W Stfedni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Organizace zaveérecné zkousky ve Skolnim roce
2025/2026
(dle jednotného zadéani zavéreénych zkousek pro Skolni rok 2025/2026)

Kéd a obor vzdélani: 75-41-E/01 Pecovatelské sluzby

Praktickd zkousSka

1. PécCe o klienta

2. PéCe o Cistotu a Gpravu prostredi
3. Zasady BOZP a hygiena prace

Ustni zkouska

(25 komplexné FeSenych témat z nize uvedenych predmétii se zaclenénim otdzek z obecného prehledu ze svéta
prdce)

Technologie

Zéklady pecovatelstvi

Zdravoveéda

Vypracovala: Mgr. Jitka Borutikova
Mgr. Petra Bad'urova

Schvalil: Mgr. Petr Utednitek
feditel koly ~ /
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W Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Organizace zavérecné zkousky ve Skolnim roce

2025/2026
(dle jednotného zadani zdvéreénych zkousek pro Skolni rok 2025/2026)

Kéd a obor vzdélani: 66-51-E/01 Prodavacské prace

Praktickd zkouska

1. Pfejimka, dopliiovani a aranzovéani zbozi
2. Prodejni rozhovor

3. Baleni zbozi

Ustni zkouska

(25 komplexné FeSenych témat z nize uvedenych predmétii se zaclenénim otdzek z obecného prehledu ze svéta
prdce)

Zboziznalstvi

Obchodni provoz

Komunikace se zakaznikem

Vypracovala: Mgr. Jitka Bofutikova
Mgr. Petra Bad’urova

Schvalil: Mgr. Petr Ufedniek
feditel Skoly
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W Stredni Skola
) gastronomie
a obchodu Zlin

Organizace zavére¢né zkousky ve Skolnim roce

2025/2026
(dle jednotného zadani zavéreénych zkousek pro Skolni rok 2025/2026)

Kéd a obor vzdélani: 65-51-E/01 Stravovaci a ubytovaci sluzby

Praktickd zkouska

1. Normovani pokrml

2. Pfiprava pokrmi

3. Zasady BOZP a hygiena prace

Ustni zkouska

(25 komplexné FeSenych témat z nize uvedenych predmétii se zaclenénim otdzek z obecného prehledu ze svéta
prdce)

Technologie

Potraviny a vyZiva

Provozni ¢innosti

Vypracovala: Mgr. Jitka Botutikova
Mgr. Petra Bad’'urova

Schvalil: Mgr. Petr Utedniek
teditel Skoly /
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