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Datum 1.4.2022 Nazev RVP RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik
Verze €. j. 330/2009 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyu¢nim listem

od 1. 9. 2025 pocinaje 1. az 3. roénikem

R ve zménach ze dne 25. 8. 2025
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev skoly Stfedni Skola gastronomie a obchodu Zlin
Adresa Univerzitni 3015, 760 01 Zlin

Ic 00545121

REDIZO 600014461

Reditel Mgr. Petr Urednigek

Telefon 577 210 084, 577 210 283

Email skola@gaozl.cz

www www.gaozl.cz

Zfizovatel Zlinsky kraj se sidlem ve Zliné

Adresa tfida Tomase Bati 21, 761 90 Zlin

Doplnujici udaje
SVP je zpracovan podle Ramcového vzdélavaciho programu pro obor vzdélani 65-51-H/01 Kuchaf - ¢ignik.

Dosazeny stupen vzdélani:
- stfedni vzdélani s vyucnim listem
- kvalifika¢ni iroven EQF3

Odborné kompetence absolventa v RVP pro tento obor vzdélani zohlednuji rovnéz pozadavky trhu prace
vychazejici z NSK — ze standardl tiplné profesni kvalifikace (déle jen UPK), popt. profesni kvalifikace (dale
jen PK)

a charakterizuji pozadované kompetence absolventa na vystupu. Lze jich dosahovat pribézné pii postupném
zvySovani znalosti a dovednosti v pribéhu vzdélavaciho procesu,

zejména pri praktické piipravé sohledem na kvalitu vysledkivzdélavani.

UPK vztahujici se k danému oboru vzd&lani:

Nézev UPK Kéd UPK EQF
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2 Profil absolventa

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani kuchafe-¢isnika zejména v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné
velkych i malych stravovacich provozech. Po ziskani nezbytné praxe v oboru je pfipraven na soukromé
podnikani v oblasti gastronomie.

Odborné vzdélavani umoznuje ziskat absolventim kvalifikaci pro vykon souboru pracovnich ¢innosti, véetné
ovladnuti metod prace a pfislusnych pracovnich prostiedkll. Na zékladé€ tohoto odborného vzdélavani by mél byt
schopen vykonavat takové ¢innosti, pfi nichz je nutno samostatné uplatiiovat ziskané védomosti, dovednosti

a navyky. Od absolventa se vyZaduje schopnost spoluprace s ostatnimi pracovniky a schopnost tymové prace.
Vseobecné vzdélavani sméfuje k vytvoreni predpokladli pro rozvoj osobnosti zakli v ndvaznosti na védomosti,
dovednosti a postoje ziskané v zakladni Skole. Klade se diiraz na vzdélavani v kontextu Siroce pojimaného
obcanstvi, a tedy na obecné piijimané kvality ¢loveka dilezité pro jeho uplatnéni v demokratické spolecnosti
zalozené na humanismu. Pfitom je akceptovana osobnost zaka, zvySuje se orientace na jeho Zivotni adaptabilitu,
na piipravu k praci v podminkéch rychle se ménici spole¢nosti a sou¢asné i na pripravu k zivotu v harmonii

s prostfedim, s okolnim svétem i se sebou samym.

Absolvent piipravovany na zakladé tohoto SVP bude znét technologii p¥ipravy pokrmi a napojii, zpisoby
spravného skladovani potravin, posoudi jejich jakost a technologickou vyuzitelnost. Dale bude pfipraven
zajistovat provoz vyrobnich a odbytovych stredisek, vyuzivat technologicka zafizeni, organizovat potiebné
¢innosti pfi piiprave, pribehu a ukonceni gastronomické akce, vést prislusnou dokumentaci provozovny.
Uspé&snym ukon&enim 3. roéniku a vykonanim zavéreéné zkousky dosahne absolvent stiedniho vzdélani

s vyuénim listem. Absolventi se mohou uchézet o pfijeti do 2letého nastavbového oboru zakonceného maturitni
zkouSkou.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* efektivné se ucit

» Kompetence k feseni problémi

* umét samostatné fesit problémy
¢ Komunikativni kompetence
» umét se vyjadfit v pisemné i ustni formé
* Personalni a socialni kompetence
* prispivat k vytvafeni vhodnych mezilidskych vztahti
» umét stanovit cile osobniho rozvoje
* pecovat o své zdravi
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* uznavat hodnoty a postoje podstatné pro Zivot
* jednat v souladu s trvale udrzitelnym rozvojem
* podporovat kulturni hodnoty
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* byt schopen uplatnit se na trhu prace

¢ Matematické kompetence
* umét vyuzivat matematické dovednosti

* Digitalni kompetence
* orientuje se v digitalnim prostiedi, efektivné vyuziva digitalni technologie k uéeni, praci i
komunikaci
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« kriticky posuzuje digitalni obsah, chrani své soukromi a jedna zodpovédné a eticky v
online prostiedi
Odborné kompetence
* Dbat na bezpec€nost prace a ochranu zdravi pfi praci
« dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* dbat na kvalitu prace

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* osvojit si ekonomické jednani v souladu s trvale udrzitelnym rozvojem
 Uplatiovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
* Dodrzovat pozadavky na hygienu a trendy ve vyziveé
* Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad
* zvladnout technologii ptipravy pokrmi
¢ Ovladat techniku odbytu
* zvadnout techniku odbytu
* osvojit si spoleCenské vystupovani
¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity
¢ zvladnout obchodné-provozni aktivity
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3 Charakteristika Skoly
Skola Stfedni $kola gastronomie a obchodu Zlin, Univerzitni 3015, 760 01 Zlin
Nazev SVP Kuchaf(ka) - €isnik, servirka - verze 6.
od 1. 9. 2025 pocinaje 1. az 3. roénikem ve 7 9 .
Platnost sménach ze dne 25. 8. 2025 Délka studia v letech: 3.0
Koéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Vyuka na Stedni Skole gastronomie a obchodu Zlin ma dlouholetou tradici. Umisténi Skoly ve stfedu mésta
Zlina p¥ispiva svou dobrou piistupnosti k zajmu o nasi 8kolu. Skola ma bohaté zkusenosti s potadanim
cateringovych akci v ramci Zlinského kraje. Skola se Gisp&$né prezentuje na projektovych dnech $koly
potadanych pro zaky zakladnich $kol i §irokou vefejnost. Zaci vykonavaji odborny vycvik na provoznich
pracovistich hotelového a restaura¢niho typu ve Zlin¢ a blizkém okoli.

Skola porada pro zaky pravidelné odborné exkurze, Zaci se u¢astni odbornych soutézi v jednotlivych oborech
véetné soutézi celostatnich, vyjimkou neni ani spoluprace se zahraniénimi partnery. Skola je aktivni v oblasti
mezinarodnich projektil, v ramei kterych studenti mohli a mohou absolvovat zahrani¢ni pracovni staze

u partnerskych zaméstnavatelii. Zaci se tedy mohou seznamit s gastronomickymi tradicemi a trendy v zahraniéi.
Rovnéz se zaci mohou rozvijet v mnoha specializa¢nich kurzech, které skola spolupotrada. Jsou to predevsim
barmanské kurzy, sommeliérské kurzy, kurzy vyfezavani ovoce, baristicky a flairovy kurz. VSechny kurzy jsou
vedeny renomovanymi odborniky. Vedle téchto akci se zaci ucastni fady dalSich sportovnich a kulturnich aktivit.
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4 Charakteristika SVP

Skola Stfedni $kola gastronomie a obchodu Zlin, Univerzitni 3015, 760 01 Zlin

Nazev SVP Kuchaf(ka) - €isnik, servirka - verze 6.

od 1. 9. 2025 pocinaje 1. az 3. roénikem ve
zménach ze dne 25. 8. 2025

Koéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Platnost Délka studia v letech: 3.0

Vzdélavani v oboru sméfuje v souladu s cili sttedniho vzdélavani k tomu, aby si zci vytvorili v ndvaznosti na
zakladni vzdélavani a na Grovni odpovidajici jejich schopnostem a studijnim pfedpokladiim ptislusné klic¢ové
a odborné kompetence.

Teoreticka vyuka probiha v hlavni budoveé skoly, prakticka vyuka probiha na smluvné zajisténych provoznich
pracovistich ve Zlin¢ a jeho okoli.

Do SVP jsou zapracovany viechny kli¢ové konpetence a priifezova témata v ndvaznosti na RVP.

V prubéehu skolniho roku se Zaci pod vedenim pedagogti prezentuji na vetejnosti nejéastéji formou rautl pti
rtiznych slavnostnich udélostech. Pfi sestavovéani a napliiovani Skolniho vzdélavaciho programu je respektovana
snaha o vybaveni absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na
trhu prace. Pfi sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnerti a ucebni plany
akceptuji aktualni pozadavky trzniho prostiedi a sleduji nové trendy ptislusné odbornosti. Hodnoceni vysledki
vzdélavani zakt se uskuteciiuje podle platnych pravidel danych §kolnim fadem.

4.1 Vychovné vzdélavaci strategie

Vychovné vzdélavaci strategii jsou spoleéné postupy, které vedou k utvareni a rozvijeni kli¢ovych kompetenci
zaku. Tyto postupy jsou uplatiovany vSemi pedagogy.

1) Strategie sméfujici ke kompetenci k uceni:

a) na praktickych ptikladech blizkych zakovi vysvétlujeme smysl a cil uceni a posilujeme pozitivni vztah k uceni
b) seznamujeme zaky s vhodnymi zplsoby, metodami a strategiemi uceni, planovani a organizace vlastniho uceni
¢) u¢ime zaky vyhledavat, zpracovavat a pouzivat potfebné informace v literatufe a na internetu.

d) vyuzivame sebekontrolu a sebehodnoceni zak

e) ve vyuce zfetelné rozliSujeme zdkladni (nezbytné, klicové, kmenové) ucivo a ucivo rozsitujici (doplitujici)

f) zaddvame zakiim samostatné prace vyzadujici aplikaci teoretickych poznatk

g) pozadujeme od zaki prezentaci vysledkti domacich tikola

h) vyzadujeme od zakt vhodné rozvrzeni vlastni prace

1) umoziujeme zaktim ve vhodnych piipadech realizovat vlastni napady a naméty

j) jdeme piikladem - neustale si dal$im vzdélavanim rozsifujeme svij ,,pedagogicky obzor

2) Strategie sméfujici ke kompetenci k feSeni problémi:

a) zafazujeme do vyuky problémové vyucovani

b) podporujeme samostatnost, tvofivost a logické mysleni

¢) podporujeme tymovou spolupraci pii feSeni problémui

d) vedeme zéky k tomu, aby uméli vyhledavat, tfidit a vhodny zptisobem vyuzivat informace ze v§ech moznych
zdroju

e) pti hodnoceni pouzivame ve zietelné pievaze prvky pozitivni motivace

f) ve skole i pti mimoskolnich akcich pribézné monitorujeme, jak zaci feSeni problému prakticky zvladaji

g) podporujeme rizné piijatelné zplsoby feSeni problému

h) v rameci jednotlivych pfedméti uc¢ime, jak nékterym problémim piedchazet

3) Strategie sméiujici ke kompetenci komunikativni:

a) prioritn¢ se zaméiujeme na rozvijeni komunikacnich dovednosti zaki v matefském jazyce, v cizim jazyce
v informacnich a komunikaénich technologiich a v socidlnich vztazich
b) klademe diiraz na ,.kulturni uroven* komunikace
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¢) podporujeme kritiku a sebekritiku

d) u¢ime zaky publikovat a prezentovat své nazory a myslenky (web, PowerPointova prezentace apod.)

e) u¢ime zaky naslouchat druhym, jako nezbytny prvek ucinné mezilidské komunikace

f) klademe dtiraz na tymovou préaci a kooperativni vyucovani

g) vyuzivame metody obsahujici prvky prezentace vysledkt

h) Zaci maji maximalni moznost samostatné Ustni i pisemné prezentace (samostatna prace, projekty, referaty,
tizené diskuse)

i) vyZadujeme od zaku uplatiovani dovednosti komunikace v ramci odborného vycviku a gastronomickych akci
zabezpecovanych skolou

J) zatazujeme Cinnosti umoznujici komunikaci s riznymi vékovymi skupinami zaka i s dospélou populaci
(spole¢né akce starSich a mladsich zaku, prednasky, besedy)

k) jdeme prikladem — ,,profesionalnim® pfistupem ke komunikaci s zaky, rodici, zaméstnanci Skoly a Sirsi
vetejnosti

4) Strategie sméfujici ke kompetenci persondlni a socialni:

a) u¢ime zaky pracovat v tymech, u¢ime je vnimat vzajemné odli$nosti jako podminku efektivni spoluprace
b) upeviiujeme v zacich védomi, Ze ve spolupraci lze Iépe napliiovat osobni i spolec¢né cile

¢) disledné vyzadujeme dodrzovani spole¢né dohodnutych pravidel chovani

d) monitorujeme socialni vztahy ve tfidé¢, skupiné

e) zaci maji moznost ke skolnimu fadu vznaset piipominky na tfidnickych hodinach

f) volime formy préce, které pojimaji riiznorody kolektiv tfidy jako mozaiku vzajemné se dopliujicich kvalit,
umoznujici vzajemnou inspiraci a uceni s cilem dosahovani osobniho maxima kazdého clena tfidniho kolektivu,
od prvniho ro¢niku zafazujeme do vyuky praci v tymu, zdiiraziiujeme pravidla kvalitni spoluprace a nutnost
vzajemné pomoci

g) orientujeme se na skupinovou praci, spolupraci ve tfid¢, vzdjemnou pomoc pii uceni

h) u¢ime zéky k odmitavému postoji ke vS§emu, co narusuje dobré vztahy mezi zaky a mezi zaky a uciteli

5) Strategie smétujici ke kompetenci obéanské a kulturnimu povédomi:

a) netolerujeme socialné patologické projevy chovani (drogy, Sikana, kriminalita mladeze)

b) netolerujeme projevy rasismu, xenofobie a nacionalismu

¢) netolerujeme agresivni, hrubé, vulgarni a nezdvofilé projevy chovani zakl, zaméstnanct skoly i rodict

d) dtsledné dbame na dodrzovani pravidel chovani ve Skole, stanovenych ve vnitinich normach skoly

e) vedeme zaky k sebeuct¢ a k ticté k druhym lidem

f) na konkrétnich modelovych piikladech demonstrujeme pozitivni a negativni projevy chovani lidi

g) rozumné a zodpovédné vyuzivame dostupnych prostiedkid vychovnych opatieni — s ohledem na jejich G¢innost
h) vyzadujeme od zakti hodnoceni vlastniho chovani i chovani spoluzakt, hledani spole¢ného feseni pti
nedodrzovani pravidel tfidy ¢i $kolniho fadu - vyZadujeme od Zzaka piijeti zodpovédnosti za dodrzovani skolniho
fadu

i) seznamujeme zaky s konkrétnimi piiklady z kazdodenniho bézného Zivota

J) pi kazenskych problémech zaki se vzdy snazime zjistit jejich motiv (pficinu)

6) Strategie sméiujici ke kompetenci k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam:

a) kvalitné odvedenou praci vzdy pochvalime - tim vedeme zaky k pozitivnimu vztahu k praci

b) pfi vyuce vytvarime podnétné a tvotivé pracovni prostiedi, zaky vedeme k adaptaci na nové pracovni
podminky

¢) dusledné zaky vedeme k dodrzovani vymezenych pravidel, ochran¢ zdravi a k plnéni svych povinnosti

a zévazkl

d) riznymi formami (vyuka odborného vycviku, exkurze, ucast na spoleéenskych akcich zabezpe¢ovanych
Skolou apod.) seznamujeme zaky s budouci profesi - cilen¢ ujasiiujeme predstavu zakt o realné podobé jejich
budouciho povolani, poptipadé o volbé vhodného dalsiho studia

¢) umoziujeme zaktim podilet se na tvorbé pomucek do vyuky, prezentovat vysledky

f) vyzadujeme od zakl zhodnoceni vlastni prace i prace spoluzakt a navrhy na zlepSeni

g) ziskané poznatky zaki jsou vyuZzivany pii konkrétnich ¢innostech propojenych s praktickym Zivotem
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s dirazem na vztah ke zvolenému povolani

7) Strategie smétujici ke kompetenci matematické:

a) pii feSeni probléml pomoci algoritmu zafazujeme do vyuky modelové piiklady

b) nabizime Zakim k feSeni ukoly, které vyzaduji propojeni znalosti z vice vyucovacich pfedmétt i vyuziti
praktickych dovednosti z riznych oblasti lidské ¢innosti, a tudiz i vice pristupt k vyfeseni problému

¢) vedeme zaky k vyuziti matematickych poznatkti a dovednosti v praktickém zivoté

d) uéime zaky rozumét grafickym schématim a tabulkam, Zaci jsou vedeni ke grafické gramotnosti

e) provadime rozbor problému a plan jeho feseni, odhadovani vysledku, vyhodnocovani spravnosti vysledku
f) pozadujeme po zacich piesné a strucné vyjadfovani, uzivani matematického jazyka vcéetné symboliky,
provadéni rozbortl a zapisi pfi feSeni tloh

g) rozvijime divéru zakt ve vlastni schopnosti a moznosti pfi feSeni uloh, vedeme je k soustavné sebekontrole
pti kazdém kroku postupu feseni, k rozvijeni systemati¢nosti, vytrvalosti a presnosti

8) Strategie smétujici ke kompetenci digitalni:

a) ve vSech vyucovacich pfedmétech podporujeme vyuzivani digitalnich technologii s navaznosti na obor
vzdélavani

b) vedeme Zaky k praci s osobnim poéitatem, modernimi informa¢nimi a komunika¢nimi technologiemi

¢) vyuzivanim vypocetni techniky, aplika¢niho i vyukového software vedeme zaky ke zvyseni efektivnosti uceni
a zjednodusSeni organizace prace a rutinnich postupti s vyuzitim algoritma

d) vyzadujeme od zaka vyuzivani digitalnich technologii (zejména internetu) pro ziskavani informaci a trendti

v oboru a vedeme je ke kritickému mysleni

e) pozadujeme vyuziti digitalnich technologii pfi zpracovani praci zakd a tvorbé grafickych vystupt a prezentaci
(Word, Excel, PowerPoint, webova prezentace)

f) u¢ime zaky vyhledavat a porovnéavat informace a poznatky z vétsiho mnozstvi alternativnich informacnich
zdroji i s vyuzitim umélé inteligence, a tim k dosahovani vétsi vérohodnosti vyhledanych informaci a moznosti
jejich kritického hodnoceni

g) vedeme zaky k bezpe¢nému chovani v digitalnim prostiedi a podporujeme je k aktivnimu zapojeni do
spolecnosti a etickému a respektujicimu jednani k druhym lidem

4.2 Podminky realizace

4.2.1 Podminky pfrijeti ke vzdélavani

Zaci jsou ke vzdélavani ptijimani dle zédkona &. 561/2004 Sb., ve znéni pozd&jsich predpisti. Uchazeéi o studium
musi predlozit potvrzeni od 1ékafe o zdravotni zptisobilosti ke studiu a vykonu povolani. Pfijimaci zkouska se
nekond, probiha vybérové fizeni podle kritérii.

Hlavnim kritériem pro pfijeti ke studiu je primérny prospéch z pololeti ro¢niku, ve kterém uchaze¢ splni
povinnou $kolni dochazku.

4.2.2 Materialni podminky

Teoreticka vyuka oboru probiha ve standardné vybavenych kmenovych ucebnach. Dale jsou vyuzivany specialni
udebny pro vyuku jazyki, informatiky, administrativy a odborné uéebny pro vyuku odborného vycviku. Skola
rovnéz disponuje moderni télocvi¢nou a posilovnou. Vybaveni provoznich pracovist umoznuje uplatiiovat nové
trendy v gastronomii.

Materialné technické vybaveni Skoly je pfedpokladem dal$iho uspé$ného rozvoje Skoly a napliuje se tak
postupné strategie vedeni skoly stabilizovat pocet tfid v jednotlivych ro¢nicich oboru vzdélani a dale rozvijet
pfedevsim odborné kompetence zakl $koly s vyuzitim modernich u¢ebnich pomucek.

Kapacita u¢eben odpovida pozadavkim BOZP, umoziuje déleni tiid na skupiny.
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4.2.3 Personalni podminky

Vyuka je zajistovana na useku teoretické vyuky i odborného vycviku pedagogickymi pracovniky s odpovidajici
odbornou kvalifikaci. Pedagogicti pracovnici se vzdélavaji dle planu DVPP. Prava a povinnosti pedagogickych
pracovniki jsou soucasti skolniho fadu.

4.2.4 Organiza¢ni podminky

Cela vyuka je rozdé€lena na tydenni cykly teoretického vyuéovani a odborného vycviku.

Vzdélavani v oblasti Zivotniho prostiedi a vychovy ke zdravi probiha v souladu s "Environmentalnim
programem", ktery je kazdoro¢né aktualizovan. Te€zisté vzdélavani v této oblasti spociva v predmeétech ekologie
a zdravovéda.

Na zprostiedkovani nejdilezitéjSich znalosti a dovednosti souvisejicich s uplatnénim zaktli ve svéte prace se
podili pfedevsim odborné predméty a ekonomické vzdélavani.

Skola vyuziva moznosti navitév zakt 3. roénikt na Utadu prace ve Zling, ktery organizuje prednasky zamétené
na tematiku uplatnéni absolventl v pracovnim Zivoté. K rozvoji kompetenci zakt efektivné vyuzivat prostiedka
informac¢nich a komunikacnich technologii jsou vyuzivany tfi moderné zafizené ucebny, které slouzi nejen

k vyuce informatiky, ale i ke vzdélavani v dalSich oblastech. Ve $kole jsou organizovany soutéze piedevsim

v oblasti jazykovych dovednosti, sportovni soutéze, pravidelné se zaci zi¢astiiuji celostatni matematické soutéze
a soutézi v odbornych dovednostech. Problematika ochrany ¢lovéka za mimotadnych situaci je zapracovana
predevsim do uéebnich osnov predmétt obcanska nauka, chemie, télesna vychova. Této problematice je vénovan
cas také v tfidnickych hodinach.

Podminky bezpecnosti prace a ochrany zdravi pii praci jsou stanoveny témito vnitinimi predpisy: "Ptikaz feditele
k zajisténi pozarni ochrany" a "Ptikaz feditele k zaji$téni bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci".

Zéci jsou pii zahdjeni vyuky prokazatelnym zptisobem seznameni se zasadami bezpecénosti prace, ochranou
zdravi pfi praci a hygienickymi pfedpisy. Ochrana zaki pied nasilim, Sikanou a jinymi spolecensky negativnimi
jevy je organizovana v souladu s kazdoro¢né€ zpracovanym minimalnim preventivnim programem, jehoz soucasti
je 1 program proti Sikané.

4.2.5 Vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potrebami a zakt nadanych

Skola vytvaii prostor pro rozvijeni osobnosti kazdého zéka, tedy i zaka se specialnimi vzdélavacimi potiebami

a zédka nadaného.

74k se specialnimi vzdélavacimi potiebami

74k se specialnimi vzdélavacimi potiebami (SVP) je Zak, ktery k naplnéni svych vzd&lavacich moznosti nebo

k uplatnéni a uzivani svych prav na rovnopravném zaklad¢ s ostatnimi potfebuje poskytnuti podptirnych opatieni.
Podptirna opatfeni poskytovana zakum se specialnimi vzdélavacimi potfebami se ¢leni do péti stupni. Tato
podpurna opatieni se zakovi poskytuji bezplatné a spocivaji ve vypracovani planu pedagogické podpory,

v poradenské pomoci Skoly a §kolského poradenského zatizeni, ipraveé organizace, obsahu, hodnoceni, forem

a metod vzdélavani, pouzivani specialnich uéebnic a pomticek, vzdélavani podle individualniho vzdélavaciho
planu a vyuziti asistenta pedagoga.

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami uskuteciiujeme formou individualni integrace do
béznych tfid. Pfi diagnostikovani specialnich vzdélavacich potieb spolupracujeme se Skolskymi poradenskymi
zafizenimi.

Pravidla, postup tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory (PLPP)

Podptirné opatteni prvniho stupné slouzi ke kompenzaci mirnych obtizi (napi. pomalejsi pracovni tempo,
drobné;jsi obtize ve ¢teni a psani, problémy se zapominanim, drobné potiZze v koncentraci pozornosti apod.) ve
vzdélavani zaka formou mirnych uprav v rezimu §kolni vyuky a domaci ptipravy.

P1i zjisténi téchto obtiZi vyuclujici daného pfedmétu informuje tfidniho uéitele a vychovného poradce.

Ttidni uéitel je zodpovédny za vytvoreni planu pedagogické podpory zaka (PLPP). Plan pedagogické podpory
vytvaii s metodickou podporou vychovného poradce. Na tvorbé PLPP se i¢astni i vyucujici jinych predméta.
Ttidni ucitel s vychovnym poradcem sjednaji schiizku se zdkonnym zastupcem zéka, kterého seznami s planem
pedagogické podpory. S timto planem seznami i vSechny vyucujici zaka a dalsi pedagogické pracovniky
podilejici se na provadéni tohoto planu. Seznameni s PLPP jmenovani potvrdi svym podpisem.

Ttidni ucitel ve spolupraci s ostatnimi vyucujicimi pribézné vyhodnocuje PLPP a dle potieb zdka jej aktualizuje.
Nejpozdéji po 3 mésicich od zahajeni poskytovani podptirnych opatfeni poskytovanych na zékladé planu
pedagogické podpory vychovny poradce vyhodnoti, zda podptirna opatieni vedou k naplnéni stanovenych cili.
Pokud podpiirna opatieni nestaci a nenastane ocekdvané zlepseni ve vykonech zéka, vychovny poradce doporuci
zakonnému zastupci zaka vyuziti poradenské pomoci $kolského poradenského zatizeni. Pokud jsou dana opatieni
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dostatecnad, pedagogicti pracovnici nadale pokracuji v jejich realizaci a upravach dle potieb zéka.

Pravidla, postup tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho programu (IVP) pro zaky se
SVP

V piipadg, ze opatieni vyplyvajici z PLPP nejsou dostacujici, vychovny poradce pteda PLPP §kolskému
poradenskému zafizeni k dalSimu posouzeni.

Pokud skolské poradenské zatizeni doporuci vzdélavani zaka dle individualniho vzdélavaciho planu, zékonny
zastupce poda zadost o vzdélavani podle individualniho vzdélavaciho planu. Reditel $koly zadost posoudi

a v piipadé vyhovéni zadosti zajisti zpracovani IVP.

IVP vytvati tiidni uéitel ve spolupraci s vyucujicimi dotéenych predmétii, vychovny poradce podklady kontroluje
a konzultuje se skolskym poradenskym zatizenim. IVP vznika bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji do 1 mésice
od obdrzeni doporuceni.

S IVP jsou seznameni vSichni vyucujici, zak a zakonny zastupce zaka, ktery stvrdi seznameni s IVP podpisem
informovaného souhlasu. Ostatni zu¢astnéni IVP podepisi.

Poskytovani podpirnych opatieni tfidni ucitel ve spolupraci s ostatnimi vyucujicimi pribézné vyhodnocuje.

V ptipad¢ potieby ucitel daného predmétu za metodické podpory vychovného poradce individualni vzdélavaci
plan pribézné aktualizuje v souladu s vyvojem specidlnich vzdélavacich potieb zaka. Skolské poradenské
zafizeni 1x ro¢né vyhodnocuje napliiovani individualniho vzdélavaciho planu. Pokud jsou dana opatieni
dostatec¢nd, pedagogiCti pracovnici nadale pokracuji v jejich realizaci a Gpravach dle potieb zaka.

Stejny postup plati, i pokud zédkonny zastupce zaka vyhledal pomoc $kolského poradenského zafizeni bez
vyzvani Skoly.

Specifikace provadéni podpurnych opatieni

Jako podpirna opatieni pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami jsou v nasi skole vyuzivana podle
doporuceni skolského poradenského zafizeni a pfiznaného stupné podpory zejména nasledujici metody a formy
vyuky:

Metody vyuky (pedagogické postupy)

* respektovani odliSnych stylt u€eni jednotlivych zak,

* metody prace, které umozni castéjsi kontrolu a poskytovani zpétné vazby zakovi,

* dlraz na logickou provazanost a smysluplnost vzdélavaciho obsahu,

* respektovani pracovniho tempa zakt a poskytovani dostateéného ¢asu k zvladnuti ukold,

* podpora poznavacich procest zaka (osvojovani uciva, rozvoj mysleni, pozornosti, paméti),

+ respektovani miry nadani zéka a jeho specifika,

+ individualizace vyuky (zohlediiovani individualnich potieb Zaka, respektovani pracovnich specifik zaka,
styld uceni, dopliujici vyklad nebo procvi¢ovani, nastaveni dil¢ich cild tak, aby zak mohl prozivat Gispéch,
opakované vraceni se ke klicovym pojmiim a dovednostem aj.),

* respektovani pracovniho tempa zéka, stanoveni odlisnych casovych limitti pro plnéni ukold,

* pfi zadavani domacich ukoli zohlediiovani moznosti zdka a podminek, které mé zak k jejich plnéni,

+ zohlednovani socialniho statusu a vztahovych siti zaka a prostedi, ze kterych zak ptichazi do skoly.
Formy vyuky

* stfidani forem a ¢innosti béhem vyuky,

* vyuzivani skupinové vyuky,

* postupny piechod k systému kooperativni vyuky,

* v ptipad¢ doporuceni mize byt pro zaka vloZzena do vyucovaci hodiny kratka prestavka,

» zména zasedaciho pofadku ¢i uspotfadani tfidy v ramci vyucovaci jednotky se zietelem na charakter vyuky
a potieby zaku,

+ nabidka volnocasovych aktivit (ve skole) a podpora rozvoje zajmu zaka,

* organizaéni podpora mimoskolniho vzdélavani véetné odbornych exkurzi.
Celkové hodnoceni zaka se specialnimi vzdélavacimi potfebami zohlediuje jak vzdélavaci moznosti zéka, tak
zejména jeho pokroky ve vzdélavani.
Zapojeni dalSich osob a subjektil
Pii praci se zaky se specidlnimi vzdélavacimi potfebami je nutna spoluprace Skoly, Zéka, jeho zdkonného
zéstupce a Skolského poradenského zatizeni (SPZ).
Poradenskou podporu témto zakim, jejich zdkonnym zastupctim a pedagogtim zajist'uje Skolni poradenské
pracovisté, které tvori:

* vychovny poradce,
* tridni ucitelé.
Pti vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami Skola dale spolupracuje s KPPP Zlin, PPP Uherské
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Hradisté, PPP Uhersky Brod, PPP Vsetin, PPP Kroméftiz, PPP Slavicin, SPC Zlin Sttedova, SPC Zlin Lazy, SPC
Uherské Hradiste.

Pravidla, postup tvorby, realizace a vyhodnocovani I[VP pro zéky nadané a mimoradné nadané

Jednim z cilt vychovné vzdélavaciho procesu je vytvofit vhodné podminky a dostatek motivace pro talentované
a mimofadné nadané zaky. Aktivity koordinuje Skolni poradenské pracoviste.

Nadany a mimoradné nadany Zak

Nadanym zakem se rozumi jedinec, ktery pii adekvatni podpofe vykazuje ve srovnani s vrstevniky vysokou
uroven v jedné ¢i vice oblastech, rozumovych schopnosti, intelektovych ¢innosti nebo pohybovych, manualnich,
uméleckych nebo socialnich dovednosti.

Za mimotadné nadaného zaka se povazuje zak, jehoZz rozlozeni schopnosti dosahuje mimotadné tirovné pfi
vysoké tvotivosti v celém okruhu ¢innosti nebo v jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti.

Skola je povinna vyuzit pro podporu nadéni a mimofadného nadani opatfeni podle individualnich vzdélavacich
potieb zakl. Zjistovani nadani a mimotradného nadani véetné vzdelavacich potieb zaka provadi skolské
poradenské zatizeni na navrh Skoly nebo zakonnych zastupci. Pro tyto zaky mize byt vypracovan individualni
vzdélavaci plan, ktery vychazi ze skolniho vzdélavaciho programu skoly, zavért psychologického vysetfeni

a vyjadreni zletilého zéka nebo zakonného zastupce zaka. Nadani a mimoradné nadani zaci maji upraven zpisob
vyuky tak, aby byli dostate¢né motivovani k rozsifovani zakladniho uéiva do hloubky ptfedevsim v téch
predmétech, které reprezentuji nadani zaka.

Pokud $kolské poradenské zafizeni doporuci vzdélavani zaka dle individudlniho vzdélavaciho planu, zakonny
zéstupce poda zadost o vzdélavani podle individualniho vzdélavaciho planu. Reditel $koly zadost posoudi

a v pripadé vyhovéni zadosti zajisti zpracovani IVP.

IVP vytvati tfidni uéitel ve spolupraci s vyucujicimi dotéenych predmétii, vychovny poradce podklady kontroluje
a konzultuje se skolskym poradenskym zafizenim. IVP vznikd bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji do 1 mésice
od obdrzeni doporuceni.

S IVP jsou seznameni vSichni vyucujici, zak a zdkonny zastupce zaka, ktery stvrdi sezndmeni s IVP podpisem
informovaného souhlasu. Ostatni z¢astnéni IVP podepisi.

Skolské poradenské zatizeni 2x roéné vyhodnocuje napliiovéani individualniho vzdélavaciho planu. Pokud jsou
dana opatieni dostate¢na, pedagogicti pracovnici nadale pokracuji v jejich realizaci a tpravach dle potieb zéka.
Ve skole jsou pro nadané a mimotadné nadané zaky vyuzivany na zakladé doporuceni Skolského poradenského
zafizeni zejména nasledujici metody a formy vyuky:

Metody vyuky (pedagogické postupy)

* obohaceni dil¢ich vystupi Skolniho vzdélavaciho programu nad ramec uciva vyucovacich pfedmétt a oblasti
Skolniho vzdélavaciho programu pro nadané a mimofadné nadané zaky,

* vyuzivani individualni a skupinové projektové prace, vyuzivani nabidky vyukovych programt stiednich $kol
na podporu rozvoje védomosti a dovednosti vcetné praktickych dovednosti nadanych a mimoradné nadanych
zakd,

* povzbuzovat procesy objevovani a vyhledavani dalich souvislosti a vazeb, které¢ dané téma vzdélavani
nabizi,

* pestrd a podnétna vyuka, ktera umoznuje velkou aktivitu, samostatnost a ¢inorodost (nabidka nestandardnich
problémovych tloh),

* respektovani pracovniho tempa a zajmu zéka,

* podpora hledani dal$ich moznych postupti feseni problémt, napomahani osobnostnimu rozvoji téchto zaka,
zapojovat je do kolektivnich ¢innosti.

Formy vyuky

* vzdeélavani skupiny nadanych a mimoradné€ nadanych zaki v jednom ¢i vice vyucovacich predmétech,

* ucast zaka na vyuce jednoho nebo vice vyucovacich pfedméti ve vyssich ro¢nicich skoly nebo v jiné skole,

* nabidka volitelnych vyucovacich predmétt, nepovinnych predmétt a zajmovych aktivit,

+ vyuziti vhodnych forem vyuky pro rozvijeni nadani (prace ve skupiné, pomoc spoluzaktim, zadavani

* prefazeni mimofadné nadaného zaka do vyssiho ro¢niku bez absolvovani ptedchoziho ro¢niku na zakladé
zkousek pied zkusebni komisi,

* zaci se UcCastni olympiad, soutézi nejen Skolnich, ale i okresnich, krajskych a celostatnich,

* 7aci se Ucastni stazi na odbornych pracovistich a jinych pobyti v zahraniéi,

* Zaci jsou sméfovani k zapojeni do zajmovych aktivit organizovanych skolou.
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4.2.6 Ukonceni vzdélavani

Vzdélavani se ukoncuje zavére¢nou zkouskou. Dokladem o dosazeni stfedniho stupné vzdélani s vyucnim listem
je vysvédceni o zavérecné zkousce a vyucni list. Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi zakonem ¢.
561/2004 Sb., o predskolnim, zakladnim, sttednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon)

a vyhlaskou ¢. 47/2005 Sb. o ukon€ovani vzdélavani ve stiednich Skolach zavérecnou zkouskou a o ukoncovani
vzdélavani v konzervatofi absolutoriem, vSe v platném znéni.

V piipadé potieby $kola nabidne zakovi takova podptirna opatfeni, ktera mu umozni zvladnout odborné
vzdélavani v celém rozsahu a Gspé$né vykonat zavérec¢nou zkousku (iprava podminek zavére¢né zkousky pro
zaky se SPV viz prislusné provadéci predpisy v¢. vyhlasky €. 27/2016 Sb.).

Forma zavéreéné zkousky:

* pisemna zkouska,
» prakticka zkouska z odborného vycviku,
* Ustni zkouska.

4.2.7 Podil praktického vyu€ovani

Vyuka praktického vyuéovani probiha ve Skolnich cviénych kuchynich, na provoznich pracovistich praktického
vyucovani $koly skupinovou formou pod vedenim uéitele odborného vycviku a individualné na pracovistich
praktického vyucovani dle piefazovaciho planu skoly pod vedenim instruktora odborného vycviku.

Zaci se u¢i uéelné organizaci prace, hospodafeni s potravinami a jejich zpracovani, pouzivani techniky pro
potieby gastronomickych provozl, dodrzovani bezpecnosti prace, hygienickych a ekologickych norem.

V odborném vycviku jsou zaci vedeni k odpovédnosti za plnéni pracovnich tkoll a kvalitu vykonané prace.
Vyucujici odborného vycviku (ve skupinové i individualni vyuce OV) motivuje zaky vykladem, rozhovorem
aktivizuje zkuSenosti a védomosti zakl. Pfedvadénim pracovnich tkont pfedava dovednosti pro vykon povolani.
Exkurzi seznamuje zaky s organizaci prace v dalSich gastronomickych zatfizenich. Prubézné denn€ hodnoti
kvalitu provadénych dovednosti a navyka zaka.

4.3 Zaclenéni priurezovych témat

Obéan v demokratické spoleénosti Némecky jazyk I.

I d Tk 1. roénik Mein Name
ntegrace 0 Vyuky Familie und Freunde
Cesky jazyk Essen und Trinken
1. roénik Narodni jazyk Wohnen

Postaveni ¢estiny Mein Tag
Vypravovani Freizet

2. roénik Prosté sdélovaci styl 2. roénik Stadt
3. roénik Projevy prosté sdélovaci Gesundheit
Anglicky jazyk I. An der Karte
1. roénik Opakovani ugiva zakladni skoly 3. rocnik Kleidung

Pfedstavovani, narodnosti, zaméstnani, osobni, Feste
Udaje Odborna slovni zasoba
Zivotni etapy

s - ) Némecky jazyk II.
Na nadrazi, sméry, orientace o .
Svét a lidé 1. ro¢nik Mein Name

Familie und F d
2. roénik Penize, budoucnost, prazdniny fie und Freunde

V kancelafi a doma Essen und Trinken

P N . Wohnen
Clovék a spolec¢nost, pocity 2. roénik Mein T
3. rocnik Stiznosti - roent ein 1ag
. Freizeit
Placeni
3. roénik Stadt
Anglicky jazyk II. Gesundheit
1. roénik Uvod do studia anglického jazyka An der Karte
Pratelstvi , seznamovani, zajmy —
2. roénik Osobni charakteristika Rusky jazyk II.
- . . 1. roénik Lexikologie
3. roénik Historie
2. roénik Sémantika
W Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Charakteristika SVP
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3. roénik Sémantika

Obéanska nauka
1. ro¢nik Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka
Rasy, narody, narodnosti
Rodina
Vira a ateismus
Pravo a spravedinost
Trestni pravo
Principy ob&anského prava
Rodinné pravo
2. roénik Stat
Lidska prava
Politika
Obcanska spole¢nost
Ideologické sméry
Svobodny pfistup k informacim
3. roénik Ceska republika
Ceska republika a evropska integrace
Soucasny svét
Globalizace

Literatura a kultura
1. ro¢nik Uméni
Hlavni literarni sméry

Kultura

2. ro¢nik Literatura na prelomu stoleti
Kultura

3. roénik Hlavni literarni sméry

Mezivaleéna préza
Svétova literatura
Ceska literatura
Kultura

Technologie
Ceska a regionalini kuchyné

Odborny vycvik

1. roénik Komunikace ve sluzbach
Technika jednoduché obsluhy

2. roénik Procvi¢ovani jednoduché obsluhy

Procvicovani slozité obsluhy a dokoncovani
pokrmu u stolu hosta
Systémy obsluhy a formy prodeje

Slozita obsluha
3. roénik Nacvik pfipravy pokrmd na objednavku

Seznameni s pfipravou pokrm( zahrani¢nich
kuchyni

Procvicovani dovednosti - pfiprava k praktické
Casti zavérecné zkousky

Uvod - odbytové stfedisko

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem

Stolniceni
1. roénik Zakladni spole¢enska a profesni pravidla
2. roénik Vinarna

Pokryto pfedmétem
Cesky jazyk

Anglicky jazyk Il.
Némecky jazyk I.
Némecky jazyk II.
Rusky jazyk Il

Obcanska nauka

W Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin

Charakteristika SVP

Literatura a kultura
Zdravovéda
Stolniceni

Odborny vycvik

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Anglicky jazyk I.
2. roénik Penize, budoucnost, prazdniny

Anglicky jazyk II.

Popis mista
3. ro¢nik Cestovani, prazdninové aktivity
Némecky jazyk I.
1. roénik Freizet
Némecky jazyk II.
2. roénik Freizeit
Fyzika

Fyzika atomu
Chemie
1. roénik Anorganicka chemie
Ekologie

Zaklady biologie
Ekologie
Clovék a Zivotni prostredi

Literatura a kultura
Druhy uméni
Hlavni literarni sméry
Kultura

Télesna vychova

LyZovani
2. roénik Turistika
Zdravovéda
Zdravi
Ekonomika
1. ro¢nik Zakladni ekonomické pojmy
3. ro¢nik Dariova soustava

Technologie

1. ro¢nik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Tepelné Upravy pokrmU

3. roénik Progresivni ptiprava pokrmu a zvlastni
podminky

Potraviny a vyziva

1. rognik Uvod

SloZeni potravin

Potraviny rostlinného ptavodu
2. roénik Potraviny Zivocisného plvodu
3. roénik Vyziva

Odborny vycvik

1. roénik Nacvik pfedbéznych Uprav pfi zpracovani
potravin
Nacvik pfipravy polévek, omacek, pfiloh,
bezmasych pokrmu
Procvi¢ovani ziskanych dovednosti ve vyrobnim
stfedisku
Nacvik ¢innosti spojenych s pfipravou
odbytovych stfedisek

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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J

)

2. roénik

Uvod - vyrobni stfedisko

Nacvik pfipravy pokrmd z jate¢niho masa, ryb,
koryst, mékkysa, obojzivelnikd, dribeze, zvéfiny
Procvi¢ovani pfipravy pokrmu z jate¢niho masa,

Charakteristika SVP

ryb, kory$t, mékkysu, obojZivelniku, dribeze,
zvefiny

Uvod - odbytové stfedisko

Obsluha v kavarné, vinarné , baru a
spolecensko-zabavnim stfedisku

Nacvik pfipravy pokrmd studené kuchyné a
predkrm0

Pramyslové opracované suroviny

Procvi¢ovani dovednosti a navykd

3. roénik

Casti_zavérecné zkousky

Procvi¢ovani dovednosti - pfiprava k praktické

Stolniceni
1. roénik Zasady hygieny a bezpecnosti pfi praci

Vybaveni a zafizeni na Useku obsluhy

Anglicky jazyk I.

1. ro¢nik udaje
Televizni programy, zdravi
Odborna slovni zasoba

2. roénik Vareni, spravna vyziva, nakupovani
V kancelafi a doma
Odborna slovni zasoba

3. roénik Nastup do zaméstnani

Popis restaurace a kuchyné

Pokryto pfedmétem
Anglicky jazyk I.
Anglicky jazyk Il.
Némecky jazyk I.
Némecky jazyk Il
Fyzika

Chemie

Ekologie

Literatura a kultura
Télesna vychova
Zdravovéda
Ekonomika
Technologie
Potraviny a vyziva
Stolnic¢eni

Odborny vycvik

Clovék a svét prace
Integrace do vyuky

Napoje
Recepty
Koktejly
Mouc¢niky
Anglicky jazyk Il.
1. ro¢nik Jak se ugit
2. roénik Osobni charakteristika
Odborna slovni zasoba
3. roénik Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.
1. ro¢nik Odborna slovni zasoba
2. roénik Lernen
Beruf und Arbeit
Odborna slovni zasoba
3. roénik Der Kunde
Kleidung
Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk Il
1. ro¢nik Essen und Trinken
2. roénik Mein Tag
Lernen
Beruf
3. roénik Der Kunde
Rusky jazyk II.
2. roénik Lexikologie
3. roénik Lexikologie
Fyzika
2. roénik Mechanika
Elektfina a magnetismus
Chemie
1. ro¢nik Biochemie
Matematika
Operace s realnymi Cisly
Prace s daty
2. ro¢nik Planimetrie
Prace s daty
3. roénik Stereometrie

Literatura a kultura

1. ro¢nik Hlavni literarni sméry
Kultura
2. roénik Hlavni literarni sméry

Télesna vychova

1. ro¢nik Teoretické poznatky
Ekonomika
Zakladni ekonomické pojmy
Narodni hospodarstvi
Trh a jeho fungovani
2. ro¢nik Podnikani

Cinnosti podniku

Cesky jazyk
1. ro¢nik Pravopis
Tvaroslovi
2. roénik Vyslovnost
Pravopis a tvaroslovi
Syntax
Slovni zasoba
Vyjadfovani
Prosté sdélovaci styl
3. roénik Syntax
Tvaroslovi
Slovni zasoba
Administrativni styl
Odborny styl
Anglicky jazyk I.
1. roénik Predstavovani, narodnosti, zaméstnani, osobni,
Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Zaméstnanci
3. roénik Hospodareni podniku
Bankovnictvi a pojistovnictvi

Technologie

1. ro¢nik Vyrobni stfedisko
Zakladni technologie pfipravy pokrmu
2. ro¢nik Ptiprava pokrmu z hovéziho masa

Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa

Ptiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kizle¢iho a krali¢iho masa
3. roénik P¥iprava pokrmu na objednavku

Priprava pokrmu studené kuchyné
Ptiprava teplych pfedkrmu
Pfiprava moucnikli a napojl
Zazitkova gastronomie
Mezinarodni kuchyné

Potraviny a vyziva
2. roénik Maso a masné vyrobky
3. roénik Napoje

Odborny vycvik
1. roénik Uvod - vyrobni stredisko
Uvod - odbytové stredisko
Sestavovani jidelnich a napojovych listkd
3. roénik Uvod - vyrobni stfedisko
Nacvik pfipravy mouénikd a napoju
Dietni jidla
Procvi¢ovani pfipravy slavnostnich hostin a
menu
Procvicovani dovednosti - pfiprava k praktické
Casti zavérecné zkousky
Slavnostni hostiny

Stolniceni

1. roénik Uvod do predmétu
Zasady a technika obsluhy
Systémy obsluhy
Zpusoby obsluhy

2. roénik Jednoducha obsluha
Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoju
Kavarna
Michané napoje

3. roénik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma

Administrativa
1. roénik Obchodni pisemnosti
Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Pokryto pfedmétem
Cesky jazyk

Anglicky jazyk I.
Anglicky jazyk Il.
Némecky jazyk I.
Némecky jazyk Il
Rusky jazyk Il.

Fyzika

Chemie

Matematika

Literatura a kultura

Charakteristika SVP

Télesna vychova
Zdravovéda
Ekonomika
Administrativa
Potraviny a vyziva
Stolnic¢eni
Odborny vycvik
Clovék a digitalni svét
Integrace do vyuky

Cesky jazyk

1. ro¢nik Informaticka vychova
2. roénik Informaticka vychova
3. roénik Publicisticky styl

Informatika

Anglicky jazyk I.

1. ro¢nik Televizni programy, zdravi
2. ro¢nik RGzné materialy, svatky, pocitac, internet
3. ro¢nik Pfijimani rezervaci

Anglicky jazyk Il.
1. ro¢nik Pratelstvi , seznamovani, zajmy
2. roénik Osobni charakteristika

Némecky jazyk .
Lernen
An der Karte

Némecky jazyk II.
Lernen

Literatura a kultura
Realismus

Télesna vychova
Teoretické poznatky

Informatické vzdélavani
Data, informace a modelovani
Tvorba, testovani a provoz softwaru
Informacni systémy

3. ro¢nik Hardware a software
Pocitacoveé sité a sitové sluzby
Bezpecnost v digitalnim prostredi

Technologie
1. roénik Receptury a odborna literatura
3. roénik Nové trendy pfi pripravé pokrmu

Odborny vycvik

1. ro¢nik Nacvik ¢innosti spojenych s pfipravou vyrobniho
stfediska
Praktické procvi¢ovani dovednosti v odbytovém
stredisku

2. roénik Michané napoje

3. roénik Nacvik pfipravy pokrmu studené kuchyné a
predkrmu
Procvi¢ovani dovednosti - pfiprava k praktické
Casti zavérecné zkousky
Ubytovaci zafizeni

Stolniceni
1. ro¢nik Gastronomicka pravidla

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin
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2. roénik Pravidla pro sestavovani slozitych menu
3. roénik Slavnostni hostiny
Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly
Obsluha v ubytovacich zafizenich
Restauraéni marketing

Administrativa

1. roénik Vyuziti kancelafské techniky v komunikaci

Zaklady psani na klavesnici desetiprstovou
hmatovou metodou
Obchodni pisemnosti

Pisemnosti pfi nakupu a prodeji
Pisemnosti pro bezhotovostni platebni styk

Pokryto predmétem
Cesky jazyk

Anglicky jazyk I.
Anglicky jazyk II.
Literatura a kultura
Télesna vychova
Administrativa
Stolnic¢eni

Odborny vycvik

Informatické vzdélavani

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Verze: €. j. 330/2009, Datum: 1. 4. 2022, Platnost: od 1. 9. 2025 poéinaje 1. az 3. ro¢nikem ve zménach
ze dne 25. 8. 2025

RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢iSnik

5 Ucebni plan

Poznamky k ucebnimu planu:

1) V oboru se vyucuji 2 cizi jazyky. Prvni cizi jazyk (jazyk anglicky nebo jazyk némecky) - zaci pokracuji ve studiu jazyka,
ktery absolvovali na zakladni §kole s nejvyssi hodinovou dotaci. Druhy cizi jazyk ma niz$i hodinovou dotaci - moznost
volby mezi dvéma jazyky (viz ucebni osnovy).

2) V ptipad¢ uvedeni souctu dvou hodnot v dotaci jednotlivych pfredmétti, znamena druhé ¢islo disponibilni hodinovou dotaci.
Celkova hodinova dotace modulu (pfedmétu) je rovna souctu hodnot.

3) Disponibilni hodiny jsou uréeny k vytvéteni profilace SVP, realizaci priizezovych témat a pro posileni hodinové dotace
jednotlivych vzdélavacich oblasti a obsahovych okruhti.

4) Vsechny predméty uvedené v uc¢ebnim planu jsou povinné.

5) Sportovné vycvikové kurzy se organizuji pro zaky prvnich popt. druhych ro¢nikd.

Poznamky k piehledu rozpracovéani obsahu vzdélavani v RVP do SVP

V prehledu rozpracovani obsahu vzdélavani v RVP do SVP je piedmét Odborny vycvik pfifazen vice vzdélavacim oblastem:

Komunikace ve sluzbach
Odborny vycvik — 1 hod.

Odbyt a obsluha
Odborny vycvik — 4 hod.

Ucebni plan roénikovy

Povinné predméty 1. roénik 2. roénik 3. roénik
Cesky jazyk 1 1 1
Anglicky jazyk I. 2 2 2
Némecky jazyk II. 1 1 1
druhy cizi jazyk 1 1 1
prvni cizi jazyk 2 2 3
Obdanska nauka 1 1 1
Fyzika - 1

Chemie 1

Ekologie 1

Matematika 2 1 1
Literatura a kultura 1 1 1
Télesna vychova 1 1 1
Zdravovéda - 1

Informatické vzdélavani - 2 1

W Stiedni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ekonomika 1 1 2

Technologie 2 2 2

Potraviny a vyziva 1 1 1

Odborny vycvik 15 15 15
Stolni¢eni 1 1 3

Administrativa

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v rocniku

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Verze: €. j. 330/2009, Datum: 1. 4. 2022, Platnost: od 1. 9. 2025 poéinaje 1. az 3. ro¢nikem ve zménach

ze dne 25. 8. 2025

RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢iSnik

Volitelné predmeéty

1. ro¢nik

prvni cizi jazyk

Némecky jazyk I. ‘ 2 ‘

Cizi jazyk I.- 74k pokracuje ve studiu ciziho jazyka, ktery absolvoval na ZS

druhy cizi jazyk
Anglicky jazyk II. 1
Rusky jazyk II. 1

2. rocnik

druhy cizi jazyk
Anglicky jazyk II. 1
Rusky jazyk II. 1

prvni cizi jazyk

Némecky jazyk I. ‘ 2 ‘

Cizi jazyk .- zak pokraduje ve studiu ciziho jazyka, ktery absolvoval na ZS

3. roénik

druhy cizi jazyk
Anglicky jazyk II. 1
Rusky jazyk II. 1

prvni cizi jazyk

Némecky jazyk I. ‘ 3 ‘

Cizi jazyk .- 7k pokraduje ve studiu ciziho jazyka, ktery absolvoval na ZS

Prehled vyuziti tydnt

1. ro¢nik 2. ro¢nik 3. ro¢nik
Vyuka dle rozpisu ugiva 33 33 32
Casova rezerva, opakovani uciva, exkurze,
. . e 7 7
vychovné- vzdélavaci akce
Zavéregna zkouska 2
Celkem: 40 40 34

g Stiedni kola
" gastronomie o ) )

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Verze: €. j. 330/2009, Datum: 1. 4. 2022, Platnost: od 1. 9. 2025 poéinaje 1. az 3. ro¢nikem ve zménach
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6 Prehled rozpracovani RVP do SVP

Pfehled rozpracovani RVP do SVP

ztoho

Celkem

W Stredni Skola

9 gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

SMILE verze 3.3.1

RVP SVP  isponibini
Jazykové vzdélavani a komunikace 9 288 22 718 3 98 ‘
Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce 3 96 | Cesky jazyk 3 98
Vzdélavani a komunikace v cizim jazyce 6 192 | Anglicky jazyk I. 6 196
Vzdélavani a komunikace v dal$im cizim jazyce Némecky jazyk II. 3 98 3 ‘ 98 ‘
druhy cizi jazyk 3 98
Vzdélavani a komunikace v cizim jazyce prvni cizi jazyk 7 228
Spolec¢enskovédni vzdélavani 3 ‘ 96 3 98 1 32
Spolecenskovédni vzdélavani Ob¢anska nauka 3 98 1 32
Prirodovédné vzdélavani 3 ‘ 96 3 99
Fyzikalni vzdélavani Fyzika 1 33
Chemické vzdélavani Chemie 1 33
Biologické a ekologické vzdélavani Ekologie 1 33
Matematické vzdélavani 4 ‘ 128 4 131
Matematické vzdélavani Matematika 4 131
Estetické vzdélavani 2 ‘ 64 3 98 1 32
Estetické vzdélavani Literatura a kultura 3 98 1 32
Vzdélavani pro zdravi 3 96 4 131 1 33
Vzdélavani pro zdravi Teélesna vychova 3 98
Zdravovéda 1 33 1 ‘ 33
Informatické vzdélavani 3 ‘ 96 3 98
Informatické vzdélavani Informatické vzdélavani 3 98
Ekonomické vzdélavani 3 ‘ 96 4 130 ‘
Ekonomické vzdélavani Ekonomika 4 130
Odborné vzdélavani 19 608 60 1959 41 1337
Vyroba pokrml 10 | 320 Technologie 6 196 3 98
Potraviny a vyZiva 3 98
Komunikace ve sluzbach 2 64 | Odborny vycvik 45 1470 36 1175
Odbyt a obsluha 7 224 | Stolni¢eni 5 162 2 64
Komunikace ve sluzbach Administrativa
Celkem disponibilni dotace 47 1504
Celkem zakladni dotace 49 | 1568
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7 U€ebni osnovy

7.1 Jazykové vzdélavani a komunikace

Charakteristika oblasti

Cilem jazykového vyucovani je poskytnout zakiim védomosti a umoznit ziskat dovednosti v oblasti
dorozumivani, které jim napomohou orientovat se v povolani a osobnim Zivote.

Jeho tkolem je naudit zaky spravnému a ptesnému vyjadiovani, zejména pii navazovani kontaktd se zékazniky,
zvladnuti mluveného i pisemného projevu a upozornit zaky na jeho vyznam pfi vytvareni dobrych vztahti k
obchodnim partnerim a spolupracovniktim.

Dillezitou soudasti jazykové vyuky jsou prakticka cviceni. Zaci se uéi samostatn& piemyslet, spravné vyjadfovat,
zvladat trému a kontrolovat své jednani a adekvatni vystupovani.

Vyucujici vyuzivaji vSechny dostupné moderni vyu€ovaci prostiedky a metody. Neustale kladou diiraz na
moznost aplikace teoretickych védomosti do praxe. Vhodnym vychodiskem pro vytvafeni nalezité motivace je
vyuziti jejich dosavadnich pracovnich zkuSenosti.

7.1.1 Cesky jazyk

Charakteristika predmétu

Charakteristika predmétu

Jazykové vzdélavani v ¢eském jazyce vychovava zaky ke sdéInému, kultivovanému jazykovému projevu

a prispiva k rozvoji jejich duchovniho Zivota. Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet komunikacni
kompetenci zaku, aby uzivali jazyk jako prostfedek k dorozumivani a mysleni, k pfijimani, sdélovani a vyméné
informaci na zékladé jazykovych a slohovych znalosti. Jazykové vzdélavani se rovnéz podili na rozvoji
socialnich kompetenci zaki. K dosazeni tohoto cile pfispiva i estetické vzdélavani a naopak estetické vzdélavani
prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zaka.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

— aplikovali matefsky jazyk v roving recepce, reprodukce a interpretace;

— vyuzivali jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém zivoté, vyjadfovali se srozumitelné a souvisle,
formulovali a obhajovali své nazory;

— dokazali rozpoznat vyznam kultury osobniho projevu pro spolecenské

a pracovni uplatnéni;

— ziskavali a kriticky hodnotili informace z riznych zdroji a

ptredavali je vhodnym zplGsobem s ohledem na jejich uZzivatele;

— vnimali jazyk jako jev, v némz se odrazi historicky a kulturni vyvoj naroda.

Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka tfidy v ramci jedné vyucovaci hodiny
* bézna nebo multimedidlni ucebna

Metody vyuky:

slovni

* prednaska, vysvétlovani
* rozhovor, diskuse
* pisemna cviceni, diktaty, slohové prace, testy
* prace s textem, s ucebnici
nazorn¢ demonstracni

* projekce - multimedialni prezentace
Zpisoby hodnoceni:

W Stredni Skola
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* hodnoceni slohovych praci

* hodnoceni samostatné prace zaki

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace
» sebehodnoceni zéka

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace

Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. ro¢nik

Ucebni osnovy

1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky
RVP
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdGvodnit jej, vyhodnotit a
ovefit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popft. projeva jinych lidi
RVP

* vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

Stredni Skola

gastronomie
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1. roénik

Narodni jazyk
Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Narodni jazyk a jeho Gtvary
« rozliduje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, dialekty a stylové Kultura feci a jeji vyznam pro Clovéka

pfiznakové jevy a ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni
komunikacni situaci

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

pracuje s nejnovéj$imi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka Némecky jazyk Il.
Uloha matefského jazyka v demokratické 1. roénik 1. roénik
spolecnosti. Lidska spole¢nost Mein Name
Rodina
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, dialekty a stylové pfiznakové jevy a ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni komunikaéni situaci
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

+ posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

* pracuje s nejnovejSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

Postaveni cestiny

Dotace uc¢ebniho bloku: 1

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Postaveni ¢estiny mezi ostatnimi evropskymi jazyky
« orientuje se v soustavé jazykd Kfestni jména, pfijmeni, mistni jména

. . . Lo e . Jazykova kultura
* v pisemném projevu uplatiiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiru¢kami ¢eského jazyka

Komentar

porozumi zakonitostem vyvoje Eestiny

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Rusky jazyk II.
Znalost jazykovych skupin, postaveni ¢estiny 1. roénik

mezi slovanskymi jazyky. Uvod do studia ruského jazyka

Obcanska nauka

Lidska spole¢nost
Rasy, narody, narodnosti

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola
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1. roénik
Kritéria hodnoceni
+ orientuje se v soustavé jazykl
+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
+ rozumi obsahu textu i jeho ¢asti
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
Pravopis
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Psani bé/bje, vé/vije, mé/mnég, pé
« v pisemném projevu uplatfiuje znalosti Geského pravopisu Predlozky a predpony s/z )
s P P L Koncovky podstatnych a pfidavnych jmen, shoda podmétu
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné s prisudkem
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka Pravopis velkych pismen
Vyjmenovana slova
Komentar
prace s Pravidly ¢eského pravopisu
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk II.
Bezchybna pisemna prezentace pfi jednani 1. roénik
s potencialnimi zaméstnavateli ¢i zakazniky. Gramatika
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
Tvaroslovi
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ohebné a neohebné slovni druhy
« v pisemném projevu uplatfiuje znalosti Geského pravopisu Miuvnické kategorie
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
« orientuje se ve vystavbé textu
* pracuje s nejnovéj$imi normativnimi pfiruckami eského jazyka
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk Il. Anglicky jazyk II.
Spravné verbalni vyjadrovani pri jednani s 1. roénik 1. roénik
potencialnimi zaméstnavateli nebo Gramatika Uvod do studia anglického jazyka
zakazniky.
Rusky jazyk .
Gramatika
Metody Postupy Formy prace
Stiedni skola
gastronomie
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Kritéria hodnoceni

* v pisemném projevu uplatfiuje znalosti eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

« orientuje se ve vystavbé textu

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

Syntax
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Skladba jednoduché véty
« v pisemném projevu uplatiiuje znalosti Geského pravopisu Vétné Cleny

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
» rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

« orientuje se ve vystavbé textu

» posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Rusky jazyk Il.
1. roénik
Syntax
Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

« orientuje se ve vystavbé textu

+ posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Rusky jazyk .

1. roénik
Syntax

Formy prace

Ucebni osnovy

1. roénik

Vypravovani
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Projevy mluvené a psané, zakladni znaky, rozdily, vyuziti
+ v pisemném projevu uplatiuje znalosti deského pravopisu Vypravovani - technika mluveného slova, kompozice, slovni zasoba,

skladba
Slohotvorni ¢initelé objektivni a subjektivni

» v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

orientuje se ve vystavbé textu

posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu
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ma prehled o zakladnich slohovych postupech uméleckého stylu

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Rusky jazyk .

1. roénik
Syntax

Formy prace

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Literatura a kultura
Schopnost pochopeni uméleckych i 1. roénik
pub!lctst/ckych textu, reprodukce hlavnich Druhy uméni
myslenek.
Metody Postupy
Stiedni skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. roénik
Kritéria hodnoceni
* v pisemném projevu uplatfiuje znalosti eského pravopisu
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
+ rozumi obsahu textu i jeho €asti
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
« orientuje se ve vystavbé textu
» posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
* ma piehled o zakladnich slohovych postupech uméleckého stylu
Informaticka vychova
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Informaticka vychova, knihovny a jejich sluzby, noviny, ¢asopisy
« ma piehled o knihovnach a jejich sluzbach a jina periodika, internet

* ma piehled o dennim tisku a tisku podle svych zajmu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Literatura a kultura Literatura a kultura
Orientovat se v ¢innosti knihoven, znat 1. roénik 1. roénik
periodika, umét pracovat s internetem. Kultura Kultura

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* ma piehled o knihovnach a jejich sluzbach
* ma piehled o dennim tisku a tisku podle svych zajmi

2. roénik
1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat riizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkt

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, pfednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémi
 porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

Stredni Skola
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-

27



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

2. ro¢nik

problému, navrhnout zpiisob reseni, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feseni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
* Komunikativni kompetence
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

snazit se dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

Vyslovnost

Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Uéivo

Zak: Zvukové prostfedky a ortoepické normy jazyka
fidi se zasadami spravné vyslovnosti Technika mluveného slova

v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatkd z tvaroslovi
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odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace

Znalost spravné artikulace pfi souvislé reci

se zakaznikem ¢i zaméstnavatelem.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

fidi se zasadami spravné vyslovnosti

v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatkd z tvaroslovi
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiru¢kami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby
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Pravopis a tvaroslovi

Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Opakovani, procvi¢ovani a upeviiovani zasad ¢eského pravopisu

* v pisemném projevu uplatiiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiru¢kami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk II.
Bezchybné pouzivani znalosti z pravopisu a 2. ro¢nik
tvaroslovi pfi pisemném styku s lidmi. Gramatika
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby
Syntax
Dotace uéebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Druhy vét z gramatického a komunikaéniho hlediska
« orientuje se ve vystavbé textu gtaVbﬂt a tV(;)fb: k,omU”“fé;U )
» odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby ouvell podiadne a souradne
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Clovék a svét prace Rusky jazyk II. Rusky jazyk Il.
Spravné tvoreni komunikatu pfi jednani se 2. roénik 2. roénik
zakaznikem &i zaméstnavatelem.
Syntax Syntax
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ orientuje se ve vystavbé textu

+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

Stredni Skola
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Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Slovni zasoba

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Obohacovani slovni zasoby a tvofeni slov, stylové rozvrstveni
* pracuje s nejnovéjsimi normativnimi pfiruckami eského jazyka
orientuje se ve vystavbé textu
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné prislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

samostatné zpracovava informace

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk Il Rusky jazyk Il.
RozliSovani jednotlivych slohovych styld, 2. roénik 2. roénik
vhodny vybér slovni zasoby pro urcité Lexikologie Lexikologie
oblasti. 9 g
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

* orientuje se ve vystavbé textu

» odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby vetné pfislusné odborné terminologie
* nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

» samostatné zpracovava informace

Vyjadiovani
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Komunikaéni situace, komunikacéni strategie
+ vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska Vyjadfovani pfimé i zprostfedkované technickymi prostfedky,
L ) N . monologické i dialogické, formalni i neformalni, pfipravené
» umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi i nepfipravené
+ vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)
* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Anglicky jazyk Il.
Schopnost vestranné a ucinné komunikovat 2. roénik
s lidmi. Popis mista
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

+ umi klast otdzky a vhodné formulovat odpovédi

+ vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni (kritizovat, polemizovat)
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

Stredni Skola
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2. rocnik
Prosté sdélovaci styl
Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Projevy prosté sdélovaci, administrativni,prakticky odborné, jejich
« pouziva adekvatni slovni zasoby véetné& piislusné odborné zakladni znaky, postupy a prostfedky (osobni dopisy, kratké
terminologie informacni utvary, osnova)

Popis - osoby, véci, prosty, odborny, umélecky, publicisticky, staticky
a dynamicky, vyklad nebo navod k ¢innosti

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni Charakteristika

(kritizovat, polemizovat) Jazykové prostfedky charakteristické pro popisné projevy

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

samostatné zpracovava informace

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace Literatura a kultura Anglicky jazyk Il.

Poznavani lidi a rozlisovani jejich charaktert, 2. roénik 2. roénik

popisovani pfedmétd, ¢innosti, prostredi. Kultura Osobni charakteristika
3. ro¢nik

Obcan v demokratické spoleénosti
Cestovani, prazdninové aktivity

Viychova demokratického c¢lovéka - chapani
a posuzovani lidského chovani. Rusky jazyk IL.
2. roénik
Lexikologie
Literatura a kultura

Kultura

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ pouziva adekvatni slovni zasoby v&etné pfislusné odborné terminologie
» vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni (kritizovat, polemizovat)
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

samostatné zpracovava informace

Informaticka vychova

Dotace ucebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ziskavani a zpracovavani informaci z textu (t¢Z odborného

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné a administrativniho), jejich tfidéni a hodnoceni
Zpétna reprodukce textu

samostatné zpracovava informace

rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

pofizuje z odborného textu vypisky
ma prehled o dennim tisku a tisku podle svych zajmua

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a digitalni svét Rusky jazyk Il.
Vyhledavani a zpracovavani informaci z 2. roénik

médii a internetu. Sémantika

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

31



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

* vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

» samostatné zpracovava informace

+ rozumi obsahu textu i jeho €asti

* pofizuje z odborného textu vypisky

* ma prehled o dennim tisku a tisku podle svych zajml

3. rocnik
1 tydns, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni

* uplatiiovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzd¢lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popft. varianty feSeni) a zdvodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP porozumét zadani vikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k reseni
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

» zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Syntax

Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Procvicovani a upeviiovani védomosti z vétné skladby
« v pisemném projevu uplatiiuje znalosti Geského pravopisu Vystavba a tvorba komunikatu »
. L X . . N , Interpunkce v jednoduché vété a souvéti
v pisemném i mluveném projevu vyuZiva poznatkl z tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

* nahradi béZné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk II.
Sprévné tvoreni komunikatu v pisemném i 3. roénik

verbalnim jednani se zaméstnavatelem. s
yntax

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu

+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

* nahradi béZné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

Tvaroslovi

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Gramatické tvary a konstrukce a jejich sémantické a syntaktické
v pisemném i mluveném projevu vyuZiva poznatku z tvaroslovi funkce

. . , M ProcviCovani a upeviiovani poznatk(l z pravopisu a tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

* nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk Il
Bezchybné vyuzivani znalosti z pravopisu a 3. roénik
tvaroslovi pii pisemné a ustni komunikaci s Gramatika
lidmi.
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu

* pracuje s nejnovejSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

* nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

W Stredni Skola

’ gastronomie
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-

Slovni zasoba

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:
* pracuje s nejnovéjsimi normativnimi pfiruckami eského jazyka
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informaénich prament

Rozsah slovni zasoby €estiny

Specifické ucivo vzhledem k pfislu§nému oboru vzdélavani
Terminologie

Vyznam slova a jeho zmény

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Rusky jazyk II.
Vyuzivani odborné slovni zasoby v praxi. 3. ro¢nik

Lexikologie

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
* pracuje s nejnovejSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

Projevy prosté sdélovaci

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani
Zak:
* v pisemném projevu uplatiiuje znalosti ¢eského pravopisu
* v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi

orientuje se ve vystavbé textu

pracuje s nejnovéj$imi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

prednese kratky projev
rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojd, vybira je a
pristupuje k nim kriticky
pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informaénich prament

Formy prace

Ucivo

Ucebni osnovy

3. roénik

Bézné informacni postupy a Utvary - zprava, sdéleni, inzerat, e-mail,

fax, internet

Ustni forma vybranych atvart - telefonni rozhovor, zaznamnik,

mistni rozhlas
Reprodukce zprav se sdélovacich prostifedkl

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

Obcan v demokratické spole¢nosti
Pochopeni nejzékladnéjsich slohovych
utvar( - zpravy, inzeratu, sdéleni, uméni
jednat s lidmi pfes telefonni spojeni ¢i
zdznamnik, schopnost reprodukovat zpravy
z médii.

Stiedni skola
gastronomie

Rusky jazyk Il.
3. ro¢nik
Lexikologie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

* pouziva adekvatni slovni zasoby v€etné pfislusné odborné terminologie
+ nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

+ vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni (kritizovat, polemizovat)
* vyjadfuje se vécné spravng, jasné a srozumitelné

prednese kratky projev

+ rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojd, vybira je a pfistupuje k nim kriticky

pouziva kliovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

Administrativni styl

Dotace uc¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Styl administrativni - Zadost, Zivotopis, ufedni a osobni
» v pisemném projevu uplatriuje znalosti ceského pravopisu korespondence

Graficka a formalni Uprava jednotlivych pisemnych projevi
Zapis z porady, inzerat a odpovéd na néj, jednoduché ufedni, popf.
orientuje se ve vystavbé textu podle charakteru oboru odborné dokumenty

pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiru¢kami eského jazyka
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézZné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

umi klast otdzky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar
vytvofi zakladni dtvary administrativniho stylu

vystihne charakteristické znaky riznych druht textu a rozdily mezi

nimi
Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Anglicky jazyk I. Anglicky jazyk II.
Vypracovani Zivotopisu a sepsani Zadosti o 3. roénik 3. roénik

zaméstnani, pochopeni rozdili mezi osobni

a tfednf korespondenci. Nastup do zaméstnani Historie
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

* v pisemném projevu uplatfiuje znalosti eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
+ orientuje se ve vystavbé textu

pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné terminologie

nahradi béZné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

vytvori zakladni atvary administrativniho stylu
vystihne charakteristické znaky rznych druhl textu a rozdily mezi nimi

Ucebni osnovy

3. roénik

Odborny styl
Dotace ucebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Styl odborny - odborny popis, vyklad, referat, zakladni znaky,

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

prednese kratky projev
rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojd, vybira je a
pristupuje k nim kriticky
pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

pofizuje z odborného textu vypisky

odborné se vyjadfuje o jevech svého oboru v zakladnich utvarech
odborného stylu, pfedevsim popisného a vykladového

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

Schopnost referovat odborné o svém
povolani, vyuZivat odborné slovni zasoby.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby
pouziva adekvatni slovni zasoby veetné pfislusné odborné terminologie

nahradi béZné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vhodné se prezentuje a obhajuje sva stanoviska

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

prednese kratky projev
rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

pouziva kliovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

pofizuje z odborného textu vypisky

Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojd, vybira je a pfistupuje k nim kriticky

postupy a prostifedky, prace s terminologii

pfesahy z ucebnich bloku:

Rusky jazyk II.
3. roénik
Lexikologie

Formy prace

odborné se vyjadfuje o jevech svého oboru v zékladnich utvarech odborného stylu, pfedevsim popisného a vykladového
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3. roénik

Publicisticky styl

Dotace u¢ebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Styl publicisticky - novinovy ¢lanek, zprava, sloupek, fejeton,
v pisemném projevu uplatiiuje znalosti éeského pravopisu recenze, interview ...

Druhy a Zanry textu

Zpétna reprodukce textu

orientuje se ve vystavbé textu Hodnovérnost pfinasenych informaci, moznost jejich ovéfovani
Prace s rGznymi ptiru¢kami pro $kolu a verejnost

Druhy Fe€nickych projevd

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi

pracuje s nejnové&jSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka

odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

prednese kratky projev

rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

ZjiStuje potfebné informace z dostupnych zdroja, vybira je a
pristupuje k nim kriticky
pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

ma prehled o dennim tisku a tisku podle svych zajmu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Literatura a kultura Literatura a kultura
Schopnost ovérovat si hodnovérnost 3. roénik 3. roénik
informaci ziskanych z médii. Kultura Kultura

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ v pisemném projevu uplatfiuje znalosti ¢eského pravopisu

+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
« orientuje se ve vystavbé textu

* pracuje s nejnovéjSimi normativnimi pfiruckami ¢eského jazyka
+ odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby vetné pfislusné odborné terminologie
* nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak
» umi klast otazky a vhodné formulovat odpovédi

vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni (kritizovat, polemizovat)
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné
+ prednese kratky projev

+ rozpozna funkeni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

zjiStuje potfebné informace z dostupnych zdroju, vybira je a pfistupuje k nim kriticky

pouziva kliovych slov pfi vyhledavani informacnich prament
* ma prehled o dennim tisku a tisku podle svych zajml

W Stredni Skola

’ gastronomie
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Informatika

Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:
nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojd, vybira je a
pristupuje k nim kriticky
pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informaénich prament

Prarezova témata

Clovék a digitalni svét

Schopnost orientace v textu, ovérovani
hodnovérnosti pfinaSenych informaci.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

nahradi bézné cizi slovo eskym ekvivalentem a naopak

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

rozpozna funkéni styl a v typickych pfikladech slohovy utvar

pouziva kliovych slov pfi vyhledavani informacnich prament

7.1.2 Anglicky jazyk I.

Charakteristika predmétu

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. roénik

U¢ivo
Prace s textem a ziskavani informaci - techniky a druhy éteni (s
durazem na ¢teni studijni)
Orientace v textu - jeho rozbor z hlediska sémantiky, kompozice
a stylu
Hodnovérnost pfinaSenych informaci, moznosti jejich ovéfovani
Prace s rGznymi ptiru¢kami pro $kolu a verejnost
Druhy a Zanry textu

pfesahy z ucebnich bloku:
Rusky jazyk II.

3. ro¢nik
Sémantika

Formy prace

zjistuje potrebné informace z dostupnych zdroju, vybira je a pfistupuje k nim kriticky

Vyuka v anglickém jazyce si klade za cil pripravit Zaky na aktivni zivot v multikulturni spoleénosti, pfispiva
k praktickému uzivéani jazykovych prostfedkti, dorozuméni se s cizimi mluvéimi a vanimani kultury jinych

narodu.

Vede zaky ke komunikaci v rdmci zékladnich témat, vyméné nazort a informaci, k praci se slovniky, jazykovymi
piiru¢kami i s dal$imi zdroji informaci v anglickém jazyce.

Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka

* skupinova vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny, pfipadné spojené bloky v ramci dvou vyucovacich hodin

* bézna nebo multimedialni jazykova ucebna
Metody vyuky:

* vysvétlovani gramatického uciva
* prace s textem, prace s ucebnici
» ndzorn¢ demonstracni

* jiné (pisemna cviceni, testy, rozhovor, diskuse, poslechy nahravek, realie)
* komplexni (projekce - multimedialni prezentace, projektova vyuka)

Zpisoby hodnoceni:

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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* hodnoceni eseji, zkuSebnich test, pisemnych praci
* hodnoceni samostatné prace zaki
* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace

+ ustni zkouSeni frazeologie, slovni zasoba, dialog na osvojené téma, prezentace zadaného tématu
* sebehodnoceni zakia

Priarezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prostiredi

1. roénik
2 tydné, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, pfednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP
» Kompetence k feseni problémi
» porozumét zadani tkolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob reseni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. roénik

 zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* dosahnout jazykové zptisobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP

* Personalni a socialni kompetence
* adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivne ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni
RVP

pfijimat a plnit odpovédné sveérené ukoly
RVP

» mit odpovédny vztah ke svému zdravi, peCovat o svuj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

 ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat ndzory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP
¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiovani hodnot demokracie

RVP' jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété
RVP

* chapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

» podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah

RVP
e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
» mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy 1 vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkam

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

W Stredni Skola

1’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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) 4

-

Opakovani uéiva zakladni Skoly

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
» ¢te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

« rozliSuje zakladni zvukové prostfedky
» vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v

rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

+ vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

Komentar

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Opakovani uciva zakladni Skoly

- abeceda, pravopis
- vyslovnost
- dny, mésice, ro¢ni obdobi, svétové strany, barvy (slovni zasoba)

Gramatické struktury:
- mnozné ¢&islo podstatnych jmen

- Gislovky

- zdjmena

- druhy sloves

- pfivlastiiovaci pad

- zakladni pfedlozky

- vazba there is / there are

Upevnéni uciva zakladni $koly - zakladnich gramatickych struktur, konverzacénich frazi a slovni zasoby.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti
Vhodné pozdravy, seznamovaci fraze.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

informace hlavni i vedlejSi myslenky
rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

odbornou slovni zasobu ze svého oboru

presahy do ucebnich bloku:

piesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi pfelozit pfiméreny text

Predstavovani, narodnosti, zaméstnani, osobni, udaje

Dotace ucebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani
Zak:
* rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykemi s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu &i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

Komentar

Zvladnuti kratkych dialogl o béznych cinnostech a zalibach.

Prarezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti Obcanska nauka

Navazovani pratelstvi s pfislusniky jinych
nérod.
Clovék a svét prace

1. roénik

Zakladni slovni zasoba z oblasti prace a
zaméstnani.

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Slovni zasoba: predstavovani, nazvy narodnosti
Zaméstnani, sjednavani schlizek, kazdodenni Zivot
Vypliiovani formulail, poslech s porozuménim
Casové predlozky
Pfislovce Castosti
Gramatické struktury:
- slovesa be, have got, do
- pfitomny €as prosty

pfesahy z ucebnich bloku:

Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruht a vybranou zakladni
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Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

Ucebni osnovy

1. roénik

+ rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

+ reaguje komunikativné spravné v béznych zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko
* pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

Zivotni etapy

Dotace u¢ebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani
Zak:

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostredi

zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatfiuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiruéek, zformuluje viastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdravu,
blahoprani

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

Komentar

Zvladnuti kratkych dialogli o béznych ¢innostech a zalibach.

Prafezova témata

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
Psani pfibéhu
Cteni a prace s textem - zaméstnani
Zivotni udalosti - slovni zasoba
Zivotopis osobnosti - &teni
Interakce - reakce na informace a na novinky, odpovédi
Gramatické struktury:
- minuly ¢as prosty (otazky, kratké odpovédi)
- Ucelovy infinitiv

presahy z uéebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Vztahy v rodiné. 1. ro¢nik
Lidska spole¢nost
Rodina
Metody Postupy

W Stredni Skola
gastronomie

-

a obchodu Zlin

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. roénik

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

zna zakladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatriuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravd, blahopfani

odhaduje vyznam neznamych vyrazt podle kontextu a zplisobu tvofeni

Na nadrazi, sméry, orientace

Dotace u¢ebniho bloku: 11

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Na nadraZi - slovni zasoba
« rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovoram Nakupovani vstupenek
rodilych mluvéich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s ZpUsoby dopravy do zaméstnani
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd Sméry, orientace

Neobvykly pfibéh (¢teni, psani)
Interakce - udavani sméru
Predlozky mista

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v

jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou ) .

informaci, sdélit své stanovisko Grﬁmatlcl'(eV struktur){. A ,
oL Lo L, ., L . - pfitomny €as prosty a prib&hovy

pogada’ o vysvétleni ne;namehg vyrazu, o zopakovani dotazu &i - minuly éas prab&hovy

sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v

rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a

vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

Komentar

Zvladnuti reprodukce jednoduchého pfibéhu.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Uméni vyjit si vstfic a vzajemné si pomahat,
komunikace pri cestovani.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazud

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa Feci

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

W Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy
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Svét a lidé

Dotace uéebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani
Zak:

* reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko
zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy
zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje vlastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdrav(,
blahopfani
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

Prafezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti Obcanska nauka

Navazovani pratelstvi s prislusniky jinych
nérodd, zajem o jejich Zivotni podminky a
odli$ny zplsob Zivota.

1. ro¢nik

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do uéebnich bloku:

U¢ivo
Svét, lidé, cestovani - poslech
Popis lidi, vlastnosti - slovni zasoba
Interakce - v obchodé
Vyjadfovani pochybnosti
Pfidavna jména, pfislovce
Gramatické struktury:
- vazba going to
- sloveso a pfidavné jméno
- preference

piesahy z u¢ebnich blok:

Osobnost ¢lovéka

Formy prace

+ reaguje komunikativné spravné v béznych zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucebni osnovy

1. roénik

zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych

jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na

dopis, pozdravd, blahopfani

Televizni programy, zdravi

Dotace ucebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani
Zak:
+ odhaduje vyznam neznamych vyrazi podle kontextu a zpdsobu
tvoreni

Prafezova témata

Clovék a svét prace Literatura a kultura

Péce o zdravi ve volném Case a pfi praci. 1. roénik
Clovék a digitalni svét Kultura
Nutnost ziskavat informace z riznych zdroji.

Metody Postupy

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplsobu tvofeni

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
Televizni programy - slovni zasoba
Zpravy
Zdravotni problémy
Casti téla
Rady pro cestovatele - ¢teni a prace s textem
Interakce - na vecirku, u lékare
Vyjadfovani nazoru
Gramatické struktury:
- predpfitomny ¢as
- srovnani pfedpfitomného a minulého ¢asu prostého
- zédkaz

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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J

Kritéria hodnoceni

+ odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zpusobu tvoreni

Odborna slovni zadsoba

Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Ucivo

Zak: Nazvy zékladnich potravin:
+ odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zpdsobu - mlécéné vyrobky
tvoreni - druhy masa

Prarezova témata
Clovék a svét prace

Dobré znalost oboru je podminkou k
uspésnému vykonavani profese.

Metody

Kritéria hodnoceni

- nazvy ovoce a zeleniny
- nazvy pekarskych vyrobkl
- vhodna pfidavna jména

Jednoduchy preklad
presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Potraviny a vyziva
1. roénik
Slozeni potravin
Postupy Formy prace

+ odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zpudsobu tvoreni

Aktivity, pomucky, soutéze

Aktivity

* Sloveso have got / has
got

Ptivlastiiovaci pad
Piedlozky I
Piedlozky II (mista)

* Minulé casy

* Povolani a kariéra

* Predpritomny cas

* Vazba there is/ there

are

* Prislovce

Piedlozky ¢asu 111

(Casu)

* Srovnani pritomnych
Cast

Pomucky

* English for Life Pre-
intermediate Student’s
Book

* English for Life Pre-
intermediate
Workbook

* English for Life Pre-
intermediate Class
audio CDs

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Prezentace

Prezentace
Prezentace
Prezentace
prezentace
Prezentace
Prezentace
Prezentace

Prezentace

Prezentace

Ucebnice anglického jazyka

Cvicebnice anglického jazyka

Poslechové nahravky

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

1. roénik
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2. ro¢nik

2. roénik
2 tydné, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni
* uplatiiovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilit svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucenti riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP
* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP
 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé

spravné
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* dosahnout jazykové zptisobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP

* dosahnout jazykové zptsobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zékladnim pracovnim pokyniim v pisemné i ustni forme)
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyku pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vwhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k

prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek

RVP
* prijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP

W Stredni Skola
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2. ro¢nik

* mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim

konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiovani hodnot demokracie

RVP' jednat v souladu s moradlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte
RVP

chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost

pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu
RVP
* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* vhodn¢ komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

W Stredni Skola
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Vareni, spravna vyziva, nakupovani

Dotace u¢ebniho bloku: 12

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
* rozumi pfimé&fenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm Vareni, Upravy lidel, nadobi, nacini - slovni zasoba
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s Spravné stravovani, diety - ¢teni a prace s textem

Nakupovani, ridzné druhy obchod(, zboZi - poslech

obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazu runy ot
Interakce - nakupovani odévu

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické Pouzivani enouah / too - pisemnd interakce
podobé a umi prelozit pfiméfeny text Uzivani howeveg /but p
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v Gramatické struktury:
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych - vyjadFovani mnozstvi
jazykovych prostfedkd, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou - stupfiovani pidavnych jmen
informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu &i

sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z

vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s pomoci

slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje viastni myslenky

ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni,

osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdravu, blahopfani

zna z&kladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi

daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,

uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problémU i v jinych

vyuéovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v

rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a

vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno

predvidatelnych situaci

Komentar

Dulezitost vybéru vhodného povolani.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Potraviny a vyziva
Nutnost dobré orientace ve zvoleném oboru. 3. roénik
Napoje
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvcich pronaS$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa Feci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravd, blahopfani

zna zékladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyu€ovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

W Stredni Skola

gastronomie
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Penize, budoucnost, prazdniny

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani

Zak:

odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucivo

Penézni zalezitosti - slovni zasoba

Volny ¢as a zabava

Jak bude vypadat budoucnost - ¢teni, prace s textem
Prazdninové aktivity

Prazdniny sni - interakce Ustni i pisemna

Interakce - rezervace hotelového pokoje
Gramatické struktury:

- budouci ¢as

- kondicional |

- Gasové véty

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Ekonomika
Orientace obcana ve financnich 3. roénik

zéleZitostech.
Clovék a Zivotni prostredi

Platebni styk

Setrné chovani k zivotnimu prostredi
znamena dobry vklad do budoucnosti.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

Formy prace

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc€ovacich pfedmétech
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

W Stiedni Skola
gastronomie
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V kancelari a doma

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostredi

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Obcan v demokratické spole¢nosti

Vztahy na pracovisti.
Clovék a svét prace

Nutnost dobré znalosti profese.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

snadno odhadnutelnych vyrazd

informace hlavni i vedlejSi myslenky

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

U¢ivo
Cinnosti v kancelafi - slovni zasoba
Psani e-mail, obchodniho dopisu
Dojizdéni do prace
Vybaveni domacnosti
Domaci prace - ¢teni, prace s textem
Bezpecnost pfi domacich pracich
Domaci nehody
Interakce - pfijimani navstév, reklamace
Gramatické struktury:
- zvyjadfovani nutnosti (zpUsobova slovesa) must / mustnt ; have to
/don't have to
- should / shouldn't

presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

Razné materialy, svatky, pocita¢, internet
Dotace uc¢ebniho bloku: 12

Vysledky vzdélavani
Zak:

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s pomoci
slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje vlastni myslenky
ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni,
osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdrav(, blahoprani
uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucivo
Véci kolem nas - slovni zasoba
Svatky, oslavy - poslech
Prace s pocitacem
Internet - &teni a prace s textem
Interakce: reakce na informace, otdzky na nazvy véci
Gramatické struktury:
- trpny rod
- vztazné véty

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Obcéanska nauka
Komunikace pres internet v anglictiné. 2. roénik

Svobodny pfistup k informacim

W Stredni Skola
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2. ro¢nik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméfeny text

zaznamena pisemné hlavni mys$lenky a informace z vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravu, blahopfani

* uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Clovék a spoleénost, pocity
Dotace uc¢ebniho bloku: 12

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Spole¢enska konverzace - Ustni interakce
« odhaduje vyznam neznamych vyrazii podle kontextu a zptisobu Rodinny stav = )
tvofeni Lidské pocity, nadéje, obavy, radosti

vhodné pouzivé prekladové i jiné slovniky v ti&téné i elekironické Efiéﬁvﬁa?ﬁl‘?iices")lg'n.Zis?ﬁaanu (podékovan, rozlouten)
podobé a umi prelozit pfiméFeny text Gramatické struktu'r;/)' p ’
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i - podmifiovaci zpﬂsob

sdéleni nebo zpomaleni tempa Feci - kondicional Il

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z

vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci

slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje vlastni myslenky

ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni,

osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdrav(, blahopfani

zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi

daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,

uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych

vyucovacich pfedmétech

vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvoreni slov daného jazyka a

vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno

predvidatelnych situaci

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka

Uméni vychazet s lidmi a pfimérené 2. roénik

vyjadrovat pocity.

Obcanska spole¢nost

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ odhaduje vyznam neznéamych vyrazl podle kontextu a zpusobu tvoreni

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi prelozit pfiméreny text

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa Feci

zaznamena pisemné hlavni mys$lenky a informace z vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravu, blahoprani .

zna zakladni spole¢enské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatriuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Odborna slovni zasoba

Dotace ucebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim

rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s

obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu

tvofeni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné

jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu

nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické

podobé a umi prelozit pfiméfeny text

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych,

demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech

zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatkl z oboru, a

to v porovnani s redliemi matefské zemé a jazyka

zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi

daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,

uplatfiuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych

vyucovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v

rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a

vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

Druhy polévek

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a svét prace Technologie
Nutné dobra znalost zvoleného oboru. 2. roénik
Ptiprava pokrmu z hovéziho masa

Priprava pokrmu z vepfového masa

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

snadno odhadnutelnych vyrazud
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplisobu tvoreni

informace hlavni i vedlejSi myslenky

Druhy mas, rizné zpusoby pfipravy
Nazvy pfiloh a mouénikd
Prostirani stold, obsluha zakaznika.

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméreny text
ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych, demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech zemi dané

jazykové oblasti v€etné vybranych poznatkl z oboru, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

odbornou slovni zasobu ze svého oboru
Aktivity, pomucky, soutéze
Aktivity

* Podminkové véty Prezentace

* Prehled zakladnich Prezentace
slovesnych ¢asi v
angli¢tiné

* Trpny rod Prezentace

* Budouci ¢asy Prezentace

* Pocasi a Zivotni Prezentace
prostiredi

* Stupiiovani kratkych  Prezentace
pridavnych jmen

» Stupiiovani dlouhych Prezentace
pridavnych jmen

» Pocitatelna a Prezentace

W Stredni Skola
’ gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité

zna zakladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
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2. ro¢nik

nepocitatelna

podstatna jména a

vyjadifovani mnoZzstvi
» Zpisobova slovesa I Prezentace
» Zpusobova slovesa I  Prezentace
* Jidlo (odborna slovni  Prezentace

zasoba)

Pomucky

» English for Life Pre-  Ucebnice anglického jazyka
intermediate Student’s
Book

* English for Life Pre-  CviCebnice anglického jazyka
intermediate
Workbook

* English for Life Pre-  Poslechové nahravky
intermediate Class
audio CDs

3. rocénik
2 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdGvodnit jej, vyhodnotit a
ovetit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob rFesent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP
* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé ptehledné a jazykove
spravné
RVP

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP
* dosahnout jazykové zptisobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni form¢)
RVP
* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vwhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt financné gramotni
RVP

* mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté

zvazovat navrhy druhych
RVP

* prispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpovédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

54



Kuchai(ka) - €isSnik, servirka - verze 6.

»

J

RVP

RVP

svétovém kontextu
RVP

pozitivni vztah
RVP

Ucebni osnovy

3. roénik

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svété

uznavat tradice a hodnoty svého néroda, chapat jeho minulost i souc¢asnost v evropském a

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

RVP

umgét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech,

vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak

vzdélavani
RVP

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

Nastup do zaméstnani

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani

Zak:
rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvé&ich pronaSenym zfetelné spisovym jazykemi s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko
zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Prafezova témata

Clovék a svét prace Obcanska nauka

Chovani pfi nastupu do zaméstnani. 3. roénik

Soucasny svét

Odborny vycvik

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Predstavovani, podavani osobnich informaci
Obraty k zahajeni a ukon¢eni komunikace, pozdrav, vyslovnost
Ceska republika, anglofonni a jiné zemé, narodnosti a jejich typicka
jidla
Gramatické struktury:

« Cislovky a zajmena

« Sloveso ,to be*

piesahy z ucebnich bloku:
Cesky jazyk
3. ro¢nik

Administrativni styl

Seznameni s pfipravou pokrm(
zahraniénich kuchyni

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin
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- ¢

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

Ucebni osnovy

3. roénik

+ rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazu
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko
zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc€ovacich pfedmétech
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Popis restaurace a kuchyné

Dotace uc¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Zak:

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostredi

zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zadsobu ze svého oboru
uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucivo

Komunikaéni situace: seznameni s novym pracovistém
Slovni zasoba: zafizeni restaurace a kuchyné
Gramatické struktury:

» PFitomny prosty ¢as
* Vazba ,there is", ,there are”
» Predlozky mista

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Clovék a svét prace Stolniceni
Znalost pracovisté. 3. ro¢nik

Restauraéni marketing

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplsobu tvoreni

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty v€etné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité

informace hlavni i vedlej$i myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko
vyjadfi, jak se citi, dokaZe rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostredi

zna zakladni spolegenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatriuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech
vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin
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3. roénik

Podavani informaci o restauraci

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Poslech s porozuménim: popis cesty
* rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim Ustni interakce: udavani sméru
rodilych mluvé&ich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s Gramatické struktury:

obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostredi

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné Fecové situace i
jednoduché a typickeé situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zékladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

+ Pfitomny €as prabéhovy
» Predlozky pohybu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlejSi myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni €innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruht a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Prijimani rezervaci

Dotace u¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Poslech s porozuménim: pfijimani rezervaci
* rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim Pisemna i Ustni interakce: podavani Casovych informaci
rodilych mluvéich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s Slovni 2'359'333 mésice, dny, ¢asti dne
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazti Gramatické struktury:

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

» Predlozky ¢asu

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a digitalni svét

Prijimani rezervaci po telefonu a internetu.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

3. roénik

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazu

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty v€etné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité

informace hlavni i vedlej$i myslenky
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Prijimani hosti, svatebni hostina

Dotace uc¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ustni interakce: pfijimani hostt
* rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortim Slovni zg’lsc:)ba: uspofadani a prostirani stold
rodilych mluvéich pronasenym zietelné spisovym jazykem i s Gramatické struktury:

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné
jednoduchych textu odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne duilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméFeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyuéovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

* Modalni slovesa

Technologie

3. roénik

Priprava mou¢nikl a napojt

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

J

* Vyjadfovani budoucnosti — vazba ,going to*
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»

J

Kritéria hodnoceni

snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

informace hlavni i vedlej$i myslenky

3. roén

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi prelozit pfiméreny text
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

zna zakladni spolegenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatriuje je

vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

odbornou slovni zasobu ze svého oboru

Napoje
Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Zak:
rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvé&ich pronaSenym zfetelné spisovym jazykemi s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni
Cte s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textt odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko
vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostfedi
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Prafezova témata
Clovék a svét prace Technologie

Nutnost dobré znalosti profese (pfiprava a
podavani népoju).

3. roénik

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

PFiprava mouénikd a napoju

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

Ucivo

Ustni interakce: objednavani napojti

Slovni zasoba: nazvy napoju, napojovy listek
Vyjadfovani zadosti

Gramatické struktury:

+ Pocitatelna a nepoditatelna podstatna jména
* Vyrazy ,some", ,any"

pfesahy z ucebnich bloku:
Technologie
3. roénik

PFiprava mouénikd a napoju

Formy prace

Ucebni osnovy

ik

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

+ rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazud
odhaduje vyznam neznamych vyrazt podle kontextu a zplisobu tvoreni

informace hlavni i vedlejSi myslenky

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych

jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

odbornou slovni zasobu ze svého oboru

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
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3. roénik

Koktejly
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
« rozumi pfimé&fenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordim Slovni zasoba: koktejly a jejich pfiprava
rodilych mluvcich pronasenym zietelné spisovym jazykem i s Jednoduchy pfeklad: podavani instrukci o
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazii Zpracovani kratkého textu: recept na michany napoj
» odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zplsobu Gramatické struktury:
tvofeni

* Rozkaz, zakaz
» Spojovaci vyrazy

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkU, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a svét prace
Nutnost dobré znalosti profese (pfiprava a
podavani népoju).

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplsobu tvoreni

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlejSi myslenky
vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuZziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy

3. roénik

Recepty
Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slovni zasoba: pfidavna jména ze sloves, pokrmy a suroviny

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

Zpracovani kratkého textu: popis pfipravy hlavniho jidla
Mluveny projev: prezentace receptu
Gramatické struktury:

« Stupnovani pfidavnych jmen

Slovosled

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkU, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatkl z oboru, a
to v porovnani s readliemi matefské zemé a jazyka

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

Prurezova témata
Clovék a svét prace

Nutnost dobré znalosti profese (pfiprava
jidel).

Metody

presahy do ucebnich bloku:
Technologie

3. roénik
Priprava pokrmu studené kuchyné
Ptiprava teplych pfedkrmu

Postupy

pfesahy z ucebnich bloku:
Technologie

3. roénik
Ptiprava pokrm( studené kuchyné
Priprava teplych pfedkrmt

Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazud
odhaduje vyznam neznamych vyrazt podle kontextu a zplisobu tvofeni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlejSi myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych, demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech zemi dané
jazykové oblasti v€etné vybranych poznatkl z oboru, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuZziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

W Stiedni Skola
’ gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Jidelni listek

Dotace u¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

Metody

Ucivo

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkU, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostfedi

zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatfiuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych,
demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatk( z oboru, a
to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

* Minuly ¢as prosty

Trpny rod

presahy do ucebnich bloku:
Technologie

3. roénik
Pfiprava pokrmu na objednavku

Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

3. roénik

Zpracovani textu: sestavovani jidelnicku
Jednoduchy preklad: popis jidel

Slovni zasoba: pfedkrm, hlavni chod, suroviny
Komunikaéni situace: pfijimani objednavek
Gramatické struktury:

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Technologie

3. ro¢nik
Priprava pokrm( na objednavku
Priprava pokrm( studené kuchyné
Priprava teplych predkrmu

Formy prace
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3. roénik

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi prelozit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc€ovacich pfedmétech

ma faktické znalosti pfedev§im o zakladnich geografickych, demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech zemi dané
jazykové oblasti véetné vybranych poznatk(l z oboru, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

Mouéniky
Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slovni zasoba: mouéniky, dezerty, nadobi, nadini
* rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim Ustni interakce: doporucent jidla hostovi
rodilych mluvéich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s Gramaticke struktury:

obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméFeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostfedi

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiruéek, zformuluje viastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdrav(,
blahopfani

zna zakladni spolecenskeé zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych
vyucovacich pfedmétech

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i
jednoduché a typickeé situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

* Minuly ¢as pribéhovy

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie Technologie
Nutnost dobré znalosti profese (pfiprava a 3. roénik 3. roénik

podavani dezert().

Pfiprava mou¢nik(l a napojl Priprava mou¢nikli a napojt
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3. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazu
odhaduje vyznam neznamych vyrazu podle kontextu a zpUsobu tvoreni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé& a umi prelozit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravd, blahopfani

zna zakladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc€ovacich pfedmétech

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatriuje zakladni zplsoby tvoreni slov daného jazyka a vyuZiva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

Stiznosti

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
2ak: Komunikaéni situace: omluva, odmitnuti, zklamani
+ rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm Pisemna a Ustni interakce: vyfizovani stiznosti
rodilych mluvéich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s Cteni ogibo'rneho textu
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazti Gramatické struktury:
. g/cg;zg?e vyznam neznamych vyrazd podle kontextu a zpdsobu - Predpfitomny &as

* Nepravidelna slovesa

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tiSténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu &i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostfedi

zna z&kladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problémU i v jinych
vyuéovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatiiuje zakladni zpusoby tvoreni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrZuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Vstricné chovani k lidem a vhodné reseni
probléma.

W Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

J

Ucebni osnovy

64



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

3. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazu
odhaduje vyznam neznamych vyrazu podle kontextu a zpUsobu tvoreni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé& a umi prelozit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc€ovacich pfedmétech

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

Placeni

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Slovni zasoba: druhy placeni, cizi mény
rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm Ustni interakce: UCtovani a placent, louCeni s hostem
rodilych mluvéich pronasenym zfetelné spisovym jazykem i s Plsemn? |n}erakce: Zadost o zaméstnani
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazti Gramatické struktury:
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni
&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky
vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci
vyjadri, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo
zazitky ze svého prostfedi
zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje viastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdrava,
blahopfani
vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématdm, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i
jednoduché a typické situace tykajici se pracovni ¢innosti
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatriuje zakladni zpusoby tvoreni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

* Vyjadfovani mnozstvi, vyrazy ,some, ,any", ,a lot of*
+ Cislovky

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Ekonomika
Orientace ve finanénich otazkach. 3. ro¢nik

Platebni styk

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

65



Kuchai(ka) - €isSnik, servirka - verze 6.

3. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi prelozit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

vyjadfi, jak se citi, dokaze rozsahleji popsat misto, lidi nebo zazitky ze svého prostfedi

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravd, blahopfani

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

Aktivity, pomltcky, soutéze

Aktivity

* Prehled zakladnich Prezentace
casii v anglictiné

* Srovnani pritomnych Prezentace

casi

* Stupiiovani pridavnych Prezentace
jmen I

+ Stuptiovani piidavnych Prezentace
jmen II

* Predpfitomny cas Prezentace

* Predlozky I, II, II1 prezentace

* Pocitatelna a Prezentace
nepocitatelna

podstatna jména a
vyjadiovani mnoZstvi

 Zpisobova slovesa Prezentace
* Londyn Prezentace
 Zpisobova slovesa Prezentace
* Vazba there is, there = Prezentace
are
* Trpny rod Prezentace
* Privlastiiovaci pad Prezentace
« Cislovky Prezentace
* Tvoreni otazek Prezentace
* Zajmena Prezentace
* Rozkaz Prezentace
* Tvoreni otazek Prezentace
* Smazeny kapr Prezentace
* Skladani ubrousku Prezentace
* PInéné knedliky Prezentace
* Ready to Order Ucebnice
Workbook
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3. roénik
Pomucky
* Ready to Order Ucebnice
Student’s book
* Ready to Order Ucebnice

Teacher’s Book
* Ready to Order Class Poslechové nahravky
Cassette

7.1.3 Anglicky jazyk II.

Charakteristika predmétu

Vyuka anglictiny jako druhého ciziho jazyka ma umoznit zakim ziskat zakladni védomosti a schopnosti
komunikovat v dal$im cizim jazyce. Zaroven by se méli seznamit s kulturnimi hodnotami narodu v anglicky
mluvicich zemich. Nové ziskané poznatky by méli byt schopni vyuzit pfi komunikaci se zakaznikem.
Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka
+ skupinova vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny, pfipadné spojené bloky v rdmci dvou vyucovacich hodin
* b&zna nebo multimedialni jazykova ucebna

Metody vyuky:

* vysvétlovani gramatického uciva

* prace s textem, prace s ucebnici

* nazorn¢ demonstracni

* jiné (pisemna cviceni, testy, rozhovor, diskuse, poslechy nahravek, realie)

» komplexni (projekce - multimedialni prezentace, projektova vyuka)
Zpuisoby hodnoceni:

* hodnoceni eseji, zkuSebnich testl, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaki

* rozbor vysledku a jejich nasledna interpretace

* ustni zkouSeni frazeologie, slovni zasoba, dialog na osvojené téma, prezentace zadaného tématu
* sebehodnoceni zaki

Prifezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prostiredi
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Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. ro¢énik

Ucebni osnovy

1 tydng, V

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkt

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etn€ zkusSenosti svych i jinych lidi
RVP' yyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyku pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP pochopit vwhody znalosti cizich Jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence
* prijimat a plnit odpovédné svérené ukoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
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1. roénik

* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété
RVP

* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah

RVP
¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani
RVP

» vhodné komunikovat s potencialnimi zamé&stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

Uvod do studia anglického jazyka

Dotace uc¢ebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Odlisnosti anglického a ¢eského hlaskového systému
+ rozumi jednoduchym pokyntim a sdélenim Abeceda, hlaskovani jmen
Zakladni pozdravy a seznamovaci fraze

Gramatické struktury - osobni zajmena, sloveso to be

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk
Vhodné pozdravy, seznamovaci fraze, 1. roénik
navazovani pratelstvi. Tvaroslovi
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
 rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim
Jak se ucit
Dotace ucebniho bloku: 13
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zakladni pokyny pro praci ve tfidé
+ rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim Slovni zasoba tykajici se Skoly, tfidy, vyuky

Barvy Zakladni €islovky 1 - 100
Zakladni konverzacni fraze, seznamovaci dialogy
&te jednoduché texty, navody a népisy a orientuje se v textu Jména zemi a narodu

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Gramatické struktury - slovesa to be, to have (got), can, zkracené
formy, tvofeni otazky a zaporu, rozkaz, tvofeni mnozného &isla
podstatnych jmen, pfivlastiovaci a ukazovaci zajmena

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Obcanska nauka
Nutnost ucit se cizi jazyky pro dobré 1. roénik

uplatnéni v profesi. Rasy, narody, narodnosti

W Stredni Skola

’ gastronomie
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Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
Gte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Pratelstvi , seznamovani, zajmy

Dotace uc¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:
rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

sdéleni, o zpomaleni tempa fedi

Prafezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

Navazovani pratelstvi s prislusniky jinych 1. roénik
nérodd, zajem o jejich Zivotni podminky a
odli$ny zplsob Zivota.

Clovék a digitalni svét

Psani seznamovaciho e- mailu.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Ete jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Jidla ¢eské kuchyné

Dotace u¢ebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i

presahy do uéebnich bloku:

Obcanska nauka

presahy do ucebnich bloku:

Formy prace

Ucivo
Poslechy, dialogy
Psani e-mailovych zprav

Gramatické struktury - pfitomny ¢as prosty (zapor)

Osobnost ¢lovéka

Formy prace

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostifedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, o zpomaleni tempa feci

Uéivo
Nazvy zeleniny a ovoce
Polévky
Druhy masa
Ptilohy a pekafské vyrobky

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

piesahy z u¢ebnich blok:

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik
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1. roénik

2. roénik
1 tydng, V

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého u€eni, pfijimat hodnoceni vysledka

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* vyuzivat ke svému uéeni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémui
* uplatiiovat pfi feseni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
* Komunikativni kompetence
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vwhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

RVP
* prijimat a plnit odpovédné svérené ukoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* prispivat k vytvafeni vstiicnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy

2. ro¢nik

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popt. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, piispivat k

uplatiiovani hodnot demokracie

RVP' jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

chépat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren

pozitivni vztah
RVP

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si

vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim

podminkam

RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

Osobni charakteristika
Dotace uc¢ebniho bloku: 14

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

¢te jednoduché texty, navody a népisy a orientuje se v textu Gramatické struktury, pfitomny ¢as prosty (otazka), frekvenéni
sdéli Ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace prislovee

Vlastnosti, schopnosti, zaliby

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim Denni program

Psani osobniho dopisu

pracovniho charakteru

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk
Vztahy mezi mladymi lidmi, dobré a Spatné 2. roénik

charakterové vlastnosti.

Clovék a svét prace

Prosté sdélovaci styl

ViystiZzeni dulezitych vlastnosti a schopnosti
vlastni osobnosti.

Clovék a digitalni svét

Psani kratkého predstavovaciho e-mailu.

Metody

Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

« ¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

W Stredni Skola
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Popis mista

Dotace uéebniho bloku: 14
Vysledky vzdélavani
Zak:
rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

pouziva prekladové slovniky v tiSténé i elektronické podobé

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné
zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

Ucivo
Edinburgh, Londyn
Poslech - telefonni rozhovory
Predlozky mista
Pozvéni do kina

Gramatické struktury - vazba there is, there are

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostfedi Cesky jazyk
Nutnost zachovani prirodnich a historickych 2. roénik
pamatek i dalsim generacim. e e s
Vyjadfovani
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé

Odborna slovni zasoba

Dotace uc¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani
Zak:
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma
oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zepta se na spokojenost zakaznika

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostitedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné
zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

Ucivo
Zakladni fraze pfi obsluze hosta
Nazvy jidel a napojl

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Potraviny a vyziva Potraviny a vyziva
Nutnost dobré znalosti profese. 2. roénik 2. roénik
Maso a masné vyrobky Maso a masné vyrobky
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

oslovi zakaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zepta se na spokojenost zakaznika

Stiedni skola
gastronomie

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

2. ro¢nik
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2. ro¢nik

3. roénik
1 tydng, V

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdé¢lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

» Kompetence k feSeni problémi
* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP
* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumiteln€ a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zékladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostredi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP
* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynlim v pisemné i ustni forme)
RVP
* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
¢ Personalni a socialni kompetence
* pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

74



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

3. roénik

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte
RVP

chapat vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropskeé i svétové kultury a mit k nim vytvofen

pozitivni vztah
RVP

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pripraveni piizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

* mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

* vhodn¢é komunikovat s potencialnimi zamé¢stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

W Stredni Skola
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Cestovani, prazdninové aktivity

Dotace u¢ebniho bloku: 14
Vysledky vzdélavani
Zak:

 ¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

je-li vyzvan, zapoji se do konverzace rodilych mluvéich

(zékazniku), a poskytne jim pozadované informace nebo Udaje,

pokud zakaznici hovofi zietelné a pomaleji

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé

Ucebni osnovy

3. roénik

Uéivo
Popis pocasi, dialogy o pocasi
Roéni obdobi, mésice
Psani kratké neformalni zadosti

Gramatické struktury - pfivlastiiovaci pad, samostatna pfivlastiovaci
zajmena, Cleny

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Cesky jazyk Obéanska nauka
Respektovani zasad ochrany Zivotniho 2. roénik 3. roénik

prostredi pii turistice a cestovani. Prosts sdélovaci sty Ceska republika

Ceska republika a evropska integrace

Formy prace

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostitedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

zfetelné a pomaleji

Historie

Dotace uc¢ebniho bloku: 13
Vysledky vzdélavani
Zak:

« ¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé
sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.
hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svUj Zivotopis k
pracovnimu pohovoru

vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapi$e objednavku, preda

je-li vyzvan, zapoji se do konverzace rodilych mluvé€ich (zakaznikd), a poskytne jim poZzadované informace nebo Udaje, pokud zakaznici hovofi

Ucivo
Elizabeth | - hodina déjepisu (poslech, ¢teni)
Rozvijeni pisemnych dovednosti - psani struéného Zivotopisu
Slova Zenského a muzského rodu

Gramatické struktury - minuly €as prosty, nepravidelna slovesa

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Cesky jazyk
Cesta ke svobodé a demokracii. 3. roénik

Administrativni styl

Metody Postupy

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik
Kritéria hodnoceni
+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
+ pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé
+ sdéli ustné zakladni osobni tdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
* poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo tstné
+ vyplni pisemné formula¥, pfijme a zapiSe objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.
* hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svuj Zivotopis k pracovnimu pohovoru
Odborna slovni zasoba
Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Odborna slovni zasoba tykajici se stravovani a obsluhy zakaznika
« oslovi zakaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt Sestaveni jidelniho listku

+ omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu
+ zepta se na spokojenost zakaznika

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie
Nutnost dobré znalosti profese. 3. roénik

Priprava pokrmu studené kuchyné
Ptiprava teplych pfedkrmu
Pfiprava moucnikli a napojl

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ oslovi zédkaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt
« omluvi se zadkaznikovi za nedostatek nebo chybu

+ zepta se na spokojenost zdkaznika

7.1.4 Némecky jazyk I.

Charakteristika predmétu

Vyucovani v CNIJ . pfipravuje zaky k ti€asti na komunikaci. Rozsifuje jejich znalosti o svéte, pfispiva

k formovani jejich osobnosti.

U¢i je respektu k jiné kultute, schopnosti uzivat cizi jazykové prostfedky a dorozumét se tak s cizimi mluv¢imi.
Zaci dokazi komunikovat v ramci zakladnich témat, pieloZit cizojazyény text, pouzivat slovniky a cizojazy&né
tiskoviny, rozpoznat odliSnosti riiznych kultur.

Organizac¢ni formy prace:

* hromadna vyuka
+ skupinova vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny, pfipadné spojené bloky v ramci dvou vyucovacich hodin
* bézna nebo multimedialni jazykova ucebna

Metody vyuky:

* vysvétlovani gramatického uciva

* prace s textem, prace s ucebnici

» nazorn¢ demonstracni

* jiné (pisemna cviCeni, testy, rozhovor, diskuse, poslechy nahravek, realie)

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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» komplexni (projekce - multimedialni prezentace, projektova vyuka)
Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni eseji, zkuSebnich testl, pisemnych praci
* hodnoceni samostatné prace zaki
* rozbor vysledki a jejich nésledna interpretace

« ustni zkouSeni frazeologie, slovni zasoba, dialog na osvojené téma, prezentace zadaného tématu
* sebehodnoceni zakt

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prostiedi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. roénik
2 tydné, V

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, veetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucenti riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdGvodnit jej, vyhodnotit a
ovetit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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* pfijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpovédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
z4jmu
RVP
» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych
RVP
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni pfizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

* mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

Odborné kompetence

vwr

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkid nebo sluzeb
* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

RVP
Mein Name
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Vyslovnost némecké abecedy

Casovani sloves

* rozliduje zakladni zvukové prostfedky K vod. bydlists
onverzace- plvod, bydlité

+ vhodné aplikuje slovni zasobu v¢etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

+ uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Komentar

Ucebni osnovy

1. roénik

Zak rozezna r(izné typy pozdravi pfi setkani, pfi rozlougeni, rozlisi oficialni, pratelské a krajové pozdravy. DokaZe rozeznat osobni (idaje na

vizitkach a vytvofit svou viastni. Umi doplnit do formulafe své osobni udaje. Umi vyjadfit v hovoru zakladni fraze
o svém plvodu, bydlisti, pfesnou adresu, telefonni &islo.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Z4ak dokaze navazat kontakt s Jinymi lidmi a 1. roénik
podat zakladni informace o své osobé. Osobnost clovéka
Rodina

Metody Postupy Formy prace
Stiedni skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

79



Kuchai(ka) - €isSnik, servirka - verze 6.

Kritéria hodnoceni

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

Familie und Freunde

Dotace ucebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani
Zak:

» rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd
rozliSuje zakladni zvukové prostfedky
vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Komentar

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucivo

Privlastriovaci zajmeno mein - muj
Z&kladni ¢islovky 1 - 20

Casovani nepravidelnych sloves
Casovani pomocnych sloves
Udaje o osobé

Rozumi jednoduchym otazkam na jméno, bydli§té, umi predstavit rodinné pfislusniky, pratele, zepta se na adresu jinych osob.

Prafezova témata

Ob¢an v demokratické spole¢nosti Technologie

Zak dokaze predstavit a popsat sebe, 1. roénik
rodinné prislusniky, pratele, zepta se na
adresu jinych osob.

presahy do ucebnich bloku:

pfesahy z ucebnich bloku:
Obéanska nauka

1. roénik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, Rodina
hygiena prace, pozarni prevence

Receptury a odborna literatura

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

Ucebni osnovy

1. roénik

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni

* rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvgich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika

snadno odhadnutelnych vyrazd
rozliSuje zakladni zvukové prostiedky

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

Essen und Trinken

Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani
Zak:

» rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko
vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu
uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Komentar

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Ucivo
Zakladni druhy potravin
Zakladni ¢islovky 21 - 100
Osobni a pfivlastfiovaci zajmena
Clen neurgity, urgity, zaporny, vynechavani élen(i
Mnozné &islo podstatnych jmen, sloveso "essen" - jist

Zvlada sestaveni ceny potravin, rozumi ¢islovce v poslechu, zvlada zakladni mnozZstevni tdaje.

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
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1. ro€nik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obéan v demokratické spole¢nosti Technologie Potraviny a vyziva
74k dokaze pojmenovat zakladni druhy 1. roénik 1. roénik
potravin a je schopen nakoupit. Receptury a odborna literatura Potraviny rostlinného pdvodu

Zakladni technologie pfipravy pokrmt 2. ro¢nik

Tepelné Upravy pokrmi Potraviny Zivoc¢i$ného ptvodu

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Wohnen
Dotace uéebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Popis bytu
« zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi Tvoreni vyssich Cislovek
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, Pridavné jméno v pfisudku

uplatfiuje je vhodné v komunikaci a pfi fe$eni problémi i v jinych || Zapor
vyuéovacich pfedmétech

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou

informaci, sdélit své stanovisko

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zadsobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

Komentar

Umi poznavat ¢as, rozumi jednoduchym inzeratim na pronajem nebo prodej bytu a domu, dokaZze desifrovat jednoduché zkratky v inzeratech,
umi popsat byt, zna zakladni barvy a slovni zasobu spojenou s vybavenim domacnosti.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Zak rozumi jednoduchym inzeréatom na 1. roénik

pronajem nebo prodej bytu a domu, umi
popsat byt, zna zakladni barvy a slovni
zasobu spojenou s vybavenim domacnosti.

Rodinné pravo

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. rocn

Kritéria hodnoceni

zna zékladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyu€ovacich pfedmétech

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuZziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

Mein Tag

Dotace uc¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Casové udaje
« zna zakladni spoleéenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi Denni program

daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, Odlugitelné pfedpony
uplatfiuje je vhodn& v komunikaci a pfi fedeni problému i vjinych | Slovesovevéte
vyugovacich pfedmétech Predlozky v ¢asovych udajich

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

rozliSuje zakladni zvukové prostiedky

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatiiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

Komentar

Umi se zeptat na cestu, adresu, vyjadfit Cas a zeptat se na néj, hovofit o naplni vSedniho dne a vikendu.

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Obcanska nauka
Zak se umi zeptat na cestu, adresu, vyjadrit 1. roénik

Cas a zeptat se, hovofit o napini véedniho

dne a vikendu. Lidska spole¢nost

Osobnost ¢lovéka
Rasy, narody, narodnosti

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zna zakladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyucovacich pfedmétech

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkd, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

rozliSuje zakladni zvukové prostifedky

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatriuje zakladni zplsoby tvoreni slov daného jazyka a vyuZiva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

W Stredni Skola

J

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy

1. roénik

Freizet

Dotace u¢ebniho bloku: 9

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Zaliby
+ zna zéakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi Pocasi L ]

daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, Sklofiovani podstatnych jmen ve 4. padu
uplatiiuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problémti i v jinych Odpovédi na zjistovaci otazky
vyuéovacich predmétech Nepravidelna slovesa

rozliSuje zakladni zvukové prostiedky

vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

Komentar

Rozumi jednodussi formulaci pfedpovédi pocasi, je schopen precéist pfedpoveéd v novinach nebo na internetu a porozumét, napi$e pozdrav

z dovolené, popise svuj denni rezim, konicky.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Zak rozumi Jjednodu$si formulaci predpovédi 1. roénik

pocasi, je schopen pfecist pfedpovéd v
novinach nebo na internetu.

Clovék a Zivotni prostredi

Rodina
Technologie

Receptury a odborna literatura

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zna zakladni spoledenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech
rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

vhodné uplatfiuje zakladni zplsoby tvofeni slov daného jazyka a vyuZziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu
uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

Odborna slovni zasoba

Dotace uc¢ebniho bloku: 15

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Odborna slovni zasoba - polévky, zakladni druhy masa, pfilohy
« odhaduje vyznam neznamych vyrazt podle kontextu a zpisobu Povolani kUChaF“?‘ a ¢isnika
tvoreni Provozovny vefejného stravovani

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatkl z oboru, a
to v porovnani s redliemi matefské zemé a jazyka

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

Komentar

Na zakladé probrané odborné slovni zasoby dokaze prelozit nebo sestavit jednoduché nazvy zakladnich pokrma, dokaze s pomoci slovniku
prelozit i sloZit&jsi recepty, je schopen reagovat na zakladni fraze ve styku s hostem.
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1. roénik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie Stolnic¢eni
Zak dokaze prelozit nebo sestavit 1. roénik 1. ro¢nik

jednoduché nazvy zakladnich pokrmd, Receptury a odborna literatura Zasady a technika obsluhy

recepty, je schopen reagovat na zékladni Stolni¢eni

fraze ve styku s hostem. Zakladni spolec¢enska a profesni

pravidla

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplisobu tvoreni

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

ma faktické znalosti pfedevsim o zakladnich geografickych, demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech zemi dané
jazykové oblasti v€etné vybranych poznatkl z oboru, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej$i mysSlenky

2. rocnik
2 tydné, V

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni reZim a podminky
RVP

* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémi
» porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykove
spravné
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP
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2. ro¢nik

* Personalni a socialni kompetence
* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* zajimat se aktivné o politické a spole¢enské déni u nas a ve svété
RVP

Odborné kompetence

Vv

» Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

Lernen

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Schopnosti, vyjadfovani nazor
- vyjadfuje se Ustn& i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a | ZpUsobova slovesa koennen, wollen, vétny ramec
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i Perfektum

jednoduché a typické situace tykajici se pracovni €innosti
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zadsobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvé&ich pronaSenym zfetelné spisovym jazykemi s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textt odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

Komentar

Rozumi jednoduchym textim z béZného Zivota, dokaze napsat jednoduchou e-mailovou zpravu, dopis nebo pohlednici, popise své konicky,
formuluje tazaci vétu,dokaze vyjadfit navrh nebo na jiny reagovat.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Obcanska nauka
Zak rozumi Jednoduchym textim z béZného 2. roénik

Zivota, dokaze napsat jednoduchou e-

. . . Lidska prava
mailovou zpravu, dopis.

Clovék a digitalni svét

Metody Postupy Formy prace
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatriuje zakladni zplsoby tvoreni slov daného jazyka a vyuZiva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

Beruf und Arbeit
Dotace uéebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Povolani, vzdélani, udaje o osobé
- vyjadiuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématam, pohotové a | Odvozovani Zenskych povolani
vhodné fesi kaZzdodenni snadno pfedvidatelné fecové situace i E’retent,urr'] Slovves sein, haben
jednoduché a typické situace tykajici se pracovni ¢innosti Casoveé predlozky

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textu odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne duilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

Komentar

Rozumi jednodus$im pokynim, dokaze pozadat o informaci, rozumi inzeratim z oblasti hledani pracovniho mista, umi oznacit a popsat své
povolani a zeptat se na povolani jiné osoby, popiSe své povinnosti.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace

Z&k dokaze pozadat o informaci, rozumi
inzeratim z oblasti hledani pracovniho
mista, umi oznacit a popsat své povolani,
popise své povinnosti.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluv€ich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplsobu tvoreni

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej§i myslenky
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2. ro¢nik

Stadt
Dotace ucebniho bloku: 11
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Casové udaje, v hotelu
- rozliduje zakladni zvukové prostredky Zpusobova slovesa muessen, duerfen, vétny ramec

Neur¢ity podmét man
Rozkazovaci zpusob

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno
predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

Komentar

Zvladne poradit cizinci s orientaci v neznamém mésté, umi se orientovat v jizdnich fadech, dokaze pozadat o pomoc a informace.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Zék zviddne poradit cizinci s orientaci v 2. roénik

neznamém mesté, umi se orientovat v

jizdnich radech, dokaze pozadat o pomoc a Stat
informace. Obcanska spole¢nost
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* rozliSuje zakladni zvukové prostfedky

vhodné aplikuje slovni zasobu v&etné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno predvidatelnych situaci

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazu

Gesundheit
Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Nemoci, u lékafe
« vyjadfuje se Ustné& i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a || Pfivlastfiovaci zajmena
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné Fecové situace i Zpusobové sloveso sollen, vétny ramec

jednoduché a typické situace tykajici se pracovni ¢innosti
vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykemi s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dulezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

Komentar

Vyjadri jednoduché fraze souvisejici ze zdravim a nemocemi, objedna se k lékafi, je schopen napsat nebo v hovoru formulovat pozvani, zna
zdvofilostni fraze, umi pouzivat ¢asové udaje ve vété.
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2. ro¢nik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Obcan v demokratické spole¢nosti

Zak dokaze vyjadrit jednoduché fraze
souvisejici ze zdravim a nemocemi, objedna
se k lékari.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fe¢ové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni €innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich pronaSenym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazud

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

An der Karte
Dotace ucebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Orientace v prostoru, popis cesty, jizdenky
« rozliduje zakladni zvukové prostredky Predlozky mista

+ uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka,
dodrzuje zakladni pravopisné normy

* pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v rdmci snadno
predvidatelnych situaci

+ Cte s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty véetné
jednoduchych textu odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne duilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

Komentar

Rozumi jednoduchym pokynum priivodce na zajezdu, zorientuje se podle tabuli v obchodnim centru, vyplni Udaje na recepci v hotelu a zepta se
na informace, umi jednoduché zakaznické fraze potfebné pfi nakupu.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Obc¢an v demokratické spole¢nosti Obcéanska nauka Technologie
Zak r’qzumi jedqodughym pokynum p,rt)vodce 2. roénik 2. roénik
ha za/ezqu, zorientuje seﬁod{e tabuli v . Svobodny pfistup k informacim Ptiprava pokrml z hovéziho masa
obchodnim centru, vyplni tdaje na recepci v
hotelu a zepta se na informace, umi Ekonomika PFiprava pokrm( z teleciho masa
jeq,:;oduché zéakaznické fraze potrebné pri Podnikani Pfiprava pokrmii z vepiového masa
na ufw' o Pfiprava pokrmi ze skopového,
Clovek a digitaini svét jehnégiho, kizlegiho a krali¢iho masa
Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky
uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje zakladni pravopisné normy
pouziva bézné gramatické prostfedky a vzorce v ramci snadno pfedvidatelnych situaci

Ete s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlej$i mysSlenky
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2. ro¢nik

Odborna slovni zasoba
Dotace u¢ebniho bloku: 25

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Odborna slovni zasoba
+ vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a - d[Ub‘?i" maso
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i - rizné druhy masa
jednoduché a typickeé situace tykajici se pracovni ¢innosti - "ewclegt
. - pFilohy

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a
vybranou zakladni odbornou slovni zasobu ze svého oboru
vhodné uplatfiuje zakladni zpusoby tvofeni slov daného jazyka a
vyuziva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text

- ovoce, zelenina

Komentar

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie
Zak je schopen sestavit i sloZitéjsi nazvy 2. roénik

pokrmdl, dokaZe sestavit jidelni listek, prelozi - 5 -
S ar Ptiprava pokrmu z hovéziho masa
i naro¢néjsi recepty.
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa

Priprava pokrmu ze skopového,
jehnéciho, klzleciho a krali¢iho masa

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

vhodné aplikuje slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou zakladni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vhodné uplatriuje zakladni zplsoby tvoreni slov daného jazyka a vyuZiva je pro porozuméni textu i ve vlastnim projevu

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zplsobu tvoreni

vhodné pouziva pfekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé& a umi prelozit pfiméreny text

3. rocénik
3 tydng, V

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

89



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

3. roénik

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému ueni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty feseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence
* dosahnout jazykové zptisobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP
* dosahnout jazykové zptsobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii

a zékladnim pracovnim pokyniim v pisemné i ustni form¢)
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyku pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vwhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

RVP
* prijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

Odborné kompetence

* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spole¢enské

ohodnoceni
RVP
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3. roénik

Der Kunde
Dotace uéebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Sluzby, dotazy zakaznika
+ zna zakladni spoleéenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi Casové prediozky
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, Konjunktiv

uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problémU i v jinych
vyuéovacich pfedmétech

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i
jednoduché a typické situace tykajici se pracovni €innosti

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne dilezité informace hlavni i vedlejSi myslenky

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiru¢ek, zformuluje vlastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdravu,
blahopfani

Komentar

V navaznosti na odbornou frazeologii zvlada domluvu zakaznik X obsluhujici, dokaze poradit nebo naopak v roli zakaznika rozumi prodavaci.
Umi napsat pfiteli jednodussi dopis, kde popi$e dovolenou, prazdniny nebo volny ¢as.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Stolniceni
V névaznosti na odbornou frazeologii zviada 3. roénik

domluvu zakaznik X obsluhujici, dokaze
poradit nebo naopak v roli zakaznika rozumi
prodavaci. Obsluha v ubytovacich zafizenich

Slavnostni hostiny

Restauraéni marketing

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zna zakladni spolegenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatriuje je
vhodné v komunikaci a pfi feSeni problému i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kaZdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty v€etné jednoduchych textl odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dllezité
informace hlavni i vedlejSi myslenky

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo pfecteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych
jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na
dopis, pozdravu, blahoprani
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Kleidung
Dotace uéebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Druhy oblegeni

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i
jednoduché a typické situace tykajici se pracovni €innosti

Ukazovaci zajmena
Stupriovani pfislovci
Sloveso moegen

Ucebni osnovy

3. roénik

Osobni zajmeno ve 3. padu

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a kratkym rozhovorim
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty véetné
jednoduchych textu odbornych, orientuje se v textu, v textu
nalezne duilezité informace hlavni i vedlej$i myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i
sdéleni nebo zpomaleni tempa feci

Komentar

Zna zakladni nazvy odévnich soucasti, obchodu s odévy, umi si oble€eni v obchodé vyzadat, zeptat se na cenu, kvalitu atd.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka

Zné zakladni ndzvy odévnich soucasti,
obchod(i s odévy, umi si oble¢eni v obchodé
vyZadat, zeptat se na cenu, kvalitu atd.

3. roénik
Ceska republika a evropska integrace

Clovék a svét prace Ekonomika

Hospodareni podniku
Tvorba ceny
Marketing

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématiim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd

odhaduje vyznam neznamych vyrazU podle kontextu a zplsobu tvoreni

Cte s porozuménim vécné i jazykové pfimérené texty v€etné jednoduchych textd odbornych, orientuje se v textu, v textu nalezne dilezité
informace hlavni i vedlej$i myslenky

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkd, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

+ pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, o zopakovani dotazu ¢i sdéleni nebo zpomaleni tempa Fedi
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Feste

Dotace ucebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:

* zna zakladni spolecenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi
daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice,
uplatriuje je vhodné v komunikaci a pfi feSeni problémU i v jinych
vyuéovacich pfedmétech
vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a
vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i
jednoduché a typické situace tykajici se pracovni €innosti
vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméFeny text
zaznamena pisemné hlavni myslenky a informace z
vyslechnutého nebo precteného textu, samostatné, popf. s
pomoci slovniku a jinych jazykovych pfiruéek, zformuluje viastni
myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu,
vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na dopis, pozdravu,
blahoprani

Komentar

Ucebni osnovy

3. roénik

Ucivo

Blahopiani, pozvani, dopis
Radové Cislovky
Osobni zajmeno ve 4. padu, denn, werden

Umi ustné i pisemné formulovat blahopiani, pozvat pratele na oslavu. Umi vytvofit vétu s odivodnénim.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka

Umi ustné i pisemné formulovat blahoprani, 3. roénik
pozvat pratele na oslavu. Globalizace
Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do uéebnich bloku:

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

zna zakladni spoleenské zvyklosti a sociokulturni specifika zemi daného jazyka ve srovnani se zvyklostmi v Ceské republice, uplatiiuje je

vhodné v komunikaci a pfi feSeni problém0 i v jinych vyuc¢ovacich pfedmétech

typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke stanovenym tématim, pohotové a vhodné fesi kazdodenni snadno predvidatelné fecové situace i jednoduché a

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi prelozit pfiméreny text
zaznamena pisemné hlavni mys$lenky a informace z vyslechnutého nebo preéteného textu, samostatné, popf. s pomoci slovniku a jinych

jazykovych pfirucek, zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni, jednoduchého popisu, vypravéni, osobniho dopisu a odpovédi na

dopis, pozdravu, blahopfani

Odborna slovni zasoba

Dotace uc¢ebniho bloku: 60
Vysledky vzdélavani
Zak:

» rozumi pfimé&fenym souvislym projevim a kratkym rozhovordm
rodilych mluvéich pronaSenym zfetelné spisovym jazykem i s
obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni
vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické
podobé a umi prelozit pfiméfeny text
reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v
jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostfedkU, dokaze si vyzadat a podat jednoduchou
informaci, sdélit své stanovisko

Komentar

Ucivo
Odborna slovni zasoba
- druhy tésta
- nadobi
- ryby, druhy Uprav
- recepty, salaty, omacky
- recepty, moucna jidla
- vajecna jidla, pecivo, menu
- kofeni, houby, napoje, v samoobsluze
- opakovani odborné slovni zasoby z 1. a 2. ro€niku

Ovlada veskerou odbornou slovni zasobu nutnou pro uplatnéni se v oboru. Dokaze se slovnikem prelozit i slozité receptury, sestavi cely jidelni

listek véetné hesel.

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

93



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

3. roénik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obéan v demokratické spole¢nosti Obcanska nauka Potraviny a vyziva
Ovlada veskerou odbornou slovni zasobu 3. roénik 3. roénik
nutnou pro uplatnéni se v oboru. Dokaze se . L ox -

. P . Soucasny svét Vyziva
slovnikem preloZit i sloZité receptury, sestavi )
cely jidelni listek véetné hesel. Ekonomika
Clovék a svét prace Hospodareni podniku

Technologie
Ptiprava pokrmu na objednavku
Pfiprava pokrmu studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Pfiprava mou¢nik( a napojl

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* rozumi pfiméfenym souvislym projeviim a kratkym rozhovordm rodilych mluvéich prona$enym zietelné spisovym jazykem i s obsahem nékolika
snadno odhadnutelnych vyrazd
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zplsobu tvofeni

vhodné pouziva prekladové i jiné slovniky v tisténé i elektronické podobé a umi preloZit pfiméreny text

reaguje komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich a v jednoduchych pracovnich situacich v rozsahu aktivné osvojenych
jazykovych prostiedku, dokaze si vyZzadat a podat jednoduchou informaci, sdélit své stanovisko

7.1.5 Némecky jazyk II.

0+1 0+1 0+1

Charakteristika predmétu

Vyuka druhého ciziho jazyka si klade za cil umoznit zakiim ziskat zakladni védomosti a kompetence z dalsiho
jazyka. Vyuka je nastavena tak, aby zak ovladl zékladni slovni zasobu a frazeologii z daného jazyka a mohl
komunikovat se zakaznikem. Zarovenn mize poznat odliSnosti a zvyky dal$i kultury, vnimat je a respektovat.
Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka
* skupinova vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny, ptipadné spojené bloky v rdmci dvou vyucovacich hodin
* bézna nebo multimedialni jazykova ucebna

Metody vyuky:

* vysvétlovani gramatického uciva

* prace s textem, prace s ucebnici

* nazorn¢ demonstracni

* jiné (pisemna cviceni, testy, rozhovor, diskuse, poslechy nahravek, realic)

» komplexni (projekce - multimedialni prezentace, projektova vyuka)
Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni eseji, zkuSebnich testli, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaki

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace

+ ustni zkouSeni frazeologie, slovni zasoba, dialog na osvojené téma, prezentace zadaného tématu
* sebehodnoceni zakia
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Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prosti-edi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. ro¢nik
0+1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* uplatilovat rizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdGvodnit jej, vyhodnotit a
ovetit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

¢ Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii

a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)
RVP
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»

-

Mein Name

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
+ rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

Komentar

Ucivo

Zakladni pozdravy - slovni zasoba
Rozlouéeni - Gstni interakce
Pismena némecké abecedy
Gramatika:

Casovani sloves

+ Osobni zajmena

* Slovosled

Zak rozezna r(izné typy pozdravil pfi setkani, pFi louéeni, rozlisi oficialni, pratelské a krajové pozdravy. DokazZe rozeznat osobni Gidaje na

vizitkachi. Umi doplnit do formulafe své osobni Udaje. Umi vyjadfit v hovoru zakladni fraze o svém plvodu, bydlisti, adresu, telefonni ¢islo.

Prafezova témata

presahy do ucebnich bloku:

piesahy z uc¢ebnich bloku:

Obcan v demokratické spole¢nosti

Zak dokaze navazat kontakt s jinymi lidmi a
podat zakladni informace o své osobé.

Cesky jazyk
1. ro¢nik
Narodni jazyk
Obcanska nauka
Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
 rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

Familie und Freunde

Dotace u¢ebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani
Zak:
* rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim
« ¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Komentar

Formy prace

Ucivo

+ Udaje o osobg - interakce pisemna
» Dotazy na osobu - interakce ustni
+ Gramatika:

+ Zakladni ¢islovky

* Rodinné vztahy

* Zajmena osobni a pfivlastiovaci

Rozumi jednoduchym otéazkam na jméno, bydlisté, umi predstavit rodinné pfislusniky, pfatele, zepta se na adresu jinych osob.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Zak dokéaze predstavit a popsat sebe,
rodinné prislusniky, pratele, zepta se na
adresu jinych osob.

1. ro¢nik
Rodina

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim
+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

Obcanska nauka

Lidska spole¢nost

piesahy z u¢ebnich blok:
Obéanska nauka

1. roénik
Rodina

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

1. roénik
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1. roénik

Essen und Trinken

Dotace uéebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

Zakladni druhy potravin - slovni zasoba
MnoZstvi a cena - interakce Ustni
Gramatika:

Cislovky v cenach

Clen neurgity, urgity a zaporny

* Mnozné ¢&islo

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

Komentar

Zvlada sestaveni ceny potravin, rozumi islovce v poslechu, zvlada zakladni mnozstevni Gdaje.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Technologie Stolnic¢eni
Zak dokaze pojmenovat zékladni druhy 1. roénik 2. roénik

potravin a je schopen nakoupit. Receptury a odborna literatura Jednoducha obsluha

Cloveék a svét prace Potraviny a vy¥iva

Potraviny rostlinného pavodu
2. roénik

Potraviny Zivoci$ného plvodu

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

« ¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
 ¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

Wohnen

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak:
« rozumi jednoduchym pokyntim a sdélenim . Popis bytu, barvy, hodnoceni - slovni zasoba
+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu Gramatika:
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny * Vys$si Cislovky
« &te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti : gzsgyné jméno v pfisudku
Komentar

Umi poznavat ¢as, rozumi jednoduchym inzeratim na prondjem nebo prodej bytu a domu, dokaZze desifrovat jednoduché zkratky v inzeratech,
umi popsat byt, zna zakladni barvy a slovni zasobu spojenou s vybavenim domacnosti.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Ekonomika
Zak rozumi Jjednoduchym inzeratim na 1. roénik

pronajem nebo prodej bytu a domu, umi
popsat byt, zna zakladni barvy a slovni
zasobu spojenou s vybavenim doméacnosti.

Spolecné stravovani, cestovni ruch

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

+ rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

+ Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

2. roénik

Ucebni osnovy

1. roénik

0+1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, pfednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP
e Kompetence k feSeni problému
* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni
problému, navrhnout zpiisob FeSeni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

e Komunikativni kompetence

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovdni k

prohlubovani svych jazykovych dovednosti

Mein Tag
Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Popis dne - interakce pisemna, poslech s porozuménim
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny Gramatika: )
. &te iednoduché svod - . . Slovesa s odlucitelnou pfedponou
Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu Predlozky v ¢asovych dajich

+ Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti Casové udaje

Komentar

Umi se zeptat na cestu, adresu, vyjadfit Cas a zeptat se na néj, hovofit o naplni vSedniho dne a vikendu.

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

98



Kuchai(ka) - €isSnik, servirka - verze 6.

) 4

-

2. ro¢nik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Obcanska nauka
Zak se umi zeptat na cestu, adresu, vyjadrit 1. roénik

Cas a zeptat se na néj, hovorit o naplni
vsedniho dne a vikendu.

Clovék a svét prace

Osobnost ¢lovéka
Rodina

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
« Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

Freizeit
Dotace u¢ebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slovni zasoba:
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny .
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim . izgt;};i
+ ¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti Gramatika:

vyplni pisemné formuldf, pfijme a zapiSe objednavku, preda
jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

+ Sklonovani podstatnych jmen ve 4. padu
» Odpovéd na zjistovaci otazky - interakce ustni
* Nepravidelné sloveso

Komentar

Rozumi jednodussi formulaci pfedpovédi pocasi, je schopen precist pfedpovéd v novinach nebo na internetu, napiSe pozdrav z dovolené,
popise svUj denni rezim, konicky.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Zék rozumi jednoduss$i formulaci predpovédi
pocasi, je schopen precist predpovéd v
novinach nebo na internetu.

Obcan v demokratické spole¢nosti

Zak rozumi jednodussi formulaci predpovédi
pocasi, je schopen precist predpovéd v
novinach nebo na internetu.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

rozumi jednoduchym pokyntim a sdélenim

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapi$e objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.
sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy
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Lernen

Dotace uéebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani
Zak:
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

Komentar

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

U¢ivo
Vyjadfovani nazoru - interakce Ustni
Gramatika:

+ Zplsobova slovesa
» Vétny ramec
» Perfektum

Rozumi jednoduchym textlim z béZného Zivota, dokaze napsat jednoduchou e-mailovou zpravu, dopis nebo pohlednici, popi$e své konicky,
formuluje tazaci vétu,dokaze vyjadfit navrh nebo na jiny reagovat.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a svét prace Obcanska nauka

Zak rozumi jednoduchym textim z bézného
Zivota, dokaze napsat jednoduchou e-
mailovou zpravu, dopis.

2. roénik
Stat
Clovék a digitalni svét Svobodny pfistup k informacim

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

Ete jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Ete nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

Beruf

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani
Zak:
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapiSe objednavku, preda
jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

Komentar

Ucivo
Slovni zasoba:
» Povolani

* Vzdélani - prace s textem
Gramatika:

* Préteritum pomocnych sloves
» Casové predlozky

Rozumi jednodus$im pokynim, dokaze pozadat o informaci, rozumi inzeratim z oblasti hledani pracovniho mista, umi oznacit a popsat své

povolani a zeptat se na povolani jiné osoby, popiSe své povinnosti.

Prafezova témata

Clovék a svét prace Ekonomika
Zak dokaze poZadat o informaci, rozumi 2. roénik
inzeratim z oblasti hledani pracovniho Podnikani
mista, umi oznacit a popsat své povolani,
popise své povinnosti.

Metody Postupy

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

+ rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

+ vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapiSe objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.
* oslovi zakaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

3. rocnik
0+1 tydné&, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP yyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje vcetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zpuisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

e Komunikativni kompetence

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

dosahnout jazykové zpusobilosti pottebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném

prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce

RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k

prohlubovani svych jazykovych dovednosti

RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

Stredni Skola

»y
’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Stadt

Dotace u¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani

Zak:

&te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapi$e objednavku, preda
jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

sdéli ustné zakladni osobni Udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

Komentar

Ucivo

V hotelu - interakce Ustni a pisemna
Ceska republika a némecky mluvici zemé
Gramatika:

+ Zplsobova slovesa
+ Casové udaje
» Rozkazovaci zpusob

Zvladne poradit cizinci s orientaci v neznamém mésté, umi se orientovat v jizdnich fadech, dokaze pozadat o pomoc a informace.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti Ekonomika
Zak zvi4dne poradit cizinci s orientaci v 2. roénik
neznamém mesté, umi se orientovat v Podnikani
Jizdnich radech, dokaze pozadat o pomoc a
informace.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Ete jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ete nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

presahy do ucebnich bloku:

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

vypIni pisemné formulaF, pfijme a zapiSe objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.
sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostitedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

Gesundheit

Dotace u¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani

Zak:

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

Komentar

vyplni pisemné formuldf, pfijme a zapiSe objednavku, preda

Uéivo
Nemoci, u Iékare - slovni zasoba, Ustni a pisemna interakce
Gramatika:

« Privlastriovaci zajmena
+ Dal$i zplisobova slovesa

Ucebni osnovy

3. roénik

VyjadFi jednoduché fraze souvisejici ze zdravim a nemocemi, objedna se k Iékafi, je schopen napsat nebo v hovoru formulovat pozvani, zna
zdvofilostni fraze, umi pouzivat ¢asové udaje ve véte.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti

Zak dokaze vyjadrit jednoduché fréze
souvisejici ze zdravim a nemocemi, objedna
se k lékafri.

Metody

Postupy

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

An der Karte

Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani
Zak:

pracovniho charakteru

Komentar

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ete nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

Ucivo

Ucebni osnovy

3. roénik

vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapiSe objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

Orientace, jizdenky - slovni zasoba
Popis cesty - ustni interakce

Gramatika:

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
omluvi se zédkaznikovi za nedostatek nebo chybu

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace

* Prostorové predlozky

Rozumi jednoduchym pokynum priivodce na zajezdu, zorientuje se podle tabuli v obchodnim centru, vypIni idaje na recepci v hotelu a zepta se
na informace, umi jednoduché zakaznické fraze potfebné pfi nakupu.

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti

Zék rozumi jednoduchym pokyntim privodce
na zajezdu, zorientuje se podle tabuli v
obchodnim centru, vyplni tdaje na recepci v
hotelu a zepta se na informace, umi
jednoduché zakaznické fraze potfebné pri
nakupu.

Metody

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:
Obcanska nauka

3. roénik
Ceska republika
Ceska republika a evropska integrace

Postupy

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

presahy z uéebnich bloku:
Obé¢anska nauka
3. roénik
Ceska republika a evropska integrace
Technologie
Priprava pokrml na objednavku
Priprava pokrm0 studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Ptiprava mouénikl a napoja
Potraviny a vyziva

Napoje

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Der Kunde
Dotace u¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Sluzby, zakaznik - interakce Ustni a pisemna
+ Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti Gramatika:

pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé + Gasové prediozky
zepta se na spokojenost zékaznika + Konjunktiv
omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru
Komentar

Zvlada domluvu zakaznik X obsluhujici, dokaze poradit nebo naopak v roli zakaznika rozumi prodavaci. Umi napsat pfiteli jednodussi dopis,
kde popiSe dovolenou, prazdniny nebo volny ¢as.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Ekonomika
V navaznosti na odbornou frazeologii zvlada 3. roénik

domluvu zékaznik X obsluhujici, dokaze
poradit nebo naopak v roli zakaznika rozumi
prodavaci.

Tvorba ceny

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé
zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zékaznikovi za nedostatek nebo chybu

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

7.1.6 Rusky jazyk II.

Charakteristika predmétu

Ve vyucovacim predmétu Rusky jazyk si Zaci osvoji azbuku, gramatické jevy, zakladni slovni zasobu

k tematickym okruhtim. Mohou komunikovat na dana témata se spravnou vyslovnosti. Osvoji si odborné
terminy, které budou spravné vyuzivat v Gstnim i pisemném projevu.

Odbornou slovni zasobu vyuziji v komunikaci se zakaznikem.

Seznami se s tradicemi a kulturou daného naroda.

Organizac¢ni formy prace:

* hromadna vyuka
* skupinova vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny, pfipadné spojené bloky v rdmci dvou vyucovacich hodin
* bézna nebo multimedialni jazykova ucebna

Metody vyuky:

* vysvétlovani gramatického ucdiva

* prace s textem, prace s ucebnici

* nazorn¢ demonstraéni

* jiné (pisemna cviceni, testy, rozhovor, diskuse, poslechy nahravek, realic)
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» komplexni (projekce - multimedialni prezentace, projektova vyuka)
Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni eseji, zkuSebnich testl, pisemnych praci
* hodnoceni samostatné prace zaki
* rozbor vysledki a jejich nésledna interpretace

« ustni zkouSeni frazeologie, slovni zasoba, dialog na osvojené téma, prezentace zadaného tématu
* sebehodnoceni zakt

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace

Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. ro¢nik
1 tydné, V

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP yyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje vcetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

« volit prostfedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP

* Komunikativni kompetence

* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP
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1. roénik

Uvod do studia ruského jazyka
Dotace uéebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zvukova a gramaticka stranka jazyka
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim Seznameni s azbukou

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
sdéli ustné zakladni osobni Udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu &i
sdéleni, o zpomaleni tempa fedi

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Cesky jazyk
1. roénik
Postaveni ¢estiny

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
 rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim
* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, o zpomaleni tempa feci
rozliSuje zakladni zvukové prostiedky daného jazyka, vyslovuje co nejbliZze pfirozené vyslovnosti
uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Fonetika
Dotace uc¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zvlastnosti ruského prizvuku
« rozumi jednoduchym pokyndim a sdé&lenim Intonace tazacich a oznamovacich vét

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti
pouziva jednoduché véty, dodrZuje vétnou stavbu

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace
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Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Gramatika

Dotace ué¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i
sdéleni, o zpomaleni tempa fedi

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobrfe procviéenym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

Cesky jazyk
1. ro¢nik
Tvaroslovi

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, o zpomaleni tempa Feci

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy
pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Uéivo
Sklofiovani podstatnych a pfidavnych jmen
Cislovky a jejich zviastnosti
Casovani sloves

presahy do ucebnich bloku:

piesahy z ucebnich bloku:

Cesky jazyk
1. ro¢nik
Pravopis
Tvaroslovi

Formy prace

Ucebni osnovy

1. roénik

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procviéenym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace

tykajici se pracovni Cinnosti
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Lexikologie

Dotace u¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i
sdéleni, o zpomaleni tempa fedi

pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu
danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi¢enym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spole¢enské zvyklosti a
respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Obcan v demokratické spoleénosti

Navazovani pratelstvi s pfislusniky jinych
nérodd, zajem o jejich Zivotni styl.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, o zpomaleni tempa Feci
pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruht a vybranou minimaini

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procviéenym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace

tykajici se pracovni ¢innosti

Ucivo
Slovni zasoba k jednotlivym konverzaénim okruhim

rozumi jednoduchym pokyn(im a sdé&lenim Predstavovani
Seznamovani
Rodina

Ste jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu Zajmy

Ucebni osnovy

1. roénik

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Formy prace

pii komunikaci vhodné uplatiiuje zakladni spole¢enské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka
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Syntax
Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Struktura ruské a ceské véty

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim Jeji shody a odli$nosti

Zakladni spojovaci vyrazy

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
sdéli ustné zakladni osobni Udaje a jednoduché informace

pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i

sdéleni, o zpomaleni tempa fedi

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu
vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procviéenym

tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spolecenské zvyklosti a

respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Cesky jazyk Cesky jazyk
1. roénik 1. roénik
Syntax Syntax
Vypravovani
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

&te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, o zpomaleni tempa feci
pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

tykajici se pracovni €innosti

2. rocnik

pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spole¢enské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Ucebni osnovy

1. roénik

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi€enym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace

1 tydné, V

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni

mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky

RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

RVP

znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetn¢ zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
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2. ro¢nik

» Kompetence k feseni problémui
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP
¢ Komunikativni kompetence
vyjadrovat se ptiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP

doséhnout jazykové zptisobilosti potfebné pro zékladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i Gstni form¢)

RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vwhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

Gramatika
Dotace ucebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Sklofiovani postatnych jmen po &islovkach
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim Osobni a pfiviastiiovaci zajmena
. o - . Cislovky zakladni
+ reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny Gislovky Fadove
* uplatriuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné Casovani sloves
normy
* vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi¢enym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Cesky jazyk
2. roénik

Pravopis a tvaroslovi

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynliim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi€enym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
tykajici se pracovni ¢innosti
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- ¢

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Lexikologie
Dotace u¢ebniho bloku: 15
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slovni zasoba k vybranym tematickym okruhtm
* rozumi jednoduchym pokyndm a sdélenim Na navstévé

Rodinné vztahy

Moje profese

Ste jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu Odborna slovni zasoba
Zakladni fraze pfi obsluze hosta
Nazvy napoju a jidel

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma
zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu
danych komunikaénich situaci a tematickych okruhd a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobrfe procviéenym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni €innosti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s
redliemi matefské zemé a jazyka

pfi komunikaci vhodné uplatfiuje zakladni spolecenské zvyklosti a
respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Cesky jazyk Cesky jazyk
Nutnost osvojeni si odborné terminologie a 2. roénik 2. roénik
Jjeji vyuZiti v profesni oblasti, komunikaci s Slovni zasoba Slovni zAsoba
hostem.
Prosté sdélovaci styl
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

¢te jednoduché texty, ndvody a napisy a orientuje se v textu

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

pouziva slovni zasobu vcetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruht a vybranou minimaini
odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvienym témattm, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
tykajici se pracovni ¢innosti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka

pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spole¢enské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Syntax

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Cesky jazyk
2. roénik
Syntax
Metody Postupy

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

uplatriuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrZuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi¢enym
témattm, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni €innosti

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
Ete jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma
zeptd se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostiedky daného jazyka, vyslovuje co nejbliZze pfirozené vyslovnosti

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy
pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Uéivo
Struktura véty, shody a rozdily s ¢estinou
PFizvuéné a nepfizvucéné slabiky

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Cesky jazyk
2. roénik
Syntax

Formy prace

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procviéenym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace

tykajici se pracovni Cinnosti

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Sémantika

Dotace u¢ebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prurezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Seznameni s reédliemi daného néroda,
moznost srovnani.

Metody

rozumi jednoduchym pokyniim a sdélenim

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu

danych komunikaénich situaci a tematickych okruhd a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobrfe procviéenym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni €innosti

prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické,
hospodarské, i politické o zemich dané jazykové oblasti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s
redliemi matefské zemé a jazyka

pfi komunikaci vhodné uplatfiuje zakladni spolecenské zvyklosti a
respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

presahy do ucebnich bloku:
Cesky jazyk
2. ro¢nik

Informaticka vychova

Postupy

Kritéria hodnoceni

rozumi jednoduchym pokynim a sdélenim
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

zepta se na spokojenost zakaznika
omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

Ucivo
Prace s textem, pouzivani rliznych druh slovnikd
Seznameni s ruskymi ¢asopisy a novinami

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

pouziva slovni zasobu vcetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruhti a vybranou minimalni
odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatriuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi€enym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
tykajici se pracovni ¢innosti
prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické, hospodarské, i politické o zemich dané jazykové oblasti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka
pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spolecenské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

3. roénik
1 tydng, V

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémi
* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP
* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP pochopit vyhody znalosti cizich jazykil pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Gramatika
Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Podstatna jména v 7. p. &. .
« Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu . all. Casovani sloves

Zvratna slovesa
Slovesné vazby

Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni Gdaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Cesky jazyk
3. roénik
Tvaroslovi
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

+ Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

+ sdéli ustné zakladni osobni Uudaje a jednoduché informace pracovniho charakteru
 zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

* reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

rozliSuje zakladni zvukové prostiedky daného jazyka, vyslovuje co nejbliZze pfirozené vyslovnosti
uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy
pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Lexikologie
Dotace u¢ebniho bloku: 15
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slovni zasoba k vybranym tematickym okruhtm

« Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu \Z'/'OInty cas

+ ¢te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti N;Z?eopr:Zouci povolani

+ pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé QOdborna slovni zasoba

« sdéli Ustné zakladni osobni tidaje a jednoduché informace Stravovani a obsluha hostd

pracovniho charakteru Sestaveni jidelniho listku
Frazeologie

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostredkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

vyplni pisemné formulaf, pfijme a zapiSe objednavku, preda
jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svuj Zivotopis k
pracovnimu pohovoru

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu
danych komunikaénich situaci a tematickych okruhd a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobrfe procviéenym
tématum, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické,
hospodarskeé, i politické o zemich dané jazykové oblasti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s
realiemi matefské zemé a jazyka

pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spole¢enské zvyklosti a
respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Cesky jazyk
Nutnost osvojeni odborné slovni zasoby a 3. roénik

Jjeji vyuziti v praxi. Slovni zésoba

Projevy prosté sdélovaci

Odborny styl
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie o ) )
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ete nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé
sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svuj Zivotopis k pracovnimu pohovoru
zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma
reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

pouziva slovni zasobu vcetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruht a vybranou minimaini

odbornou slovni zadsobu ze svého oboru

tykajici se pracovni ¢innosti

Syntax

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Cesky jazyk
3. roénik
Syntax
Metody Postupy

¢te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ste nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zeptd se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co
nejblize pfirozené vyslovnosti

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi¢enym
tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni ¢innosti

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Ucivo
Stavba slozZitého souvéti
Shody a rozdily s ¢estinou

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné
vypIni pisemné formulaF, pfijme a zapi$e objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

oslovi zakaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt
zepta se na spokojenost zakaznika

omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické, hospodarské, i politické o zemich dané jazykové oblasti
uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s realiemi matefské zemé a jazyka
pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spolecenské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

Ucebni osnovy

3. roénik

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvi€éenym tématim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
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3. roénik

Kritéria hodnoceni

+ Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu

+ Cte nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti

+ sdéli ustné zakladni osobni tdaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

+ zepta se na spokojenost zakaznika

» omluvi se zadkaznikovi za nedostatek nebo chybu

+ zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

+ reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

+ rozliSuje zakladni zvukové prostfedky daného jazyka, vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti
* pouziva jednoduché véty, dodrZuje vétnou stavbu

* vyjadfuje se Ustné i pisemné ke zndmym a dobfe procvicenym tématiim, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
tykajici se pracovni ¢innosti

Sémantika
Dotace u¢ebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Prace s odbornym textem a ¢asopisy
« &te jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu VyuzZivani jazykovych pfirucek a slovnika

&te nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace
pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a
zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné
vyplni pisemné formuldf, pfijme a zapiSe objednavku, preda
jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

oslovi zékaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt

zeptd se na spokojenost zakaznika

omluvi se zékaznikovi za nedostatek nebo chybu

hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svuj Zivotopis k
pracovnimu pohovoru

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo
zajimavé téma

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny
pouziva slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu

danych komunikaénich situaci a tematickych okruh(i a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu ze svého oboru

uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné
normy

pouziva jednoduché véty, dodrzuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procviéenym
tématim, v pracovni oblasti feSi snadno predvidatelné nebo
typické situace tykajici se pracovni €innosti

prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické,
hospodaiské, i politické o zemich dané jazykové oblasti
uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s
realiemi matefské zemé a jazyka

pfi komunikaci vhodné uplatfiuje zakladni spole¢enské zvyklosti a
respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk
MozZnost seznamit se s novymi informacemi 3. roénik
o dané zemi. Viyuziti odborné slovni zasoby Informatika
pro svou profesi.
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roén

Kritéria hodnoceni

Cte jednoduché texty, navody a napisy a orientuje se v textu
Ete nahlas s porozuménim a se spravnou vyslovnosti
pouziva prekladové slovniky v tisténé i elektronické podobé

sdéli ustné zakladni osobni udaje a jednoduché informace pracovniho charakteru

poznamena si zakladni body jednoduchého sdéleni a zprostfedkuje pfedani informaci e-mailem nebo Ustné

vypIni pisemné formulaF, pfijme a zapi$e objednavku, pfeda jednoduchy telefonicky vzkaz, apod.

oslovi zakaznika, nabidne mu sluzbu nebo produkt
zepta se na spokojenost zakaznika
omluvi se zakaznikovi za nedostatek nebo chybu

hovofi o své praci, zpracuje si na pocitaci svuj Zivotopis k pracovnimu pohovoru

zapojuje se do konverzace, pokud se jedna o znamé nebo zajimavé téma

reaguje adekvatné a s porozuménim na pracovni pokyny

pouziva slovni zasobu vcetné vybrané frazeologie v rozsahu danych komunikacnich situaci a tematickych okruht a vybranou minimaini
odbornou slovni zasobu ze svého oboru
uplatfiuje v pisemném projevu osvojené zakladni pravopisné normy

pouziva jednoduché véty, dodrZuje vétnou stavbu

vyjadfuje se Ustné i pisemné ke znamym a dobfe procvienym témattm, v pracovni oblasti fe$i snadno predvidatelné nebo typické situace
tykajici se pracovni ¢innosti
prokazuje zakladni znalosti zemépisné i demografické, hospodarské, i politické o zemich dané jazykové oblasti

uplatriuje vybrané poznatky potfebné pro obor, a to v porovnani s redliemi matefské zemé a jazyka
pfi komunikaci vhodné uplatriuje zakladni spole¢enské zvyklosti a respektuje kulturni specifika a tradice zemi daného jazyka

7.2 Spolec¢enskovédni vzdélavani

Charakteristika oblasti

Obecnym cilem této vzdélavaci oblasti v odborném $kolstvi je pfipravit Zaky na aktivni obCansky zivot v
demokratické spolec¢nosti. Vychova k demokratickému obc¢anstvi sméfuje predevsim k pozitivnimu ovliviiovani

Ucebni osnovy

ik

hodnotové orientace zakd tak, aby byli slusnymi lidmi a informovanymi aktivnimi ob¢any svého demokratického

statu, aby jednali odpovédné a uvazlivé nejen k vlastnimu prospéchu, ale téz pro vefejny zajem a prospéch. Zaci
rozpoznaji spolecnost a svét, kde ziji, vymezi vlastni identitu a nenechaji se manipulovat.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:
— vyuzivat svych védomosti a dovednosti v praktickém zivot¢: ve styku s jinymi lidmi a s riznymi institucemi,

pti feseni praktickych otdzek svého politického a obcanského rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni svych

problémi osobniho, pravniho a socialniho charakteru;
— vyuzivat a aplikovat informace z riznych zdroji — verbalnich, ikonickych (obrazy, fotografie, mapy...) a
kombinovanych (filmy).

Vzdélavani v obcanském zékladu usiluje o formovani a posilovani téchto pozitivnich citd, postoju, preferenci a
hodnot:

— jednat odpovédné a zit Cestné;

— projevovat ob¢anskou aktivitu, vazit si demokracie a svobody, preferovat demokratické hodnoty a pfistupy
pfed nedemokratickymi, i kdyz ma demokracie své stinné stranky (korupce, kriminalita...), jednat v souladu s
humanitou a vlastenectvim, s demokratickymi obcanskymi ctnostmi, respektovat lidska prava, chapat meze
lidské svobody a tolerance, jednat odpovédné a solidarng;

— rozpoznat a posoudit skutecnosti kolem sebe, tvofit si vlastni usudek, nenechat se manipulovat;

—uznavat, ze zakladni hodnotou je Zivot, a proto je tfeba si zivota vazit a chrénit jej;

— na zaklad¢ vlastni identity ctit identitu jinych lidi, povaZovat je za stejn€ hodnotné, jako sebe sama — tedy
oprostit se ve vztahu k jinym lidem od pfedsudkd, netolerantniho jednani a nesnasenlivosti;

— zlepSovat a chranit zivotni prosttedi, jednat ekologicky;

— vazit si hodnot lidské prace, jednat hospodarné, odpovédné fesit své finanéni zalezZitosti, neni¢it majetek, ale
pecovat o néj, snazit se zanechat po sob& néco pozitivniho pro vlastni blizké lidi i pro $irsi komunitu.

Dtiraz se klade nikoliv na sumu teoretickych poznatk, ale na pfipravu na prakticky odpovédny a aktivni Zivot.
Tento kurikularni ramec by mél vést k lepsimu posouzeni mnohotvarnosti dnesniho svéta, rozpoznani narok,
které na lidi zivot v soucasné dobé¢ klade, a k ziskani potebnych kli¢ovych kompetenci pro feseni obcanskych i
soukromych aktivit jednotlivee. Vyznamnou ulohu ma rozvijeni finanéni a medialni gramotnosti zakt jako
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dilezitych dovednosti, kterymi by mél byt vybaven ¢lovek dnesni doby.

7.2.1 Obéanska nauka

1 1 0+1

Charakteristika predmétu

Ukolem ob¢anské nauky je ptipravit zaky na aktivni obéansky Zivot v demokratické spole¢nosti. Vychova

k demokratickému obcanstvi sméfuje predevsim k pozitivnimu ovliviiovani hodnotové orientace zaku tak, aby
byli slusnymi lidmi a informovanymi aktivnimi ob&any svého demokratického statu, aby jednali odpovédné

a uvazlivé nejen k vlastnimu prospéchu, ale téZ pro veiejny zdjem a prospéch. Zaci vymezi, porovnaji a objasni
informace o spoleCnosti a svétu, kde Ziji, rozeznaji vlastni identitu a nenechaji se manipulovat.

Organizac¢ni formy prace:

» hromadna vyuka v rdmeci jedné vyucovaci hodiny

* bézna nebo multimedialni ucebna

* navstéva muzea spojend s probiranym tématem
Metody vyuky:

* vypravéni ucitele

* vyklad ucitele

* prace s textem

* rozhovor

+ aktivizujici metody

* nazorné-demonstraéni metody

Zpuisoby hodnoceni:

* hodnoceni testl1, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaku, referaty

* hodnoceni skupinové prace

* rozbor vysledki a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouSeni

* sebehodnoceni

Prirezova témata pokryvana predmétem

Ob¢an v demokratické spole¢nosti
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1. roénik

1. roénik
1tydng, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého u€eni, pfijimat hodnoceni vysledka

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP

e Kompetence k feSeni problému

 porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni
problému, navrhnout zpiisob FeSeni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zpuisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

* Komunikativni kompetence

* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popf. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dusledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

adaptovat se na ménici se zZivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finan¢né gramotni

RVP

prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi dusledkl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
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1. roénik

RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP
¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popt. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpe€ovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

Lidska spole¢nost

Dotace uéebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Soucasna spoleénost a jeji vrstvy
 popise na zakladé pozorovani lidi kolem sebe a informaci z médii, Spolecenské skupiny

jak jsou lidé v sou€asné eské spolecnosti rozvrstveni z hlediska
narodnosti, ndboZenstvi a socialniho postaveni; vysvétli, pro¢ sam
sebe pfifazuje k uréitému etniku (narodu,...)

» dovede uplatriovat nau¢ené modelové situace k feseni konfliktnich
situaci

+ objasni dusledky socialné patologickych zavislosti na Zivot
jednotlivce

« diskutuja a argumentuje o etice v partnerskych vztazich
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Prarezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Vysvétli pojem spole¢enské skupiny a
rozdéli je podle hledisek.

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Postupy

pfesahy z ucebnich bloku:
Cesky jazyk
1. roénik
Narodni jazyk
Postaveni ¢estiny
Anglicky jazyk I.
Predstavovani, narodnosti,

gaméstném’, osobni, udaje
Zivotni etapy

Némecky jazyk I.
Mein Tag
Némecky jazyk II.
Mein Name
Familie und Freunde
Ekologie
Clovék a Zivotni prostfedi
Literatura a kultura
Umeéni
2. ro¢nik
Kultura
Stolnic¢eni

1. roénik

Ucebni osnovy

1. roénik

Zakladni spole¢enska a profesni

pravidla

Formy prace

nabozenstvi a socidlniho postaveni; vysvétli, pro¢ sdm sebe pfifazuje k uréitému etniku (narodu,...)

Osobnost ¢lovéka

Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani

dovede uplatriovat nau¢ené modelové situace k feSeni konfliktnich situaci
objasni dusledky socialné patologickych zavislosti na Zivot jednotlivce
diskutuja a argumentuje o etice v partnerskych vztazich

Ucivo

Zak:
» dovede aplikovat zasady slu§ného chovani v béznych Zivotnich
situacich; uvede pfiklady sousedské pomoci a spoluprace, lasky,
pratelstvi a dalSich hodnot

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Télesna a duSevni stranka osobnosti
Vzdélavani, u€eni a volny ¢as
Pravidla slusného chovani
Mezilidské vztahy

Komunikace a zvladani konfliktt
Zdravy Zzivotni styl

Socialné patologické jevy

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

popiSe na zakladé pozorovani lidi kolem sebe a informaci z médii, jak jsou lidé v sou¢asné ceské spolecnosti rozvrstveni z hlediska narodnosti,
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Prarezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Popise stranky osobnosti, vysvétli na cem
jsou zavislé zdravé mezilidské vztahy.

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Ekologie
1. roénik
Zaklady biologie
Potraviny a vyziva

Slozeni potravin

Postupy

Ucebni osnovy

1. roénik

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
1. roénik

Predstavovani, narodnosti,
zaméstnani, osobni, udaje
Svét a lidé

Anglicky jazyk II.
Pratelstvi , seznamovani, zajmy
Némecky jazyk I.
Mein Name
Mein Tag
Némecky jazyk II.
Mein Name
2. roénik
Mein Tag
Ekologie
1. roénik
Zaklady biologie
Literatura a kultura
Uméni
2. roénik
Kultura
Zdravovéda
Rizikové chovani
Administrativa
1. roénik
Marketing
Stolniceni

Zakladni spoleenska a profesni
pravidla

Formy prace

» dovede aplikovat zasady sluSného chovani v béznych Zivotnich situacich; uvede pfiklady sousedské pomoci a spoluprace, lasky, pratelstvi a

dal$ich hodnot

Rasy, narody, narodnosti

Dotace uéebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani
Zak:

* na konkrétnich ptikladech vysvétli, z ¢eho mdze vzniknout napéti
nebo konflikt mezi pFislusniky vétSinové spolecnosti a

pfislusnikem nékteré z mensin
vysvétli na prikladech osudd lidi (napf. civilist(, zajatcu, Zidd,

Romd, pfislusnikd odboje,...), jak si nacisté pocinali na

okupovanych tuzemich

spole€nosti

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

uvede konkrétni pfiklady ochrany mensin v demokratické

Uéivo
Majorita a minorita ve spole¢nosti
Genocida v dobé 2. svétové valky
Migrace v sou¢asném svété
Socialni nerovnost a chudoba v sou¢asném svété
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1. ro€nik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obéan v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk
Uvede priklady ochrany men$in a popise 1. roénik
postaveni men$in ve spolecnosti v soucasné Postavent &estiny

dobé i v historii.
Anglicky jazyk Il.

Jak se ucit
Némecky jazyk I.

Mein Tag
Ekologie

Zaklady biologie

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

na konkrétnich pfikladech vysvétli, z ¢eho mlze vzniknout napéti nebo konflikt mezi pfislusniky vétSinové spole€nosti a pfislusnikem nékteré z
mensin

vysvétli na prikladech osudu lidi (napf. civilist(, zajatcd, Zidd, Romd, prisludnikd odboje,...), jak si nacisté po&inali na okupovanych tzemich
uvede konkrétni pfiklady ochrany mensin v demokratické spole¢nosti

Rodina
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Funkce rodiny

Postaveni muzl a Zen v rodiné
Hospodareni jednotlivce a rodiny, feSeni krizovych finan¢nich
situaci, socialni zajisténi obcanl

dovede aplikovat zasady sluSného chovani v béznych Zivotnich
situacich; uvede pfiklady sousedské pomoci a spoluprace, lasky,
pratelstvi a dalSich hodnot

dovede sestavit fiktivni odpovédny rozpocet zivotnich nakladd

dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se v tizivé socialni situaci

vysvétli, jak je mozné se zabezpedit na stafi

vysvétli disledky nesplaceni uvérl a navrhne moznosti feSeni
tizivé finanéni situace své, ¢i domacnosti

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti Némecky jazyk I. Cesky jazyk
Dokaze vysvétlit rodinu jako socialni skupinu 1. roénik 1. roénik
a postavgnijejich ¢lend v soucasnosti i v Familie und Freunde Narodni jazyk
minulosti.
Némecky jazyk Il Anglicky jazyk I.
Familie und Freunde Zivotni etapy
Némecky jazyk I.
Mein Name
Freizet
Némecky jazyk II.
Familie und Freunde
2. ro¢nik
Mein Tag
Ekologie
1. roénik
Zaklady biologie

Metody Postupy Formy prace
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Kritéria hodnoceni

dal$ich hodnot
dovede sestavit fiktivni odpovédny rozpocet Zivotnich nakladu

dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se v tizivé socialni situaci

vysvétli, jak je mozné se zabezpedit na stafi

vysvétli disledky nesplaceni Uvérli a navrhne moznosti fe$eni tizivé finanéni situace své, ¢i domacnosti

Vira a ateismus
Dotace u¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Nabozenstvi a cirkve
* popise specifika nékterych naboZenstvi, k nimz se hlasi obyvatelé Na:ubo?enske:z hnuti a sekty
CR a Evropy NabozZensky fundamentalismus

» vysvétli, ¢im mohou byt nebezpecné nékteré nabozenské sekty
nebo a nabozenska nesnasenlivost

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Charakterizuje svétova nabozenstvi a
dokaze vysvétlit nebezpecnost nékterych
sekt.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ popise specifika nékterych naboZenstvi, k nimz se hlasi obyvatelé CR a Evropy
+ vysvétli, &im mohou byt nebezpecné nékteré nabozenské sekty nebo a nabozenska nesnasenlivost

Pravo a spravedinost

Dotace ucebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Pravo a pravni vztahy, pravni stat
« popide, &im se zabyva policie, soudy, advokacie a notafstvi Soustava soudu v Ceské republice

Pravnickd lani
* uvede, kdy je ¢lovék zpusobily k pravnim ukonim a ma trestni ravnicka povolani

odpovédnost

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Obcan v demokratické spole¢nosti

Dokaze vysvétlit zakladni pravni pojmy a zna
néplri prace policie, soudu, advokacie a
notarstvi.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* popiSe, ¢im se zabyva policie, soudy, advokacie a notarstvi
* uvede, kdy je ¢lovék zplsobily k pravnim ukondm a ma trestni odpovédnost

Stredni Skola
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126



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

1. roénik

Trestni pravo

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Trestni odpovédnost
+ uvede, kdy je &lovék zplsobily k pravnim Gkontim a ma trestni Tresty a ochranna opatfeni
odpovédnost Organy Cinné v trestnim fizeni

Kriminalita pachana na mladistvych a détech

» dovede aplikovat postupy vhodného jednani, stane-li se svédkem Kriminalita p&chand miadistvymi

nebo obéti kriminalniho jednani (Sikana, lichva, nasili, vydirani,...)

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Zdravovéda

Umi vysvétlit rozdil mezi trestnym éinem a 2. roénik
prestupkem, rozumi terminu trestni Rizikové chovani
odpovédnost.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* uvede, kdy je ¢lovék zplsobily k pravnim ukondm a ma trestni odpovédnost
+ dovede aplikovat postupy vhodného jednani, stane-li se svédkem nebo obéti kriminalniho jednani (Sikana, lichva, nasili, vydirani,...)

Principy obéanského prava

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
2ak: Vlastnictvi, spoluvlastnictvi
« dovede reklamovat koupené zbozi nebo sluzby Dédéni majetku

Zavazkové pravo

+ dovede z textu fiktivni smlouvy bézné v praktickém Zivoté (napf. o Odpovédnost za Skodu

koupi zbozi, cestovnim zajezdu, pojisténi) zjistit, jaké mu z ni
vyplyvaji povinnosti a prava

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Administrativa
Zné zakladni formy viastnictvi a 1. roénik

spoluvlastnictvi, orientuje se v pravech a

povinnostech vyplyvajicich z béznych smiuv. Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
» dovede reklamovat koupené zboZi nebo sluzby

+ dovede z textu fiktivni smlouvy bézné v praktickém Zivoté (napf. o koupi zbozi, cestovnim zajezdu, pojisténi) zjistit, jaké mu z ni vyplyvaji
povinnosti a prava
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1. roénik

Rodinné pravo

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Vztahy mezi manzeli
+ na zéakladé pozorovani Zivota kolem sebe a informaci z médii Prava a povinnosti manZeld, rodicli a déti
uvede priklady porusovani genderové rovnosti (rovnosti muzd a Doméci nasili
zen)

uvede, jaka prava a povinnosti pro ného vyplyvaji z jeho role v
roding, ve Skole, na pracovisti

vysvétli prava a povinnost mezi détmi a rodici, mezi manzeli;
dovede v této oblasti prava vyhledat informace a pomoc pfi feSeni
konkrétniho problému

dovede aplikovat postupy vhodného jednani, stane-li se svédkem
nebo obéti kriminalniho jednani (Sikana, lichva, nasili, vydirani,...)

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obc¢an v demokratické spole¢nosti Némecky jazyk I.
Umi vysvétlit prédva a povinnosti manzeld, 1. roénik
rodi¢i a déti. Wohnen
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

na zakladé pozorovani Zivota kolem sebe a informaci z médii uvede piiklady porusovani genderové rovnosti (rovnosti muzli a zen)

uvede, jaka prava a povinnosti pro ného vyplyvaji z jeho role v rodiné, ve Skole, na pracovisti

vysvétli prava a povinnost mezi détmi a rodici, mezi manzeli; dovede v této oblasti prava vyhledat informace a pomoc pfi feSeni konkrétniho
problému
dovede aplikovat postupy vhodného jednani, stane-li se svédkem nebo obéti kriminalniho jednani (Sikana, lichva, nasili, vydirani,...)

2. roénik
1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivne

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémi
* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
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2. ro¢nik

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé ptehledné a jazykove
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popft. projevi jinych lidi
RVP

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani
RVP

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)
RVP
* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dusledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivne ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni

RVP

* prijimat a plnit odpovédné svérené ukoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviyj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si

védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
RVP

* prispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
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2. ro¢nik

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

RVP' jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

chépat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpeCovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

RVP
e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
» mit odpov€dny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy 1 vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkam

umét ziskévat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta préce, tak
vzdélavani

RVP

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svilj odborny potencial a
své profesni cile

RVP
Stat
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Funkce a formy statu
+ uvede, k &emu je pro obéana dnesni doby prospésny Zakladni hodnoty a principy demokracie
demokraticky stat a jaké ma ke svému statu a jeho ostatnim lidem || Ustava Ceské republiky )
ob&an povinnosti Politicky systém Ceské republiky

Obecni a krajska samosprava

» uvede zakladni zasady a principy, na nich je zaloZzena demokracie ; .
Instituce v regionu

» dovede debatovat o zcela jednoznaéném a medialné znamém
poru$eni principt nebo zasad demokracie

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Némecky jazyk I.
Umi definovat stat a pojem demokracie. 2. roénik
Orientuje se v tstavnim poradku naseho Stadt
statu.
Némecky jazyk II.
Lernen
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2. ro¢nik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ uvede, k ¢emu je pro obana dnedni doby prospésny demokraticky stat a jaké ma ke svému statu a jeho ostatnim lidem ob&an povinnosti
+ uvede zakladni zasady a principy, na nich je zaloZzena demokracie

+ dovede debatovat o zcela jednoznaéném a medialné znamém poruseni principt nebo zasad demokracie

Lidska prava

Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Obégan ve stat&, ob&anstvi
« uvede zakladni lidska prava, ktera jsou zakotvena v Geskych Prava a povinnosti obéanti v demokraticke spolecnosti
zakonech — v&etné prav déti, popise, kam se obratit, kdyz jsou Lidska prava, jejich obhajovani a mozne zneuzivani
lidska prava ohrozena Listina zékladnich prav a svobod
+ uvede, k ¢emu je pro ob&ana dnesni doby prospésny Deklarace prav ditéte
demokraticky stat a jaké ma ke svému statu a jeho ostatnim lidem
obc&an povinnosti

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Némecky jazyk I.
Vysvétli rozdil mezi lidskymi a obcanskymi 2. roénik
pravy, orientuje se v Listiné zakladnich prav Lernen
a svobod.
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

» uvede zakladni lidska prava, ktera jsou zakotvena v €eskych zakonech — v€etné prav déti, popiSe, kam se obratit, kdyZ jsou lidska prava

ohrozZena
* uvede, k ¢emu je pro obana dnesni doby prospé&sny demokraticky stat a jaké ma ke svému statu a jeho ostatnim lidem ob&an povinnosti

Politika
Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Uloha politiky ve spole&nosti

Politické strany a politicky pluralismus

* je schopen rozeznat zcela zfejmé konkrétni pfiklady ovliviiovani
Ob¢an a volby

verejnosti (napf. v médiich, v reklamé, jednotlivymi politiky,...)

» uvede priklady jednani, které demokracii ohroZuje (sobectvi, Pravo volit
korupce, kriminalita, nasili, neodpovédnost, ...)
+ uvede nejvyznamné;jsi ¢eské politické strany, vysvétli, pro¢ se
uskute€nuji svobodné volby a pro€ se jich maji lidé zucastnit;
popiSe, podle ¢eho se mize ob¢an orientovat, kdyz zvazuje
nabidku politickych stran
» v konkrétnich prikladech ze Zivota rozlisi pozitivni jednani (tj.
jednani, které je v souladu s ob&anskymi ctnostmi), od $patného-
nedemokratického jednani
Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti
Dokaze uvést nejvyznamnéjsi politické
strany Ceské republiky a jejich zaméreni,
umi vysvétlit prabéh voleb.
Metody Postupy Formy prace
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

je schopen rozeznat zcela zifejmé konkrétni pfiklady ovliviiovani vefejnosti (napf. v médiich, v reklamé, jednotlivymi politiky,...)

uvede priklady jednani, které demokracii ohroZuje (sobectvi, korupce, kriminalita, nasili, neodpovédnost, ...)

uvede nejvyznamnéjsi ceské politické strany, vysvétli, pro¢ se uskute€riuji svobodné volby a pro¢ se jich maji lidé zG€astnit; popiSe, podle ¢eho

se muZe obc&an orientovat, kdyz zvaZuje nabidku politickych stran
v konkrétnich pfikladech ze Zivota rozli§i pozitivni jednani (tj. jednani, které je v souladu s ob&anskymi ctnostmi), od Spatného-

nedemokratického jednani

Obcanska spolecnost

Dotace u¢ebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Formy ob&anské spolegnosti
» uvede konkrétni pfiklad pozitivni ob&anské angazovanosti

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Anglicky jazyk I.
Znéa formy ob¢anské spoleénosti a umi 2. roénik
vysvevtllt konkrfatm priklady ob¢anské Clovék a spoleénost, pocity
angaZovanosti.
Némecky jazyk I.
Stadt
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
+ uvede konkrétni pfiklad pozitivhi obéanské angazovanosti
Ideologické sméry
Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ideologické sméry
« uvede priklady extremismu, napt. na zakladé medialniho Politicky radikalismus a extremismus

Ceska extremisticka scéna

zpravodajstvi nebo pozorovanim jednani lidi kolem sebe; vysvétli, SKa | (
Mladez a extremismus

pro€ jsou extremistické nazory a jednani nebezpecné

v konkrétnich prikladech ze Zivota rozlisi pozitivni jednani (tj.
jednani, které je v souladu s ob&anskymi ctnostmi), od $patného-
nedemokratického jednani

+ objasni, jak se maji fesit konflikty mezi vrstevniky a zaky, co se
rozumi Sikanou a vandalismem a jaké maji tyto jevy dlsledky

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blok:

Obcan v demokratické spole¢nosti
Vysvétli zakladni ideologické sméry a
vyjmenuje jejich predstavitele, uvede
priklady extremismu.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

uvede priklady extremismu, napf. na zakladé medialniho zpravodajstvi nebo pozorovanim jednani lidi kolem sebe; vysvétli, pro¢ jsou
extremistické nazory a jednani nebezpeéné

v konkrétnich pfikladech ze Zivota rozli§i pozitivni jednani (tj. jednani, které je v souladu s ob&anskymi ctnostmi), od Spatného-
nedemokratického jednani

objasni, jak se maji fesit konflikty mezi vrstevniky a Zaky, co se rozumi Sikanou a vandalismem a jaké maji tyto jevy dlsledky
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Svobodny pfistup k informacim

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani
Zak:

* je schopen rozeznat zcela zfejmé konkrétni pfiklady ovliviiovani
vefejnosti (napf. v médiich, v reklamé, jednotlivymi politiky,...)
uvede priklady jednani, které demokracii ohroZuje (sobectvi,
korupce, kriminalita, nasili, neodpovédnost, ...)
vysvétli, proc€ je tfeba zobrazeni svéta, udalosti a lidi v médiich
(medialni obsahy) pfijimat kriticky
dovede debatovat o zcela jednoznacném a medialné znamém
poruseni principt nebo zasad demokracie
dovede posoudit vliv médii na a reklamy na zivotni styl jedince a
na péci o své zdravi
popiSe Ulohu statu a mistni samospravy pfi ochrané zdravi a
Zivotu obyvatel

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Uéivo
Uloha svobodnych sdé&lovacich prostiedki
Média
Funkce médii
Kriticky pFistup k médiim

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Dokaze popsat sdélovaci prostiedky a
formulovat mozZna nebezpeci v pripadé
manipulace s informacemi.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Anglicky jazyk I.
2. ro¢nik

RGzné materidly, svatky, pocitac,
internet
Némecky jazyk I.

An der Karte
Némecky jazyk II.

Lernen

Formy prace

* je schopen rozeznat zcela zfejmé konkrétni pfiklady ovliviiovani vefejnosti (napf. v médiich, v reklamé, jednotlivymi politiky,...)

 uvede priklady jednani, které demokracii ohrozZuje (sobectvi, korupce, kriminalita, nasili, neodpovédnost, ...)
+ vysvétli, pro¢ je tfeba zobrazeni svéta, udalosti a lidi v médiich (medialni obsahy) pfijimat kriticky

+ dovede debatovat o zcela jednoznaéném a medialné znamém poruseni principt nebo zasad demokracie

+ dovede posoudit vliv médii na a reklamy na Zivotni styl jedince a na péci o své zdravi

+ popiSe Ulohu statu a mistni samospravy pfi ochrané zdravi a Zivot obyvatel

Aktivity, pomlcky, soutéze

Pomucky

» Jak zdokonalovat sim ucebnice
sebe, J. Toman,
Svoboda Praha 1980

+ Zvladni sviij stres, J.  ucebnice
Melgosa, Praha 1999

* Zivot pied narozenim, videokazeta
C. Zinner, Renovabis

* Drogova problematika, videokazeta
sexualni vychova,
Medea kultur - VZP
CR

« Rekni drogim ne !, videokazeta
Medea kultur - VZP
CR

* Marihuana, Fontis videokazeta

* Odpad nebo cenny videokazeta
produkt?, Vyzkumny
ustav stavebnich hmot

* Boura jen blb ?, videokazeta

Stiedni skola
gastronomie
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Malina ve spolupraci s

BESIPEM

Ochrana ¢lovéka za videokazeta

mimoiadnych situaci,

Ministerstvo Skolstvi,

mladeZe a télovychovy

CR, 1999

Biologie ¢lovéka pro  ucebnice

gymnazia, Novotny I.,

2001

+ Clovék mezi lidmi, ucebnice
Martinkova V., 1998

* Prvni pomoc, ucebnice
Berankova M., 2002

3. roénik
0+1 tydné, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému ueni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémi
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP
* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

W Stredni Skola
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3. roénik

* pfijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP

mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svilj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlep$eni prace a feSeni ukold, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
RVP
¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte
RVP

uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpeCovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren

pozitivni vztah
RVP

Ceska republika

Dotace uc¢ebniho bloku: 15

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Statni symboly a statni svatky
+ dovede najit CR na mapé svéta a Evropy, podle mapy popise jeji Ceska statnost v prabéhu déjin i
polohu a vyjmenuje sousedni staty Vyznamné mezniky Ceskoslovenské a Ceskeé statnosti

Obyvatelstvo dnesni Ceské republiky
Postaveni Ceské republiky v soudasném svété
Vztahy se sousedy

Obranna politika

+ popiSe statni symboly

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Anglicky jazyk II. Némecky jazyk Il.
Orientujf-:' se v historii nasi republiky od 3. ro¢nik 3. ro¢nik
vzniku Cesk(])slc’)venskai umi pop sat ﬂ‘atnl Cestovani, prazdninové aktivity An der Karte
symboly, zna vyznamné mezniky nasi
statnosti. Literatura a kultura
1. roénik
Kultura
Metody Postupy Formy prace
W Stredni Skola
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3. roénik

Kritéria hodnoceni
+ dovede najit CR na mapé svéta a Evropy, podle mapy popise jeji polohu a vyjmenuje sousedni staty

*+ popiSe statni symboly

Ceska republika a evropska integrace

Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Evropska integrace
Ceska republika a EU
NATO
Ceska republika jako souc¢ast dalSich mezinarodnich organizaci

« vysvétli, k jakym nadnarodnim uskupenim CR patfi a jaké ji z toho
plynou zavazky

+ popiSe, pro¢ existuje EU a jaké povinnosti a vyhody z ¢lenstvi v
EU plynou nasim ob¢anum

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Anglicky jazyk Il. Némecky jazyk I.
Umi vysvétiit, k jakym nadnarodnim 3. roénik 3. roénik
USkL.'p enim CR patii a/{_-z{(a prava a jaké Cestovani, prazdninové aktivity Kleidung
povinnosti z toho pro nas stat plynou.

Némecky jazyk Il Némecky jazyk II.

An der Karte An der Karte
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ vysvétli, k jakym nadnarodnim uskupenim CR patfi a jaké ji z toho plynou zavazky
+ popiSe, pro¢ existuje EU a jaké povinnosti a vyhody z ¢lenstvi v EU plynou nasim ob&anim

Soucasny svét

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Bohaté a chudé zemé
Velmoci
Ohniska napéti v soudobém svété
Nebezpedi nesnasenlivosti a terorismu ve svété

+ uvede pfiklady velmoci, zemi vyspélych, rozvojovych a zemi velmi
chudych (v€etné lokalizace na mapé)

+ uvede hlavni problémy dnesniho svéta (globalni problémy),
lokalizuje na mapé ohniska napéti v soudobém svété

* na prikladu (z médii nebo z jinych zdroju) vysvétli, jakych metod
pouzivaji teroristé a za jakym ucelem

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Obc¢an v demokratické spole¢nosti Anglicky jazyk I.

Dovede vysvétlit pfiklady velmoci, vyspélych 3. ro¢nik

zemi a zemi rozvojovych. Uvede priklady Nastup do zaméstnani

ohnisek napéti ve svété, zna hlavni problémy

soucasného svéta. Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ uvede piiklady velmoci, zemi vyspélych, rozvojovych a zemi velmi chudych (v&etné lokalizace na mapé)

+ uvede hlavni problémy dnesniho svéta (globalni problémy), lokalizuje na mapé ohniska napéti v soudobém svété
+ na prikladu (z médii nebo z jinych zdrojii) vysvétli, jakych metod pouzivaiji teroristé a za jakym Gcelem

W Stredni Skola
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Globalizace

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Problematika globalizace
« na piikladech z hospodafstvi, kulturni sféry nebo politiky popise, Globalni problémy
¢emu se fika globalizace

* uvede hlavni problémy dnesniho svéta (globalni problémy),
lokalizuje na mapé ohniska napéti v soudobém svété

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Informatické vzdélavani Némecky jazyk I.

Umi vysvétlit pojem globalizace a popsat 3. ro¢nik 3. ro¢nik

soucasné problémy ve svéte. Pogitadové sité a sitové sluzby Feste

Informatické vzdélavani

Ucebni osnovy

3. roénik

Pocitacové sité a sitové sluzby

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* na prikladech z hospodafstvi, kulturni sféry nebo politiky popiSe, Eemu se Fika globalizace
 uvede hlavni problémy dnesniho svéta (globalni problémy), lokalizuje na mapé ohniska napéti v soudobém svété

7.3 Prirodovédné vzdélavani
Charakteristika oblasti

Charakteristika oblasti

Vyuka ptirodnich véd pfispiva k hlubsimu a komplexnimu pochopeni ptirodnich jevi a zakont, k formovani
zadoucich vztaht k pfirodnimu prostfedi a umoznuje zakim proniknout do déji, které probihaji v Zivé i nezivé

ptirode.

Cilem ptirodovédného vzdélani je pfedevsim naucit zaky vyuzivat pfirodovédnych poznatkil v profesnim i

obcanském zivote, klast si otdzky o okolnim svété a vyhledavat k nim relevantni, na dikazech zalozené

odpovedi.

Ptirodovédné vzdélani vyuziva metod a forem prace zalozenych na praktickém pievedeni jednoduchych

ptirodovédnych déju, feseni problémovych tloh a na samostatné prezentaci informaci ziskanych z riznych

zdroji, exkurzi a projekti.
Vyucovaci cile:

* 7aci vyuzivaji pirodovédnych poznatki a dovednosti v praktickém Zivoté ve vSech situacich, které souvisi

s pfirodovédnou oblasti;
* logicky analyzuji a vysvétli pfirodoveédné problémys;
* pozoruji a zkoumaji ptirodu, provadi experimenty, méfeni a vyhodnocuji vysledky;

* vyhledavaji a aplikuji ptirodovédné informace, pouzivaji ziskané informace v diskuzi k pfirodovédné a

odborné tématice;

popisi zakladni ekologické souvislosti a postaveni ¢lovéka v piirodé a zdivodni nezbytnost udrzitelného rozvoje,

posoudi chemické latky z hlediska bezpecnosti a vlivu na zivé organismy.

7.31 Fyzika
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Charakteristika predmétu

Charakteristika predmétu

Fyzikalni u¢ivo smétuje k tomu, aby zak popsal a objasnil ptirodni jevy, vysvétlil funkei technickych zatizeni

a pristroji pouzivanych v obcanském zivoté, posoudil fyzikalni jevy a déje z hlediska nebezpec€nosti a vlivu na
zdravi a zivot. V pfedmétu fyzika dostavaji zaci prilezitost poznavat ptirodu a jeji fyzikalni zékony jako systém,
jehoz soucasti jsou vzajemné propojeny, piisobi na sebe a ovlivituji se. Zak ve fyzice jako predmétu
matematického charakteru aplikuje své pocetni znalosti pii feSeni fyzikalnich uloh.

Organizac¢ni formy prace:

* Hromadna vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny
» Bézna nebo multimedialni ucebna

 Skupinova vyuka

» Samostatna prace zaka

* Projektové vyucovani

Metody vyuky:

* Vypravéni uitele

* Vysvétlovani (vyklad) ucitele

» Rozhovor, debata

* Metoda problémového vykladu

* Prace s textem a s odbornou literaturou

* Nazorn¢ demonstra¢ni metody (multimedidlni prezentace, videoukazky fyzikalnich dé&ju a pokusit)

Zpisoby hodnoceni:

*» Sebehodnoceni zakt pisemnou nebo ustni formou
* Hodnoceni pisemnych testil

« Ustni zkougeni

* Hodnoceni samostatné prace zaka

* Prezentace vlastni prace zakt

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prostiredi

2. roénik
1 tydng, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

e Kompetence k feSeni problému
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) 4

-

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive

RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

RVP

» Komunikativni kompetence

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykove

spravné
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

RVP

¢ Personalni a socialni kompetence

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych

lidi, pfijimat radu 1 kritiku

RVP
Mechanika
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Jednotky S, pfevody zakladnich jednotek, pfimocary pohyb, jeho
+ rozliéi druhy pohybU a fesi jednoduché tlohy na pohyb hmotného | fychlost a dréha, pohyb rozvnomérny po kruznici o
bodu NewtonGv pohybovy z&kon, setrvacnost, tihova sila, volny pad

urci sily, které pusobi na télesa, a popise, jaky druh pohybu tyto
sily vyvolaji

ur¢i mechanickou praci a energii pfi pohybu télesa ptisobenim
stalé sily

vysvétli na pfikladech platnost zakona zachovani mechanické
energie

ur¢i vyslednici sil plisobicich na téleso

aplikuje Pascallv a Archiméduv zakon pfi feSeni tloh

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Clovék a svét prace

Vyuziti znalosti mechaniky v praktickém

Zivoté a zaméstnani.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

rozli$i druhy pohybu a fesi jednoduché ulohy na pohyb hmotného bodu

urci sily, které pusobi na télesa, a popiSe, jaky druh pohybu tyto sily vyvolaji
ur¢i mechanickou praci a energii pfi pohybu télesa plsobenim stalé sily
vysvétli na pfikladech platnost zakona zachovani mechanické energie

urc¢i vyslednici sil plsobicich na téleso

+ aplikuje Pascaltv a Archiméduv zakon pfi feSeni tloh

Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Kineticka a potencialni energie, mechanicka prace
Posuvny a otacivy pohyb, skladani sil
Tlakové sily a tlak v tekutinach

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace
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Termika
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
« vysvétli vyznam teplotni roztaznosti latek v pfirodé a v technické
praxi
+ vysvétli pojem vnitini energie soustavy (télesa) a zpUsoby jeji
zmény
+ popiSe principy nejdllezitéjSich tepelnych motor(i

popiSe pfemény skupenstvi latek a jejich vyznam v pfirodé a v
technické praxi

Prafezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

+ vysvétli vyznam teplotni roztaznosti latek v pfirodé a v technické praxi
+ vysvétli pojem vnitfni energie soustavy (télesa) a zpUsoby jeji zmény

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

U¢ivo
Teplota a jeji méfeni, teplotni roztaznost latek, vyuZiti v praxi
Teplo, prace, pfemény energie
Vznétovy motor, zaZzehovy motor, proudovy motor
PFeména skupenstvi, struktura pevnych latek a kapalin, skupenské
teplo

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

* popiSe pfemény skupenstvi latek a jejich vyznam v pfirodé a v technické praxi

Elektfina a magnetismus

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
popise elektrické pole z hlediska jeho plisobeni na bodovy
elektricky naboj
feSi Ulohy s elektrickymi obvody s pouzitim Ohmova zakona

popiSe princip a pouZiti polovodi¢ovych sou¢astek s pfechodem
PN

ur¢i magnetickou silu v magnetickém poli vodi¢e s proudem

popise princip generovani stfidavych proudu a jejich vyuziti v
energetice
Priifezova témata

Clovék a svét prace

Vyuziti ziskanych védomosti z oblasti
elektfiny v zaméstnani a v osobnim Zivoté.
Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
Naboj télesa, elektricka sila, elektrické pole, kapacita vodice
Elektricky proud, napéti, odpor, Ohmv zakon
Polovodice
Magnetické pole, magnetické pole elektrického proudu,
elektromagenticka indukce
Vznik stfidavého proudu, pfenos energie

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

» popiSe elektrické pole z hlediska jeho pGsobeni na bodovy elektricky naboj

« fesi ulohy s elektrickymi obvody s pouzitim Ohmova zakona

* popiSe princip a pouziti polovodic¢ovych soucastek s pfechodem PN

 urci magnetickou silu v magnetickém poli vodice s proudem

+ popiSe princip generovani stfidavych proudl a jejich vyuziti v energetice

W Stredni Skola
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Ucebni osnovy

2. rocnik
Vinéni a optika
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
+ rozliéi zakladni druhy mechanického vinéni a popise jejich $ifeni : ;/'eclimn,icklévknjitém' avinén
o . ) + Zvukové vinéni
» charakterizuje zakladni vlastnosti zvuku + Svétio a jeho &ifeni
+ chape negativni vliv hluku a zna zpusoby ochrany sluchu » Zrcadla, ¢oc¢ky, oko, bryle
« charakterizuje svétlo jeho vinovou délkou a rychlosti v réiznych * Elektromagneticke zafeni, rengenove zafeni
prostfedich
« fesi Ulohy na odraz a lom svétla
+ Fesi ulohy na zobrazeni zrcadly a ¢o¢kami
 vysvétli optickou funkci oka a korekci jeho vad
+ popi$e vyznam rliznych druh( elektromagnetického zareni
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
« rozlisi zakladni druhy mechanického vinéni a popise jejich Sifeni
+ charakterizuje zakladni vlastnosti zvuku
+ chape negativni vliv hluku a zna zplsoby ochrany sluchu
« charakterizuje svétlo jeho vinovou délkou a rychlosti v riiznych prostfedich
« fesSi Ulohy na odraz a lom svétla
+ fesSi ulohy na zobrazeni zrcadly a Cockami
+ vysvétli optickou funkci oka a korekci jeho vad
 popiSe vyznam riznych druh( elektromagnetického zareni
Fyzika atomu
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Model atomu, laser
« popise strukturu elektronového obalu atomu z hlediska energie Nukleony, radioaktivita, jaderna energie a jaderné zareni, jeji vyuziti
elektronu

* popiSe stavbu atomového jadra a charakterizuje zakladni nukleony

+ vysvétli podstatu radioaktivity a popi$e zpusoby ochrany pred
jadernym zarenim
* popi$e princip ziskavani energie v jaderném reaktoru

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Posouzeni viivu ¢lovéka na pfirodu a Zivotni
prostredi (rizika radiacni havarie), ochrana
zdravi ¢lovéka, ochrana pfirody a pfirodnich
zdrojii, vyuzivani alternativnich zdroji
energie.

Metody Postupy

W Stredni Skola
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Formy prace

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

pfesahy z ucebnich bloku:

141



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

» popiSe strukturu elektronového obalu atomu z hlediska energie elektronu

+ popiSe stavbu atomového jadra a charakterizuje zakladni nukleony

+ vysvétli podstatu radioaktivity a popi$e zplsoby ochrany pfed jadernym zafenim
* popiSe princip ziskavani energie v jaderném reaktoru

Vesmir

Dotace uc¢ebniho bloku: 3

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Slunce, planety a jejich vzajemny pohyb
« charakterizuje Slunce jako hvézdu Hvézdy, komety, galaxie

* popiSe objekty ve sluneéni soustavé
+ zna priklady zakladnich typ hvézd

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ charakterizuje Slunce jako hvézdu

* popiSe objekty ve sluneéni soustavé
* zna priklady zakladnich typt hvézd

7.3.2 Chemie

Charakteristika predmétu

Charakteristika predmétu

Vyuka pfedmétu chemie smétuje k rozvijeni znalosti a zajmu o poznavani chemickych zakonitosti a pojmd,
feseni problému a zdtivodiiovani spravného jednani v praktickém Zivoté.

Cilem predmétu je poskytnout Zakiim soubor poznatkli o chemickych latkach a vztazich mezi nimi, formulovat
logické mysleni a rozvijet védomosti a dovednosti vyuzitelné v dal§im vzdélavani, v odborné praxi

1 v oblanském zivote.

Zaci aplikuji vybrané osvojené pojmy, zékonitosti, terminologii a chemické nédzvoslovi na teoretickych
piikladech i v praktickych situacich, pouzivaji chemické veli¢iny a jednotky, navrhuji a vypocitaji chemické
rovnice, uzivaji bézné chemické latky v odborné praxi, v ob¢anském zivoté a rozlisi jejich vliv na zdravi ¢lovéka
a zivotni prostiedi.

Organizacni formy prace:

» Hromadna vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny
* Bézna nebo multimedialni ucebna

» Skupinova vyuka

» Samostatna prace zakl

* Projektové vyucovani

Metody vyuky:
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* Vypravéni ucitele

* Vysvétlovani (vyklad) ucitele

» Rozhovor, debata

* Metoda problémového vykladu

* Prace s textem a s odbornou literaturou

* Nazorn¢ demonstra¢ni metody (multimedialni prezentace, videoukazky chemickych déjia a pokusit)

Zpisoby hodnoceni:

» Sebehodnoceni zakt pisemnou nebo Ustni formou
* Hodnoceni pisemnych testi

« Ustni zkougeni

» Hodnoceni samostatné prace zaka

* Prezentace vlastni prace zaka

Prifezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prostiredi

1. roénik
1 tydné, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky

RVP
* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykove
spravné
RVP

* snazit se dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* chapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP
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1. roénik

Obecna chemie

Dotace u¢ebniho bloku: 9

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Chemické latky a jejich vlastnosti
« dokaze porovnat fyzikalni a chemické vlastnosti riiznych latek Zakladni Castice latek: atom, molekula

Chemické prvky, slou¢eniny a vazby, chemicka symbolika
Periodicka soustava prvkl

zna nazvy, znacky a vzorce vybranych chemickych prvkl a Chemické smési a roztoky

sloucenin Chemické reakce a rovnice, vypocty

popise charakteristické vlastnosti nekovu, kovl a jejich umisténi v

periodické soustavé prvkl

popise zakladni metody oddélovani slozek ze smési a jejich

vyuziti v praxi

vyjadfi slozeni roztoku a pfipravi roztok poZzadovaného slozeni

popiSe stavbu atomu, vznik chemické vazby

vysvétli podstatu chemickych reakci a zapiSe jednoduchou
chemickou reakci chemickou rovnici

provadi jednoduché chemické vypodty, které Ize vyuzit v odborné

praxi
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ dokaze porovnat fyzikalni a chemické vlastnosti rGznych latek

* popiSe stavbu atomu, vznik chemické vazby

* zna nazvy, znacky a vzorce vybranych chemickych prvk( a slou¢enin

+ popiSe charakteristické vlastnosti nekovu, kovu a jejich umisténi v periodické soustavé prvku
popise zakladni metody oddélovani slozek ze smési a jejich vyuziti v praxi

+ vyjadfi slozeni roztoku a pfipravi roztok pozadovaného slozeni

vysvétli podstatu chemickych reakci a zapi$e jednoduchou chemickou reakci chemickou rovnici

provadi jednoduché chemické vypocty, které Ize vyuzit v odborné praxi

Anorganicka chemie

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Anorganickeé latky, oxidy, kyseliny, hydroxidy, soli
« vysvétli vlastnosti anorganickych latek Nazvoslovi anorganickych sloucenin

Vybrané prvky a anorganické slou¢eniny v bézném Zivoté a jejich

« tvofi chemické vzorce a ndzvy anorganickych sloucenin praktické vyuziti

« charakterizuje vybrané prvky a anorganické slouc¢eniny a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi a v béZzném Zzivoté, posoudi je z
hlediska vlivu na zdravi a Zivotni prostfedi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Posouzeni vlivu ¢lovéka na prirodu a Zivotni
prostredi (rizika Gniku nebezpeénych latek),
ochrana zdravi ¢lovéka, ochrana pfirody a
prirodnich zdroja.

Metody Postupy Formy prace
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1. roénik

Kritéria hodnoceni
+ vysvétli viastnosti anorganickych latek
« tvoli chemické vzorce a nazvy anorganickych slouc¢enin

+ charakterizuje vybrané prvky a anorganické slou¢eniny a zhodnoti jejich vyuziti v odborné praxi a v bézném zivoté, posoudi je z hlediska vlivu

na zdravi a Zivotni prostredi

Organicka chemie

Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vlastnosti atomu uhliku

« charakterizuje zakladni skupiny uhlovodikd a jejich vybrané Zaklad nazvoslovi organickych sloucenin - N
derivaty a tvofi jednoduché chemické vzorce a nazvy Organické slouceniny v bézném Zivoté a jejich praktické vyuziti

» uvede vyznamné zastupce jednoduchych organickych slou¢enin a
zhodnoti jejich vyuziti v odborné praxi a v béZném Zzivoté, posoudi
je z hlediska vlivu na zdravi a Zivotni prostredi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« charakterizuje zakladni skupiny uhlovodiku a jejich vybrané derivaty a tvofi jednoduché chemické vzorce a nazvy

+ uvede vyznamné zastupce jednoduchych organickych slou€enin a zhodnoti jejich vyuZziti v odborné praxi a v bézném Zivoté, posoudi je z
hlediska vlivu na zdravi a Zivotni prostiedi

Biochemie
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Chemické sloZeni Zivych organismu
- charakterizuje biogenni prvky a jejich slougeniny Pirodni IéFky, bilkoviny, sacharidy, lipidy, nukleové kyseliny,
« charakterizuje nejdulezit&jsi pfirodni latky glﬁ)t?\fzéi?géje:
* popiSe vybrané biochemické déje - zpracovani masa, mléka, tukd

- kva$eni, vyroba lihu, piva, vina, octa
- chemické pochody pfi traveni

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Clovék a svét prace Potraviny a vyziva
Praktické uplatnéni znalosti spojenych s 1. roénik

biochemickymi déji v budoucim povolani. Slozeni potravin

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« charakterizuje biogenni prvky a jejich slou€eniny
« charakterizuje nejdulezitéjsi pfirodni latky

+ popiSe vybrané biochemické déje

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

145



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

7.3.3 Ekologie

Charakteristika predmétu

Vyuka ekologie prispiva k hlubs§imu a komplexnimu vysvétleni pfirodnich jevt a zakont, k formovani zadoucich
vztahti k pfirodnimu prostiedi a umoziuje zaktim proniknout do déju, které probihaji v zivé i nezivé piirode.
Cilem ekologického vzdélavani je predevsim vyuzivat piirodovédnych poznatkd v profesnim i ob¢anském Zivote,
klast si otazky o okolnim svéte a vyhledavat k nim relevantni, na diikkazech zalozené odpovédi.

Organizacni formy prace:

* hromadna (frontalni) vyuka

+ skupinova (kooperativni) vyuka

* samostatni prace zéku a individualizovana vyuka
Metody vyuky:

* vypravéni ucitele

* vysvétlovani (vyklad) ucitele

* prace s textem

* rozhovor (debata, diskuze)

* nazorné-demonstracni metody (projekce - multimedidlni prezentace)
Zpisoby hodnoceni:

* hodnoceni testt, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaku

* rozbor vysledki a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouSeni

* sebehodnoceni zaki

Prirezova témata pokryvana predmétem

Clovék a Zivotni prostiredi

1. roénik

1 tydng, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni reZim a podminky
RVP

* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
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1. roénik

» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych drive
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
RVP

* UcCastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

piijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledktl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpove&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie

RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP
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1. roénik

Zaklady biologie
Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vznik a vyvoj Zivota na zemi
 charakterizuje nazory na vznik a vyvoj Zivota na Zemi Burika

Rozmanitost organismd, vlastnosti Zivych soustav
Dédi¢nost a proménlivost

popise buriku jako zakladni stavebni a funkéni jednotku Zivota Vyvoj ¢lovéka, lidska populace, demografie
Lidsky organismus

o . L . ) Vlivy prostfedi plsobici na ¢lovéka
charakterizuje rostlinnou a Zivoc¢isnou buriku a uvede rozdily Zdravi a nemoc

uvede zakladni skupiny organismu a porovna je Z&kladni sféry Zivotniho prostredi

vyjadri vlastnimi slovy zékladni vlastnosti Zivych soustav

vysvétli rozdil mezi prokaryotickou a eukaryotickou burikou

objasni vyznam genetiky

popise stavbu lidského téla a vysvétli funkci organli a organovych
soustav

vysvétli vyznam zdravé vyzivy a uvede principy zdravého Zivotniho
stylu

uvede priklady bakterialnich, virovych a jinych onemocnéni a
moznosti prevence

charakterizuje plsobeni Zivotniho prostfedi na ¢lovéka a jeho
zdravi

uplatriuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé a funkci
lidského organismu

popise, jak faktory Zivotniho prostfedi ovliviiuji zdravi lidi
zdUvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu

dovede posoudit vliv pracovnich podminek a povolani na své
zdravi

popise vliv fyzického a psychického zatizeni na lidsky organismus

dovede rozpoznat hrozici nebezpedi a vi, jak na né reagovat

prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Obcanska nauka Obcanska nauka
Dokaze popsat buriku, objasnit vyznam 1. roénik 1. roénik
genetiky, popise stavbu lidského téla a Osobnost &lovéka Osobnost &lovéka
organové soustavy, charakterizuje pusobeni
Zivotniho prostredi na élovéka. Rasy, narody, narodnosti Télesna vychova

Rodina Teoretické poznatky

Technologie

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, pozarni prevence
Potraviny a vyziva

SloZeni potravin

Metody Postupy Formy prace
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Kritéria hodnoceni

charakterizuje nazory na vznik a vyvoj Zivota na Zemi
vyjadfi vlastnimi slovy zakladni vlastnosti Zivych soustav
popise burku jako zakladni stavebni a funkéni jednotku Zivota

vysvétli rozdil mezi prokaryotickou a eukaryotickou burikou

charakterizuje rostlinnou a zivoci$nou buriku a uvede rozdily

uvede zakladni skupiny organismu a porovna je
objasni vyznam genetiky

popise stavbu lidského téla a vysvétli funkci organli a organovych soustav
vysvétli vyznam zdravé vyzivy a uvede principy zdravého Zivotniho stylu

uvede priklady bakterialnich, virovych a jinych onemocnéni a moznosti prevence

charakterizuje plsobeni Zivotniho prostfedi na ¢lovéka a jeho zdravi

uplatriuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé a funkci lidského organismu

popise, jak faktory Zivotniho prostredi ovliviiuji zdravi lidi
zduvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu
dovede posoudit vliv pracovnich podminek a povolani na své zdravi

popise vliv fyzického a psychického zatizeni na lidsky organismus

dovede rozpoznat hrozici nebezpedi a vi, jak na né reagovat
prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

Ekologie

Dotace u¢ebniho bloku: 13

Vysledky vzdélavani

Prurezova témata

Zak:

vysvétli zakladni ekologické pojmy

charakterizuje abiotické (slune¢ni zareni, atmosféra, pedosféra,
hydrosféra) a biotické faktory prostfedi (populace, spole¢enstva,
ekosystémy)

charakterizuje zakladni vztahy mezi organismy ve spole€enstvu
uvede pfiklad potravniho fetézce

popise podstatu kolobéhu latek v pfirodé z hlediska latkového a
energetického

charakterizuje rGzné typy krajiny a jeji vyuzivani ¢lovékem
popise historii vzajemného ovliviiovani ¢lovéka a pfirody

hodnoti vliv rliznych ¢€innosti ¢lovéka na jednotlivé slozky Zivotniho
prostiedi

Clovék a Zivotni prostredi

Umi charakterizovat abiotické a biotické
faktory prostfedi, uvede typy krajin a
zhodnoti viivy ¢innosti ¢lovéka na prostredi.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

vysvétli zakladni ekologické pojmy

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Ekologické pojmy
Vztahy mezi organismy a prostfedim
Abiotické podminky Zivota
Biotické podminky Zivota
Potravni vztahy, potravni fetézce
Ekosystémy
Typy krajin

Formy prace

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

charakterizuje abiotické (slunecni zareni, atmosféra, pedosféra, hydrosféra) a biotické faktory prostfedi (populace, spolecenstva, ekosystémy)

charakterizuje zakladni vztahy mezi organismy ve spolecenstvu
uvede pfiklad potravniho Fetézce
popisSe podstatu kolobé&hu latek v pfirodé z hlediska latkového a energetického

charakterizuje rGzné typy krajiny a jeji vyuzivani ¢lovékem

popise historii vzajemného ovliviiovani ¢lovéka a pfirody

hodnoti vliv riznych ¢innosti ¢lovéka na jednotlivé slozky Zivotniho prostfedi

Stiedni skola
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1. roénik

Clovék a zivotni prostredi
Dotace ué¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Vztahy mezi €lovékem a zivotnim prostfedim
+ hodnoti vliv riiznych &innosti &lovéka na jednotlivé slozky Zivotniho | Dopady Cinnosti Elovéka na Zivotni prostredi
prostiedi Prirodni zdroje, energie a suroviny

R . . . . ' - Odpady, recyklace
charakterizuje pfirodni zdroje surovin a energie z hlediska jejich Globalni problémy

obnovitelnosti, posoudi vliv jejich vyuzivani na prostfedi ™ .
. ) L Ochrana pfirody a krajiny
popiSe zpusoby nakladani s odpady Chranéna tzemi
charakterizuje globalni problémy na Zemi Nastroje k ochrané zZivotniho prostfedi
Zasady udrzitelného rozvoje
Odpovédnost jedince za ochranu pfirody a zZivotniho prostfedi

uvede zakladni znecistujici latky v ovzdusi, ve vodé a v pudé a
vyhleda informace o aktualni situaci
uvede pfiklady chranénych tuzemi v CR a v regionu

uvede zakladni ekonomické, pravni a informac¢ni nastroje
spoleénosti na ochranu pfirody a prostredi

vysvétli udrzitelny rozvoj jako integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych a socialnich pfistup k ochrané
zivotniho prostredi

zduvodni odpovédnost kazdého jedince za ochranu pfirody,
krajiny a Zivotniho prostfedi

na konkrétnim prikladu z ob&anského Zivota a odborné praxe
navrhne feSeni vybraného environmentalniho problému

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Obcanska nauka Potraviny a vyziva
Zhodnoti dopady riznych ¢innosti ¢clovéka 1. roénik 1. roénik
na kraj inu a z_lvotm p (ostred:, chargkt(-::n{ule’ Lidska spole¢nost Slozeni potravin
prirodni zdroje surovin, problematiku reseni
odpadu. Uvede priklady chranénych oblasti
v Ceské republice.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

hodnoti vliv riznych ¢innosti ¢lovéka na jednotlivé slozky Zivotniho prostfedi

charakterizuje pfirodni zdroje surovin a energie z hlediska jejich obnovitelnosti, posoudi vliv jejich vyuzivani na prostredi

popise zplsoby nakladani s odpady
charakterizuje globalni problémy na Zemi
uvede zakladni znecistujici latky v ovzdusi, ve vodé a v pudé a vyhleda informace o aktudlni situaci

uvede pfiklady chranénych tzemi v CR a v regionu

uvede zakladni ekonomické, pravni a informacéni nastroje spole¢nosti na ochranu pfirody a prostredi

vysvétli udrzitelny rozvoj jako integraci environmentalnich, ekonomickych, technologickych a socialnich pfistupd k ochrané zZivotniho prostfedi

zduvodni odpovédnost kazdého jedince za ochranu pfirody, krajiny a Zivotniho prostredi
na konkrétnim pfikladu z ob&anského Zivota a odborné praxe navrhne feSeni vybraného environmentalniho problému

7.4 Matematické vzdélavani

Charakteristika oblasti

Matematické vzdélavani v odborném skolstvi je dulezitou soucasti kurikula, nebot’ v fadé oborti vzdélavani plni
kromé funkce vSeobecné vzdélavaci i funkci pripravnou pro odbornou slozku vzdélavani.

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého ¢lovéka, ktery bude umét pouzivat
matematiku v riznych zivotnich situacich (v odborné slozce vzdélavani, v dal§im studiu, v osobnim Zzivote,
budoucim zaméstnani, volném case apod.).

Uvedené vysledky a u¢ivo prezentuji v odborném $kolstvi zaklad matematického vzdélavani pro dany stupen
vzdé€lani. V oborech vzdélani, které maji vyssi naroky na matematické vzdélavani s ohledem na odborné
vzdélavani, rozsifi skola ve svém Skolnim vzdélavacim programu matematické vzdélavani v souladu s potfebami
oboru (kvadraticka funkce a kvadraticka rovnice, goniometrické funkce obecného thlu, jejich vlastnosti, grafy a

jejich uziti pii feseni praktickych uloh, statistika).

Stredni Skola
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Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

- vyuzivat matematickych poznatkti v praktickém zivot¢ v situacich, které souviseji s matematikou;

- efektivné numericky pocitat, pouzivat a pfevadet jednotky (délky, hmotnosti, Casu, objemu, povrchu, rychlosti,
meény apod.);

- matematizovat jednoduché redlné situace, uzivat matematicky model a vyhodnotit vysledek feSeni vzhledem k

realité;

- zkoumat a fesit problémy;

- orientovat se v matematickém textu;

- kriticky vyhodnotit informace kvantitativniho charakteru ziskané z riiznych zdroji — grafii, diagramu a tabulek;
- spravn¢ se matematicky vyjadfrovat.

V afektivni oblasti sméfuje matematické vzdélavani k tomu, aby zaci ziskali:
- pozitivni postoj k matematickému vzdélavani;

- motivaci k celozivotnimu vzdélavani;

- divéru ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriti¢nost.

7.4.1 Matematika

Charakteristika predmétu

Matematika patii nejen k pfedmétim vSeobecné vzdelavacim, ale zaroven prupravnym pro odborné vzdélavani.
Vyucovani probihd ve vazbé na ostatni pfirodovédné pfedméty a na pfedmeéty odborné (napt. ekonomika,
informacni a komunikaéni technologie).

Matematické vzdélavani se podili na utvafeni kvantitativnich a prostorovych vztahi a na rozvoji intelektovych
schopnosti, tzn. abstraktniho mysleni, vytvareni usudki a feseni problémt. Klade diiraz na srozumitelnou

a vécnou argumentaci a schopnost spravné vyuzivat rizné informac¢ni zdroje. Pouziva matematické modelovani
pfi feSeni problému. Zprostfedkovava zakim poznatky potfebné v odborném i dalsim vzdélavani, praktickém
zivot¢ a pripravuje k dalSimu studiu.

Organizacni formy prace:

* hromadna (frontalni) vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny
+ skupinova (kooperativni) vyuka
+ samostatna prace zaki a individualizovana vyuka

Metody vyuky:

* vysvétlovani (vyklad) uéitele

* prace s textem (ucebnici)

* pisemna cviceni, testy

* nazorné-demonstracni (projekce - multimedialni prezentace, vyuziti nazornych pomucek)
Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni testl a pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zakt a doméacich kol
* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace

* Ustni zkouSeni

* sebehodnoceni zéka

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace

Slovni ulohy z daného oboru vzdélavani.
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2tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, pfednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP
e Kompetence k feSeni problému
* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni
problému, navrhnout zpiisob FeSeni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovéFit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
¢ Komunikativni kompetence
 zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP
* Personalni a socialni kompetence
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP
* Matematické kompetence
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP

* provadeét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich

RVP  aplikovat matematické postupy pri Feseni praktickych vkolii v béznych situacich i pracovnich
situacich

o Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
RVP

W Stredni Skola
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Operace s realnymi €isly

Dotace u¢ebniho bloku: 30
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: - giselny obor R

- aritmetické operace v €iselnych oborech R

- intervaly jako €iselné mnoziny

- operace s ¢iselnymi mnozinami (sjednocenti, pranik)
pouziva rzné zapisy realného cisla - rizné zapisy realného ¢&isla

- uziti procentového poctu

| L .. | - trojélenka (pfima a nepfima umérnost)

znazorni realné &islo na Ciselné ose - pom&r

provadi aritmetické operace v R
porovnava realna Cisla, ur€i vztahy mezi realnymi Cisly

urci fad realného Cisla

zapi$e a znazorni interval - slovni tlohy
- zaklady finan¢éni mate

provadi, znadzorni a zapi$e operace s intervaly (sjednoceni, pranik)

ur€i druhou a tfeti mocninu a odmocninu €isla pomoci kalkulatoru

fes$i praktické ulohy z oboru vzdélavani za pouZiti trojélenky a
procentového poétu

orientuje se v zakladnich pojmech finanéni matematiky: zmény
cen zbozi, sména penéz, urok, uroceni, spofeni, Uvéry, splatky
aveérd

provadi vypoéty jednoduchych finanénich zalezitosti: zmény cen
zbozi, sména penéz, Urok

zaokrouhli reélné cislo

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:
Clovék a svét prace

Vyuziti zékladnich pocetnich operaci v
praktickém Zivoté, resp. v budoucim
zaméstnani. Pochopeni slovniho zadani
problému, jeho feSeni a nasledna
prezentace vysledku.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ provadi aritmetické operace v R

porovnava realna cisla, urci vztahy mezi realnymi Cisly

pouziva rizné zapisy realného Cisla

urci fad realného Cisla

znazorni realné Cislo na Ciselné ose

zapi$e a znazorni interval
provadi, znazorni a zapiSe operace s intervaly (sjednoceni, pranik)

uréi druhou a tfeti mocninu a odmocninu ¢isla pomoci kalkulatoru

feSi praktické ulohy z oboru vzdélavani za pouZziti trojélenky a procentového poctu

provadi vypocty jednoduchych finanénich zalezitosti: zmény cen zbozi, sména penéz, trok

zaokrouhli realné ¢islo

Stredni Skola

gastronomie
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matiky

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

orientuje se v zakladnich pojmech finanéni matematiky: zmény cen zbozi, sména penéz, urok, droceni, spofeni, Uvéry, splatky uvéri
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Vyrazy a jejich upravy
Dotace u¢ebniho bloku: 16

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - ¢iselné vyrazy
« provadi operace s Ciselnymi vyrazy - mnohocCleny

- lomené vyrazy

- algebraické vyrazy

provadi operace s mnohocleny (s¢itani, od¢itani, nasobeni) a - definiéni obor lomeného vyrazu
vyrazy - slovni ulohy

rozlozi mnoho¢len na soucin a uziva vztahy pro druhou mocninu

dvojélenu a rozdil druhych mocnin

modeluje realné situace uzitim vyrazl, zejména ve vztahu k

danému oboru vzdélani

interpretuje vyrazy, zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani

ur¢i definiéni obor lomeného vyrazu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ provadi operace s ¢iselnymi vyrazy

« urci definiéni obor lomeného vyrazu

» provadi operace s mnohocleny (scitani, od¢itani, nasobeni) a vyrazy

rozlozi mnohoclen na soucin a uziva vztahy pro druhou mocninu dvojélenu a rozdil druhych mocnin
+ modeluje redlné situace uzitim vyrazl, zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani

interpretuje vyrazy, zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani

Mochiny a odmochniny
Dotace uc¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - mocniny s celo€iselnym mocnitelem
« provadi pocetni vykony s mocninami s celociselnym mocnitelem - odmocniny

- zapis Cisel ve tvaru a. 10n

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ provadi pocetni vykony s mocninami s celo¢iselnym mocnitelem

Stredni Skola
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1. roénik

Prace s daty

Dotace u¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: - statisticky soubor a jeho charakteristika
« pfi tedeni uloh Ggelné vyuziva digitalni technologie a zdroje - aritmeticky pramér
informaci

* na zakladé zadanych vzorcl urci: vysledné ¢astky pfi sporeni,
splatky avért

* pri feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace
Vyhledavani,vyhodnocovani a vyuzivani

informaci. Zpracovani vysledki a jejich
prezentace.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

+ na zakladé zadanych vzorcl urci: vysledné ¢astky pfi sporeni, splatky uvérl
+ pfi feSeni Uloh Ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Pisemné prace

Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Uéivo
Pisemné prace a jejich rozbor

Komentar

Kazdé ctvrtleti jedna hodinova pisemna prace a nasledné jeji hodinovy rozbor.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

W Stredni Skola
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2. ro¢nik

2. roénik
1 tydné, P

Klicové kompetence

» Kompetence k feseni problémi
* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP
* Personalni a socialni kompetence
* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP
¢ Matematické kompetence
« aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP aplikovat matematické postupy pri reSeni praktickych vkolit v béznych situacich i pracovnich
situacich

* aplikovat znalosti o zékladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i

prostoru
RVP

* Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
RVP

Reseni rovnic a nerovnic
Dotace ué¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - linearni rovnice a nerovnice s jednou neznamou
« fesi linearni rovnice o jedné neznamé v mnoziné R - soustavy linearnich rovnic a nerovnic

- rovnice s neznamou ve jmenovateli
- Upravy rovnic

fesi v R linearni nerovnice o jedné neznamé a jejich soustavy

* vyjadFi neznamou ze vzorce - vyjadfeni neznamé ze vzorce
« uzije feseni rovnic, nerovnic a jejich soustav k fedeni realnych tloh | - Slovni tlohy
* pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci
Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace
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Kritéria hodnoceni

« fesi linearni rovnice o jedné neznamé v mnoziné R

+ fesi v R linearni nerovnice o jedné neznamé a jejich soustavy

* vyjadfi neznamou ze vzorce

* uzije FeSeni rovnic, nerovnic a jejich soustav k FeSeni realnych uloh

* pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Planimetrie

Dotace ué¢ebniho bloku: 17

Vysledky vzdélavani

Ucivo

Zak: - planimetrické pojmy
« uziva pojmy a vztahy: bod, pfimka, rovina, odchylka dvou pfimek, - polohove vztahy rovinnych dtvard
vzdalenost bodu od pimky, vzdalenost dvou rovnobézek, isecka - metrické vlastnosti rovinnych ttvard
a jeji délka - trojuhelniky

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

FeSi praktické ulohy s vyuzitim trigonometrie pravouhlého
trojuhelniku a véty Pythagorovy
graficky rozdéli usecku v daném poméru

uréi rizné druhy rovnobéznikl a lichobéznik a z danych prvkud uréi
jejich obvod a obsah

ur¢i obvod a obsah kruhu

urci vzajemnou polohu pfimky a kruznice

uréi obvod a obsah sloZzenych rovinnych dtvard

uziva jednotky délky a obsahu, provadi pfevody jednotek délky a
obsahu

uziva pojmy Uhel a jeho velikost

vyjadfi pomér stran v pravouhlém trojuhelniku jako funkci sin a,
cos a, tg a

urc¢i hodnoty sin a, cos q, tg a pro 0°<a<90° pomoci kalkulatoru
feSi praktické ulohy s vyuzitim trigonometrie pravouhlého
trojuhelniku

pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

sestroji trojuhelnik, rizné druhy rovnobéznikud a lichobézniku

Clovék a svét prace

Vyuziti znalosti zakladnich rovinnych utvard
a predstavivosti k freSeni problému vsedniho
Zivota.

Metody Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

- kruznice, kruh a jejich ¢asti

- rovinné uUtvary

- konvexni a nekonvexni utvary

- mnohouhelniky, pravidelné mnohouhelniky
graficky zméni velikost Usecky v daném poméru - slozené utvary

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Formy prace

Ucebni osnovy

2. ro¢nik
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

uziva pojmy a vztahy: bod, pfimka, rovina, odchylka dvou pfimek, vzdalenost bodu od pfimky, vzdalenost dvou rovnobézek, usecka a jeji délka

fesi praktické ulohy s vyuzitim trigonometrie pravouhlého trojuhelniku a véty Pythagorovy

graficky rozdéli use¢ku v daném pomeéru

graficky zméni velikost Use¢ky v daném poméru

ur¢i rizné druhy rovnobéznikl a lichobéZnik a z danych prvku uréi jejich obvod a obsah

urci obvod a obsah kruhu

urci vzajemnou polohu pfimky a kruznice
ur¢i obvod a obsah sloZzenych rovinnych atvar(

uziva jednotky délky a obsahu, provadi pfevody jednotek délky a obsahu

uziva pojmy uhel a jeho velikost

vyjadfi pomér stran v pravouhlém trojuhelniku jako funkci sin a, cos a, tg a

urci hodnoty sin a, cos a, tg a pro 0°<a<90° pomoci kalkulatoru

feSi praktické ulohy s vyuZitim trigonometrie pravouhlého trojuhelniku

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

sestroji trojuhelnik, rizné druhy rovnobéznikud a lichobézniku

Prace s daty

Dotace uc¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - Cetnost a relativni ¢etnost znaku
« pii fedeni dloh Ggelné vyuziva digitalni technologie a zdroje - porovnavani souborl dat
informaci

uziva pojmy: statisticky soubor, znak, €etnost, relativni ¢etnost a
aritmeticky primér
porovnava soubory dat

interpretuje Udaje vyjadrené v diagramech, grafech a tabulkach

ur¢i aritmeticky pramér

urci Cetnost a relativni ¢etnost znaku

¢te, vyhodnoti a sestavi tabulky, diagramy a grafy se statistickymi

udaji
« pfi feSeni Uloh Ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Informatické vzdélavani Informatické vzdélavani
Cteni a vniméni mediéiniho sdéleni. 2. roénik 2. ro¢nik
Porovnavéni vysledki, jejich prezentace. Data, informace a modelovani Data, informace a modelovani
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

uziva pojmy: statisticky soubor, znak, ¢etnost, relativni ¢etnost a aritmeticky pramér

porovnava soubory dat
interpretuje udaje vyjadfené v diagramech, grafech a tabulkach

ur¢i aritmeticky primér

urci Eetnost a relativni ¢etnost znaku

&te, vyhodnoti a sestavi tabulky, diagramy a grafy se statistickymi udaiji

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Pisemné prace

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Uéivo
Pisemné prace a jejich rozbor

Stredni Skola
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Komentar

Kazdé pololeti jedna hodinova pisemna prace a nasledné jeji hodinovy rozbor.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

3. rocénik

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

1 tydng, P

Klicové kompetence
» Kompetence k uceni
* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

e Kompetence k feSeni problému
* volit prostiedky a zpuisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

e Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Matematické kompetence
* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
RVP

nachazet vztahy mezi jevy a pfedméty pii feseni praktickych ukold, umét je popsat a

vyuzit pro dané feseni
RVP

aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i

prostoru
RVP

¢ist rizné formy grafického zndzornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
RVP

Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Funkce
Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - pojem funkce, definiéni obor a obor hodnot funkce, graf funkce
« dle funkéniho predpisu sestavi tabulku a sestroji graf funkce - viastnosti funkce

urci, kdy funkce roste, klesa, je konstantni kvadraticka funkce

+ urci priseciky grafu funkce s osami soufadnic - goniometrické funkce sin a, cos a, tg a v intervalu 0°<a<90°
« v tlohach prifadi predpis funkce ke grafu a naopak - trigonometrie pravouhlého trojuhelniku
- slovni tlohy

feSi redlné problémy s pouzitim uvedenych funkci zejména ve
vztahu k danému oboru vzdélani
rozliSuje jednotlivé druhy funkci, uréi jejich definiéni obor a obor

hodnot
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

dle funkéniho pfedpisu sestavi tabulku a sestroji graf funkce
urci, kdy funkce roste, klesa, je konstantni

ur¢i pruseciky grafu funkce s osami soufadnic

v Ulohach pfifadi pfedpis funkce ke grafu a naopak

feSi realné problémy s pouzitim uvedenych funkci zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani
rozliSuje jednotlivé druhy funkci, uréi jejich definiéni obor a obor hodnot

Soustavy rovnic a nerovnic

Dotace uc¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - soustavy linearnich rovnic a nerovnic
« fesi v R soustavy linearnich rovnic - kvadratické rovnice

. R ) L PR - zaklady finanéni matematiky
 fesi v R linearni nerovnice o jedné neznamé a jejich soustavy

* uzije FeSeni rovnic, nerovnic a jejich soustav k feSeni realnych uloh

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ Fesi v R soustavy linearnich rovnic

+ feSi v R linearni nerovnice o jedné neznamé a jejich soustavy

* uzije FeSeni rovnic, nerovnic a jejich soustav k feSeni realnych uloh

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

- druhy funkci: pfima a nepfima umérnost, linearni funkce,

Ucebni osnovy
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3. roénik

Stereometrie
Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - polohové vztahy prostorovych utvard
« ur&uje vzajemnou polohu bod a pfimek, bodu a roviny, dvou - metrické vlastnosti prostorovych dtvard
piimek, pfimky a roviny, dvou rovin - telesa a jejich sité

- sloZena télesa
- vypocet povrchu a objemu téles, sloZzenych téles

uréuje vzdalenost bodU, pfimek a rovin

uréuje odchylku dvou pfimek, pfimky a roviny, dvou rovin
vyuziva sité télesa pfi vypoctu povrchu a objemu télesa
aplikuje poznatky o télesech v praktickych ulohach, zejména ve
vztahu k danému oboru vzdélani

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

uziva a prevadi jednotky objemu

charakterizuje télesa: komoly jehlan a kuzel, koule a jeji ¢asti

urci povrch a objem télesa: véetné slozeného télesa s vyuzitim
funkénich vztahl a trigonometrie
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

Vyuziti znalosti zakladnich prostorovych
Utvard a predstavivosti k feSeni problémi v
zaméstnani i bézném Zivote.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

uréuje vzajemnou polohu bodl a pfimek, bodu a roviny, dvou pfimek, pfimky a roviny, dvou rovin

urcuje vzdalenost bodu, pfimek a rovin

ur€uje odchylku dvou pfimek, pfimky a roviny, dvou rovin

vyuziva sité télesa pfi vypoctu povrchu a objemu télesa

aplikuje poznatky o télesech v praktickych Glohach, zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

uziva a prevadi jednotky objemu

charakterizuje télesa: komoly jehlan a kuzel, koule a jeji ¢asti

ur¢i povrch a objem télesa: v€etné slozeného télesa s vyuzitim funkénich vztaht a trigonometrie

Pravdépodobnost v praktickych ulohach

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - nahodny pokus, vysledek nahodného pokusu
* uZiva pojmy: nahodny pokus, vysledek nahodného pokusu, - nghognyjev, opacny jev, r)erpozny;ev,_pstyjev
nahodny jev, opaény jev, nemozny jev, jisty jev - vypocet pravdépodobnosti nahodného jevu

ur¢i pravdépodobnost nahodného jevu v jednoduchych pfipadech
pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje

informaci
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
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>

J

Kritéria hodnoceni

* uziva pojmy: nahodny pokus, vysledek nahodného pokusu, nahodny jev, opacny jev, nemozny jev, jisty jev
« urci pravdépodobnost nahodného jevu v jednoduchych pfipadech

+ pfi feSeni Uloh Ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Prace s daty

Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: - statisticky soubor a jeho charakteristika
- Cetnost a relativni ¢etnost znaku

* pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje 4 ) h
- aritmeticky pramér

informaci
- statisticka data v grafech a tabulkach
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Informatické vzdélavani Informatické vzdélavani
3. roénik 3. ro¢nik
Hardware a software Hardware a software
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ pfi feSeni Uloh Ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Pisemné prace

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Pisemné prace a jejich rozbor

Komentar

Kazdé pololeti jedna hodinova pisemna prace a nasledné jeji hodinovy rozbor.

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

7.5 Estetické vzdélavani

Charakteristika oblasti

Cilem estetického vzdélavani je utvaret kladny vztah zaka
k materialnim a duchovnim hodnotam, snazit se pfispivat k jejich tvorbé i ochrané.

74k by mél chapat vyznam uméni pro ¢lovéka, rozliSovat mezi hodnotnymi dily a brakovou literaturou, znat cenu

kulturnich pamatek a vazit si jich, umét pouzivat poznatkl z teorie literatury

Ucebni osnovy

3. roénik

k hlubsimu porozuméni uméleckym textlim, rozpoznat charakter slovesného dila, orientovat se v druzich a
zanrech literatury, vyjadfit vlastni zazitek z jemu dostupnych dé€l, byt toleratni ke vkusu a estetickému citéni

druhych lidi, pracovat samostatn¢ i

v tymu.

74k by se mél orientovat v nabidce kulturnich instituci v CR i

v regionu, zajimat se o kulturu bydleni a odivani, znat principy a normy kulturniho chovani.
Estetické vzdélavani by mélo prohlubovat znalosti jazykové a kultivovat jazykovy projev zaka.

Stredni Skola

gastronomie
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7.5.1 Literatura a kultura

1 1 0+1

Charakteristika predmétu

Charakteristika predmétu

Estetické vzdélavani vyznamné piispiva ke kultivaci ¢lovéka, vede zaky ke kultivovanému jazykovému projevu
a podili se na rozvoji jejich duchovniho Zivota. Ma nadpfedmétovy charakter; pti tvorbé skolnich vzdélavacich
programtl je proto tfeba dbat na to, aby prolinalo co nejvétsim poctem vyucovacich predméta.

Obecnym cilem estetického vzdélavani je rozvijet kladny vztah k materidlnim a duchovnim hodnotam, snazit se
podporovat jejich tvorbu i ochranu. Vytvotfeny systém kulturnich hodnot poméha formovat postoje zéka a je
obranou proti snadné manipulaci a intoleranci. Estetické vzdélavani se podili rovnéZ na rozvoji socidlnich
kompetenci zaka.

K dosazeni tohoto cile ptispiva i jazykové vzdélavani v matetském jazyce a naopak estetické vzdélavani
prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zaki.

Literarni vychova kromé vychovy ke ¢tenafstvi, rozboru a interpretace uméleckych dél vede i k celkovému
ptehledu o hlavnich jevech a pilifich v Ceské a svétové literatute. Poznani textu slouzi rovnéz k vytvareni
rozmanitych komunikacnich situaci, v nichZ probiha dialog zaku s texty a ucitelem i mezi zaky navzajem.

Zaci jsou vedeni i k esteticky tvofivym aktivitam.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

— aplikovali ve svém Zzivotnim stylu esteticka kritéria;

— vnimali uméni jako specifickou vypovéd o skutecnosti;

— chapali vyznam uméni pro ¢lovéka;

— spravné formulovali a vyjadfovali své nazory;

— piistupovali s toleranci k estetickému citéni, vkusu a zajmu druhych lidi;

— podporovali hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a méli k nim vytvoren pozitivni vztah;
— ziskali ptehled o kulturnim déni;

— dokazali posoudit vliv prostiedkit masové komunikace na utvareni kultury.

Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka v rdmci jedné vyucovaci hodiny
* bézna nebo multimedidlni ucebna

Metody vyuky:

slovni

* vysvétlovani uciva

* prednaska

* pisemna cviceni, didaktické testy

* referaty, Cetba, seminarni prace

* prace s textem - s ucebnici, ¢itankou, knihou, magnetofonem, DVD
nazorn¢ demonstraéni

* projekce - multimedialni prezentace
* aktivni poznavani vSech druht uméni naseho i svétového
Zpisoby hodnoceni:

* hodnoceni testt, pisemnych praci, referati

* hodnoceni samostatné prace zakt

* rozbor vysledki a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouSeni

* sebehodnoceni zaka

W Stredni Skola
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Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prostiedi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

1. roénik

Ucebni osnovy

1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, pfednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP

e Kompetence k feSeni problému

* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni

problému, navrhnout zpiisob FeSeni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten

pozitivni vztah
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
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1. ro€nik
Umeéni
Dotace ucebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Uméni jako specificka vypovéd o skute¢nosti
+ na prikladech objasni vysledky lidské ¢innosti z riznych oblasti
umeéni
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Obcan v demokratické spoleénosti Obcanska nauka
Uloha uméni v demokratické spoleénosti. 1. roénik
Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
* na prikladech objasni vysledky lidské ¢innosti z riznych oblasti uméni
Druhy uméni
Dotace ucebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Aktivni poznavani riznych druhi uméni (literatura, vytvarné umeéni,
- vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél film, divadlo, hudba, architektura) nase i svétové, soucasné i minulé,

v tradi¢ni i medialni podobé
» uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v P

Ceské a svétové literature

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi Cesky jazyk

Poznavani svéta a pochopeni existence 1. roénik

Clovéka. Vypravovani
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél
+ uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v Ceské a svétové literatufe

Hlavni literarni sméry
Dotace u¢ebniho bloku: 16

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Hlavni literarni sméry a jejich predstavitelé v kontextu doby
« uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v - Cetba a interpretace literarnich textd

- pocatky slovesného uméni, ustni lidova slovesnost, folklér, literarni
zanry, zvl. pohadky, povésti, balady
- sbératelé lidové slovesnosti (Erben, Némcova, Adersen, regionalni

Ceské a svétoveé literatufe
samostatné vyhledava informace v této oblasti

+ vystihne charakteristické znaky rdznych literarnich textu a rozdily autofi atd.)
mezi nimi - starovéka literatura, poc¢atky naseho pisemnictvi, Kosmas, Hus,
* rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanra kronika, legenda, ...

- renesance, humanismus, Shakespeare, Komensky, tragédie,

; ) ) i komedie, novela, alegorie ...

interpretuje text a debatuje o ném - 8eské narodni obrozeni, jazykovéda, divadlo, noviny, historické
prace

- romantismus ve svété a u nas, Hugo, Puskin, Macha, Tyl, Erben

postihne sémanticky vyznam textu

W Stredni Skola
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Prarezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Schopnost diskuze o aktualnich
spoleenskych otazkach, hledani reSeni.

Clovék a Zivotni prostredi
Orientace v globalnich problémech lidstva.
Clovék a svét prace
Motivace k aktivnimu pracovnimu Zivotu a
Uuspésné kariére.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

samostatné vyhledava informace v této oblasti

rozlisi konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanru

postihne sémanticky vyznam textu

interpretuje text a debatuje o ném

Teorie literatury

Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:
samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky rznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi
rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanru

Prafezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ samostatné vyhledava informace v této oblasti

presahy do ucebnich bloku:

presahy do uéebnich bloku:

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v Ceské a svétové literatufe

vystihne charakteristické znaky riznych literarnich textd a rozdily mezi nimi

Ucivo

Zaklady teorie literatury

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

+ vystihne charakteristické znaky rdznych literarnich text( a rozdily mezi nimi

« rozlisi konkrétni literarni dila podle zakladnich druh( a zanr(

Kultura

Dotace ucebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani
Zak:
« orientuje se v nabidce kulturnich instituci
* porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem uzemi
» popiSe vhodné spole¢enské chovani v dané situaci

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Uéivo
Kultura, kulturni chovani, spole¢enska vychova
- kulturni instituce v CR a v regionu
- lidové uméni a uzita tvorba
- estetické a funkeni normy pfi tvorbé a vyrobé predmétt
pouzivanych v bézném Zzivoté
- kultura bydleni a odivani

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

1. roénik
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1. ro€nik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obéan v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk Cesky jazyk
Zvladnuti zakladnich pravidel slusného 1. roénik 1. roénik
czhovvan/. B ) L Informatické vychova Informatické vychova
Clovék a Zivotni prostred Obéanska nauka Anglicky jazyk I.
Porovnani znalosti o kultufe bydleni a - o ,
odivani v minulosti a v sou¢asnosti. 3. rognik Televizni programy, zdravi

Clovék a svét prace Ceska republika

Vyuziti lidové tvorivosti v béZném Zivote.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« orientuje se v nabidce kulturnich instituci

* porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem uzemi
* popiSe vhodné spole¢enské chovani v dané situaci

2. rocnik
1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Fesent, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

volit prostfedky a zptisoby (pomiicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
RVP

spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP
» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykove
spravné
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2. roénik
RVP
» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popf. projeva jinych lidi
RVP
* vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu
RVP
» podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
RVP
Hlavni literarni sméry
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Hlavni literarni sméry a jejich predstavitelé v kontextu doby
* na prikladech objasni vysledky lidské ¢innosti z riznych oblasti - rela.llsmus .
uméni - kriticky realismus
+ uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v - naturalismus
Ceské a svétové literatufe
» samostatné vyhledava informace v této oblasti
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace
Porovnani Zivota a lidské prace v
konkrétnich uméleckych dilech.
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
+ na prikladech objasni vysledky lidské €innosti z riznych oblasti uméni
+ uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v ¢eské a svétové literature
+ samostatné vyhledava informace v této oblasti
Literarni druhy a zanry
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Literarni druhy a Zanry ve vybranych dilech narodni a svétové
« vyjadii vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél literatury

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v
Ceské a svétové literature

vystihne charakteristické znaky rtiznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi

rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a Zanru

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace
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2. roénik
Kritéria hodnoceni
« vyjadfi vlastni proZitky z recepce danych uméleckych dél
+ uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v Ceské a svétové literature
« vystihne charakteristické znaky rdznych literarnich text( a rozdily mezi nimi
« rozlisi konkrétni literarni dila podle zakladnich druh( a zanrl
Realismus
Dotace ucebniho bloku: 15
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Realismus ve svétové literatufe (anglické, francouzské, ruské) -
« vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél Cetba a interpretace uméleckych textd

Realismus v ¢eské literatufe - Cetba a interpretace uméleckych text,
povidka, novela, roman, drama, fejeton

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v
Ceské a svétoveé literatufe

samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky rznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi
rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanru

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét

VyuzZivani médii k ziskavani informaci o
umeéleckych textech.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v ceské a svétové literature

samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky rlznych literarnich textt a rozdily mezi nimi

rozlisi konkrétni literarni dila podle zakladnich druhd a zanra

Literatura na prelomu stoleti

Dotace u¢ebniho bloku: 6

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Literatura konce 19. a po¢atku 20. stoleti v Ceské a svétové literatuie
« vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél - literarni moderna

- nové umélecké sméry (impresionismus, symbolismus, dekadence)
- pfedstavitelé - Dyk, Bezru¢, Sramek,...

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v
Ceské a svétové literatufe

samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky rtiznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi
rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a Zanru

postihne sémanticky vyznam textu
text interpretuje a debatuje o ném

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

Porovnani Zivota a prace lidi v dilech
Ceskych a svétovych autord.

Metody Postupy Formy prace
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v eské a svétové literatufe

samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky riiznych literarnich textd a rozdily mezi nimi

rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a Zzanru

postihne sémanticky vyznam textu
text interpretuje a debatuje o ném

Kultura

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Kultura narodnosti na naSem Gzemi
- orientuje se v nabidce kulturnich instituci Spole¢enska kultura - principy a normy kulturniho chovani,

leGenska vych
+ porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem tuzemi spolecenska vychova

* popiSe vhodné spoleGenské chovani v dané situaci

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk Cesky jazyk

Existence ruznych narodnosti na naSem 2. roénik 2. roénik

tzemi. Prosté sdélovaci styl Prosté sdélovaci styl

Obcanska nauka

1. roénik
Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« orientuje se v nabidce kulturnich instituci

* porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem uzemi
* popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

3. rocénik
0+1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivne

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptrednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetn¢ zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
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3. roénik

» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feseni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé ptehledné a jazykove
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvofen

pozitivni vztah
RVP
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Hlavni literarni sméry

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani

Zak:
na prikladech objasni vysledky lidské ¢innosti z riznych oblasti
umeéni
vyjadri vlastni prozitky z recepce danych umeéleckych dél
uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v
Ceské a svétoveé literatufe
samostatné vyhledava informace v této oblasti

mezi nimi
rozlis$i konkrétni literarni dila podle zakladnich druhd a zanra

postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném

Prafezova témata

Ob¢an v demokratické spole¢nosti

Seznameni se s mezivalecnym obdobim v
dilech ¢eskych basnikd.
Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

samostatné vyhledava informace v této oblasti

rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanru

postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném

Mezivale¢na proza
Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
* vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

samostatné vyhledava informace v této oblasti

mezi nimi
postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném

popi$e vhodné spole¢enské chovani v dané situaci

Prafezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Varovani pred dalSi svétovou valkou
prostrednictvim dél ceskych prozaikd.

Metody Postupy

W Stredni Skola
’ gastronomie
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vystihne charakteristické znaky riznych literarnich textd a rozdily

presahy do ucebnich bloku:

na pfikladech objasni vysledky lidské ¢innosti z riznych oblasti uméni

vystihne charakteristické znaky rtznych literarnich textt a rozdily

porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na naSem uzemi

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. roénik

Uéivo
Hlavni literarni sméry a jejich predstavitelé v kontextu doby v ¢eské
literatufe 1. poloviny 20. stoleti
- proletarska poezie, poetismus, surrealismus
- J. Wolker, J. Seifert, V. Nezval

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

uvede hlavni literarni sméry a jejich vyznamné predstavitele v eské a svétové literatufe

vystihne charakteristické znaky rtznych literarnich textt a rozdily mezi nimi

Uéivo
Ceska préza mezi svétovymi valkami
- predstavitelé (Hasek, Capek, Vancura,...)
- Getba, rozbor a interpretace literarniho dila

piesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél
samostatné vyhledava informace v této oblasti

postihne sémanticky vyznam textu

text interpretuje a debatuje o ném

popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

Svétova literatura

Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:

« vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

» samostatné vyhledava informace v této oblasti

+ postihne sémanticky vyznam textu

« text interpretuje a debatuje o ném

* popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti
Problematika valky a hospodarské krize v
dilech svétovych autort.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

samostatné vyhledava informace v této oblasti

postihne sémanticky vyznam textu
text interpretuje a debatuje o ném
popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

Ceska literatura

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:

samostatné vyhledava informace v této oblasti

mezi nimi

postihne sémanticky vyznam textu
text interpretuje a debatuje o ném
orientuje se v nabidce kulturnich instituci

Prafezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

Povalecné zkuSenosti z okupace,
spole¢enské uvolnéni a nasledna
normalizace.

Metody Postupy

W Stredni Skola
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porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na naSem uzemi

presahy do uéebnich bloku:

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

vystihne charakteristické znaky riznych literarnich textd a rozdily

rozlisi konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a zanrd

presahy do uéebnich bloku:

vystihne charakteristické znaky rtiznych literarnich textd a rozdily mezi nimi

Uéivo
Literatura 1. pololeti 20. stoleti
- svétovi autofi (Hemingway, Rolland,...)
- Cetba a interpretace literarnich textu

Formy prace

Uéivo
Ceska literatura 2. poloviny 20. stoleti
- pfedstavitelé (Hrabal, Paral, Neff, ...)
- Cetba, rozbor a interpretace literarnich textu
- roman, povidka, novela, divadleni hra, muzikal,...
- metody interpretace textu

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

presahy z uéebnich bloku:

piesahy z u¢ebnich blok:

Ucebni osnovy

3. roénik
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) 4

-

3. roénik

Kritéria hodnoceni

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

samostatné vyhledava informace v této oblasti
vystihne charakteristické znaky rtiznych literarnich textd a rozdily mezi nimi

rozli§i konkrétni literarni dila podle zakladnich druht a Zanrd

postihne sémanticky vyznam textu
text interpretuje a debatuje o ném
orientuje se v nabidce kulturnich instituci

Kultura

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ochrana a vyuzivani kulturnich hodnot
- orientuje se v nabidce kulturnich instituci Funkce reklamy a propagacnich prostfedku a jeji vliv na Zivotni styl
. o . ) . . , . Tvofivé ¢innosti
» porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem Uzemi
* popiSe vhodné spoleGenské chovani v dané situaci

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Cesky jazyk Cesky jazyk
Schopnost vazit si duchovnich i materialnich 3. roénik 3. rognik
hodnot, snaha zachovat je pro dalSi Publicisticky styl Publicisticky styl
generace.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« orientuje se v nabidce kulturnich instituci

* porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na nasem uzemi
* popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

7.6 Vzdélavani pro zdravi

Charakteristika oblasti

Oblast Vzdélavani pro zdravi si klade za cil vybavit zaky znalostmi a dovednostmi potiebnymi k preventivni a
aktivni péci o zdravi a bezpecnost, a tak rozvinout a podpofit jejich chovani a postoje ke zdravému zpiisobu
zivota a celozivotni odpovédnosti za své zdravi. Vede zaky k tomu, aby rozpoznali potieby svého téla v jeho
biopsychosocialni jednoté a pochopili, jak ptsobi vyziva, zivotni prostiedi, dodrzovani hygieny, pohybové
aktivity, pozitivni emoce, pfekonavani negativnich emoci a stavil, jednostranné ¢innosti, disharmonické
mezilidské vztahy a jiné vlivy na zdravi. Diraz se klade na vychovu proti zavislostem (na alkoholu, tabakovych
vyrobcich, drogach, hracich automatech, poc¢itacovych hrach aj.), proti médii vnucovanému ideélu télesné krasy
mladych lidi a na vychovu k odpovédnému piistupu k sexu. Protoze jsou zaci v soucasnosti vystaveni fadé
nebezpeci, kterd ohrozuji jejich zdravi a Casto i zivot, nabyvaji na vyznamu i dovednosti potiebné pro obranu a
ochranu proti nim, tj. pro chovani pfi vzniku mimotadnych udalosti.

V telesné vychove se usiluje zejména o vychovu a vzdélavani pro celozivotni provadéni pohybovych aktivit a
rozvoj pozitivnich vlastnosti osobnosti. Zaci jsou vedeni k pravidelnému provadéni pohybovych &innosti, ke
kvalité v pohybovém uceni, jsou jim vytvafeny podminky k prozivani pohybu a sportovniho vykonu, ke
kompenzovani negativnich vlivii zptisobu zivota a ke spolupraci pfi spolecnych ¢innostech. Jsou vychovavani k
dodrzovani zasad bezpecnosti a prevenci urazu pii pohybovych aktivitach.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

— vazit si zdravi a cilevédomé je chranit; rozpoznat, co ohrozuje télesné a dusevni zdravi;

— pojimat zdravi jako prvoradou hodnotu potfebnou ke kvalitnimu prozivani zivota;

— preferovat takovy zptisob zivota, aby byly zdravi ohrozujici navyky, ¢innosti a situace co nejvice eliminovany;
vyuzivat pravidelné pohybové aktivity v dennim rezimu a k celozivotni péci o zdravi;

— racionaln¢ jednat v situacich osobniho a vefejného ohrozeni;

— rozpoznat, jak vlivy zivotniho prostiedi ptisobi na zdravi ¢lovéka (vzduch, voda, hluk, chemické latky aj.);
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— posoudit disledky komeréniho vlivu médii na zdravi a zaujmout k medialnim obsahim kriticky odstup;

— vyrovnavat nedostatek pohybu a jednostrannou télesnou a dusevni zatéz;

— usilovat o dosazeni sportovni a pohybové gramotnosti;

— pocitovat radost a uspokojeni z provadeéni télesné (sportovni) ¢innosti;

— usilovat o pozitivni zmény télesného sebepojeti;

— vyuzivat pohybovych ¢innosti, pravidel a soutézi ke spravnym rozhodovacim postuptim podle zasad fair play;
— kontrolovat a ovladat své jednani, chovat se odpovédné v zatizenich télesné vychovy a sportu a pii pohybovych
¢innostech viibec; podle potieby spolupracovat;

— dosahnout optimalniho télesného a pohybového rozvoje v ramci svych moznosti.

Oblast Vzdélavani pro zdravi zahrnuje jednak ucivo potiebné k péci o zdravi a k ochrané ¢lovéka za
mimotadnych udalosti, jednak uéivo télesné vychovy. Vzdélavaci oblast by méla prostupovat celym SVP: skola
rozpracuje vysledky vzdélavani do vyucovacich predmétt (napf. tematika uciva péce o zdravi se miize objevit v
obcanské nauce, zakladech ekologie, télesné vychoveé a odbornych predmétech) nebo vzdélavacich moduli,
ptipadné kurzi a jinych forem. Pro oblast péce o zdravi Ize vytvofit i samostatny vyucovaci piedmét.

7.6.1 Télesna vychova

Charakteristika predmétu

Cilem vyuky je ziskat kladny vztah ke zdravému zptisobu Zivota a pocit radosti z provadéni télesné ¢innosti. Vést
zaky k dosazeni sportovni a pohybové gramotnosti. Vychovavat a smérovat zaky k celozivotnimu provadéni
pohybovych aktivit a rozvoji pozitivnich vlastnosti osobnosti. Uvédomit si vliv riznych pracovnich podminek na
vlastni organizmus a diilezitost kompenzac¢nich aktivit. Vést zaky k Cestnému jednani i v civilnim zivote.
Zdtraznit nejenom fyzicky, ale i psychicky, esteticky a socialni vyznam pohybovych ¢innosti. Prohlubovat
hygienické a zdravotni zasady a navyky, reagovat v situacich ohrozeni, zvladnout zaklady prvni pomoci.

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP — Vzdélavani pro zdravi.

Obsahem vyuky télesné vychovy je teoreticka a prakticka priprava a nacvik vybranych atletickych disciplin,
sportovnich a mi¢ovych her, sportovni gymnastiky, upolt.

Nedilnou soucasti jsou pohybové a drobné hry spolu s kondi¢nimi, protahovacimi, vyrovnavacimi, relaxa¢nimi
a pofadovymi cvicenimi.

Diiraz je kladen na dodrzovani zasad bezpecnosti, péce a ochrany zdravi.

Poznatky z pfedmétu jsou propojovany s dalsimi predméty.

V télesné vychove se rozvijeji jak pohybovée nadani, tak zdravotné oslabeni zaci.

T¢lesna vychova bude realizovana ve vyucovacim pfedmétu, sportovnich kurzech, sportovnich dnech (zatazeno
napf. plavani, brusleni, hry, turistika) a jinych organiza¢nich formach a podle moznosti a podminek (materialni
podminky, zajmy zaku, klimatické podminky, podil chlapci a divek, zdravotné oslabeni zaci apod.). Télesna
vychova by méla zaky v pohybovych projevech a zlepSovani télesného vzhledu pomoci pfimétenych prostredki
kultivovat.

Organizacni formy prace:

* hromadna (frontalni) vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny
* skupinova (kooperativni) vyuka
+ samostatna prace zaki a individualizovana vyuka

Metody vyuky:

* vysvétlovani (vyklad) uéitele
* vykonnostni testy a méteni
* nazorné-demonstracni (vyuziti ndzornych pomticek)
* dovednostné-praktické metody
+ aktivizujici metody
Zpusoby hodnoceni:
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* hodnoceni dosazenych vysledkt

» prevedeni tabulkovych kritérii do klasifikacni stupnice
* hodnoceni prace druzstev

» vychovné zptisoby - pochvala, povzbuzeni, ptiklad

* sebehodnoceni zdka

Priarezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prostiredi

1. roénik
1 tydng, P

Klicové kompetence

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dusledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

Teoretické poznatky

Dotace u¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vhodné obleceni - cviebni Ubor a obuti do TEV
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici prislusné Viyznam pohybu pro zdravi
&innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, Zasady pfipravy organismu pfed pohybovou Cinnosti a jeji ukonceni
bezpecnosti) a dovede je udrzovat a oSetiovat Zatéz a odpocinek

Hygiena a bezpecnost
Prvni pomoc

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

+ prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym Testovani télesné zdatnosti
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Ekologie
Zéaci preferuji takovy zptsob Zivota, aby byly 1. roénik

zdravi ohroZujici navyky, éinnosti a situace
co nejvice eliminovany. Kontroluji a ovladaji
své jednani, chovaji se odpovédné v
zafizenich télesné vychovy a sportu a pri
pohybovych cinnostech viibec.

Zaklady biologie

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

176



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

»

-

1. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné ¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpec€nosti) a
dovede je udrZzovat a oSetfovat
+ uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

» prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

Poradova cviceni

Dotace ué¢ebniho bloku: 1

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Télesna cviCeni - pofadova, vSestranné rozvijejici, kondiéni,
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné koordinaéni, kompenzacni, relaxacni
&innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, Soucast vSech tematickych celkd

bezpecnosti) a dovede je udrzovat a oSetfovat
dokaze vyhledat potfebné informace z oblasti zdravi a pohybu

dovede o pohybovych €innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové €innosti vzhledem k
poru$e svého zdravi

je schopen kultivovat své télesné a pohybové projevy

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné €innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpecnosti) a
dovede je udrZovat a oSetfovat

dokaze vyhledat potfebné informace z oblasti zdravi a pohybu

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a hodnotit

uplatiiuje zasady bezpeénosti pfi pohybovych aktivitach
zvoli vhodna cvigeni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové &innosti vzhledem k poruse svého

zdravi
je schopen kultivovat své télesné a pohybové projevy

Atletika
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
2ak: Specialni béZecka cviceni, abeceda
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici prislusné Béhy - 60, 100, ‘!00’“ 800(D), 1000(H)
ginnosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygieng, Rovinky, starty, useky, )
bezpeénosti) a dovede je udrzovat a odetfovat Skoky - daleky, vysoky, metodika

Hod granatem na vykon

dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivell

dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

uplatiiuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace

Stredni Skola
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1. roénik

Kritéria hodnoceni

voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislu§né ¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpec¢nosti) a
dovede je udrZzovat a oSetfovat
dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivcl

dovede pfipravit prostfedky k planovanym pohybovym €innostem

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

Gymnastika
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Cviceni na naradi - hrazda, pfeskok, kruhy - nacvik
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici prislusné Prostna - sestava
¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, Splh - ty¢, lano

bezpecnosti) a dovede je udrZzovat a o$etfovat
dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem

dovede o pohybovych €innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné ¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpe¢nosti) a
dovede je udrZzovat a oSetfovat
dovede pfipravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢€innostem

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

Sportovni hry
Dotace uéebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Kopana - prihravka, zpracovani, stfelba
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné Softbal - hazent, chytani, odpal, pohyb,obrana, hra
ginnosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygieng, Kosikova - dribling, stfelba, pfihravka, hra =
bezpecnosti) a dovede je udrzovat a oetfovat Odbijena - odbijeni vrchem, spodem, podani, pfijem, hra

Ostatni - salova kopan4, frisbee, badminton, florbal, nohejbal - hra

dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivell

dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem

dovede o pohybovych €innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

dovede rozlisit jednani fair play od nesportovniho jednani

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
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Kritéria hodnoceni

dovede je udrZzovat a oSetfovat
dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivcl

dovede pfipravit prostfedky k planovanym pohybovym €innostem

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a hodnotit
uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach
dovede rozlisit jednani fair play od nesportovniho jednani

Lyzovani
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zaklady lyzovani
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné Vystroj, vyzbroj - udrzba

¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygienég,
bezpecnosti) a dovede je udrZzovat a o$etfovat

dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivel
dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem

dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach
vyuziva riznych forem turistiky

Komentar

LVZ se uskutecriuje na zékladé vhodnych klimatickych podminek a podle zajmu zaku.

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi
Smérovani Zaku k odpovédnému vztahu k
prostiedi, ve kterém Ziji.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

dovede je udrzovat a oSetfovat
dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotlivcl

dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem
dovede o pohybovych ¢innostech diskutovat, analyzovat je a hodnotit
uplatiiuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

vyuziva rdznych forem turistiky

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

Plavani
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zakladni plavecky vycvik
« voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici prislusné Splyvani, dychani, nacvik plaveckych technik

¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené,
bezpecnosti) a dovede je udrzovat a oSetfovat
+ dokaze vyhledat potfebné informace z oblasti zdravi a pohybu
+ uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

+ zvoli vhodna cvi¢eni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové €innosti vzhledem k
poru$e svého zdravi

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku:

W Stredni Skola
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Ucebni osnovy

1. roénik
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1. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné ¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené, bezpec€nosti) a
dovede je udrZzovat a oSetfovat
dokaze vyhledat potfebné informace z oblasti zdravi a pohybu

* uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

+ zvoli vhodna cvi€eni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a dokaze rozliSit vhodné a nevhodné pohybové €innosti vzhledem k poruse svého
zdravi

2. rocnik
1 tydné, P

Klicové kompetence

» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
RVP
* mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

Teoretické poznatky
Dotace uc¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Hygiena a bezpe¢nost, prvni pomoc
« komunikuje pfi pohybovych &innostech — dodrzuje smluvené Zésady sportovniho tréninku
signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii Zdroje informaci, nazvoslovi
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a digitalni svét

Zéci dokazi posoudit diisledky komeréniho
vlivu médii na zdravi a zaujmout k medialnim
obsahum kriticky odstup. Umi se orientovat v
soucasnych informacnich a komunikacnich
technologiich a umi je vyuZivat pro své
zdravi, pohybové ¢&innosti a dovednosti a pro
ziskavani novych informaci a poznatkt z
oblasti télesné kultury, sportu a zdravého
zpusobu Zivota.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
» komunikuje pfi pohybovych €innostech — dodrZuje smluvené signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii

W Stredni Skola
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2. ro¢nik

Zdravotni télesna vychova

Dotace uéebniho bloku: 1

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Regeneraéni a kompenzacéni cviceni, relaxace
Kontraindikovana cvi€eni podle druhu oslabeni

 sestavi soubory zdravotné zaméfenych cviceni, cviceni pro
télesnou a dusevni relaxaci; navrhne kondi¢ni program osobniho

rozvoje a vyhodnoti jej
+ ovéfi troven télesné zdatnosti a svalové nerovnovahy

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ sestavi soubory zdravotné zaméfenych cvi€eni, cvi€eni pro télesnou a dusSevni relaxaci; navrhne kondiéni program osobniho rozvoje a

vyhodnoti jej
+ ovéfi Urovern télesné zdatnosti a svalové nerovnovahy

Atletika
Dotace u¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Specialni béZzecka cviceni, abeceda
» dovede rozvijet svalovou silu, rychlost, vytrvalost, obratnost a Béh}’ - 60, 100, 400 m, 800(D), 1500(H)
pohyblivost Rovinky, starty, useky
* pozna chybné a spravné provadéné cinnosti, umi analyzovat a Skoky - dgleky, vys?ky - zdokonalovéni
Hod granatem na vykon

zhodnotit kvalitu pohybové €innosti nebo vykonu

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ dovede rozvijet svalovou silu, rychlost, vytrvalost, obratnost a pohyblivost
* pozna chybné a spravné provadéné cinnosti, umi analyzovat a zhodnotit kvalitu pohybové €innosti nebo vykonu

Gymnastika
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Cviceni na naradi - hrazda, pfeskok, kruhy - nacvik, sestavy
* vyuziva pohybové &innosti pro véestrannou pohybovou pfipravu a Prostna - sestava
Splh - ty¢, lano

zvySovani télesné zdatnosti
pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

W Stiedni Skola
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni
* vyuziva pohybové Cinnosti pro vSestrannou pohybovou pfipravu a zvySovani télesné zdatnosti

Sportovni hry
Dotace u¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
2ak: Kopana - individualni ¢innost jednotlivce, hra, taktika

« komunikuje pfi pohybovych &innostech — dodrzuje smiuvené Softbal - hazeni, chytani, odpal, taktika .
KoSikova - dribling, stfelba, pfihravka, hra, taktika

signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii ROVa ng, , [aKUKE
+ dovede uplatriovat techniku a zaklady taktiky v zakladnich a Odbljepa -'odb!Jem V“’f‘e”." spodem, p_odam, prijem, hra .
8 ) v, Ostatni - salova kopan3, frisbee, badminton, florbal, nohejbal - hra
vybranych sportovnich odvétvich

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ komunikuje pfi pohybovych €innostech — dodrZzuje smluvené signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii
+ dovede uplatriovat techniku a zaklady taktiky v zakladnich a vybranych sportovnich odvétvich

Turistika
Dotace uc¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Turistika a pobyt v pfirodé

« vyuziva pohybové ginnosti pro vSestrannou pohybovou pfipravu a Zaklady tabofeni

zvySovani télesné zdatnosti

Komentar

STK se uskuteciiuje podle zajmu zaku.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Smérovani Zaku k odpovédnému vztahu k
prostredi, ve kterém Ziji.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ vyuziva pohybové &innosti pro v§estrannou pohybovou pfipravu a zvySovani télesné zdatnosti

Plavani
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Plavecky vycvik

« vyuZziva pohybové innosti pro viestrannou pohybovou pfipravu a | SPIyvani, dychani, nacvik plaveckych technik

zvySovani télesné zdatnosti

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
, gastronomie
Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

a obchodu Zlin
182



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni
* vyuziva pohybové Cinnosti pro vSestrannou pohybovou pfipravu a zvySovani télesné zdatnosti

3. rocénik
1 tydné, P

Klicové kompetence

» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
RVP
* mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

Teoretické poznatky

Dotace uc¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani
Zak:
» dovede se zapojit do organizace turnaji a soutézi

Prurezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

+ dovede se zapojit do organizace turnajii a soutézi

Atletika

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
« uplatiiuje zasady sportovniho tréninku

Prafezova témata

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do ucebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Hygiena a bezpe¢nost, prvni pomoc
Pravidla her, zavod( a soutézi
Vlastni rozhodovani

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Uéivo
Specialni béZecka cviceni, abeceda
Béhy - 60, 100, 400 m, 800(D), 1500(H),
Fartlek, rovinky, starty, useky, Stafeta
Skoky- daleky, vysoky - zdokonalovani
Hod granatem na vykon, vrh kouli 3kg, 5kg

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
+ uplatriuje zasady sportovniho tréninku
Gymnastika
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Cvi€eni na naradi - prostna, hrazda, pfeskok, kruhy - sestavy
« ovlada kompenzaéni cvieni k regeneraci télesnych a duevnich Prostna :sestava
sil, i vzhledem k pozadavkiim budouciho povolani; uplatiiuje Splh - tyg, lano o
Cvi€eni s hudbou a s nacginim

osvojené zpusoby relaxace
* je schopen sladit pohyb s hudbou, umi sestavit pohybové vazby,
hudebné pohybové motivy a vytvofit pohybovou sestavu (skladbu)
presahy z uéebnich bloku:

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ ovlada kompenzacni cvieni k regeneraci télesnych a dusevnich sil, i vzhledem k pozadavkium budouciho povolani; uplatfiuje osvojené zplsoby

relaxace
* je schopen sladit pohyb s hudbou, umi sestavit pohybové vazby, hudebné pohybové motivy a vytvorit pohybovou sestavu (skladbu)

Sportovni hry
Dotace uc¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Kopana - obrana, taktika, hra
» ovlada zakladni herni &innosti jednotlivce a participuje na tymovém | Softbal - hazeni, chytani, odpal, pohyb, hra, taktika
hernim vykonu druzstva Kos$ikova - dribling, stfelba, pfihravky, hra, obrana, utok, akce
Odbijena - odbijeni vrchem, spodem, podani, pfijem, hra

Ostatni - salovy fotbal, badminton, florbal, nohejbal - hra

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ ovlada zakladni herni €innosti jednotlivce a participuje na tymovém hernim vykonu druzstva

Plavani

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Plavecky vycvik
- dokaze zjistit roven pohyblivosti, ukazatele své t&lesné zdatnosti Splyvani, dychani, nacvik plaveckych technik
a korigovat si pohybovy rezim ve shodé se zjisténymi udaji Zachrana tonouciho

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

W Stiedni Skola

, gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ dokaze zjistit Uroven pohyblivosti, ukazatele své télesné zdatnosti a korigovat si pohybovy rezim ve shodé se zjisténymi udaji

Upoly
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Pady, pretahy, pretlaky

+ je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat SoutéZe - zabavna forma
osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit Zaklady sebeobrany

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit

7.6.2 Zdravovéda

0+1

Charakteristika predmétu

Ucebni osnovy

3. roénik

Vzdélavani ve vyu€ovacim predmétu Zdravovéda sméfuje k tomu, aby si Zaci dovedli vazit zdravi jako prvoradé

hodnoty a odhadli odpovédnost za zdravi své i druhych.

Seznamuji se s faktory, které ovliviiuji nase télesné i dusevni zdravi, s prevenci nemoci a irazt, patologickymi

jevy a zasadami jednani za mimotadnych situaci. Dlraz je kladen na etiku partnerskych vztahd.
Organizacni formy prace:

* hromadna (frontalni) vyuka

+ skupinova (kooperativni) vyuka

+ samostatni prace zaki a individualizovana vyuka
Metody vyuky:

* vypravéni ucitele
* vysvétlovani (vyklad) uéitele
* prace s textem
* rozhovor (debata, diskuze)
* nazorné-demonstracni metody (projekce - multimedialni prezentace)
* dovednostné-praktické metody
Zpuisoby hodnoceni:

* hodnoceni testli, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaki

* rozbor vysledku a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouseni

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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» sebehodnoceni zaku

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prostiedi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

2. rocnik

Ucebni osnovy

0+1 tydne, P
Zdravi
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Odpoveédnost za zdravi své i druhych
 popise Ulohu statu a mistni samospravy pfi ochrané zdravi a Péce o vefejné zdravi v CR
Zivott obyvatel Zabezpeceni v nemoci
Prava a povinnosti v pfipadé nemoci nebo Urazu
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ popiSe Ulohu statu a mistni samospravy pfi ochrané zdravi a Zivotu obyvatel

Cinitelé ovliviujici zdravi

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Formy prace

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zivotni prosttedi, Zivotni styl, pohybové aktivity
* popise, jak faktory Zivotniho prostiedi ovliviuji zdravi lidi VyZiva a stravovaci navyky

Pracovni podminky

zdUvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu

dovede posoudit vliv pracovnich podminek a povolani na své
zdravi v dlouhodobé perspektivé a vi, jak by mohl kompenzovat
jejich nezadouci dusledky

orientuje se v zasadach zdravé vyZivy a v jejich alternativnich

smérech
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku:
Metody Postupy

W Stiedni Skola

, gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace
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Kritéria hodnoceni

popise, jak faktory Zivotniho prostredi ovliviiuji zdravi lidi

zduvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu

dusledky
orientuje se v zasadach zdravé vyzivy a v jejich alternativnich smérech

Dusevni hygiena a rozvoj osobnosti

Dotace u¢ebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Determinace osobnosti

+ popide vliv fyzického a psychického zatizeni na lidsky organismus | DuSevni zdravi a rozvoj osobnosti
Dus$evni poruchy

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
» popiSe vliv fyzického a psychického zatiZzeni na lidsky organismus

Partnerské vztahy

Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Lidska sexualita
« diskutuje a argumentuje o etice v partnerskych vztazich, o Planované rodicovstvi
vhodnych partnerech a o odpovédném pfistupu k pohlavnimu

Zivotu
Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« diskutuje a argumentuje o etice v partnerskych vztazich, o vhodnych partnerech a o odpovédném pfistupu k pohlavnimu zivotu

Rizikové chovani

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Socialni dovednosti
» dovede uplatiiovat nautené modelové situace k feseni konfliktnich | Rizikoveé faktory poskozujici zdravi )
situaci Prevence pohlavnich nemoci, problematika AIDS

+ objasni disledky socialné patologickych zavislosti na Zivot
jednotlivce, rodiny a spole¢nosti a vysvétli, jak aktivné chranit
svoje zdravi

+ dovede posoudit vliv médii na a reklamy na Zivotni styl jedince a
na péci o své zdravi

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Medialni obraz krasy lidského téla, komeréni reklama

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

dovede posoudit vliv pracovnich podminek a povolani na své zdravi v dlouhodobé perspektivé a vi, jak by mohl kompenzovat jejich nezadouci
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2. ro¢nik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcanska nauka
1. roénik

Osobnost ¢lovéka
Trestni pravo

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ dovede uplatriovat nau¢ené modelové situace k feseni konfliktnich situaci

+ objasni dusledky socialné patologickych zavislosti na Zivot jednotlivce, rodiny a spolecnosti a vysvétli, jak aktivné chranit svoje zdravi
+ dovede posoudit vliv médii na a reklamy na Zivotni styl jedince a na péci o své zdravi

Zasady jednani v situacich osobniho ohrozeni a za mimoradné udalosti

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Mimoréadné situace
« dovede rozpoznat hrozici nebezpeéi a vi, jak na né reagovat v Osobni zivot a zdravi ohrozujici situace
situacich osobniho ohroZeni a za mimoradnych udalosti Zakladni Ukoly obyvatelstva (varovani, evakuace)

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
» dovede rozpoznat hrozici nebezpedi a vi, jak na né reagovat v situacich osobniho ohrozZeni a za mimofadnych udalosti

Prvni pomoc

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Uéivo

Zak: Urazy a nahlé zdravotni pfihody, prevence
Poranéni pfi hormadném zasazeni obyvatel
Stavy bezprostfedné ohroZujici zivot
Filmy a pfednasky k dané problematice

+ uplatriuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé a funkci
lidského organismu jako celku

+ prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blok:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« uplatriuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé a funkci lidského organismu jako celku
» prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

7.7 Informatické vzdélavani

Charakteristika oblasti

Cilem informatického vzdélavani je naucit zaky pracovat s prostiedky informacnich a komunikaénich technologii
a pracovat s informacemi. Zaci porozumi zakladiim informac¢nich a komunikacnich technologii, nauci se na
uzivatelské Urovni pouzivat operacni systém, kancelaisky software a pracovat s dalsim béznym aplikacnim
programovym vybavenim (v¢etné ptipadného specifického programového vybaveni, pouzivaného v ptislusné

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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profesni oblasti). Jednim ze stéZejnich témat oblasti informac¢nich a komunikacnich technologii, a tedy i cilt
vyuky, je, aby zak zvladl efektivné pracovat s informacemi (zejména s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii) a bezpe¢né komunikovat pomoci Internetu. Podstatnou ¢ast vzdélavani v
informacnich a komunikac¢nich technologiich ptedstavuje prace s vypocetni technikou. Vzdélavani v
informacnich a komunikac¢nich technologiich je dale vhodné rozsifit podle aktualnich vzdé€lavacich potieb,
jejichz pfi¢inou mohou byt zmény na trhu prace, vyvoj informacénich a komunikac¢nich technologii a specifika
oboru, v némz je zak pripravovan. Tematicky se oblast vzdélavani pfili$ nelisi od téZe oblasti zpracované pro
obory poskytujici vys$si stupen vzdélani, aroven osvojeni vysledkd vzdélavani v§ak odpovida nizsi hodinové
dotaci a studijnim pfedpokladim zak.

7.7.1 Informatické vzdélavani

Charakteristika predmétu

Obecnym cilem informatického vzdélavani je vést zaky ke schopnosti rozpoznavat informatické aspekty svéta

a vyuzivat poznatky z informatiky k porozuméni a uvazovani o pfirozenych i umélych systémech a procesech, ke
schopnosti fesit nejriznéjsi pracovni a zivotni situace, cilevédomé a systematicky volit a uplatiiovat optimalni
postupy.

Vyuka informatiky pfispiva k hlubsimu a komplexnimu porozuméni vypocetnim zafizenim a principiim, na
kterych funguji. Tim usnadiuje vyuziti digitalnich technologii v ostatnich oborech a rozvoj uzivatelskych
dovednosti zakd vadzanych na vzdélavaci obsah téchto obort.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

- porozuméli zakladnim pojmim a metodam informatiky jako védniho oboru a jeho uplatnéni v ostatnich védnich
oborech a profesich;

- rozpoznavali a formulovali problémy s ohledem na jejich fesitelnost;

- ziskavali, zaznamenavali, usporadavali, strukturovali, pfedavali data a informace;

- rozkladali systémy a procesy na ¢asti, odhalovali jejich vztahy a strukturu;

- byli schopni uplatnit algoritmicky zptisob mysleni pfi feSeni problémtl, vytvareli a formulovali postupy a feseni,
které Ize prenechat k vykonani jinému ¢loveéku nebo stroji;

- vytvéafeli formalni popisy, modely a simulace skute¢nych situaci i pracovnich postup;

- testovali, analyzovali, vyhodnocovali, porovnavali a vylepSovali navrhované i existujici algoritmy, postupy
nebo informaticka feSenti;

- rozuméli technickym zakladim digitalnich technologii do té miry, aby byli schopni je efektivné a bezpecné
pouzivat a snadno se naucili pouZzivat nové,;

- byli schopni vyuzit digitalni technologie pii feSeni problémd, které jsou pfili§ slozité nebo rozsahlé (pro
Cloveka);

- dorozuméli se a spolupracovali s ostatnimi pii dosahovani spole¢ného cile;

- neohrozovali svym chovanim v digitalnim prostiedi sebe, druhé ani technologie samotné;

- uvédomovali si, Ze technologie ovliviiuji spolecnost, a naopak chapali svou odpovédnost pii pouzivani
technologii.

V afektivni oblasti sméfuje informatické vzdélavani k tomu, aby zaci ziskali:

- otevieny i kriticky postoj k digitalnim technologiim a jejich vyuzivani;

- motivaci k celoZivotnimu uceni;

- divéru ve vlastni schopnosti a preciznost pfi praci;

- schopnost odhadnout, které ulohy jsou schopni fesit sami a u kterych si vyzadaji pomoc odbornika;

- sebejistotu a vytrvalost pii feSeni obtizného ¢i slozitého problému;

- schopnost vyporadat se s otevienymi problémy a nejednoznacné zadanymi tkoly.

Zé4ci mohou pouzivat vhodna prostiedi, pomiicky, ale i riizné b&Zné dostupné nastroje, programy a technologie.
S informatickymi koncepty se seznamuji prostiednictvim vlastni zkuSenosti s feSenim rozmanitych
problémovych situaci. Setkavaji se i se situacemi blizkymi jejich Zivotu a odborné praxi. Nékteré fesi s pomoci
programovani a technologii, nékteré bez nich. Charakteristickym znakem vyuky je to, Ze zZaci postup feseni
aktivn¢ hledaji a testuji ve skupinach nebo samostatné, neni cilem postupovat pouze podle pfedem danych

W Stredni Skola
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navodu.

Prirezova témata pokryvana predmétem

Clovék a digitalni svét

2. roénik

Ucebni osnovy

2tydns, P

Klicové kompetence

* Digitalni kompetence

* ovlada potiebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, véetné nastroju z oblasti
umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi i pti zapojeni do
vetejného Zivota; digitalni technologie a zptisob jejich pouziti nastavuje a méni podle
toho, jak se vyvijeji dostupné moznosti a jak se méni jeho vlastni potfeby nebo pracovni

prostfedi a nastroje
RVP

navrhuje prostfednictvim digitalnich technologii takova feseni, kterd mu pomohou

vylepsit postupy ¢i technologie ¢i jejich ¢asti; dokaze poradit ostatnim s béznymi

technickymi problémy
RVP

» vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a zivotni prostiedi, zvazuje rizika a

piinosy
RVP

ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v riznych

formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli efektivni postupy, strategie a
zpusoby, které odpovidaji konkrétni situaci a ucelu

RVP

Data, informace a modelovani

Dotace u¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:

uvede priklady dat, ktera ho obklopuji a kterd& mu mohou pomoci
|épe se orientovat v jeho oboru

posuzuje mnozstvi informace podle Ubytku moznosti; interpretuje
ziskané vysledky a zavéry, vyslovuje predpovédi na zakladé dat,
uvazuje pfi tom omezeni pouzitych modeld

porovna rlizné zplsoby kédovani z riznych hledisek a vysvétli
proces a uskali digitalizace

formuluje problém a pozadavky na jeho fe$eni; ziskava potfebné
informace, posuzuje jejich vyuzitelnost a dostatek (Uplnost)
vzhledem k feSenému problému; pouziva systémovy pfistup k
feSeni probléma; pro feseni problému sestavi model

prevede data z jednoho modelu do jiného; najde nedostatky
daného modelu a odstrani je; porovna rizné modely s ohledem na
uzite¢nost pro feSeni daného problému

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Ucivo

- data a informace, interpretace dat;

- informace a mnozstvi informace v datech;

- chyby v datech;

- kédovani informaci a dat;

- zadznam, prenos a distribuce dat a informaci v digitalni podobé;

- datové formaty, kédovani riznych formatt dat (napf. text, obraz,
zvuk, video);

- model jako zjednodu$eni reality (napf. schéma, graf, diagram,
pojmova a myslenkova mapa);
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-

2. rocnik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Matematika Matematika
Rozvijet u Zaka schopnost porozumét 2. roénik 2. roénik
vyznamu dat a informaci v digitalnim Prace s dat Prace s dat
prostredi, kriticky s nimi pracovat a efektivné Y Y
je vyuZivat pfi uéeni, komunikaci i
rozhodovani.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

uvede priklady dat, ktera ho obklopuji a ktera mu mohou pomoci Iépe se orientovat v jeho oboru

posuzuje mnozstvi informace podle Ubytku moZnosti; interpretuje ziskané vysledky a zavéry, vyslovuje pfedpovédi na zakladé dat, uvazuje pfi
tom omezeni pouzitych modeld

porovna riizné zplisoby kédovani z riznych hledisek a vysvétli proces a Uskali digitalizace

formuluje problém a pozadavky na jeho feSeni; ziskava potfebné informace, posuzuije jejich vyuzitelnost a dostatek (Uplnost) vzhledem k
feSenému problému; pouziva systémovy pfistup k feSeni problému; pro feSeni problému sestavi model

prevede data z jednoho modelu do jiného; najde nedostatky daného modelu a odstrani je; porovna rizné modely s ohledem na uzite¢nost pro
feSeni daného problému

Tvorba, testovani a provoz softwaru
Dotace uéebniho bloku: 30

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Navrh programu
+ uréi, zda je dany postup algoritmem; vysvétli dany algoritmus, - zadani dlohy, vstup, vystup, podminky fesent;

- rozdéleni problému na &asti, identifikace navaznosti dat,
opakujicich se vzord a mist pro rozhodovani;

- pojem algoritmus, vlastnosti algoritmu, rizné zapisy algoritmu;
Tvorba a vyvoj programu

- zapis algoritmu vhodnou formou (nap¥. blokové schéma, pfirozené

program
rozdéli problém na mensi ¢asti, rozhodne, které je vhodné fesit
algoritmicky, své rozhodnuti zdGvodni; sestavi a zapi$e algoritmy
pro feSeni problému

. zobec’nivf’eéeni pro Sirsi tfidu prpblémﬂ; ovéri spravnost, najde a a formalni jazyky, skriptovaci a programovaci jazyk);

opravi pfipadnou chybu v algoritmu - zakladni koncepce tvorby programd (napf. proménna a datovy typ,
* hodnoti algoritmy podle riznych hledisek porovna a vybere pro fidici pfikazy, cykly);

feSeny problém ten nejvhodnéjsi; vylepsi algoritmus podle - volba nastroje podle zadani tlohy;

zvoleného hlediska - navrh programu;
« sestavi prehledny program v blokové orientovaném nebo textovém |~ Testovani program

jazyce, program otestuje a optimalizuje - zpUsoby testovani programu;

- druhy chyb, chybové hlasky;

Béh a provoz

- verze programu, instalace a aktualizace programu;
- hlaseni a evidence zavad;

- ndpovéda a licence programu;

* pouziva zakladni programové konstrukce

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Technologie Technologie
Zéci ziskaji pfehled o celém Zivotnim cyklu 1. roénik 1. ro¢nik
sczftwaru —od ”,a‘”“” pres tvor?u a testovani Receptury a odborna literatura Receptury a odborna literatura
aZ po nasazeni a provoz — s dirazem na
tymovou spolupréci, verzovani a vyuZiti
modernich vyvojovych nastroji.
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

urci, zda je dany postup algoritmem; vysvétli dany algoritmus, program
rozdéli problém na mensi ¢asti, rozhodne, které je vhodné fesit algoritmicky, své rozhodnuti zdlvodni; sestavi a zapiSe algoritmy pro feSeni

problému
zobecni feseni pro $irsi tfidu problému; ovéfi spravnost, najde a opravi pfipadnou chybu v algoritmu

hodnoti algoritmy podle riznych hledisek porovna a vybere pro feSeny problém ten nejvhodné;jsi; vylepsi algoritmus podle zvoleného hlediska

sestavi pfehledny program v blokové orientovaném nebo textovém jazyce, program otestuje a optimalizuje

pouziva zakladni programové konstrukce

Stredni Skola
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Informaéni systémy

Dotace uéebniho bloku: 26
Vysledky vzdélavani

Zak:
vysvétli, co je informacni systém a co je databaze a k éemu slouzi;
porovnava vybrané informacni systémy z hlediska struktury a
vzajemné provazanosti; uvede pfiklady informacénich systému ve
svém oboru

vyhledava pomoci uZivatelského rozhrani a navigace v
informaénim systému specifické informace podle zadani

formuluje problém a pozadavky na jeho feseni, specifikuje a
stanovi pozadavky na informaéni systém

navrhne procesy zpracovani dat a roli/role jednotlivych uzivatel
navrhne a vytvoli strukturu vzajemného propojeni tabulek

otestuje svoje feSeni informac¢niho systému se skupinou
vybranych uzivateld, vyhodnoti vysledek testovani, pfipadné
navrhne vylepSeni, naplanuje kroky k plnému nasazeni
informaéniho systému do provozu, rozpozna chybovy stav, zjisti
jeho pficinu a navrhne zplsob jeho odstranéni

Prarezova témata

Clovék a digitalni svét Ekonomika
Z4ci se seznémi s principy névrhu, vyvoje a
provozu informacnich systému, véetné prace
s databazemi, modelovani procest a
zabezpeceni dat v realném kontextu firemni
nebo verejné spravy.

2. ro¢nik

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

provazanosti; uvede pfiklady informacnich systému ve svém oboru

navrhne procesy zpracovani dat a roli/role jednotlivych uzivatel

navrhne a vytvori strukturu vzajemného propojeni tabulek

presahy do ucebnich bloku:

Cinnosti podniku

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Ucivo
Informacni systémy
- informacni systém — data, jejich struktura a vazby, definované
procesy, role uzivatel(;
- informacni systémy vyuzivané v oboru;
Ukladani a zpracovani dat
- tabulka, jeji struktura — data, hlavi¢ka a legenda;
- fazeni a filtrovani velkych dat, rozpoznavani vzora v datech,
vizualizace dat;
Vyvoj informaéniho systému
- postup tvorby tabulky pro vlastni potfebu a pro potfeby tymu;
- navrh tabulky, atributy, identifikator, ¢iselnik;

pfesahy z ucebnich bloku:
Ekonomika

2. ro¢nik
Cinnosti podniku

Formy prace

vysvétli, co je informaéni systém a co je databaze a k Eéemu slouzi; porovnava vybrané informaéni systémy z hlediska struktury a vzajemné

vyhledava pomoci uzivatelského rozhrani a navigace v informaénim systému specifické informace podle zadani
formuluje problém a pozadavky na jeho feSeni, specifikuje a stanovi poZzadavky na informac¢ni systém

otestuje svoje feSeni informacniho systému se skupinou vybranych uZivateld, vyhodnoti vysledek testovani, pfipadné navrhne vylepseni,

naplanuje kroky k plnému nasazeni informaéniho systému do provozu, rozpozna chybovy stav, zjisti jeho pfi¢inu a navrhne zpGsob jeho

odstranéni

3. roénik

1 tydng, P

Klicové kompetence
* Digitalni kompetence

rr

* vytvafi, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za

pomoci digitalnich prostiedkt
RVP

* predchazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni i dat, situacim ohrozujicim jeho
télesné a dusevni zdravi i zdravi ostatnich; pfi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitalnim prostfedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym

RVP

W Stredni Skola
’ gastronomie
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Hardware a software

Dotace uéebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:
identifikuje v historii vyvoje hardwaru i softwaru zlomové udalosti;
ukaze, které koncepty se neméni a které ano
vysvétli, jakym zpusobem pracuje pocitac s daty
rozumi fungovani hardwaru natolik, aby ho mohl efektivné a
bezpecéné pouzivat a snadno se naudil pouzivat novy

Prarezova témata

Clovék a digitalni svét Matematika
Zé&ci porozumi vzéjemné provézanosti 3. roénik
hardwaru a softwaru, osvoji si principy jejich
fungovani a nauci se aplikovat ziskané
znalosti pfi feseni praktickych problémd v IT
prostredi.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Prace s daty

Ucebni osnovy

3. roénik

U¢ivo
- zZlomové udalosti a technologie v historii a jejich vliv na obor, trh
prace a spolecnost;
- soucasna vypocetni zafizeni, jejich technické parametry, zakladni
komponenty;
- pfipojitelné periferie, zobrazovaci zafizeni, vstupni/vystupni
zafizeni, rozhrani a konektory;
- souborovy systém a pamétova ulozisté;
- zafizeni s operaénim systémem;
- aplika¢ni software a jeho vyuZiti pro odborné ¢innosti (napf. textovy
procesor, tabulkovy procesor, software pro tvorbu prezentaci,
graficky software, software pro oblast 3D technologii);
- zafizeni s vestavénymi systémy;

pfesahy z ucebnich bloku:
Matematika

3. ro¢nik
Prace s daty

Formy prace

« identifikuje v historii vyvoje hardwaru i softwaru zlomové udalosti; ukaze, které koncepty se neméni a které ano

+ vysvétli, jakym zplsobem pracuje pocita¢ s daty

+ rozumi fungovani hardwaru natolik, aby ho mohl efektivné a bezpe¢né pouzivat a snadno se naucil pouzivat novy

Pocitacové sité a sitové sluzby
Dotace ucebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani
Zak:
popise, jakym zplsobem operaéni systém zajistuje své hlavni
tkoly

rozpozna riizné druhy pamétovych Ulozist, nastavuje sdileni a
zalohovani dat

vyuziva riizna uzivatelska prostredi

cile

porovna jednotlivé zpGsoby propojeni po¢itacli, charakterizuje
pocitacové sité a internet; vysvétli, pomoci ¢eho a jak je
komunikace mezi jednotlivymi zafizenimi v siti zajiSténa

rozumi fungovani siti natolik, aby je mohl bezpe¢né a efektivné
pouzivat

identifikuje a fesi technické problémy vznikajici pfi praci s
digitalnimi zafizenimi; poradi druhym pfi feSeni typickych zavad

Prafezova témata

Clovék a digitalni svét Obcanska nauka

Zaci ziskaji zakladni prehled o fungovani 3. roénik
pocitacovych siti a sitovych sluzeb, nauci se Globalizace
navrhovat jednoduché sitové topologie a
porozumi principim komunikace a
zabezpeceni v sitovém prostredi.

Metody Postupy

W Stredni Skola
; gastronomie
a obchodu Zlin

na zakladé porozuméni fungovani softwaru efektivné a bezpe¢né

efektivné a bezpe¢né vyuziva vhodné aplikace podle stanoveného

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
- typy, vlastnosti riznych siti, internet véci;
- principy fungovani webu a cloudovych sluzeb;

presahy z uéebnich bloku:
Obéanska nauka

3. roénik
Globalizace

Formy prace
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3. roénik

Kritéria hodnoceni

popise, jakym zplsobem operacni systém zajistuje své hlavni ukoly
rozpozna rGizné druhy pamétovych Ulozist, nastavuje sdileni a zalohovani dat
na zakladé porozuméni fungovani softwaru efektivné a bezpe¢né vyuziva rizna uzivatelska prostredi

efektivné a bezpe¢né vyuziva vhodné aplikace podle stanoveného cile

porovna jednotlivé zplsoby propojeni pocitacli, charakterizuje pocitacové sité a internet; vysvétli, pomoci ¢eho a jak je komunikace mezi
jednotlivymi zafizenimi v siti zajisténa

+ rozumi fungovani siti natolik, aby je mohl bezpeéné a efektivné pouzivat

« identifikuje a Fesi technické problémy vznikajici pfi praci s digitalnimi zafizenimi; poradi druhym pfi feSeni typickych zavad

Bezpecnost v digitalnim prostredi

Dotace ucebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: - zpusoby utokud na technologie, zakladni prvky ochrany (napf.

+ chrani digitalni zafizeni, digitaini obsah i osobni tdaje v digitalnim | aktualizace softwaru, antivir, firewall, VPN, Sifrovani); .

prostredi pred pokozenim, pfepisem/zménou &i zneuzitim; - sociotechnicke metody Utokl na uZivatele, bezpecné chovani
reaguje na zmény v technologiich ovliviiujicich bezpe&nost a nastavent prostfedi (napf.: prace s hesly, vicefaktorova
s védomim souvislosti fyzického a digitalniho svéta vytvari, _alé‘?eir:ylzna;cis, ﬁzltoho;/akr;:’ d:it)l‘(, dois. eGovernment a statni
spravuje a chrani jednu &i vice digitalnich identit; kontroluje svou gita entita, elekironicky podpls, et-overnment a sta

NP e P M L L s informacni systémy;
digitalni stopu, at' uz ji vytvafi sém, nebo nékdo jiny, v pfipadé o M . . . .
potfeby dokaze pouzivat sluzby internetu anonymné B d|g|ta!n| §topa - ve’do'r‘na aneyegoma, Iogyj,.rnetadata, cookies
L ) i .. o a naru$eni soukromi pfi vyuzivani technologi;
v piipadé personalizovaného obsahu dokaZe identifikovat obsah - sledovani uzivatele, algoritmy socialnich siti a personalizace
generovany algoritmy doporucovacich systému (napf. rabbit hole) obsahu, doporucovaci systémy.

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Ekonomika Ekonomika
Z4ci si osvoji zasady bezpecného chovéni v 3. roénik 3. roénik
digitalnim prostiedi, nauci se rozpoznavat . .
rizika kybernetickych hrozeb a aplikovat Platebni styk Platebni styk
postupy pro ochranu osobnich tdaju,
digitalni identity a systému.
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« chrani digitalni zafizeni, digitalni obsah i osobni Udaje v digitalnim prostfedi pfed poskozenim, pfepisem/zménou &i zneuzitim; reaguje na
zmény v technologiich ovliviiujicich bezpe&nost

+ s védomim souvislosti fyzického a digitalniho svéta vytvafi, spravuje a chrani jednu &i vice digitalnich identit; kontroluje svou digitalni stopu, at’
uz ji vytvari sam, nebo nékdo jiny, v pfipadé potfeby dokaze pouzivat sluzby internetu anonymné

* v pfipadé personalizovaného obsahu dokaZe identifikovat obsah generovany algoritmy doporuc¢ovacich systému (napf. rabbit hole)

7.8 Ekonomické vzdélavani

Charakteristika oblasti

Cilem vzdé¢lavaci oblasti Ekonomické vzdélavani je poskytnout zaktim zékladni odborné znalosti z oblasti
ekonomiky, které jim umozni efektivni jednani a hospodarné chovani domacnosti i organizaci.

Obsahovy okruh je zaméfen tak, aby si zaci osvojili zdkladni ekonomické pojmy, porozuméli jim a uméli je
spravné pouzivat. Zaci se naudi orientovat se v oblasti trzni ekonomiky, ekonomickych souvislostech a osvoji si
ekonomicky zptisob mysleni. Poznaji fungovani narodniho hospodafistvi, obchodu, spoleéného stravovani,
cestovniho ruchu.

Z4ci jsou piipravovani na moznost samostatného podnikani v oboru. Ziskaji poznatky o moznostech podnikani v
oboru a o povinnostech podnikatele. Ziskavaji zakladni znalosti o hospodaieni podniku a financovani. Zorientuji
se v dailové soustave a okrajove se seznami s danovou evidenci. Nauci se vypocitat odpisy, hospodarsky
vysledek, kalkulovat ceny jidel a napoju.

Vzdélavaci oblast je izce propojena s prufezovym tématem Clovek a svét prace a se standardem finanéni
gramotnosti pro stiedni vzdélavani.
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7.8.1 Ekonomika

Charakteristika predmétu
Pfedmét Ekonomika by mél zaky seznamit s ekonomickymi pojmy, vztahy a souvislostmi.

Obsahem pfedmétu jsou zakladni ekonomické pojmy, které vysvétli teorii potieb, hospodafsky proces, vyrobu.
M¢li by seznamit s podstatou trzni ekonomiky, narodniho hospodafstvi a spoleéného stravovani. Tyto znalosti
vymezi zaklad pro chapani zakladt ekonomiky.

Zaci se seznami s pravnimi formami podnikéni, povinnostmi podnikatele, hospodafenim s majetkem, ¢innostmi
podniku spole¢ného stravovani. Vytvoii si zékladni znalosti o kalkulaci cen, financovani, daiiové evidenci.
Zorientuji se v danové soustave. Tyto zakladni znalosti aplikuji v praktickém zivoté, budoucim pracovnim
pomeéru i pii samostatném podnikani v oboru.

Organizac¢ni formy prace:

* hromadna vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny
* béZzna nebo multimedialni ucebna

Metody vyuky:

slovni

* vysvétlovani uciva, rozhovor, diskuse
* prace s textem
* aktivizujici metody

nazorn¢ demonstracni

* projekce - multimedidlni prezentace
Zisoby hodnoceni:

* hodnoceni testl, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zakt

* rozbor vysledki a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouSeni

* sebehodnoceni

Priarezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prosti-edi
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1. roénik

1. roénik
1tydng, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivne

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feseni (popft. varianty feSeni) a zdvodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP porozumét zadani vikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k reseni

problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP
* Komunikativni kompetence
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP
* Personalni a socialni kompetence
* pfijimat a plnit odpovédné sverené ukoly
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpovédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

Odborné kompetence

¢ Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské

ohodnoceni
RVP

Zakladni ekonomické pojmy
Dotace uc¢ebniho bloku: 12

Vysledky vzdélavani

Priifezova témata
Clovék a svét prace

Seznameni s pojmy vyroba, kapital, mzda,
nominaini a redlnd mzda, produktivita prace.

Clovék a Zivotni prostredi

Zivotni prostredi jako souéast Zivotni tirovné.
Prirodni zdroje a sily ve vyrobnim procesu.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Trzni ekonomika

Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Prurezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Trh a jeho fungovani
Dotace uc¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani
Zak:
+ vysvétli, co ma vliv na cenu zbozi
Prafezova témata
Clovék a svét prace

Fungovani trhu pracovnich sil.

W Stiedni Skola
, gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Ekonomie a ekonomika
Ekonomické systémy
Hospodafsky proces
Teorie potfeb
Vyroba, vyrobni faktory
Zivotni Grovefi
Penize

Formy prace

Uéivo
Trh a jeho charakteristika
Trh, trzni subjekty
Zbozi, cena
Nabidka na trhu zbozi
Poptavka na trhu zbozi
Podstata fungovani trhu
Selhani trhu

Formy prace

Ucivo
Podstata trzni ekonomiky
Trzni mechanismus a trzni rovnovaha

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

presahy z uéebnich bloku:

pfesahy z ucebnich bloku:

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik
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J

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ vysvétli, co ma vliv na cenu zbozi

Narodni hospodarstvi

Dotace u¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Clovék a svét prace
Nezaméstnanost - ukazatel hodnoceni
trovné néarodniho hospodarstvi.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Spole¢né stravovani, cestovni ruch

Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani

Prurezova témata

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Formy prace

Uéivo
Pojem narodni hospodarstvi
Clenéni narodniho hospodafstvi
Obchod a jeho ¢lenéni
Hodnoceni turovné NH, inflace
Statni rozpocet

Formy prace

Uéivo
Vyznam a ukoly spole¢ného stravovani
Clenéni spole&ného stravovani
Kategorizace
Cestovni ruch a jeho ¢lenéni
Predpoklady cestovniho ruchu

Némecky jazyk II.
1. roénik
Wohnen

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

piesahy z u¢ebnich blok:

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik
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2. ro¢nik

2. roénik
1tydng, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* uplatilovat rizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uéeni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tikolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Fesent, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feseni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* UcCastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence
* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické

zalezitosti, byt financné gramotni
RVP

* prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
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2. ro¢nik

* ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

* zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nés a ve svété
RVP

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady

RVP

umét ziskévat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta préce, tak
vzdélavani

RVP

* vhodn¢ komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

* znat obecna prava a povinnosti zameéstnavatelll a pracovnikl
RVP

* rozumét podstaté a principum podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi
RVP

¢ Matematické kompetence

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
RVP

W Stredni Skola
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2. ro¢nik

* provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych tkolt v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP aplikovat matematické postupy pri resSeni praktickych ukolit v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské

ohodnoceni
RVP

« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi
RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich
* znali zplsoby skladovani potravin a napoji
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

* Vykonavat obchodné€ — provozni aktivity

* orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spole¢ného stravovani
RVP

Podnikani

Dotace u¢ebniho bloku: 15

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Podstata podnikani
« dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje konkrétni penézni ustav Zakony ) . ) o
(banka, pojistovna) a na zakladé zjisténych informaci posoudit, Podnikatel, povinnosti podnikatele vici statu
zda konkrétni sluzby jsou pro ného tinosné (napf. piijcka), nebo Podniky a jejich clenéni ] .
nutné a vyhodné Podnikatelsky zamér, zakladatelsky rozpocet

Podnikani podle zivnostenského zakona a zakona o obchodnich
korporacich

dovede si zfidit penézni GcCet, provést bezhotovostni platbu,
sledovat pohyb penéz na svém uétu

vysvétli, co ma vliv na cenu zbozi
rozliSuje rdzné formy podnikani a vysvétli jejich hlavni znaky

vytvofi jednoduchy podnikatelsky zamér a zakladatelsky rozpocet

na prikladu vysvétli zakladni povinnosti podnikatele vici statu

stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku a DPH a vysvétli, jak se
cena lisi podle zakaznikd, mista a obdobi

rozli§i jednotlivé druhy nakladu a vynost
vypocita vysledek hospodareni

vypocita Cistou mzdu

vysvétli zasady dariové evidence

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk I.
Préavni formy podnikéani v CR. ZaloZeni a 2. roénik
charakteristika Zivnosti, obchodnich An der Karte
spolecnosti a druZstva.
Némecky jazyk Il
Beruf
3. ro¢nik
Stadt
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
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Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje konkrétni penézni ustav (banka, pojiStovna) a na zakladé zjisténych informaci posoudit, zda konkrétni

sluzby jsou pro ného unosné (napt. pljcka), nebo nutné a vyhodné

vysvétli, co ma vliv na cenu zbozi

rozlisi jednotlivé druhy naklad(i a vynost

vypocita vysledek hospodareni

vypogita gistou mzdu
vysvétli zasady dafiové evidence

Majetek podniku

Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Metody

Kritéria hodnoceni

Cinnosti podniku

Dotace u¢ebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Clovék a svét prace

Seznameni s obsahem zéakladnich &innosti v
podniku spole¢ného stravovani -
zasobovani, skladovani, vyroba, odbyt.

Metody

Kritéria hodnoceni

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

dovede si zfidit penézni Gcet, provést bezhotovostni platbu, sledovat pohyb penéz na svém uctu

rozliSuje razné formy podnikani a vysvétli jejich hlavni znaky

vytvori jednoduchy podnikatelsky zamér a zakladatelsky rozpocet

na pfikladu vysvétli zakladni povinnosti podnikatele vici statu

stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku a DPH a vysvétli, jak se cena lisi podle zakaznikd, mista a obdobi

Uéivo
Rozdéleni majetku podniku
Dlouhodoby majetek
Odpisy
Obézny majetek
Inventarizace

presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Administrativa

1. roénik
Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Pisemnosti pro bezhotovostni platebni
styk

Postupy Formy prace

Ucivo
Investovani
Zasobovani a skladovani
Personalni ¢innost
Organizace vyroby, odbytu, ubytovani

presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blok:

Informatické vzdélavani Administrativa

2. roénik 1. ro¢nik
Obchodni pisemnosti
Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Informacni systémy

Pisemnosti pro bezhotovostni platebni
styk
Informatické vzdélavani
2. roénik
Informacni systémy

Postupy Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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2. ro¢nik

Zaméstnanci

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Pracovni pomér
« dovede vyhledat nabidky zaméstnani, kontaktovat pfipadného Povinnos}i a pre:wa zaméstnance
zameéstnavatele a Ufad prace, prezentovat své pracovni Pracovpepravm vztahy
dovednosti a zkugenosti Druhy $kod

popiS$e, co ma obsahovat pracovni smlouva

dovede vyhledat pouceni a pomoc v pracovnépravnich
zalezZitostech

dovede si zkontrolovat, zda jeho mzda a pracovni zafazeni
odpovidaji pracovni smlouvé a jinym pisemné dohodnutym
podminkam

vysvétli, pro¢ ob&ané plati dané, socialni a zdravotni pojisténi

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

Seznameni s problematikou
pracovnépravnich vztaht, odmériovani a
statni politikou nezaméstnanosti.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

dovede vyhledat nabidky zaméstnani, kontaktovat pfipadného zaméstnavatele a urad prace, prezentovat své pracovni dovednosti a zkuSenosti
popiSe, co ma obsahovat pracovni smlouva

dovede vyhledat pouceni a pomoc v pracovnépravnich zalezitostech

dovede si zkontrolovat, zda jeho mzda a pracovni zafazeni odpovidaji pracovni smlouveé a jinym pisemné dohodnutym podminkam

vysvétli, pro¢ ob&ané plati dané, socialni a zdravotni pojisténi

Aktivity, pomucky, soutéze

Aktivity
» Zakonik prace zakonik
Pomucky

« Ekonomika pro S8 a  udebnice
SOU 2 dil, Mach

* Ekonomie - stru¢ny ucebnice
piehled, Svarcova

3. roénik

2 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* uplatiiovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

W Stredni Skola
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3. roénik

* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
e Kompetence k feSeni problému
 porozumét zadani tkolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k reseni

problému, navrhnout zpiisob FeSeni, popr. varianty FeSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovéFit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a mySlenkové operace
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, z4jmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* ovefovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP
* prispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim

konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

W Stredni Skola

1’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

204



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

3. roénik

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété
RVP

* chéapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

» podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah
RVP

e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

» mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy 1 vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkam

» mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomée a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

* mit realnou ptfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady
RVP

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani
RVP

* vhodn¢ komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelti a pracovniki
RVP

* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi
RVP

* Matematické kompetence

* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

RVP

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
RVP

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych ukoll v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP aplikovat matematické postupy pri resSent praktickych vukolii v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
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3. roénik

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

* zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socialni dopady
RVP' zvazovali pri planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy, vliv na zivotni
prostredi, socialni dopady

* Vykonévat obchodn€ — provozni aktivity

* kalkulovali cenu vyrobki a sluzeb
RVP' sestavovali kalkulace cen vyrobkii a sluzeb

* vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkd,
vyuzivali prostifedki podpory prodeje
RVP vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkii, vyuzivali
prostiedky podpory prodeje

Odmeénovani

Dotace uc¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zéakladni mzda
Mzda ¢asova a ukolova a jejich vypocet
Hruba a Cista mzda

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody

Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

Tvorba ceny

Dotace u¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Uéivo

Vyznam ceny na trhu

Struktura ceny

Metody tvorby cen

Kalkulace ceny ve spole¢ném stravovani
DPH

Cenové strategie

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Némecky jazyk I.
3. roénik
Kleidung
Némecky jazyk II.
Der Kunde
Administrativa
1. roénik
Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
W Stredni Skola
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3. roénik

Hospodafieni podniku
Dotace u¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Néklady a jejich &lenéni
« vysvétli tlohu statniho rozpodtu v narodnim hospodastvi Vynosy a jejich Elenéni

Hospodarsky vysledek - zisk, ztrata
Podstata financovani

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk I.

Zakladni informace o financovani v podniku - 3. ro¢nik

viastni a cizi zdroje financovani, vysledek Kleidun
hospodareni. 9

Odborna slovni zasoba
Administrativa
1. roénik

Pisemnosti pro bezhotovostni platebni
styk

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ vysvétli tlohu statniho rozpoctu v narodnim hospodarstvi

Platebni styk

Dotace ucebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Uéivo
Podstata a zpusoby platebniho styku
Hotovostni platebni styk
Bezhotovostni platebni styk
Doklad
Penize

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Informatické vzdélavani Anglicky jazyk I.

3. ro¢nik 3. ro¢nik

Bezpecnost v digitalnim prostfedi Placeni
2. roénik

Penize, budoucnost, prazdniny

Administrativa

1. roénik

Pisemnosti pro bezhotovostni platebni
styk
Informatické vzdélavani

3. roénik
Bezpecnost v digitalnim prostredi

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
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Bankovnictvi a pojist'ovnictvi

Dotace u¢ebniho bloku: 13
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Zak:
vysvétli, pro¢ obcané plati dané, socialni a zdravotni pojiSténi

dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje konkrétni penézni ustav
(banka, pojistovna) a na zakladé zjisténych informaci posoudit,

zda konkrétni sluzby jsou pro ného unosné (napf. pujcka), nebo

nutné a vyhodné
dovede si zfidit penézni Gcet, provést bezhotovostni platbu,
sledovat pohyb penéz na svém uétu

listku

vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty ajejich klady a zapory
vysvétli zplsoby stanoveni Urokovych sazeb a rozdil mezi
urokovou sazbou a RPSN a vyhleda aktualni vysi urokovych
sazeb na trhu

orientuje se v produktech pojistovaciho trhu a vybere
nejvyhodnéjsi pojistny produkt s ohledem na své potreby

a na prikladu ukaZze jak se branit jejim nepfiznivym dusledkiim
charakterizuje jednotlivé druhy uvéru a jejich zajisténi

Clovék a svét prace

Sluzby obchodnich bank - ucet, vkladové a
Gvérové sluzby.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

vysvétli, pro¢ ob&ané plati dané, socialni a zdravotni pojiSténi

dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje konkrétni penézni ustav (banka, pojistovna) a na zakladé zjisténych informaci posoudit, zda konkrétni
sluzby jsou pro ného Unosné (napf. pujcka), nebo nutné a vyhodné

orientuje se v platebnim styku a sméni penize podle kurzovniho

vysvétli podstatu inflace a jeji disledky na finanéni situaci obyvatel

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. roénik

Ucivo
Bankovni systém
CNB
Vkladové sluzby bank
Urokova mira, RPSN, tvérové produkty
Pojisténi, pojistné produkty
Podstata socialniho pojisténi
Podstata zdravotniho pojisténi

piesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

dovede si zFidit penézni Ucet, provést bezhotovostni platbu, sledovat pohyb penéz na svém Gétu

orientuje se v platebnim styku a sméni penize podle kurzovniho listku

vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty ajejich klady a zapory

vysvétli zpUsoby stanoveni Urokovych sazeb a rozdil mezi Urokovou sazbou a RPSN a vyhleda aktualni vysi drokovych sazeb na trhu

orientuje se v produktech pojistovaciho trhu a vybere nejvyhodnéjsi pojistny produkt s ohledem na své potreby
vysvétli podstatu inflace a jeji disledky na finan¢ni situaci obyvatel a na pfikladu ukaze jak se branit jejim nepfiznivym disledkim

charakterizuje jednotlivé druhy uvérl a jejich zajisténi

Danova soustava

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Zak:
+ charakterizuje jednotlivé dané a vysvétli jejich vyznam pro stat
+ provede jednoduchy vypocet dani
 vyhotovi darfiové pfiznani k dani z pfijmu fyzickych osob
» provede jednoduchy vypocet zdravotniho a socialniho pojisténi
» vyhotovi a zkontroluje darnovy doklad

Clovék a Zivotni prostredi

Podstata a vyznam ekologickych dani.

Metody Postupy

W Stredni Skola
gastronomie

-

a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
Statni rozpocet
Dané, dafova soustava v CR
Dariové pojmy
Charakteristika jednotlivych dani
Dariové vypocty - dar z pfijmu, DPH
Dariové doklady
Vypocet dani
Pfiznani k dani

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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J

3. roénik

Kritéria hodnoceni

charakterizuje jednotlivé dané a vysvétli jejich vyznam pro stat

provede jednoduchy vypocet dani
vyhotovi dafiové pfiznani k dani z pfijmu fyzickych osob

provede jednoduchy vypocet zdravotniho a socialniho pojisténi

vyhotovi a zkontroluje dafiovy doklad

Danova evidence

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo
Ugetni pripady
UCetni doklady
Ugetni knihy
Priklady uétovani v darfiové evidenci
Zasady darfiové evidence

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Administrativa

1. roénik
Obchodni pisemnosti
Pisemnosti pfi nakupu a prodeji
Pisemnosti pro bezhotovostni platebni

styk
Metody Postupy Formy prace
Kritéria hodnoceni
Marketing
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Podstata a vyznam marketingu
Marketingovy mix
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Némecky jazyk I.
3. roénik
Kleidung
Administrativa
1. roénik
Marketing
Stolnic¢eni
3. ro¢nik

Restauraéni marketing

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

Management

Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Management, manazer

Osobnost manazera
Funkce manazera

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

209



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

»

-

3. roénik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

7.9 Odborné vzdélavani

Charakteristika oblasti

Zéci se seznamuji s vyuZitelnosti potravin pro technologické zpracovani, s pozadavky na jakost a skladovani.
Porozumi souvislosti mezi spravnou vyzivou, spojenou se zdravym zivotnim stylem, a predchazeni nemocem.
Cilem okruhu je poskytnout zakiim zékladni poznatky a dovednosti v pfipravé pokrmi od pfedbézné ptipravy az
k finalnimu vyrobku dle zaméfeni oboru. Seznamuji se s klasickymi i modernimi technologickymi postupy
ptipravy pokrmu teplé a studené kuchyné i riiznych napoji. Jsou vedeni k uplatiovani zasad racionalni vyzivy a
ke sledovani trendti v gastronomii, ziskavaji diilezité navyky v oblasti hygieny a bezpecnosti prace v provozu
spoleéného stravovani. Zaci se obeznami se zékladnimi druhy a vyuzitim technického a technologického
vybaveni v gastronomickych provozech.

Cilem okruhu je také poskytnout zakiim znalosti o technice odbytu vyrobku a sluzeb ve stravovacich zatizenich.
7Z4ci se seznamuji s technikou jednoduché obsluhy, s pouZivanym inventafem, nauéi se sestavit jidelni a napojové
listky a rizné typy menu.

Pti sestavovani jidelnich listkti uplatni znalost spravné vyzivy a gastronomickych pravidel a dalSich faktora
ovliviujicich Gisp&sny prode;j a ziskani zakaznikid. Zaci jsou vedeni k uplatnéni zasad spoleenského chovani a
profesniho jednani. Jsou upozoriiovani na nebezpeci

alkoholismu a dalSich navykovych latek v souvislosti s profesi a na nutnost boje proti nim.

7.9.1 Technologie

1+1 1+1 1+1

Charakteristika predmétu

Zaci jsou vedeni k osvojeni technologickych postupti pfipravy pokrmi, vyuZivani poznatkil o racionalni vyzivé,
dietach a alternativnich zptisobech stravovani. Dokazi aplikovat spravnou organizaci prace a fizeni soucinnosti
useku vyroby a odbytu.

Zaci vyuzivaji vybaveni vyrobnich a odbytovych stiedisek. Nedilnou souéasti okruhu je uplatiiovani zasad
bezpec€nosti a hygieny prace v gastronomickém provozu, dodrzovani hygienickych piedpist pro praci

s potravinami a prevenci alimentdrnich ndkaz. Vysvétli ochranu zivotniho prostfedi ve smyslu Setrného nakladani
s vodou, energiemi, nakladani s odpady, k bezpe¢nému a Setrnému zachazeni se zatizenim provozoven

i k formovani estetiky pracovniho prostfedi. Soucasti vzdélavani jsou socialné psychologické, komunikaéni,
ekonomické, ekologické a etické aspekty provoznich ¢innosti. T€zisté je v feSeni praktickych provoznich situaci.
Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny nebo dvouhodinovych blokt
* bézna nebo multimedialni ucebna
* odborna ucebna
* exkurze
+ samostatna prace zaki a individualizovana vyuka
Metody vyuky:
slovni

Stredni Skola
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* vysvétlovani uciva, rozhovor, diskuse

* prednaska

* pisemné cviceni, testy

* prace s textem, odbornou literaturou, recepturami teplych a studenych pokrmt
nazorn€ demonstracni

* projekce - multimedialni prezentace
* ukazky obrazovych materialii
* videoukazky

Zptsoby hodnoceni:

hodnoceni testtl, pisemnych praci

hodnoceni samostatné prace zaka

rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace
ustni zkouSeni

sebehodnoceni

Prirezova témata pokryvana predmétem

Clovék a Zivotni prosti-edi

1. roénik

Ucebni osnovy

1+1 tydng, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uéeni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémui

* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob Fesent, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
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1. roénik

* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dusledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivne ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni

RVP

pfijimat a plnit odpovédné sveérené ukoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviyj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si

védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

 ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat ndzory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté

zvazovat navrhy druhych
RVP
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1. roénik

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP
¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie
RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

chapat vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpe€ovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah
RVP

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

RVP

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

RVP

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelti a pracovniki
RVP
* Matematické kompetence
* spravné¢ pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP
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1. roénik

* provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

Odborné kompetence

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpeénost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle pfislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce), uméli uplatiovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykonavanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s pract, naroky vzniklé iirazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad

ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit

odstranéni zavad a moznych rizik

RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské
ohodnoceni
RVP

« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi
RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi

* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich
* uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
b
» méli prehled o vyzivé, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani

RVP méli prehled o vyzive a novych trendech ve stravovani, znali zasady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani
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1. roénik

rozli$ili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoju
RVP rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a vilastnosti

znali zpuisoby skladovani potravin a napojt
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel

* vyuzivali vlastnosti potravin a napoju pro technologickou upravu

RVP

* Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad

* ovladali zplsob pfipravy béznych pokrmi ceské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP ovladali technologické postupy pripravy pokrmii Ceské kuchyné i zahranic¢nich kuchyni

pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu
RVP

uplatiovali zasady hygieny v gastronomii a syst¢ém HACCP
RVP

* kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy, esteticky dohotovovali a expedovali
vyrobky
RVP

* objasnili a vyuzivali kulinafské dovednosti
RVP
* Ovladat techniku odbytu

* ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské ptileZitosti,
pouzivali vhodny inventar

RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky

RVP spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky
* dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostredi pri pracovnich ¢innostech
* Vykonévat obchodn¢€ — provozni aktivity
* pripravili podklad pro ndkup surovin, potravin a dal$iho materidlu
RVP' pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu

* zkontrolovali deklarovany druh surovin a gramaz
RVP

* posoudili senzoricky nezavadnost a kvalitu surovin
RVP
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1. ro€nik
Bezpeénost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni prevence
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak:
« dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe&nosti a ochrany zdravi pfi Vyhlaska €. 137/ 2004 o hygienickych pozadavcich na stravovaci
praci a pozarni prevence sluzby a o zadsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech

epidemiologicky zavaznych
Sanitace v gastronomii - Uklid a ¢isténi, dezinfekce, dezinsekce,
deratizace

uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejéastéjsi pFiciny
urazl a jejich prevenci
uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé
pracovniho trazu Pracovné pravni problematika BOZP - bezpe&nost vyrobnich
uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii zafizeni
Hygienické pozadavky na provoz spole¢ného stravovani
Hygienické predpisy v gastronomii - kritické body HACCP -
elimentarni nakazy

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Stolniceni Némecky jazyk I.
Zék dodrzuje predpisy tykajici se 1. roénik 1. roénik

bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozéarni prevence. Setrné zachézeni s vodou
a cisticimi prostredky.

Zasady hygieny a bezpecnosti pfi Familie und Freunde
praci Ekologie
Zaklady biologie
Potraviny a vyziva
Uvod
Stolnic¢eni
Zasady hygieny a bezpecnosti pfi
praci
Odborny vycvik
Uvod - vyrobni stfedisko
2. ro¢nik
Uvod - vyrobni stfedisko
3. roénik
Uvod - vyrobni stredisko

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence
+ uvede piiklady bezpec¢nostnich rizik, event. nej¢astéjsi priciny urazl a jejich prevenci

» uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé pracovniho Urazu

+ uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

Vyrobni stiredisko

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
« rozliduje vybaveni vyrobniho stfediska z hlediska jeho funkce Pracovnici ve vyrobnim stfedisku

Rozdéleni na jednotlivé Useky a funkce
Zakladni vybaveni vyrobniho stfediska

Druhy skladt
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Odborny vycvik
Zak rozliuje obvyklé vybaveni vyrobniho 1. roénik
strediska. Nacvik €innosti spojenych s pfipravou
vyrobniho stfediska
W Stiedni Skola
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1. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« rozliSuje vybaveni vyrobniho stfediska z hlediska jeho funkce

Receptury a odborna literatura

Dotace ucebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Seznameni s recepturami pouzivanymi ve vefejném a spole¢ném
stravvovani
Normovani
Zadanky na materidl, vydejky

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Informatické vzdélavani Némecky jazyk I.
Zak pracuje s recepturami, odbornou 2. roénik 1. roénik
literaturou a PC. Tvorba, testovani a provoz softwaru Familie und Freunde
Stolniceni Essen und Trinken
1. roénik Freizet

Gastronomicka pravidla Odborna slovni zésoba

Némecky jazyk II.

Essen und Trinken
Stolnic¢eni

Gastronomicka pravidla
Odborny vycvik

Nacvik €innosti spojenych s pfipravou
vyrobniho stfediska
Informatické vzdélavani

2. ro¢nik
Tvorba, testovani a provoz softwaru

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

Zakladni technologie pfipravy pokrmu

Dotace u¢ebniho bloku: 7

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Potraviny rostlinného ptvodu - ¢isténi suchou a mokrou cestou
« orientuje se ve zplisobech predb&zné Upravy a pfipravy surovin Pfiprava potravin Zivocisného pivodu - jatecni masa, ryby, driibez,
e - - SV zvéfina
* vysvétli jednotlivé kroky HACCP — pfijem, skladovani, pfiprava, Mechanické zpracovani potravin - mleti, krajeni, Spikovani
tep(ﬂna‘i Upr?va, uderovévnvi, \{yfjej, zchlazv(’)va'nl' a reger]erace naklepavani, plnéni, kofenani ' ’ ’
* rozliSuje zplsoby pfedbézné Upravy a pfipravy surovin Pfiprava a pfedbézna Uprava potravin
« urci obsah alergent v jednotlivych pokrmech v souvislosti s
platnymi pfedpisy
W Stredni Skola
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Prarezova témata
Clovék a svét prace

Zak umi rozliovat riizné zplisoby predbézné
Upravy potravin.

Metody

Kritéria hodnoceni

Tepelné upravy pokrmu
Dotace uc¢ebniho bloku: 13

Vysledky vzdélavani
Zak:

umi je vyuzit
charakterizuje alimentarni nakazy

vyrobnim stfedisku

Prafezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Zak se orientuje ve zptisobech tepelnych
Uprav pokrmd. Dba na efektivitu prace pri
pripravé pokrmu.

Metody

Kritéria hodnoceni

vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmt a

pracuje se zafizenim, se spotrebici a dalSim vybavenim ve

presahy do ucebnich bloku:
Potraviny a vyziva
1. roénik
Slozeni potravin
Odborny vycvik
Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin

Postupy

orientuje se ve zpusobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin
vysvétli jednotlivé kroky HACCP — piijem, skladovani, pfiprava, tepelna Gprava, udrZzovani, vydej, zchlazovani a regenerace
rozliSuje zplsoby prfedbézné Upravy a pfipravy surovin

urci obsah alergent v jednotlivych pokrmech v souvislosti s platnymi predpisy

Ucivo

Ucebni osnovy

1. roénik

pfesahy z ucebnich bloku:
Némecky jazyk I.
1. roénik
Essen und Trinken
Potraviny a vyziva
Uvod
Potraviny rostlinného pavodu
2. roénik
Potraviny Zivo¢i$ného plvodu
Odborny vycvik
1. roénik
Nacvik predbé&znych Uprav pfi

zpracovani potravin

Formy prace

Vareni - druhy a zplsoby vareni, blanSirovani, zadélavani

Duseni - zaklady, princip, zasady pfi duSeni masa a zeleniny
Peceni - druhy peceni, gratinovani, grilovani

Smazeni - zpusoby smazeni, vyznam, druhy obald
Technologické postupy pfipravy tradiénich pokrmu podle jednotlivych

druha

presahy do ucebnich bloku:
Potraviny a vyziva
1. roénik
Potraviny rostlinného ptavodu
2. roénik
Potraviny zZivocisného plvodu

Postupy

+ vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrm( a umi je vyuzit

* charakterizuje alimentarni nakazy

* pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Némecky jazyk I.
1. roénik
Essen und Trinken
Potraviny a vyziva
Potraviny rostlinného puavodu
2. ro¢nik
Potraviny Zivo¢i§ného pltvodu
Odborny vycvik
1. roénik
Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin

Nacvik pfipravy polévek, omacek,
pfiloh, bezmasych pokrmu

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. roénik

Polévky
Dotace u¢ebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vyznam, déleni a druhy

Pfiprava hnédych a bilych polévek

* ovlada pfedbéZnou Upravu a pfipravu surovin ava A C
Specialni a studené polévky

+ ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin
+ ovlada technologické postupy ptipravy jednotlivych druh pokrm(

Omacky
Dotace uc¢ebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Vyznam a rozdéleni omadek

« pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Omacky zakladni, sloZité a studené

ovlada pfedbéznou upravu a pfipravu surovin
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje

hotové vyrobky
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Prilohy a dopliiky k jidlim
Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vyznam, druhy a davkovani
« vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmt a Prilohy z brambor

Pfilohy z mouky

PFilohy z ryze, téstovin a lusténin
Ptilohy ze zeleniny

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin Jednoduché salaty

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

umi je vyuzit
pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
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1. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych tprav pokrm@ a umi je vyuzit

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

+ ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druhd pokrma

« voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Bezmasa jidla
Dotace ucebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Vyznam a druhy
« vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmt a Jidla ze zeleniny, lusténin a hub
umi je vyuzit Jidla z ryZe, téstovin a brambor

Jidla z vajec a syru

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych tprav pokrm( a umi je vyuzit

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ ovlada predbé&znou Upravu a pfipravu surovin

+ ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druhd pokrma

+ voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

2. rocnik
1+1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP
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2. ro¢nik

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému ueni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty feseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

uplatiiovat pfi feSeni problémi riizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ ptehledné a jazykove
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

¢ Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v rliznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

adaptovat se na ménici se zZivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finan¢né gramotni

RVP

* prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
RVP

* mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP
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2. ro¢nik

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
RVP

ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

» podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feseni tkoll, nezaujaté

zvazovat navrhy druhych
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, piispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moradlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatniovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych
RVP

chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost

pfi zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah
RVP

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

* mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

 mit realnou pfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o

pozadavcich zaméstnavatelll na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady
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2. ro¢nik
RVP

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani
RVP

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelil a pracovniki
RVP

* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi
RVP

¢ Matematické kompetence

* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

RVP

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
RVP

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

Odborné kompetence

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpecnost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostli jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle prislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chdpali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (vCetné preventivni péce), uméli uplatiiovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykondvanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (vcetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s pract, naroky vzniklé virazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
RVP osvoyjili si zdasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni cinnosti véetné zasad

ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pti ndhlém onemocnéni

nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
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2. ro¢nik

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

« chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zakaznika, obCana)
RVP' dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlediiovali pozadavky klienta (zakaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské
ohodnoceni
RVP

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi

RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich
uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
[

méli pfehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptsoby
stravovani

RVP méli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zdkladnich druhii potravin a napojt
RVP' rozlisovali potraviny podle druhu, jejich slozeni a viastnosti

znali zpusoby skladovani potravin a napoju
RVP spravné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndapojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel
* Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad
* ovladali zplsob pfipravy béznych pokrmi ceské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP oviadali technologické postupy pripravy pokrmii ceské kuchyné i zahranicnich kuchyni
* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu
RVP
¢ Ovladat techniku odbytu
* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky
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Priprava pokrmi z hovéziho masa

Dotace u¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Rozdéleni, pouziti jednotlivych ¢asti, davkovani a porcovani
PfFiprava hovéziho masa varenim, dusenim, pecenim

Pfiprava hovézich vnitfnosti

tepelné Upravy pokrmu

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle
jednotlivych druh

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk I.
Dodrzovani norem HCCCP pfi pripravé 2. roénik
masa.

An der Karte

Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky
Stolniceni

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

tepelné Upravy pokrm0

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky
ovlada predbéZnou Upravu a pFipravu surovin

Priprava pokrmt z teleciho masa

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Rozdéleni, pouziti jednotlivych ¢asti

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
2. roénik

Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba
Potraviny a vyziva

Maso a masné vyrobky
Stolnic¢eni

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmi z jateéniho
masa, ryb, korysu, mékkysu,
obojzivelnikd, drabeze, zvéfiny

Formy prace

Ptiprava teleciho masa varenim, dusenim, pe¢enim a smazenim

Priprava telecich vnitfnosti

tepelné Upravy pokrma

technologické postupy pfipravy tradi€nich pokrmG podle
jednotlivych druh

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky
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Prarezova témata
Clovék a svét prace

Ekonomiénost pfi praci s masem.

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:
Némecky jazyk I.
2. roénik
An der Karte
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmd z jate¢niho
masa, ryb, korysl, mékkysu,
obojzivelnikd, dribeze, zvéfiny
Stolniceni
3. roénik
Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma

Postupy

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* tepelné upravy pokrml

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Priprava pokrmu z veprového masa

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani

Ucivo

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:
Némecky jazyk I.
2. roénik
Odborna slovni zasoba
Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky
Stolnic¢eni

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmi z jateéniho
masa, ryb, korysu, mékkysu,
obojzivelnikd, drabeze, zvéfiny

Formy prace

Zak:
pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

tepelné Upravy pokrm0

Rozdéleni, pouziti jednotlivych ¢asti
Pfiprava vepfového masa vareni a dusenim
Peceni vepfového masa a Uprava smazenim
PfFiprava uzeného masa a pouziti slaniny

jednotlivych druh

hotové vyrobky

Prifezova témata

Clovék a svét prace

Zak umi rozliovat jednotlivé ¢asti vepfového
masa a zna technologii jednotlivych druhi
Uprav.

Metody

W Stredni Skola
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technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle

Pokrmy vepfovych hodd

PFiprava vepfovych vnitfnosti

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje

presahy do ucebnich bloku:
Némecky jazyk I.
2. roénik
An der Karte
Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky
Odborny vycvik
Nacvik pfipravy pokrmd z jate¢niho
masa, ryb, korysl, mékkysu,
obojzivelnikd, dribeze, zvéfiny
Stolniceni

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu
3. roénik

Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma

Postupy

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
2. roénik

Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba
Potraviny a vyziva

Maso a masné vyrobky
Stolnic¢eni

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmui z jateéniho
masa, ryb, korysu, mékkysu,
obojzivelnikd, drabeze, zvéfiny

Formy prace
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Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrm0

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Priprava pokrmu ze skopového, jehnéciho, kiizleciho a krali¢iho masa

Dotace u¢ebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani
Zak:

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* tepelné upravy pokrml

« technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmi podle

jednotlivych druht

+ ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmd
+ voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje

hotové vyrobky

Prafezova témata
Clovék a svét prace

Zak umi zaradit jednotlivé druhy mas a zné
Jjejich technologickou upravu.

Metody

Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

2. rocnik
Uéivo
Rozdeéleni, pouziti jednotlivych Casti
Uprava masa varenim, dusenim, pe€enim a smazenim
Ptiprava vnitfnosti
presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
Némecky jazyk I. Némecky jazyk I.
2. ro¢nik 2. ro¢nik
An der Karte Odborna slovni zasoba
Potraviny a vyziva Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky Maso a masné vyrobky
Stolniceni Stolniceni
Pravidla pro sestavovani slozitych Pravidla pro sestavovani slozitych
menu menu
3. roénik Odborny vycvik
Slozita obsluha - zakladni forma Nacvik pFipravy pokrmu z jateéniho
Slozita obsluha - vy3si forma masa, ryb, korysd, mékkysu,

obojzivelnikl, drabeze, zvéfiny

Postupy Formy prace

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ tepelné upravy pokrml

+ technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrm( podle jednotlivych druhd
+ ovlada technologické postupy ptipravy jednotlivych druh pokrm(
« voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Priprava pokrmu z mletych mas

Dotace uéebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani

Zak:
tepelné Upravy pokrmt

jednotlivych druh

hotové vyrobky

Prafezova témata

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Uéivo
Priprava pred tepelnou Upravou, zplsoby tvarovani
Pokrmy z jednoho druhu mletych mas
Pokrmy ze smési mletych mas

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrm0

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky
ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin

Priprava pokrmu z driibeze
Dotace u¢ebniho bloku: 9

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Uprava vafenim, duenim a smaZenim
- tepelné Upravy pokrmd Peceni hrabavé a vodni dribeZe, nadivky

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle
jednotlivych druht

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrmu

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmt podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky
ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Priprava pokrmi z ryb, morskych ploda a obojzivelnikt

Dotace uc¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Predbézna pfiprava ryb sladkovodnich a mofskych
« tepelné Upravy pokrmii Tepelné zpracovani ryb

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmt podle
jednotlivych druh

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

ovlada pfedbéznou upravu a pfipravu surovin

Metody Postupy Formy prace

W Stredni Skola
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Ucebni osnovy

2. ro¢nik
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2. ro¢nik

Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrmu

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin

Priprava pokrmu ze zvéfiny

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Pfedbézna pfiprava zvéfiny
« tepelné Upravy pokrmii Uprava zvéfiny srstnaté a pernaté

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle
jednotlivych druh

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrm0

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmt podle jednotlivych druht

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

ovlada predbéZnou Upravu a pfipravu surovin

3. rocénik
1+1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, veetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feSeni problémi
» porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdvodnit jej, vyhodnotit a
ovefit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

W Stredni Skola
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3. roénik

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje
RVP

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pe¢ovat o svilj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si

védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
RVP

 ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpove&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie

RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP
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3. roénik

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho ucent a byt pripraveni prizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP
» vhodné komunikovat s potencialnimi zamé&stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile
RVP
¢ Matematické kompetence
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP

Odborné kompetence
* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
« znali a dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpeénost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovnikd i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle pfislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast Fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v¢etné preventivni péce), uméli uplatiiovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykonavanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé urazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

osvojili si zasady a navyky bezpe¢né a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad

ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit

odstranéni zdvad a moznych rizik

RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozZujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
» Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

RVP

* dbali na zabezpec€ovani parametrti (standardi) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohledinovali pozadavky klienta (zakaznika, ob¢ana)
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3. roénik

RVP dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zakaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spole¢enské

ohodnoceni
RVP

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
RVP' naklddali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi

¢ Uplatnovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
* uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
e
» méli prehled o vyzivé, znali zasady racionalni vyZzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani

RVP meli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

* rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhi potravin a napoji
RVP' rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti

« znali zptsoby skladovani potravin a napoju
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojove listky podle gastronomickych pravidel

¢ Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad
* ovladali zpasob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy piipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP oviadali technologické postupy pripravy pokrmii ceské kuchyné i zahranic¢nich kuchyni

* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zatizeni v gastronomickém provozu
RVP

Priprava pokrmi na objednavku
Dotace uéebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Druhy a ¢asti mas vhodnych na pfipravu minutovych pokrmu

- charakterizuje zasady piipravy dietnich pokrmu podle riiznych Krajeni, marinovani, tvarovani, peceni po anglicku, pfiprava $tavy
typtl diet Priprava minutek z jate€niho masa a vnitfnosti
orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané S[pazene minutove karmy . .
) N L. e PFilohy, oblohy a doplriky k minutkam

suroviny a zpsob zpracovani a podavani " B - A

. , ) AR o PfFiprava minutek pfed hostem, dokon&ovani
sesta\fl nablldku pokrrpu pro prlslus’nlk)v/ ruznych etnlckyc’h Grilady - minutova masa na rotu a rozni
spolecenstvi podle jejich tradic a nabozenskych zvyklosti

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
tepelné Upravy pokrm0

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle
jednotlivych druhl
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Prarezova témata

Clovék a svét prace

presahy do ucebnich bloku:

Anglicky jazyk I.

Ucebni osnovy

3. roénik

pfesahy z ucebnich bloku:

Anglicky jazyk I.

Efektivita a zrucnost pfi pripravé pokrmd na 3. roénik 3. ro¢nik
objednavku. Jidelni listek Jidelni listek
Némecky jazyk Il Némecky jazyk I.
An der Karte Odborna slovni zasoba
Potraviny a vyziva Stolniceni
Napoje Slavnostni hostiny
Odborny vycvik Odborny vycvik
Nacvik pfipravy pokrmd na Nacvik pfipravy pokrmu na
objednavku objednavku
Stolniceni
Slavnostni hostiny
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

tepelné Upravy pokrmu

charakterizuje zasady pfipravy dietnich pokrmud podle riznych typa diet

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht

Priprava pokrmu studené kuchyné

Dotace u¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

Ucivo

orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zptisob zpracovani a podavani
sestavi nabidku pokrm( pro pfislusniky ruznych etnickych spolecenstvi podle jejich tradic a nabozenskych zvyklosti

Studené predkrmy a pokrmy

Slozité salaty

Zakladni vyrobky - majonéza, aspik, marinady, pochoutkova masla

+ ovlada predbé&znou Upravu a pfipravu surovin PInéné zeleniny

Oblozené chlebicky a chutovky

Prafezova témata
Clovék a svét prace
Ddalezitost dodrzovani predpist a vyhlasek

pri pfipravé a skladovani pokrmu studené
kuchyné.

Metody

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Vyrobky z vajec, ryb a syrt

Slozité majonézy a koktejly

Masové a ostatni pény, pomazanky, pastiky, galantiny a huspeniny
Priprava narezu a studenych mis

Studené predkrmy - vyznam, déleni, pouziti pro slavnostni pfileZitosti

presahy do ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
3. roénik

Recepty

Jidelni listek
Némecky jazyk Il.

An der Karte
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmd studené
kuchyné a pfedkrmu

Postupy

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
3. ro¢nik

Recepty
Anglicky jazyk II.

Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba
Stolnic¢eni

Slavnostni hostiny
Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly
Odborny vycvik

Nacvik pfipravy pokrmu studené
kuchyné a predkrmu

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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»

-

Kritéria hodnoceni
* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
+ ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Priprava teplych predkrmu

Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* tepelné upravy pokrmi

Prafezova témata
Clovék a svét prace
Zasady racionalniho stravovani ¢lovéka.

presahy do ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
3. roénik

Recepty
Jidelni listek

Némecky jazyk Il.

Metody

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* tepelné upravy pokrmi
Priprava moucénikl a napojt

Dotace uc¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:

An der Karte

Postupy

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* napoje

Priifezova témata
Clovék a svét prace

Dasledky nespravného stravovani a pitného
reZimu ¢lovéka.

presahy do uéebnich bloku:
Anglicky jazyk I.

3. roénik
Pfijimani hostu, svatebni hostina

Napoje
Mou¢niky

Némecky jazyk Il

An der Karte

Stolniceni

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Slavnostni hostiny

Ucivo

Predkrmy z vajec, syru, zeleniny
Pfedkrmy z masa a vnitfnosti
Ragu, salpikony, salmis, krokety

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
3. ro¢nik

Recepty
Anglicky jazyk II.

Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba
Stolnic¢eni

Slavnostni hostiny

Formy prace

Ucivo
Vyznam, rozdéleni, davkovani
Zakladni druhy tést, charakteristika a pouZiti
Uprava jednoduchych a sloZitych mouénikd
Dortové hmoty - korpusy, napiné, polevy
Nakypy, pudinky, krémy a sladké omacky
Ovocné salaty a rosoly
Zmrzliny a zmrzlinové pohary
Specialni teplé a studené moucniky
Technologické postupy pfipravy napoji

presahy z uéebnich bloku:
Anglicky jazyk I.
3. roénik

Napoje

Mouéniky
Anglicky jazyk Il.

Odborna slovni zasoba
Némecky jazyk I.

Odborna slovni zasoba
Stolnic¢eni

Slavnostni hostiny
Odborny vycvik

Ucebni osnovy

3. roénik

Nacvik pfipravy mouénikl a napoji
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Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
* napoje

Nové trendy pf¥i pripravé pokrmt

Dotace uc¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Konvektomaty

Konvenience
Priprava pokrmu z primyslovych polotovart

tepelné Upravy pokrmt

orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané
suroviny a zpUsob zpracovani a podavani
ovlada pfedbéznou upravu a pfipravu surovin

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét

Zak umi vyhledévat na internetu novinky z

oblasti gastronomie.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

* tepelné upravy pokrmi

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zpusob zpracovani a podavani
» ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Zazitkova gastronomie
Dotace u¢ebniho bloku: 2

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Chut a viiné kofeni v kuchyni
+ pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Rizné druhy Upravy jidel pro slavnostni pfileZitosti
L, .. Y . Ukazky menu pfi slavnostnich pfilezitostech
« technologické postupy pfipravy tradi€nich pokrma podle Odborna gastronomicka terminologie

jednotlivych druh

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané
suroviny a zpUusob zpracovani a podavani

Kulinafské techniky a postupy

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a svét prace
Navstévy gastronomickych soutézZi a vystav.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrm@ podle jednotlivych druhd

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zpusob zpracovani a podavani

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy

3. roénik

Ceska a regionalni kuchyné

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Ceska kuchyné a jeji speciality
« pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Krajova jidla, vlastni kalkulace

tepelné Upravy pokrmu

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle
jednotlivych druh

ovlada technologické postupy pfipravy typickych narodnich,
regiondlnich a zahrani¢nich pokrmd, véetné sestaveni nabidky
podle tradic a zvyklosti

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Zddraznéni dilezitosti pfipravy ¢eskych a
regionéalnich jidel v réamci tradic ceského
Clovéka.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ tepelné upravy pokrml

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht

ovlada technologické postupy pfipravy typickych narodnich, regionalnich a zahrani¢nich pokrm(, véetné sestaveni nabidky podle tradic a
zvyklosti

Mezinarodni kuchyné

Dotace uc¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Svétové recepty
« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané Zvyklosti zahranicnich kuchyni jednotlivych narodd, etnickych skupin
suroviny a zpusob zpracovani a podavani Exoticka kuchyné

. sestavi nabidku pokrm pro pFislugniky raznych etnickych Pokrmy zahraniénich kuchyni v souvislosti s gastronomickymi

spolecenstvi podle jejich tradic a naboZenskych zvyklosti pravidly
« technologické postupy pfipravy tradiénich pokrmi podle
jednotlivych druh
« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané
suroviny a zpUsob zpracovani a podavani
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace
Ddalezitost orientace Zaka v riznych
mezinarodnich kuchynich v ramci
globalizace.
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zpusob zpracovani a podavani

sestavi nabidku pokrmU pro pfislusniky ruznych etnickych spolecenstvi podle jejich tradic a nabozenskych zvyklosti

technologické postupy pfipravy tradi¢nich pokrmG podle jednotlivych druht

orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zplsob zpracovani a podavani

Stredni Skola
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Progresivni pfiprava pokrmt a zvlastni podminky

Dotace u¢ebniho bloku: 7

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Pfiprava pokrmu v pfirodé
+ pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Priprava pokrmd v dopravnich prostfedcich

- tepelné Gpravy pokrmd Ptiprava pokrmu pfi zvlastnich pfileZitostech

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané
suroviny a zpusob zpracovani a podavani

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Zék pti pfipravé pokrmt ve zvidstnich
podminkach zna postupy pripravy tak, aby
dodrzel v§echny predpisy tykajici se hygieny
a BOZP.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

+ tepelné upravy pokrml

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané suroviny a zpusob zpracovani a podavani

Dietni jidla
Dotace u¢ebniho bloku: 8
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: PozZadavky na pfipravu dietnich jidel
* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Vhodné a nevhodné suroviny pro pfipravu

Dietni pokrm
* tepelné Upravy pokrm{ et p y

» ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
+ tepelné upravy pokrml

+ ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

7.9.2 Potraviny a vyziva

Charakteristika predmétu

Ucebni osnovy

3. roénik

Ukolem pfedmétu je poskytnout zakim ucelenou soustavu védomosti o potravinach, napojich a zasadach spravné
vyzivy a o jejich vlivu na zdravi ¢lovéka. V pfedmétu se zaci seznami s potravinami a napoji, jejich jakosti,
slozenim a dal§imi vlastnostmi vyuzitelnymi pii pfiprave jidel a napoju. Zdtvodni zasady spravného oSetiovani

Stredni Skola
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a skladovéni. Zaci zhodnoti zasady raciondlni vyzivy, seznamuji ses fyziologii lidského organismu a jeho
potiebami. Stanovi a posoudi optimalni vyuZiti potravin pfi jejich zpracovani. Nedilnou soucasti je dodrzovani
hygieny a hygienickych ptedpist v gastronomickych provozech

Organizaéni formy prace:

* hromadna vyuka v rdmci jedné vyucovaci hodiny nebo dvouhodinovych bloki
* bézna nebo multimedialni ucebna
* odborna uc¢ebna
 exkurze
Metody vyuky:
slovni

* vysvétlovani uciva, rozhovor, diskuse

* pisemné cviceni, testy

* prace s textem, odbornou literaturou, recepturami teplych a studenych pokrmt
nazorné demonstracni

* projekce - multimedialni prezentace
* ukazky obrazovych materiali
* videoukazky

Z1soby hodnoceni:

* hodnoceni testil, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaku

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace

* ustni zkouSeni

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace — sebehodnoceni

Prifezova témata pokryvana predmétem
Clovék a svét prace
Dodrzovani zasad spravné-racionalni vyZivy ma vliv na vykonnost clovéka v pracovnim procesu, jeho povolani

Clovék a Zivotni prostiredi

1. roénik
1 tydns, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky ueni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzd¢lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky

W Stredni Skola
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1. roénik

RVP

* vyuzivat ke svému ueni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tkolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob Fesent, popr. varianty reseni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatiiovat pfi feseni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ ptehledné a jazykove
spravné
RVP

* UcCastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence
* pfijimat a plnit odpovédné svéfené tkoly
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku
RVP
* ovefovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

Odborné kompetence

¢ Uplatnovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
* uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
R

W Stredni Skola
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1. roénik

* rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhi potravin a napoji
RVP rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a vilastnosti

* znali zplsoby skladovani potravin a napoji
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

Uvod

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani
Zak:
uplatfiuje pozadavky na hygienu v gastronomii
rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé
uvede spravné zpUsoby skladovani a oSetfovani jednotlivych
druht potravin a napojl

Priifezova témata
Clovék a Zivotni prostredi Technologie

Vliv bio potravin na racionalni vyZivu. 1. ro¢nik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo

+ Vyznam spravné vyZzivy pro organizmus

» Rozdéleni, charakteristika potravin a napoju, vyznam ve vyzivé -
vyuziti a zpracovani potravin

» Skladovani, hygiena, oSetfovani, nakazy potravin

+ Oznaceni potravin a napoju

+ Alergeny v potravinach

piesahy z u¢ebnich blok:
Stolnic¢eni

1. roénik
Gastronomicka pravidla

hygiena prace, pozarni prevence
Zakladni technologie pfipravy pokrmd

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

Formy prace

+ rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych druht potravin a napoju

Slozeni potravin

Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
* uplatiiuje pozadavky na hygienu v gastronomii
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych
druht potravin a napojl

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

Ucivo
Ziviny, vyznam, sloZeni, zdroje
Bilkoviny, tuky, sacharidy
Vitaminy, mineraini latky
Voda, vldknina
Energeticka a biologicka hodnota potravin
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1. ro€nik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostFedi Ekologie Anglicky jazyk I.
Ddraz na vyvéazenost potravin ve stravovani. 1. roénik 1. roénik
Clovék a Zivotni prostredi Odborna slovni zasoba
Stolnic¢eni Obcanska nauka
Gastronomicka pravidla Osobnost ¢lovéka
Chemie
Biochemie
Ekologie
Zaklady biologie

Technologie
Zakladni technologie pfipravy pokrmu
Stolnic¢eni
Gastronomicka pravidla
Odborny vycvik
Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin
Nacvik pfipravy polévek, omacek,
pfiloh, bezmasych pokrma
3. ro¢nik
Nacvik pfipravy pokrmu na
objednavku
Nacvik pfipravy pokrmu studené
kuchyné a predkrmu
Seznameni s pfipravou pokrmt
zahraniénich kuchyni
Pramyslové opracované suroviny

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
* uplatiiuje poZzadavky na hygienu v gastronomii
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych druht potravin a napoju

Potraviny rostlinného plvodu
Dotace ucebniho bloku: 22

Vysledky vzdélavani Ucivo
Slozeni, rozdéleni, druhy, oSetfovani, skladovani, vyznam ve vyzivé:

Zak:
+ uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii
o - . . | » Ovoce
« rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(, « Zelenina
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé « Brambory
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych « Lusténiny
druht potravin a napojd « Houby (slozeni, rozdéleni, druhy, o$etfovani, skladovani,,
vyznam ve vyzivé)
* Obiloviny
* Mlynské vyrobky
» Pochutiny /kofeni, kava, ¢aj, kakao
+ Ostatni pochutiny, kypfici prostfedky, sladidla (rozdélenti,
vyznam ve VyZivé)
Stiedni skola
gastronomie
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1. ro€nik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostFedi Némecky jazyk I. Némecky jazyk II.
Vyuziti zemédélské pldy na ekologické 1. roénik 1. roénik
péstovani potravin a vyznam jednotlivych Essen und Trinken Essen und Trinken
druht potravin na zdravou vyZivu
Technologie Technologie
Zakladni technologie pfipravy pokrmd Tepelné upravy pokrml
Tepelné Upravy pokrml Odborny vycvik

Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin
Nacvik pfipravy polévek, omacek,
pfiloh, bezmasych pokrmu

3. ro¢nik
Nacvik pfipravy pokrmu na
objednavku
Nacvik pfipravy pokrmu studené
kuchyné a predkrmu
Seznameni s pfipravou pokrmu
zahraniénich kuchyni
Pradmyslové opracované suroviny

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* uplatiiuje poZzadavky na hygienu v gastronomii

« rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych druht potravin a napoju

2. rocnik
1 tydné, P

Klicové kompetence

e Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, pfednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémui
* porozumét zadani tikolu nebo ur€it jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
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2. roénik
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob reseni, popr. varianty reSeni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP
* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykoveé
spravné
RVP
* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP
¢ Personalni a socialni kompetence
* pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
Odborné kompetence
 Uplatiovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
* uplatilovali pozadavky na hygienu v gastronomii
R
* rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhi potravin a napoji
RVP rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti
* znali zplsoby skladovani potravin a napoji
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii
Potraviny zivociSného plivodu
Dotace ucebniho bloku: 17
Vysledky vzd&lavani Ucivo
Zak: Miéko
* uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii oen
+ vysvétli oznaceni potravin a napojl, alergeny v potravinach . foc;eé?elni
+ uvede spravné zpusoby skladovani a oSetfovani jednotlivych * zpracovani
druhll potravin a napoju + skladovani
+ rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhu, + oSetfovani o i
technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé M’Ie(;ne vyrobky (zakysané mlécné vyrobky, smetana, maslo, tvaroh,
syry
Vejce
* slozeni
+ druhy
* jakost
+ skladovani
« oSetfovani
* nakazy
Tuky
« slozeni,
* rozdéleni,

+ oSetfovani
* vyznam ve vyzivé
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Prarezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Chov zvirat a jejich vliv na Zivotni prostredi,
vyznam jednotlivych mas ve vyzivé

Technologie

Metody

Kritéria hodnoceni

uplatriuje poZzadavky na hygienu v gastronomii

Maso a masné vyrobky

Dotace uc¢ebniho bloku: 16
Vysledky vzdélavani
Zak:
« rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druht,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyZzivé

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do ucebnich bloku:
Némecky jazyk I.
1. roénik
Essen und Trinken

Zakladni technologie pfipravy pokrmd
Tepelné Upravy pokrml

Odborny vycvik
Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin
Nacvik pfipravy polévek, omacek,
pfiloh, bezmasych pokrmu

Postupy

vysvétli oznageni potravin a napoju, alergeny v potravinach

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:
Némecky jazyk II.
1. roénik

Essen und Trinken
Technologie

Tepelné upravy pokrml
Odborny vycvik
Nacvik pfedbéznych Uprav pfi
zpracovani potravin
Nacvik pfipravy polévek, omacek,
pfiloh, bezmasych pokrmu
3. roénik

Nacvik pfipravy pokrmu na
objednavku

Nacvik pfipravy pokrmu studené
kuchyné a predkrmu

Seznameni s pfipravou pokrmu
zahraniénich kuchyni
Pradmyslové opracované suroviny

Formy prace

uvede spravné zpUsoby skladovani a oSetfovani jednotlivych druhd potravin a napoja
rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh, technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

Ucivo

Maso jatecnych zvifat:

» hovézi - charakteristika, sloZeni, rozdéleni, skladovani,
oSetfovani, vady, vyuziti v kuchyni

« teleci - charakteristika, slozeni, rozdéleni, skladovani,
oSetfovani, vady, vyuziti v kuchyni)

» veproveé -charakteristika, slozeni, rozdéleni, skladovani,
oSetfovani, vady, vyuziti v kuchyni)

» skopové -charakteristika, sloZeni, rozdéleni, skladovani,
oSetfovani, vady, vyuziti v kuchyni)

« krali¢i - charakteristika, slozeni, rozdéleni, skladovani,
oSetfovani, vady, vyuziti v kuchyni)

+ kuzledi - charakteristika, slozeni, rozdéleni, skladovani,
osetfovani, vady, vyuziti v kuchyni)

Vnitfnosti, masné vyrobky
Ostatni druhy mas:

« dribez (charakteristika, rozdéleni, pouziti,skladovani)

* ryby (charakteristika, rozdéleni, pouziti,skladovani)

« korysi a mékkysi (charakteristika, rozdéleni, pouziti,skladovani)
« zvéfina (charakteristika, rozdéleni, pouziti,skladovani)

* specialni druhy masa

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Prarezova témata
Clovék a svét prace

Zak aplikuje své znalosti na pracovisti,
zddrazriuje hospodarnost na pracovisti,
spravné zachazeni se surovinami,
hygienické skladovani. Vliv masa a masnych
vyrobku na zdravou vyZivu

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:
Anglicky jazyk Il.
2. roénik

Odborna slovni zasoba

Némecky jazyk I.
An der Karte

Technologie
Ptiprava pokrmu z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Priprava pokrmu z veprového masa

Priprava pokrmu ze skopového,
jehnéciho, kuzleciho a krali¢iho masa
Odborny vycvik
Nacvik pfipravy pokrmu z jate¢niho
masa, ryb, kory$u, mékkysu,
obojzivelnikl, dribeze, zvéfiny
Stolnic¢eni
Pravidla pro sestavovani slozitych
menu
3. roénik

Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma

Postupy

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:
Anglicky jazyk II.
2. roénik

Odborna slovni zasoba
Technologie

Ptiprava pokrml z hovéziho masa
Pfiprava pokrmii z vepfového masa

Priprava pokrm( ze skopového,
jehnéciho, kuzleciho a krali¢iho masa

Odborny vycvik
Nacvik pfipravy pokrmu z jate¢niho
masa, ryb, korysu, mékkysu,
obojzivelnikl, drabeze, zvéfiny

3. ro¢nik

Nacvik pfipravy pokrmu na
objednavku
Seznameni s pfipravou pokrm0
zahraniénich kuchyni

Formy prace

+ rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

3. rocénik

1 tydné, P

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

RVP

RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémui

W Stiedni Skola
’ gastronomie
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3. roénik

» porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent

problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reSeni, a zdivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje
RVP
* Personalni a socialni kompetence
* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledktl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

Odborné kompetence
* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich
« uplatiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
b
» méli prehled o vyzivé, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani

RVP méli prehled o vyzive a novych trendech ve stravovani, znali zasady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

* rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhi potravin a napoji
RVP' rozlisovali potraviny podle druhu, jejich slozeni a viastnosti

Napoje
Dotace u¢ebniho bloku: 15
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Nealkoholické napoje: voda, mineralni vody, limonady
« objasni podstatu racionalni vyzivy, rozlisuje a charakterizuje hlavni | V¥znam napoji ve vyZivé
sméry ve vyzivé Vyroba napojt

Rozdéleni napojt
Alkoholické napoje: pivo, vino, lihoviny

o ) . L. i . Charakteristika alkoholickych napojl
uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navyka a Vyroba a druhy alkoholickych napoj

civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyZivu Osetfovani alkoholickych napojt
vysvétli ulohu dietniho stravovani, charakterizuje hlavni typy Vady a skladovani alkoholickych napojt
léCebnych diet

rozliSuje a charakterizuje jednotlivé druhy napoju véetné jejich

vyuziti a podavani z riznych hledisek

orientuje se v zasadach zdravé vyzivy a v jejich alternativnich

smérech

charakterizuje specifika stravovani vybranych skupin osob podle
novych trendu ve vyzivé

W Stredni Skola
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3. roénik
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk Il Anglicky jazyk I.
Vliv sprévné vyZivy na pracovni proces. 3. roénik 2. roénik
An der Karte Vafeni, spravna vyziva, nakupovani
Odborny vycvik Technologie
Dietni jidla 3. roénik
Stolniceni Pfiprava pokrm{i na objednavku
Slavnostni hostiny Stolniceni
Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly Slavnostni hostiny

Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly
Obsluha v ubytovacich zafizenich
Restauracni marketing

Odborny vycvik
Dietni jidla

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ objasni podstatu raciondini vyzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni sméry ve vyzivé

« charakterizuje specifika stravovani vybranych skupin osob podle novych trendd ve vyzivé

+ uvede piiklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a civiliza¢nich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu

vysvétli ulohu dietniho stravovani, charakterizuje hlavni typy Ié€ebnych diet
* rozliSuje a charakterizuje jednotlivé druhy napojl véetné jejich vyuziti a podavani z raznych hledisek
« orientuje se v zadsadach zdravé vyzivy a v jejich alternativnich smérech
Vyziva
Dotace uéebniho bloku: 17
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:

« vysvétli princip traveni a vstfebavani Zivin Metabolizmus Zivin
Latky potfebné pro lidské télo
Travici soustava
Proces traveni
Diferenciace ve vyzivé
Racionalni vyziva
Sméry ve vyzivé
Dietni stravovani

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostFedi Némecky jazyk I.
Vyznam bio potravin ve stravé a viiv na 3. roénik

travici ustroji . C s
) Odborna slovni zasoba

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« vysvétli princip traveni a vstfebavani Zivin

Stredni Skola

gastronomie
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7.9.3 Odborny vycvik

5+10 2+13 2+13

Charakteristika predmétu

Zaci si osvoji vyuZitelnost potravin pro technologické zpracovéni, s pihlédnutim k pozadavkiim na jejich jakost
a skladovani. Cilem okruhu je aplikovat dovednosti v pfipravé pokrml od predbézné pripravy az k finalnimu
vyrobku, vyuziti klasickych i modernich technologickych postupii pfipravy pokrmu teplé, studené kuchyné

i riznych napoja, praktické uplatnéni zasad racionalni vyzivy a trendl v gastronomii, ziskavani navykd v oblasti
hygieny a bezpecnosti prace v provozu spole¢ného stravovani a vyuziti technického a technologického vybaveni
v gastronomickych provozech.

Organizac¢ni formy prace:

* skupinova a individualni vyuka

* odborna uc¢ebna

* pracovisté praktického vyucovani
Metody vyuky:
slovni

* vyklad uciva

* rozhovor

* praktické cviceni
nazorn¢ demonstracni

* nazorné predvedeni pracovnich tkont
* inscenacni metody
Z1soby hodnoceni:

* hodnoceni testl

* hodnoceni samostatné prace zaku

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace
* Ustni zkouSeni

Priifezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prostiedi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

Pozorovani, simulace, pozorovani, zarazeni verejné prezentace Zakii - kominikace, resent konfliktii, moralka,
svoboda, odpovédnost, tolerance.

Stredni Skola

gastronomie
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1. roénik

1. roénik
5+10 tydne, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat riizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, veetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucenti riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdGvodnit jej, vyhodnotit a
ovetit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob rFesent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje
RVP

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence

W Stredni Skola
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1. roénik

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

* adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finan¢né gramotni
RVP

* prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
RVP

* mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

» ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat ndzory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni tkolt, nezaujaté

zvazovat navrhy druhych
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpovédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
z&jmu
RVP

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

* chapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpoveédnost

pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

W Stredni Skola
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1. roénik

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
RVP

¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdam

» mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédome a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP
¢ Matematické kompetence
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP

* provadét realny odhad vysledku feseni dané tilohy
RVP

« aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP aplikovat matematické postupy pri reSeni praktickych vkolit v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpecnost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostli jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle prislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chdpali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (vCetné preventivni péce), uméli uplatiiovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykondvanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (vcetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s pract, naroky vzniklé virazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
RVP osvoyjili si zdasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni cinnosti véetné zasad

ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni

nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP

vwr

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
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1. roénik

chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

dbali na zabezpecovani parametra (standardti) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,

zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, obCana)

RVP' dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zakaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské

ohodnoceni
RVP

efektivné hospodatrili se svymi finan¢nimi prostiedky
RVP

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
RVP  nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
* Uplatiiovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich

* uplatilovali pozadavky na hygienu v gastronomii
B

m¢éli prehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby

stravovani

RVP meéli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

rozli$ili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoju
RVP rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti

znali zpuisoby skladovani potravin a napojt
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel
¢ Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad
* ovladali zplsob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP ovladali technologické postupy pripravy pokrmii ceské kuchyné i zahranic¢nich kuchyni
* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zatizeni v gastronomickém provozu
RVP
* Ovladat techniku odbytu
* ovladali druhy a techniku odbytu

RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské ptilezitosti,
pouzivali vhodny inventar
RVP volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
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1. ro€nik
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky
* dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich ¢innostech
¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity
* pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu
RVP' pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu
* vyuzivali ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu
PP
* sestavovali nabidkové listy vyrobkt a sluzeb podle riznych kriterii
RVP
Uvod - vyrobni stiredisko
Dotace ucebniho bloku: 18
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Seznameni zakl s ucivem 1. ro¢niku, organizaci odborného vycviku,
« dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe&nosti a ochrany zdravi pfi ucebniho dne, provozovnou a jejim zafizenim, vyrobnimi,
préci a pozarni prevence Cédbytoyymlta sklhadovaccllm| prostory Skoloni BOZP 4 PO
. . . . S - ezpecénost a ochrana zdravi pfi praci - proskoleni a
U\'/_ede zasady';jos’k}/tmvjnvprv?lpvon’qom p” uranL’J na’pracowst} Zasady hygieny, hygiena na pracovistich, pomucky kuchare,
* pfi obsluze, bézné Udrzbé a Cisténi stroji a zafizeni postupuje v oSetfovani a pouzivani inventafe pfi pfipravé pokrmii
souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy Systém kritickych bodd - HACCP
» uvede pfiklady bezpecnostnich rizik, event. nejéastéjsi pFiciny
urazu a jejich prevenci
» uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé
pracovniho Urazu
* uplatfiuje poZzadavky na hygienu v gastronomii
« vysvétli Ucel kritickych bodl a jeho fungovani v praxi
* pracuje se zarizenim, se spotfebici a dal§im vybavenim ve
vyrobnim stfedisku
+ rozliSuje maly a velky stolni inv
« vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a
stravovacich sluzeb
« zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb
« voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb
« zajistuje odbyt vyrobkud a sluzebsestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpUsob obsluhy
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie Stolniceni
Orientace v nabidce profesnich a 1. roénik 1. roénik
vzdélavacich moznosti, odpovédné Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, Vybaveni a zafizeni na Useku obsluhy

rozhodovani, pfedpoklady pracovniho
uplatnéni po absolvovani oboru.

Metody Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

hygiena prace, pozarni prevence

Formy prace
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1. roénik

Kritéria hodnoceni

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

uvede zasady poskytnuti prvni pomoci pfi Urazu na pracovisti

pfi obsluze, bézné udrzbé a ¢isténi stroji a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy
uvede priklady bezpec€nostnich rizik, event. nejéastéjsi pficiny urazu a jejich prevenci

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé pracovniho urazu

uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

vysvétli ucel kritickych bodt a jeho fungovani v praxi

pracuje se zafizenim, se spotfebici a dal§im vybavenim ve vyrobnim stfedisku

rozliSuje maly a velky stolni inv

vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a stravovacich sluzeb

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb

voli vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb
zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzebsestavuje typickou nabidku pokrmG a napoju pro stfediska a urci zpusob obsluhy

Nacvik €innosti spojenych s pripravou vyrobniho strediska

Dotace uéebniho bloku: 18

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Priprava vyrobniho stfediska pfed zapogetim provozu
« rozliduje obvyklé vybaveni vyrobniho stfediska z hlediska jeho Seznameni s inventafem, pouZitim a ukladanim

Nacvik ¢innosti spojenych s pfipravou surovin na zpracovani,
vyznam surovin z hlediska vyzivy, vazeni, méfeni

) ; ] ) Seznameni s literaturou

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou Zaklady normovani, hmotnost porci

vysvétli spravny zpusob skladovani a oSetfovani jednotlivych

druht potravin a napojl

vyzna se v oznaceni potravin a napojl a v udajich na etiketé

funkce
popise organizaci prace ve vyrobnim stfedisku

orientuje se ve skladu, ve vedeni evidence zasob

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Technologie
Prace s recepturami teplych pokrmu a 1. roénik

odbornou literaturou. Vyrobni stfedisko

Receptury a odborna literatura

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozliSuje obvyklé vybaveni vyrobniho stfediska z hlediska jeho funkce

popiSe organizaci prace ve vyrobnim stredisku

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
vysvétli spravny zpusob skladovani a oSetfovani jednotlivych druhd potravin a napoju

vyzna se v oznaceni potravin a napoji a v udajich na etiketé

orientuje se ve skladu, ve vedeni evidence zasob

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy
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1. roénik

Nacvik pfredbéznych Uprav pfi zpracovani potravin

Dotace uéebniho bloku: 36
Vysledky vzdélavani
Zak:
aplikuje znalosti o potravinach a vyzivé pro pfipravu pokrmd

pfipravé pokrmu

umi je vyuzit
rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druht,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

smery ve vyzivé
ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

Prarezova témata

Clovék a Zivotni prostredi Technologie

Nakladat s odpady s ohledem na Zivotni 1. roénik
prostredi.

Tepelné Upravy pokrml
Potraviny a vyziva

Slozeni potravin

vysvétli podstatu jednotlivych kulinafskych technik a postupt pfi

vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrm0 a

objasni podstatu racionalni vyZivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni

presahy do ucebnich bloku:

Zakladni technologie pfipravy pokrmd

U¢ivo
Zakladni technika kuchafskych dovednosti - krajeni
Predbézna Uprava zakladnich surovin pro vyrobu pokrmu
- Skrabani, ¢isténi, omyvani, rozmrazovani, nakladani, maceni,
odblanéni
- naklepavani, $pikovani, protahovani, obalovani, kofenéni, mleti,
Slehani
- tfeni, lisovani, Skubani, kuchani, vykostovani
Seznameni se zakladnimi druhy surovin - vyznam ve vyzivé
- druhy jate¢nych mas, ryby, drlibez, zvéfina, zelenina, lusténiny,
obiloviny, kofeni, tuky,mléko, vejce
Zakladni tepelné upravy
- vareni - zplUsoby (tdhnuti, v pafe, vodni lazni, posirovani,
v tlakovém hrnci, spafovani, blansirovani)
- duseni - druhy zaklad(
- pe€eni - maso, dribez, zvéfina, mou¢né pokrmy, zapékani, na
rodtu, na panvi, gratinovani
- smazeni - maso, ryby, zelenina

pfesahy z ucebnich bloku:
Technologie

1. roénik

Potraviny a vyziva
2. ro¢nik
Potraviny Zivo¢isného plavodu

Potraviny rostlinného ptvodu

2. roénik

Potraviny Zivocisného plvodu

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
« aplikuje znalosti o potravinach a vyZzivé pro pfipravu pokrmt

ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin

ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Formy prace

vysvétli podstatu jednotlivych kulinafskych technik a postupt pfi pfipravé pokrmu

vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmG a umi je vyuzit

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé
objasni podstatu racionalni vyZzivy, rozliuje a charakterizuje hlavni sméry ve vyzivé

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Zakladni technologie pfipravy pokrmu
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1. roénik

Nacvik pripravy polévek, omacek, priloh, bezmasych pokrmu
Dotace ucebniho bloku: 159

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Manipulace s obaly, likvidace nevratnych
obalti bez ohroZeni Zivotniho prostredi.

Metody

aplikuje znalosti o potravinach a vyzivé pro pfipravu pokrmd
vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrm0 a
umi je vyuzit

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

dohotovuje a expeduje pokrmy

uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a
civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu
objasni podstatu racionalni vyZzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni
sméry ve vyzivé

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

pouzije vhodny druh Gpravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluZzeb

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

Technologie

1. ro¢nik

Potraviny a vyziva

presahy do uéebnich bloku:

Tepelné upravy pokrmi

Ucivo
Ptfiprava polévek - vyznam ve vyzivé
- vyvary, hnédé polévky - dochuceni

- zavarky - masité, obilné, vlozky - syrové, vafené, pecené, smazené

- bilé polévky - zahustovani, zjemnovani, ochucovani

- specialni a studené polévky

PFiprava omacek - vyznam ve vyzivé

- pfiprava zakladu

- pfiprava zakladnich omacek - beSamel, veloute

- pfiprava hrubych omacek - bilé, hnédé, zvlastni

- pfiprava zakladnich studenych omacek

Ptiprava pfiloh, doplrikd k jidlim a salatdm - vyznam ve vyzivé

- pfilohy z brambor - GUpravy vafenim, duSenim, smazenim,
opékanim

- ptilohy z mouky - knedliky (houskové, karlovarské, bramborové),
noky (maslové, krupicové)

- ptilohy z ryze, t&stovin, lusténin a zeleniny

- syrova zelenina, jednoduché salaty

Priprava bezmasych jidel - vyznam ve vyzivé

- jidla z brambor, zeleniny, lusténin a hub, z ryze , téstovin, vajec,
syru, mouc¢na jidla

piesahy z u¢ebnich blok:
Potraviny a vyziva
2. roénik
Potraviny Zivoci§ného pltvodu

SloZeni potravin
Potraviny rostlinného pavodu

2. roénik

Potraviny zivociSného pivodu

Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Formy prace
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1. roénik

Kritéria hodnoceni

aplikuje znalosti o potravinach a vyzivé pro pfipravu pokrmd
vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmG a umi je vyuzit
pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé

dohotovuje a expeduje pokrmy

uvede piiklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a civilizacnich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu
objasni podstatu racionalni vyzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni sméry ve vyzivé

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Procvi¢ovani ziskanych dovednosti ve vyrobnim stiedisku
Dotace uc¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zakladni tepelné upravy véetné predbézné Upravy potravin
« pracuje se zafizenim, se spotiebiéi a dalsim vybavenim ve Pfiprava polévek, omacek, pfiloh a bezmasych pokrmd

vyrobnim stfedisku

podili se na organizaci prace ve vyrobnim stredisku
hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Gpravy pokrmu, ovlada spravny pracovni
postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a Zivotni prostredi

Dasledné dodrzovani hygienickych a
bezpecnostnich predpist - zaklad profese.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku
+ podili se na organizaci prace ve vyrobnim stfedisku

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky
je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. ro€nik
Uvod - odbytové stiedisko
Dotace uéebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Seznameni zaku s tematickym planem uciva
« rozlisuje druhy odbytovych stiedisek, jejich vybaveni Seznameni s provozovnou a jejim zafizenim, vyrobni, odbytové
. e . Qe . a skladovaci prostory
» vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(l v odbytovém Exkurze
Stred"S'fu' . ) ) . ) Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci - proskoleni BOZP a PO
+ vysvétli tlohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a Zasady osobni hygieny, pracovni oble&eni obsluhujicich, jejich
stravovacich sluzeb pomuicky
+ uplatriuje esteticka hlediska pfi formovani prostiedi Zasady hygieny na pracovistich, o$etfovani inventare, dodrzovani

Cistoty béhem provozu, systém kritickych bodl - HACCP

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém
stfedisku

pfipravi pracovi$té pred zahajenim provozu, udrzuje pofadek
bé&hem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a
stravovacich sluzeb

uplatiiuje esteticka hlediska pfi formovani prostredi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Stolniéeni
Orientace v nabidce profesnich a 1. roénik

vzdélavacich ¢innosti, odpovédné

rozhodovani, uplatnéni v oboru. Uvod do pfedmétu

Vybaveni a zafizeni na Useku obsluhy

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém stfedisku
vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a stravovacich sluzeb
uplatriuje esteticka hlediska pfi formovani prostredi

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém stfedisku

pfipravi pracovi$té pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni
vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a stravovacich sluzeb
uplatriuje esteticka hlediska pfi formovani prostredi

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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J

Komunikace ve sluzbach

Dotace ucebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani
Zak:
» pecuje o zevnéjSek a snazi se o kultivovany projev
uplatriuje spole¢enské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje
profesni etiku, zdrzuje se xenofobnich projevu

rozpozna typy hostu a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani,
snazi se pfedchazet konfliktim

uplatriuje esteticka hlediska pfi formovani prostredi

feSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individualni
zvlastnosti hosta

zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve
sluzbach

komunikuje jasné a srozumitelné v souladu s jazykovou normou
pecuje o zevnéjSek a snazi se o kultivovany projev

uplatriuje spoleéenské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje
profesni etiku, zdrZuje se xenofobnich projevl

rozpozna typy hostl a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani,
snazi se predchazet konfliktim

FesSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individualni
zvlastnosti hosta

zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve
sluzbach

komunikuje jasné a srozumitelné v souladu s jazykovou normou

profesiondlné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

pecuje o zevnéjSek a snazi se o kultivovany projev

uplatriuje spole¢enské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje
profesni etiku, zdrzuje se xenofobnich projevu

rozpozna typy hostu a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani,
snazi se pfedchazet konfliktim

feSi béZné i neobvyklé situace s ohledem na individuaini
zvlastnosti hosta

zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve
sluzbach

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti

Uméni komunikace, feseni konfliktd,
tolerance. Uvédomit si kulturu jinych
narodnostnich skupin.

Metody Postupy

Stiedni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Osobnost a vzhled
Uplatfiovani pravidel spole¢enského chovani
Jednani s nadfizenymi a pracovnim kolektivem
Profesni jednani a vystupovani
Typy hostl
Narodnostni zvyklosti a tradice rliznych etnik v gastronomii a zptsob
komunikace

presahy z uéebnich bloku:
Stolniceni

1. roénik

Zakladni spoleenska a profesni
pravidla
Systémy obsluhy

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Ucebni osnovy

1. roénik

Kritéria hodnoceni

pecuje o zevnéjSek a snazi se o kultivovany projev

uplatriuje spole¢enské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje profesni etiku, zdrZzuje se xenofobnich projevu
rozpozna typy hostu a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani, snazi se pfedchazet konfliktim

uplatriuje esteticka hlediska pfi formovani prostfedi

fesSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individualni zvlastnosti hosta

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve sluzbach

komunikuje jasné a srozumitelné v souladu s jazykovou normou

pecuje o zevnéjSek a snazi se o kultivovany projev

uplatriuje spoleGenské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje profesni etiku, zdrZuje se xenofobnich projevi
rozpozna typy hostu a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani, snazi se pfedchazet konfliktim

fesSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individualni zvlaStnosti hosta

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve sluzbach

komunikuje jasné a srozumitelné v souladu s jazykovou normou

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

pecuje o zevnéjsSek a snazi se o kultivovany projev

uplatriuje spole¢enské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje profesni etiku, zdrZuje se xenofobnich projevu
rozpozna typy hostu a vi, jak reagovat na projevy jejich chovani, snazi se pfedchazet konfliktm

feSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individualni zvlastnosti hosta

komunikuje s hosty i v cizim jazyce, respektuje narodni mentalitu a zvyklosti

vysvétli vyznam informaci a komunikace pro podnikani ve sluzbach

Nacvik €innosti spojenych s pripravou odbytovych stiedisek

Dotace uc¢ebniho bloku: 18

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Ptiprava pracovisté pred zahajenim provozu
« rozliduje druhy odbytovych stiedisek, jejich vybaveni Inventar a zafizeni na Useku obsluhy

Pouzivani nezavadného inventare

Celkové rozdéleni inventare

+ charakterizuje rizné zplsoby obsluhy Maly stolni inventar - ¢isténi, doplfiovani, uskladnéni
Sklenény inventar - Cisténi, lesténi, uskladnéni, vyfazovani
Porcelanovy inventar - ¢isténi, lesténi, uskladnéni, vyfazovani
Kovovy inventar - ¢isténi, leSténi, uskladnéni, vyfazovani
PFibory
Doplrikovy inventar
Pradlo - udrzba, uskladnéni
Pripravné prace v odbytovych stfediscich - pfiprava stolniho

* rozliSuje maly a velky stolni inventar

inventare, jidelnich stoll, chladicich vitrin, nabidkovych vozikl

Zakladni povinnosti obsluhujicich
Zakladni pomucky obsluhujicich a jejich uzivani

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blok:
Clovék a Zivotni prostredi Stolniceni
Hospodareni s vodou pri pracovnich 1. roénik

¢innostech v odborném vycviku.

2. roénik
Jednoducha obsluha

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni
rozliSuje maly a velky stolni inventar
charakterizuje rtzné zpUsoby obsluhy

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Vybaveni a zafizeni na Useku obsluhy

260



Kuchai(ka) - €isSnik, servirka - verze 6.

Technika jednoduché obsluhy

Dotace u¢ebniho bloku: 90
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

vysvétli tlohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a
stravovacich sluzeb

charakterizuje rizné zpUsoby obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb

uvede zpusoby vyuétovani s hostem a objednavatelem, vysvétli
vyuctovani trzeb

charakterizuje pomucky ¢isnika a barmana, pracuje s nimi
ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

chova se profesionalné, feSi mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

rozliSuje maly a velky stolni inventar

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik( v odbytovém
stfedisku

charakterizuje rGzné zplsoby obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

pfipravi pracovi$té pred zahajenim provozu, udrzuje pofadek
bé&hem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

Obcan v demokratické spoleénosti

Pristup Zaka k sobé samému, Zivotu a
ostatnim lidem.

Metody

Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo

Nacvik zru€nosti pfi noSeni podnosu a tackd

Doporuceni spravnych napoju a jejich podavani ve spravné teploté
Pfiprava inventare na podavani napoju

Servirovani - studenych nealkoholickych napoju

- vina, piva, lihovin

- teplych nealkoholickych napoju

- teplych alkoholickych napojt

Zakladni pravidla predkladani a podavani jidel - noseni talift

- dvoutalifovy zpusob

- tfitalifovy zplsob

- noSeni polévkovych $alku, talifu a terin

- podavani jidel s kompotem nebo salatem

QOdnaseni upotifebeného inventare

Predchazeni nehodam pfi obsluze a jejich naprava

Snidané - podavani snidani, jednoduché a slozité snidané
Moderni forma podavani snidani - table d’hote

Presnidavky a svaciny, podavani pfesnidavek a svacin, pfiprava
pracovisté

Vecefe - podavani vecefi, pfiprava pracovisté, sestavovani jidelniho
listku

Obsluha skupin

Prace s pokladnou

Udrzovani pracovi$té béhem provozu, prace po skonceni provozu

presahy z uéebnich bloku:
Stolniceni
1. roénik
Systémy obsluhy
ZpUsoby obsluhy
2. ro¢nik
Jednoducha obsluha

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a stravovacich sluzeb

charakterizuje rGzné zpUsoby obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluzeb

uvede zpusoby vyUcétovani s hostem a objednavatelem, vysvétli vyuctovani trzeb

charakterizuje pomucky ¢i$nika a barmana, pracuje s nimi

ovlada techniku podavani a osetfovani napoji

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji riizné formy podle prostiedi charakteru akce a spolecenské pfilezitosti
pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a o$etfuje inventar
rozliSuje maly a velky stolni inventar

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(l v odbytovém stfedisku

charakterizuje rizné zpGsoby obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prileZitosti

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje porfadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a osetfuje inventar
ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuc¢tovaci technikou

ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji riizné formy podle prostiedi charakteru akce a spolecenské pfilezitosti

Sestavovani jidelnich a napojovych listku
Dotace ucebniho bloku: 45

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Gastronomicka pravidla
« uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, Jidelni listek - druhy, naleZitosti, pofadi jidel v jidelnim listku

Menu - druhy, pofadi chodu pfi sestavovani menu

sestavi menu pro rizné pfileZitosti _ !
Napojovy listek - pofadi na napojovém listku

» uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a svét prace

Védomi odpovédnosti za zdravi a Zivot.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prileZitosti
uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rlizné prilezZitosti

W Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

-

Ucebni osnovy

1. roénik
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Ucebni osnovy

1. roénik

Praktické procvi€ovani dovednosti v odbytovém stiedisku

Dotace u¢ebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani
Zak:
pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar
ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou
ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

chova se profesionalné, fe$§i mozné nehody pfi obsluze
ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfileZitosti

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rtizné prilezitosti

Prafezova témata
Clovék a digitalni svét

Préce s recepturami teplych pokrmi a
odbornou literaturou.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Pripravné prace v odbytovych stfediscich - pfiprava stolniho
inventare, jidelnich stoll, chladicich vitrin, nabidkovych vozikl
Zakladni povinnosti obsluhujicich
Zakladni pomucky obsluhujicich a jejich uzivani
Ptiprava pracovisté pred zahajenim provozu
Nacvik zruénosti pfi noSeni podnosu a tackd
Ptiprava inventare na podavani napojl
Servirovani napoju
Zakladni pravidla predkladani a podavani jidel - noseni talifh
Odnaseni upotfebeného inventare
Podavani snidani, presnidavek, svacin, obédu a vecefi
Obsluha skupin
Préace s pokladnou
Prace po skonéeni provozu
Sestavovani jidelnich a napojovych listkd

piesahy z uc¢ebnich bloku:
Stolnic¢eni

1. ro¢nik
ZpUsoby obsluhy
2. roénik
Jednoducha obsluha

Formy prace

* pfipravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek béhem provozu a provede uklid po jeho ukonceni

ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

ovlada techniku podavani a osetfovani napoji

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

Aktivity, pomlcky, soutéze

Pomucky

* Nikdo nejsme dokonali Spolecenské chovani
- Vladimir Fanta

* Velka kniha etikety -

Ladislav Spagek

Stolniceni

* Receptury teplych
pokrmi

* Nikdo nejsme dokonali Spolecenské chovani
- Vladimir Fanta

* Velka kniha etikety -

Spoleéenské chovani

Ucebnice

Spoleéenské chovani

Ladislav Spagek
 Stolniceni Ucebnice
 Stolniceni Ucebnice

» Nikdo nejsme dokonali Spolecenské chovani
- Vladimir Fanta

* Velka kniha etikety -

Ladislav Spagek

Receptury teplych

pokrmii

Spolecenské chovani

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zplisobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji rizné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enské pfilezitosti
uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rizné pfileZitosti

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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1. roénik

* Receptury teplych
pokrmii

2. roénik
2+13 tydng, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat riizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pti dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, veetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
 porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni (popf. varianty feSeni) a zdvodnit jej, vyhodnotit a
ovetit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP

» Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP
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zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

 zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

¢ Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, z4jmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni

RVP

pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pe¢ovat o sviij fyzicky i duSevni rozvoj, byt si

védomi dusledkll nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
RVP

 ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpove&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiovani hodnot demokracie
RVP' jednat v souladu s moradlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatniovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych
RVP
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chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost

pti zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah
RVP

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozZivotniho ucent a byt pripraveni prizpiisobovat se ménicim se pracovnim podminkam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

RVP

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta préce, tak
vzdélavani
RVP

* Matematické kompetence

* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

RVP

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich

RVP  aplikovat matematické postupy pri Feseni praktickych vkolii v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpeénost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle pfislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

« znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce), uméli uplatiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace
RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
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na ochranu zdravi v souvislosti s pract, naroky vzniklé virazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpedi irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad

ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),

rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a mozZnych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zadsadach poskytovani prvni pomoci pii ndhlém onemocnéni

nebo trazu a dokézali prvni pomoc sami poskytnout
RVP

* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem Fizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zakaznika, obCana)
RVP  dbali na zabezpecovani parametri (standardii) kvality procesii, vyrobkii nebo sluzeb,
zohledfiovali pozadavky klienta (zakaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spolecenské

ohodnoceni
RVP

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
 Uplatiovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
e

méli ptehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby

stravovani

RVP meéli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoja
RVP' rozlisovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti

znali zpuisoby skladovani potravin a napojt
RVP sprdavné vyuzivali zpusoby skladovani potravin a napojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojove listky podle gastronomickych pravidel

* Ovladat technologii ptipravy pokrmi véetné hygienickych zasad

* ovladali zpasob pfipravy béznych pokrmu ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP ovladali technologické postupy pripravy pokrmii Ceské kuchyné i zahranic¢nich kuchyni
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pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu
RVP

* Ovladat techniku odbytu

ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

volili vhodné formy obsluhy podle prostfedi a charakteru spolecenské prilezitosti,

pouzivali vhodny inventar

RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

spolec¢ensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky

dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich ¢innostech

¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity

ptipravili podklad pro nakup surovin, potravin a dal§iho materialu
RVP' pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu

sestavovali nabidkové listy vyrobku a sluzeb podle riznych kriterii
RVP

Uvod - vyrobni stiedisko

Dotace u¢ebniho bloku: 12

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Seznameni zakl s u€ivem 2. ro¢niku, organizaci odborného vycviku,
« dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe&nosti a ochrany zdravi pfi ugebniho dne, provozovnou a jejim zafizenim, vyrobnimi,
praci a pozarni prevence odbytovymi a skladovacimi prostory

pfi obsluze, bézné udrzbé a ¢isténi stroju a zafizeni postupuje v
souladu s predpisy a pracovnimi postupy
uvede priklady bezpec&nostnich rizik, event. nejéastéjsi pficiny Systém kritickych bodti - HACCP, alimentarni nakazy

oSetfovani a pouzivani inventare pfi pfipravé pokrmd

urazl a jejich prevenci

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti
uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé

pracovniho Urazu

uplatfiuje pozadavky na hygienu v gastronomii

vysvétli ucel kritickych bodt a jeho fungovani v praxi

voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve

vyrobnim stfedisku

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Technologie
Dasledné dodrzovani hygienickych a 1. roénik

bezpecnostnich predpist - zaklad profese.

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, pozarni prevence

Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci - proskoleni BOZP a PO
Zasady hygieny, hygiena na pracovistich, pomucky kuchare,
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Kritéria hodnoceni

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti

uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii
vysvétli ucel kritickych bodt a jeho fungovani v praxi

voli vhodné formy odbytu vyrobki a sluzeb

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

Vysledky vzdélavani

Zak:
vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrmu
dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé
orientuje se ve zpusobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin

vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrm0 a
umi je vyuzit

uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navykl a
civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu
objasni podstatu racionalni vyZivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni
sméry ve vyzivé

vysvétli spravny zpusob skladovani a osetfovani jednotlivych
druht potravin a napojl

vyzna se v oznaceni potravin a napoju a v udajich na etiketé

W Stredni Skola

J

gastronomie
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2.ro¢n

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence
pfi obsluze, bézné udrzbé a ¢isténi strojl a zafizeni postupuje v souladu s predpisy a pracovnimi postupy
uvede priklady bezpec€nostnich rizik, event. nejéastéjsi pFiciny urazu a jejich prevenci

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé pracovniho urazu

pracuje se zafizenim, se spotfebiéi a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku

Nacvik pFipravy pokrmi z jateéniho masa, ryb, koryst, mékkysu, obojzivelnik, dribeze,
Dotace uc¢ebniho bloku: 186

Ucivo
Hovézi maso
- vyznam ve vyzivé, rozdéleni a pouziti jednotlivych &asti, pfedbézna
Uprava masa (krajeni, Spikovani)
- ptiprava zékladu (cibulové, zeleninové)
- pfiprava pokrmu (vafenim, dusenim, pe¢enim)
- pfiprava hovézich vnitfnosti, pfedbézna Gprava (Cisténi,
blansirovani, krajeni, jednotlivé tepelné tpravy)
Teleci maso
- vyznam ve vyzivé, rozdéleni a pouziti, porcovani, pfiprava pokrmt
(vafenim, duSenim, zadélavanim, pe¢enim, smazenim)
- Uprava telecich vnitfnosti
Veprové maso
- vyznam ve vyzivé, rozdéleni a pouZiti, porcovani, predbézna
Uprava, vykostovani, krajeni, pfiprava pokrmu (vafenim, dusenim,
pecenim, smazenim)
- uzené vepfové maso a vyrobky z néj, slanina
- pfiprava veprovych vnitfnosti pfedbézna uprava (Cisténi,
blansirovani, krajeni, jednotlivé tepelné tpravy)
- specialni vyrobky a pokrmy pfi vepfovych hodech
Mleté maso
- vybér vhodnych surovin pro pfipravu mletych mas, pfiprava pokrmu
vafenim, duSenim, pe€enim, smazenim
Skopové, jehnéci, kizle¢i a krali¢i maso
- vyznam ve vyzivé, rozdéleni pouziti, porcovani, pfiprava pokrmu
(vafenim, duSenim,pe€enim, smazenim)
- vnitfnosti - pfedb&zna uprava a tepelné zpracovani, pouziti
v dietnim stravovani
Ryby
- vyznam ve vyzivé, rozdéleni, predb&zna Uprava, pfiprava pokrmi
z ryb sladkovodnich a mofskych
Korysi, mékkysi a obojzivelnici
- predbézna Uprava, pfiprava pokrmi
Drabez
- vyznam ve vyzivé, pfedbé&zna Uprava (vykostovani, porcovani),
pfiprava pokrmu (vafenim, dusenim, zadélavanim, pecenim,
smazenim)
PInéna a nadivana dribez
- Uprava vnitfnosti a drobud z drdbeze
Zvéfina
- vyznam ve vyzivé, pfedbézna Uprava, pfiprava pokrm0 - zvéfina
vysoka, nizka, ¢ernd, pernata

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Prarezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Hospodareni s vodou pfi pracovnich
¢innostech v odborném vycviku. PouzZivani
cisticich prostfedku Setrnych pro Zivotni
prostredi pfi sanitaci na pracovistich v
odborném vycviku.

Metody

presahy do ucebnich bloku:
Technologie
2. roénik

Ptiprava pokrmu z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Priprava pokrmu z veprového masa
Priprava pokrmu ze skopového,
jehnéciho, kuzleciho a krali¢iho masa

Potraviny a vyziva

Maso a masné vyrobky

Postupy

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:
Technologie
2. ro¢nik
PFiprava pokrm( z teleciho masa
Pfiprava pokrmii z vepfového masa
Potraviny a vyziva
Maso a masné vyrobky
Stolniceni
3. roénik
Slozita obsluha - vy$si forma

Formy prace

Kritéria hodnoceni
* vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrm0
+ dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, recepturami a odbornou literaturou
rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druht, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé

orientuje se ve zpusobech pfedbé&zné Upravy a pfipravy surovin

vysvétli rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmG a umi je vyuzit

uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navykl a civilizacnich chorob a dalSich poruch s dopadem na vyzivu

objasni podstatu racionalni vyzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni sméry ve vyzivé

vysvétli spravny zpusob skladovani a o$etfovani jednotlivych druhd potravin a napoju

vyzna se v oznaceni potravin a napoji a v udajich na etiketé

7w o

Procvicovani pripravy pokrmi z jatecniho masa, ryb, korysi, mékkysu, obojzivelniku, dribeze,
Dotace uéebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Hovézi maso

« pracuje se zafizenim, se spotiebici a daldim vybavenim ve - pfedbézna Uprava masa
vyrobnim stfedisku - pfiprava pokrmd (vafenim, duSenim, pecenim) » )
jie pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku I]g:;r\)/ryava hovézich vnitinosti, pfedb&zné Gpravy, jednotlivé tepelné
Teleci maso
- porcovani, ptiprava pokrmd (vafenim, dusenim, zadélavanim,
pecenim, smazenim)
- Uprava telecich vnitfnosti
Vepfové maso
- porcovani, pfedbézna Uprava, pfiprava pokrml (vafenim, duSenim,
pecenim, smazenim)
- pfiprava uzeného vepfového masa a vyrobkul z néj, slanina
- pfiprava veprovych vnitfnosti pfedbé&zna uprava, jednotlivé tepelné
Upravy
- ptiprava specidlnich vyrobkd a pokrmu pfi vepfovych hodech
Mleté maso
- ptiprava pokrmu varenim, dusenim, pe¢enim, smaZenim
Skopové, jehnéci, kizle¢i a krali¢i maso
- porcovani, ptiprava pokrmd vafenim, dusenim, pe¢enim,
smazenim
- vnitfnosti-procvi€ovani pfedbézné Upravy a tepelné zpracovani,
pouziti v dietnim stravovani
Ryby
- procvi¢ovani pfedbézné Upravy, pfipravy pokrmu z ryb
sladkovodnich a mofskych
Korysi, mékkysi a obojzivelnici
- procviovani pfedbézné Upravy, pfipravy pokrmu
Dribez
- procvi¢ovani pfedbézné Upravy, pinéna a nadivana dribez,
jednotlivé tepelné upravy
- procviovani Upravy vnitfnosti a drobl z dribeze
Zvéfina
- predbézna Uprava, pfiprava pokrmi (zvéfina vysokd, nizka, cerna,
pernata)

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Gpravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

W Stiedni Skola
’ gastronomie

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Prarezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Hospodareni s vodou pfi pracovnich
¢innostech v odborném vycviku.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

* pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stredisku
hospodarné naklada pfi praci se surovinami
ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb
ovlada predbéZnou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Uvod - odbytové stredisko

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani

Prurezova témata

Zak:

* hospodarné naklada pfi praci se surovinami
rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik( v odbytovém
stfedisku

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(l v odbytovém
stfedisku

voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

Clovék a Zivotni prostredi

Dasledné dodrzovani hygienickych a
bezpecnostnich predpist - zaklad profese.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(l v odbytovém stfedisku
profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém stfedisku
voli vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Seznameni zakl s tematickym planem uciva

Seznameni s provozovnou a jejim zatizenim, vyrobni, odbytové

a skladovaci prostory

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci - proskoleni BOZP a PO
Zasady osobni hygieny, pracovni oble€eni obsluhujicich, jejich
pomucky

Zasady hygieny na pracovistich, oSetfovani inventare, dodrzovani
Cistoty béhem provozu, systém kritickych bodl - HACCP

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Systémy obsluhy a formy prodeje

Dotace u¢ebniho bloku: 36
Vysledky vzdélavani

Prafezova témata

Zak:

« zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpUsob obsluhy

profesiondlné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb

charakterizuje rizné zpGsoby obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

Ob¢an v demokratické spole¢nosti

Reseni konfliktii, uméni komunikace,
tolerance.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

2. ro¢nik

Uéivo
Systém vrchniho ¢iSnika
Obvodovy ( rajénovy) systém
Francouzsky systém
ZpUsoby obsluhy formou table d’hote

Prodej jidel v atomatu, bufetu, samoobluze a pfi hromadnych akcich

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku pokrmd a napoju pro stfediska a urci zplsob obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluzeb

charakterizuje rtzné zpUsoby obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prileZitosti

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

Procvic¢ovani jednoduché obsluhy
Dotace ucebniho bloku: 30

Vysledky vzd&lavani

Prafezova témata

Zak:

* pfipravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
bé&hem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spolecenskeé prileZitosti

Ob¢an v demokratické spole¢nosti

Pristup Zaka k sobé samému, k Zivotu a
ostatnim lidem.

Metody

Postupy

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Doporuceni spravnych napoju a jejich podavani ve spravné teploté
Ptiprava inventare na podavani napojl
Servirovani - studenych nealkoholickych napoju
- vina, piva, lihovin
- teplych nealkoholickych napoju
- teplych alkoholickych napojt
Zakladni pravidla predkladani a podavani jidel - noseni talift
- dvoutalifovy zpusob
- tfitalifovy zpusob
- no$eni polévkovych §alku, talifu a terin
Odnaseni upotfebeného inventare
PFedchazeni nehodam pfi obsluze a jejich naprava
Udrzovani pracovi$té béhem provozu, prace po skonéeni provozu

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy
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Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

2. ro¢nik

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje porfadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni
pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a oSetfuje inventar

ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostu, pracuje se zuctovaci technikou

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju
chova se profesionalné, feSi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy podle prostfedi charakteru akce a spolecenské pfilezitosti

Slozita obsluha
Dotace uéebniho bloku: 42

Vysledky vzd&lavani

Prafezova témata

Zak:

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rtizné prileZitosti

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojli pro stfediska a uréi zptsob obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

charakterizuje rizné zpGsoby obsluhy

charakterizuje rizné zpUsoby obsluhy

Obcan v demokratické spoleénosti

Uméni komunikace, reseni konfliktu,
tolerance, odpovédnost.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Slozita obsluha

- slozity obéd, pfiprava inventare, prostirani a Uprava stol(, pfiprava

pfiruéniho stolu, servirovacich stolkt a vozikd, nabidkovych stold,

podavani aperitivl, studenych predkrmu, teplych pfedkrmu, polévek,

ryb, hlavnich chodu, dezertd a ovoce

Zasady pro prekladani pokrm(, servirovani jidelnich menu
Slozité vecefe

- pfiprava inventare, prostirani a Gprava stold, pfiru¢niho stolu,
servirovacich stolkt a voziki, podavani aperitivl, studenych

a teplych predkrmd, jidel na objednavku, teplych mouc¢nikd, kavy
a digestivd, obsluha vétsich spole¢nosti, pouzivani servirovacich
vozikl, prace po skonéeni provozu

Zafizeni vybérové restaurace, pfiprava provozu, obsluha
Exkurze

Vy38i forma slozité obsluhy

- dokonc¢ovani pokrm( u stolu hosta - dochucovani, zjemriovani,
porcovani, flambovani, pfiprava dresinkd, michani salatt
Podavani specialnich jidel

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Formy prace

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné pfileZitosti
zajiStuje odbyt vyrobkl a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrmd a napoju pro stfediska a urci zplsob obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
voli vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb

charakterizuje rtzné zpUsoby obsluhy

charakterizuje rtzné zpUsoby obsluhy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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2. ro¢nik

Procvi€ovani slozité obsluhy a dokonéovani pokrmu u stolu hosta

Dotace u¢ebniho bloku: 36
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prarezova témata

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

chova se profesionalné, feSi mozné nehody pfi obsluze

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar
zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojl pro stfediska a uréi zpGsob obsluhy

Obcan v demokratické spole¢nosti

Navazani kontaktu s hostem.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Slozita obsluha

- slozity obéd, pfiprava inventare, prostirani a Uprava stoll, pfiprava

priruéniho stolu, servirovacich stolkll a vozikl

- podavani aperitivll, studenych pfedkrmd, teplych pfedkrmd,
polévek, ryb, hlavnich chodu, dezertd a ovoce

Zasady pro prekladani pokrm(, servirovani jidelnich menu
Slozité vecefe

- ptiprava inventare, prostirani a Gprava stoll, pfiruéniho stolu,
servirovacich stolkd a voziku

- podavani aperitivli, studenych a teplych predkrmd, jidel na
objednavku, teplych mouéniku, kavy a digestivl, obsluha vétSich
spole¢nosti, pouzivani servirovacich voziku, prace po skonceni
provozu

Zafizeni vybérové restaurace, pfiprava provozu, obsluha

Vys$§i forma slozité obsluhy

- dokon€ovani pokrm( u stolu hosta (dochucovani, zjemfovani,
porcovani, flambovani, pfiprava dresinkd, michani salat()
Podavani speciélnich jidel

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

+ pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostu, pracuje se zuctovaci technikou

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji riizné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enské pfilezitosti
uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rizné pfilezZitosti

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a o$etfuje inventar

zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku pokrmd a napoju pro stfediska a urci zplsob obsluhy

Obsluha v kavarné, vinarné , baru a spole¢ensko-zabavnim stredisku

Dotace uéebniho bloku: 30
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prurezova témata

uvede nalezitosti jideIniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rtizné prileZitosti

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojli pro stfediska a uréi zptsob obsluhy

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

Clovék a Zivotni prostredi

Nakladat se surovinami a energii s ohledem
na Zivotni prostredi.

Metody

Postupy

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Technika obsluhy v kavarné, kavarensky listek
Technika obsluhy ve vinarné, vinarensky listek
Technika obsluhy v baru (druhy bart), barovy inventar
Technika obsluhy v ostatnich spole¢ensko-zabavnich stfediscich
Obsluha a udrzba pivniho zafizeni
Moderni zpusoby ¢epovani piva

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy
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»

-

Kritéria hodnoceni

+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rizné pfilezitosti

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm@ a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy

+ profesionalné jedna v souladu se spolec¢enskym chovanim
+ voli vhodné formy odbytu vyrobk( a sluzeb

Michané napoje
Dotace uc¢ebniho bloku: 45

Vysledky vzdélavani
Zak:
+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju
+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju
profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

charakterizuje pomucky ¢isnika a barmana, pracuje s nimi

charakterizuje pomucky ¢isnika a barmana, pracuje s nimi

pfipravuje a serviruje miSené napoje

pfipravuje a serviruje miSené napoje

Ucivo

Technika pfipravy, prace v baru

Suroviny pouZzivané k pfipravé michanych napoju

Zakladni postupy a zasady prace barmana

Druhy michanych napojl, technika pfipravy, nacvik michani
jednoduchych kratkych a dlouhych napojt

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Clovék a digitalni svét
Umét pracovat s novymi informacemi z
oboru. Spravné rozhodovani.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju

+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju

+ profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim
« charakterizuje pomucky ¢i$nika a barmana, pracuje s nimi
« charakterizuje pomucky ¢i$nika a barmana, pracuje s nimi
* pfipravuje a serviruje miSené napoje

* pfipravuje a serviruje misené napoje

Aktivity, pomucky, soutéze

Pomucky

 Stolniceni Ucebnice

 Stolniceni Ucebnice

* Receprury teplych
pokrmi

* Receprury teplych
pokrmu

Soutéze

* GASTRO MAKRO SoutéZ v oboru kuchar
cup

* GASTRO NOWACO Soutéz v oboru kuchar
cup

* GASTRO MAKRO Soutéz v oboru kuchar
Ccup

* GASTRO NOWACO Soutéz v oboru kuchaf
cup

Stiedni skola
gastronomie

Formy prace

a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

2. ro¢nik
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3. roénik

3. roénik
2+13 tydng, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat riizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP yyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
* Komunikativni kompetence
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

» zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP
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* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt financné gramotni
RVP

* pfijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP
* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku
RVP

* ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feseni tkolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
RVP

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie
RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
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uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost

pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
RVP

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
RVP

¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a

zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
RVP

mit redlnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

RVP

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svilj odborny potencial a

své profesni cile
RVP

* znat obecna prava a povinnosti zameéstnavatelll a pracovnikl
RVP

¢ Matematické kompetence
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP

* provadeét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP ' aplikovat matematické postupy pri FesSeni praktickych vukolii v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence

¢ Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence
RVP
* dodrzovali bezpe¢nost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,
spolupracovniki i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle pfislusnych norem
RVP dodrzovali bezpecnost prdace, chapali ji jako nedilnou soucdst péce o zdravi své,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast vizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem
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* znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni pé¢e), uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace
RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky

na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé virazem nebo posSkozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

osvojili si zasady a navyky bezpe¢né a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad

ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit

odstranéni zavad a moznych rizik

RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem Ffizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

dbali na zabezpeCovani parametra (standardt) kvality procest, vyrobka nebo sluzeb,

zohledniovali poZzadavky klienta (zadkaznika, ob¢ana)

RVP dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské

ohodnoceni
RVP

zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném

zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socialni dopady

RVP zvazovali pri planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy, vliv na zivotni
prostredi, socialni dopady

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
 Uplatiovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
* uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
R
» méli pehled o vyzivé, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zplisoby
stravovani
RVP meéli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

* rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhii potravin a népoji
RVP' rozlisovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti

* znali zpUsoby skladovani potravin a napoja
RVP sprdavné vyuzivali zpusoby skladovani potravin a napojii
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* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel

* Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad

* ovladali zptsob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP oviadali technologické postupy pripravy pokrmii ceské kuchyné i zahranicnich kuchyni

* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu
RVP
¢ Ovladat techniku odbytu

* ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské ptilezitosti,
pouzivali vhodny inventat
RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky

* dbali na estetiku pii pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich c¢innostech

¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity
* sjednavali odbyt vyrobki a sluzeb, provadéli vyuctovani
RVP sjednavali odbyt vyrobkii, zbozi a sluzeb

« pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu
RVP' pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu

« vyuzivali ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu
P

* sestavovali nabidkové listy vyrobku a sluzeb podle riznych kriterii
RVP

Uvod - vyrobni stredisko
Dotace ucebniho bloku: 12

Ucebni osnovy

3. roénik

Vysledky vzdélavani Uéivo
2ak: Seznameni zaku s ucivem 3. ro¢niku, organizaci odborného vycviku,
« dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe&nosti a ochrany zdravi pfi ucebniho dne, provozovnou a jejim zafizenim, vyrobni, odbytove a
praci a pozarni prevence skladovaci prostory

pfi obsluze, bézné udrzbé a ¢isténi stroju a zafizeni postupuje v

souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy oy rAra PR < N
o i o s oSetfovani a pouzivani inventare pfi pfipravé pokrmu

uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastéjsi pficiny Systém kritickych bodd - HACCP

urazl a jejich prevenci

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé

pracovniho Urazu

uplatiiuje pozadavky na hygienu v gastronomii

vysvétli ucel kritickych bodl a jeho fungovani v praxi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie
Odpovédnost za vlastni Zivot. Pfedpoklady 1. roénik

pracovniho uplatnéni po absolvovani oboru. « oL
Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,

hygiena prace, pozarni prevence
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Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
+ dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence
* pfi obsluze, bézné udrzbé a cisténi stroji a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy

uvede priklady bezpec€nostnich rizik, event. nejéastéjsi pFiciny urazu a jejich prevenci

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé pracovniho urazu

uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

vysvétli ucel kritickych bodt a jeho fungovani v praxi

Nacvik pripravy pokrmi na objednavku
Dotace ucebniho bloku: 36

Vysledky vzdélavani Ucivo

2ak: Minutky z masa hovéziho, teleciho, vepfového, z ryb, zvéfiny,
uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii drabeze, mletého masa a vnitfnosti
Pfiprava Stavy
Uprava pfiloh a obloh
Anglicky zpUsob, v papiloté, v alobalu, specialni Upravy
Kulinafské techniky a postupy, nové trendy pfi pfipravé pokrm@

vyuziva znalosti o potravinach a vyZzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrmu
orientuje se ve zpusobech pfedbé&zné Upravy a pfipravy surovin

dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a
odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyZzivé

vyzna se v oznaceni potravin a ndpoju a v udajich na etiketé

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti

Uméni komunikace, reseni konfliktu,
tolerance, odpovédnost.

Metody

Kritéria hodnoceni

dohotovuje a expeduje pokrmy

W Stredni Skola
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presahy do ucebnich bloku:
Technologie
3. roénik
Pfiprava pokrmu na objednavku
Potraviny a vyziva
1. ro¢nik
Slozeni potravin
Potraviny rostlinného ptvodu
2. roénik
Maso a masné vyrobky
Potraviny zivo€iSného pivodu

Postupy

uplatfiuje pozadavky na hygienu v gastronomii

orientuje se ve zpusobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a odbornou literaturou

vyzna se v oznaceni potravin a napoji a v udajich na etiketé

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Technologie

3. ro¢nik
Priprava pokrm( na objednavku

Formy prace

vyuziva znalosti o potravinach a vyZzivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych Gprav pro pFipravu pokrm(

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé
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Ucebni osnovy

3. roénik

Nacvik pFipravy pokrmi studené kuchyné a predkrmu

Dotace uéebniho bloku: 42
Vysledky vzdélavani
Zak:
* vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych uprav pro pfipravu pokrmu
orientuje se ve zpusobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin
dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a
odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

vysvétli spravny zpusob skladovani a osetfovani jednotlivych
druht potravin a napojl

uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navykl a
civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu

vyzna se v oznaceni potravin a napoju a v udajich na etiketé

Ucivo
Majonézy, aspiky, rosoly, marinady a pochoutkova masla
ObloZené chlebicky a chutovky
Slozité salaty
PInéna zelenina
Jidla z vajec
Vyrobky ze syru
Jidla z ryb, pfiprava a podavani kaviaru
Masové pény, pastiky, galantiny a huspeniny
Slozité majonézy a koktejly
Pfiprava narezu a studenych mis
Specialni studena kuchyné
Nacvik pfipravy teplych pfedkrm0 - predkrmy z vajec a syrt
- predkrmy z masa a vnitfnosti jate¢nich zvitat, dribeze a ryb
- predkrmy ze zeleniny a ovoce
- specialni Uprava teplych pfedkrm0, cateringové sluzby

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:

Clovék a zivotni prostedi Technologie Technologie

Dodrzovani systému kritickych bodit HACCP 3. roénik 3. roénik

- Zaklad profese. Ptiprava pokrmu studené kuchyné Ptiprava pokrm( studené kuchyné

Clovék a digitalni svét . -
Potraviny a vyziva

Préce s recepturami studenych pokrmt a

odbornou literaturou. 1. ro¢nik

Slozeni potravin

Potraviny rostlinného pavodu

2. roénik

Potraviny Zivoci$ného plvodu

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

* vyuZiva znalosti o potravinach a vyZivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrmd

« orientuje se ve zplsobech predbézné Upravy a pfipravy surovin
dohotovuje a expeduje pokrmy

vyzna se v oznaceni potravin a napoju a v udajich na etiketé

Stiedni skola
gastronomie

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(, technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

vysvétli spravny zplGsob skladovani a o$etfovani jednotlivych druhl potravin a napoju

uvede piiklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a civilizacnich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyZzivu
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Ucebni osnovy

3. roénik

Seznameni s pripravou pokrmt zahraniénich kuchyni

Dotace u¢ebniho bloku: 30
Vysledky vzdélavani
Zak:

vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych uprav pro pfipravu pokrmu
charakterizuje zahrani¢ni kuchyné, pouzivané suroviny a zpusob
zpracovani a podavani pokrmu

sestavi nabidku pokrml podle tradic a naboZenskych zvyklosti
pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a
odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

vyzna se v oznaceni potravin a ndpoju a v udajich na etiketé

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizinct a
respektuje je

Ucivo
Evropa - francouzska, italska kuchyné
Asie - ¢inska, indicka
Krajové speciality a vlastni kalkulace
Pokrmy zahraniénich kuchyni v souvislosti s gastronomickymi
pravidly

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Obcan v demokratické spole¢nosti Potraviny a vyziva Anglicky jazyk I.

Uvédomit si kulturu jinych narodnostnich 1. roénik 3. roénik

skupin. SloZeni potravin Nastup do zaméstnani

Potraviny rostlinného pavodu

2. roénik

Maso a masné vyrobky

Potraviny Zivoci$ného plvodu

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

vyzna se v oznaceni potravin a napoji a v udajich na etiketé
je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizincl a respektuje je

Nacvik pripravy mouénikd a napoju

Dotace uc¢ebniho bloku: 30
Vysledky vzdélavani
Zak:

vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrmu

dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a
odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

rozliSuje a charakterizuje jednotlivé druhy napoju, uvede jejich
vyuziti a podavani z riznych hledisek

pripravuje teplé a studené napoje

Formy prace

vyuziva znalosti o potravinach a vyZzivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych Gprav pro pfipravu pokrm0
charakterizuje zahrani¢ni kuchyné, pouzivané suroviny a zpusob zpracovani a podavani pokrmu

sestavi nabidku pokrm( podle tradic a ndboZenskych zvyklosti
pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé

Ucivo
Druhy tést a jejich pfiprava
Korpusy, napIné, polevy

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Technologie
Hospodarné zachazeni se surovinami, 3. roénik

dodrzovani hygienickych zasad pri
skladovani surovin a vyrobku.

W Stredni Skola
gastronomie

-

a obchodu Zlin

Pfiprava mou¢nik(l a napojl

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

3. roénik

Formy prace

vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych tprav pro pfipravu pokrmi
dohotovuje a expeduje pokrmy

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé

rozliSuje a charakterizuje jednotlivé druhy napojl, uvede jejich vyuziti a podavani z riznych hledisek
pfipravuje teplé a studené napoje

Dietni jidla
Dotace uéebniho bloku: 30

Vysledky vzd&lavani

Zak:

vyuziva a kontroluje zafizeni sklad( potravin, eviduje pohyb zasob
vyuziva znalosti o potravinach a vyZzivé pfi vybéru vhodnych
surovin a technologickych Uprav pro pfipravu pokrmu

dohotovuje a expeduje pokrmy

charakterizuje zasady pfipravy dietnich pokrmd podle rdznych
typu diet

zna ulohu dietniho stravovani, charakterizuje hlavni typy
léCebnych diet

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a
civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyZivu
charakterizuje specifika stravovani vybranych skupin osob podle
ruznych kriterii

objasni podstatu racionalni vyzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni
sméry ve vyzivé

vyzna se v oznaceni potravin a napojl a v udajich na etiketé

Uéivo
Ptiprava dietnich jidel a mouéniku - druhy, odli$nost
Specialni zplsoby stravovani - vegetarianska, makrobioticka
Progresivni pfiprava jidel

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Potraviny a vyziva Potraviny a vyziva
Védomi odpovédnosti za zdravi a Zivot. 3. roénik 3. roénik
Napoje Néapoje
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

vyuziva a kontroluje zafizeni sklad( potravin, eviduje pohyb zasob

vyuziva znalosti o potravinach a vyzivé pfi vybéru vhodnych surovin a technologickych Gprav pro pfipravu pokrml

dohotovuje a expeduje pokrmy

charakterizuje zasady pfipravy dietnich pokrmd podle riznych typut diet
zna ulohu dietniho stravovani, charakterizuje hlavni typy Ié€ebnych diet

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druh(, technologického vyuZiti a vyznamu ve vyzivé
uvede priklady souvislosti nespravnych stravovacich navyku a civilizaénich chorob a dal$ich poruch s dopadem na vyzivu

charakterizuje specifika stravovani vybranych skupin osob podle rGznych kriterii

objasni podstatu racionalni vyzivy, rozliSuje a charakterizuje hlavni sméry ve vyzivé

vyzna se v oznaceni potravin a napoju a v udajich na etiketé

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Pramyslové opracované suroviny

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

Clovék a Zivotni prostredi
Vyuziti novych technologii zpracovani v

orientuje se ve zpusobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin

pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy a

odbornou literaturou

rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd,
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé

Potraviny a vyziva

1. ro¢nik

presahy do uéebnich bloku:

3. roénik

Ucivo

Pfiprava pokrmu z polotovar(i, zmrazenych surovin
Centralizace vyroby pokrmu

presahy z uéebnich bloku:

Potraviny rostlinného ptvodu

Potraviny Zivocisného plvodu

praxi. SloZeni potravin
2. ro¢nik
Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

« orientuje se ve zplUsobech pfedbézné Upravy a pfipravy surovin

Formy prace

* pracuje s normami, hygienickymi predpisy, s pracovnimi postupy a odbornou literaturou

+ rozliSuje a charakterizuje potraviny z hlediska druhd, technologického vyuZziti a vyznamu ve vyzivé

Procvicovani dovednosti a navyku
Dotace uc¢ebniho bloku: 30

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

pracuje se zafizenim, se spotrebici a dalSim vybavenim ve
vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stredisku

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Gpravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu
voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

pracuje se zarizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve
vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb

Clovék a Zivotni prostredi

Hospodareni s vodou pfi pracovnich
c¢innostech v odborném vycviku. PouZivani
Cisticich prostredkd Setrnych pro Zivotni
prostfedi pri sanitaci pracovisté.

Metody

Postupy

W Stredni Skola
gastronomie

-

a obchodu Zlin

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo
Pfiprava minutek z masa hovéziho, teleciho, vepfového, z ryb,
zvéfiny, drubeze, mletého masa a vnitfnosti
Ptiprava stavy
Uprava pfiloh a obloh
Dokoncovani pokrm( pred hostem
Ptiiprava pokrm( studené kuchyné a predkrm(
Specialni studena kuchyné
Priprava teplych pfedkrmt - pfedkrmy z vajec a syrG
- predkrmy z masa a vnitfnosti jat. zvifat, dribeze a ryb
- predkrmy ze zeleniny a ovoce
- specialni upravy teplych predkrmt
Pfiprava mou¢nik

presahy z uéebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy
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Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

3. roénik

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

pracuje se zafizenim, se spotfebici a dal§im vybavenim ve vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku
hospodarné naklada pfi praci se surovinami
ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

pracuje se zafizenim, se spotfebiéi a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku

je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku
hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou upravu a pfipravu surovin
zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb

Procvicovani dovednosti - priprava k praktické ¢asti zavérecné zkousky
Dotace ucebniho bloku: 34

Vysledky vzd&lavani

Prafezova témata

Zak:

* pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve
vyrobnim stfedisku
je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku

hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista
konani, ovlada spravny pracovni postup
ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje
hotové vyrobky

Clovék a Zivotni prostredi

Dasledné dodrzovani hygienickych a
bezpecnostnich predpist - zaklad profese.

Clovék a digitalni svét

Préce s recepturami teplych a studenych
pokrmdl.

Clovék a svét prace

Védomi odpovédnosti za zdravi a Zivot.

Metody

Postupy

W Stiedni Skola
gastronomie

J

a obchodu Zlin

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

1. roénik

Zakladni technika kucharskych dovednosti

Pracovni €innosti spojené s pfipravou vyrobniho stfediska
Predbézna Uprava zakladnich surovin

Priprava polévek, omacek, pfiloh

P¥iprava bezmasych pokrmu, doplriky k jidlim

2. ro¢nik
Priprava pokrmu z jate¢niho masa, ryb, kory$t, mékkysa,
obojzivelnikl, dribéze a zvéfiny

3. roénik

Ptiprava minutek

Upravy pfiloh a obloh

Ptiprava anglického zpGsobu, v papiloté, v obalu, specialni Upravy
Dokoncovani pokrmu pred hostem

Ptiprava pokrmu studené kuchyné a predkrmu

Priprava teplé kuchyné - predkrmy z vajec a syr(

- predkrmy z masa a vnitfnosti jate€nich zvitat, dribeze a ryb

- pfedkrmy ze zeleniny a ovoce

- specialni uprava teplych predkrmu

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

Ucebni osnovy

3. roénik

* pracuje se zafizenim, se spotfebici a dalSim vybavenim ve vyrobnim stfedisku

* je pfipraven organizovat praci ve vyrobnim stfedisku
* hospodarné naklada pfi praci se surovinami

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmu

ovlada technologické postupy pfipravy jednotlivych druht pokrmt

Uvod - odbytové stiedisko

Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

uvede zpusoby vyucétovani s hostem a objednavatelem, vysvétli
vyGctovani trzeb
profesiondlné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik( v odbytovém
stfedisku

Prafezova témata

Obcan v demokratické spole¢nosti

Uméni komunikace, moralka, svoboda,
odpovédnost, tolerance, solidarita.
Pozorovani a prezentace prace Zaki na
vefejnosti.

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
« voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

presahy do uéebnich bloku:

pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky
pouzije vhodny druh Upravy pokrmu podle pfilezitosti a mista konani, ovlada spravny pracovni postup

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje a expeduje hotové vyrobky

Ucivo

Seznameni zakl s tematickym planem uciva

Seznameni s provozovnou a jejim zafizenim, vyrobni, odbytové

a skladovaci prostory

Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci - proskoleni BOZP a PO
Zasady osobni hygieny, pracovni oble€eni obsluhujicich, jejich
pomucky

Zasady hygieny na pracovistich, oSetfovani inventare, dodrzovani
Cistoty béhem provozu, systém kritickych bodt - HACCP

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

+ uvede zplsoby vyuctovani s hostem a objednavatelem, vysvétli vyuctovani trzeb

profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

Ubytovaci zafizeni

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
« profesionalné jedna v souladu se spole¢enskym chovanim

Prafezova témata

Clovék a digitalni svét

Odpovédné vyuZiti a zpracovani informaci
pro ubytovani hostu.

Metody Postupy

W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém stfedisku

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Zafizeni hotelu

Kategorizce ubytovaciho zafizeni

Ubytovaci fad, zasady styku s hotelovym hostem
Usek hotelové hospodyné

Recepce, vratnice, hotelova hala

Hotelové pokoje a ostatni zafizeni hotelu
Zéakladni hotelova evidence

Exkurze

pfesahy z ucebnich bloku:

Formy prace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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) 4

-

Kritéria hodnoceni
+ profesionalné jedna v souladu se spolec¢enskym chovanim

Vyssi forma slozité obsluhy
Dotace ucebniho bloku: 42

Vysledky vzd&lavani

Ucebni osnovy

3. roénik

Uéivo
Dokoncovani pokrmu u stolu hosta
Dochucovani, zjemiovani, porcovani, flambovani masa, mouénikd,
ovoce
Pfiprava dresinku
Michani salatl
Podavani specialnich jidel

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Slavnostni hostiny
Dotace u¢ebniho bloku: 81

Vysledky vzdélavani
Zak:
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb
uvede zpusoby vyucétovani s hostem a objednavatelem, vysvétli
vyuctovani trzeb
rozliSuje druhy slavnostnich hostin

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizinct a
respektuje je

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

vysvétli tlohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a
stravovacich sluzeb

rozliSuje druhy slavnostnich hostin
chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

Formy prace

Ucivo
Vypracovani dokumentace pro slavnostni tabule
Objednavka, rozpocet, pracovni ptikaz, pracovni plan
Navrh slavnostniho menu a jeho nalezitosti
Soupis inventare, zasedaci pofadek, plan mistnosti, popis obsluhy,
vyuctovani
PFiprava mistnosti - tvary tabuli, prostirani, vyzdoba
Vypracovani slavnostnich menu k riznym pfilezitostem, nalezitosti
menu
Zakladni inventare, pfiprava pfiruéniho stolu a servirovacich stold
Priprava pfilehlych mistnosti, kone€na kontrola pfipravy
Slavnostni obsluha, organizace prace, formy obsluhy
Podavani aperitivl, studenych a teplych predkrm(, polévek, jidel
z ryb, hlavnich chod(, syrd, mouénikt, zmrzlin, ovoce, podavani
napoju, kavy a digestivi
Prace po skonéeni hostiny
Priprava slavnostnich tabuli, vypracovani dokumentace

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Clovék a svét prace

Prace s informacemi - vyhledavani,
vyhodnocovani. Umét se odpovédné

rozhodnout.
Metody Postupy Formy prace
Stiedni skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni

voli vhodné formy odbytu vyrobki a sluzeb
uvede zpusoby vyUctovani s hostem a objednavatelem, vysvétli vyuctovani trzeb
rozliSuje druhy slavnostnich hostin
je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizincl a respektuje je

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce
vysvétli ulohu jednotlivce v oblasti osobniho prodeje a stravovacich sluzeb
rozliSuje druhy slavnostnich hostin

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Dotace uc¢ebniho bloku: 25

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

rozliSuje druhy slavnostnich hostin
zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce
orientuje se ve skladu, ve vedeni evidence zasob

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

Umét jednat s lidmi, hledat kompromisni
feseni. AngaZovat se ve prospéch lidi.

Metody

Postupy

Kritéria hodnoceni

* rozliSuje druhy slavnostnich hostin

* zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

« orientuje se ve skladu, ve vedeni evidence zasob

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. roénik

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

Ucivo
Charakteristika a vyznam hostin s nabidkovymi stoly
Nabidka pokrmU a napoju, rozpocet
Organizacni zajisténi, zplsoby obsluhy
Vyugtovani a prace po ukonéeni hostiny

piesahy z u¢ebnich blok:

Formy prace

Procvi€ovani pripravy slavnostnich hostin a menu
Dotace u¢ebniho bloku: 30

Vysledky vzdélavani
Zak:

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

uvede nalezitosti jideIniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rtizné prileZitosti

zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizincu a
respektuje je

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spolecenskeé pfileZitosti
pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostu, pracuje se zuctovaci
technikou

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

W Stredni Skola

-

gastronomie
a obchodu Zlin

Ucivo
Vypracovani dokumentace pro slavnostni tabule
Objednavka, rozpocet, pracovni ptikaz, pracovni plan
Navrh slavnostniho menu a jeho nalezitosti.

Soupis inventare, zasedaci pofadek, plan mistnosti, popis obsluhy,

vyuctovani

PFiprava mistnosti - tvary tabuli, prostirani, vyzdoba

Vypracovani slavnostnich menu k riznym pfilezitostem, nalezitosti
menu

Zakladni inventare, pfiprava pfiruéniho stolu a servirovacich stold
Priprava pfilehlych mistnosti, kone€na kontrola pfipravy
Slavnostni obsluha, organizace prace, formy obsluhy

Podavani aperitivl, studenych a teplych predkrm(, polévek, jidel
z ryb, hlavnich chod(, syrd, mouénikt, zmrzlin, ovoce, podavani
napoju, kavy a digestivi

Prace po skonéeni hostiny

Priprava slavnostnich tabuli, vypracovani dokumentace

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace

Prace s informacemi - vyhledavani,
vyhodnocovani. Umét se odpovédné
rozhodnout.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prileZitosti

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizinct a respektuje je

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a osetfuje inventar

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji razné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

chova se profesionalné, feSi mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

pfipravi pracovi$té pred zahajenim provozu, udrzuje pofadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni
ovlada techniku podavani a osetfovani napoji

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

Procvi¢ovani dovednosti - priprava k praktické ¢asti zavérec¢né zkousky
Dotace uc¢ebniho bloku: 34

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zakladni a vy$$i forma slozité obsluhy
« zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce Slavnostni hostiny - slavnostni obsluha

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem, spole¢enska setkani,
zvlastni typy akci

charakterizuje rizné zpUsoby obsluhy

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizinct a
respektuje je

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti
pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

chova se profesionalné, fe$§i mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v rdznych formach obsluhy

pfipravi pracovi$té pred zahajenim provozu, udrzuje pofadek
b&hem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni
ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rlizné pfilezitosti

charakterizuje rizné zpUsoby obsluhy

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Obcan v demokratické spoleénosti

Umét jednat s lidmi, hledat kompromisni
feseni. AngaZovat se ve prospéch lidi.

Stredni Skola
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Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce
charakterizuje rGzné zpUsoby obsluhy
rozliSuje druhy slavnostnich hostin

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizincl a respektuje je

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a oSetfuje inventar
ovlada techniku jednoduché i sloZité obsluhy a jeji riizné formy podle prostiedi charakteru akce a spolecenské pfilezitosti
pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

chova se profesionalné, fe$i mozné nehody pfi obsluze

ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

pfipravi pracovi$té pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rlizné prilezZitosti

charakterizuje rtzné zpUsoby obsluhy

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a osetfuje inventar
ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji riizné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enské pfilezitosti

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostu, pracuje se zuctovaci technikou

pripravi pracovi$té pfed zahajenim provozu, udrzuje porfadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni
ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

Aktivity, pomlcky, soutéze

Pomiicky

* Receptury teplych
pokrmii

* Receptury studenych
pokrmi

* Carujeme se zeleninou Vyfezavani zeleniny
L. - Ludék Prochazka

« Carujeme se zeleninou Vyiezavéani zeleniny
II. - Ludék Prochazka

» Kouzlime s ovocem a  Vyfezavani ovoce a melount
melouny

* Stolniceni

* Receptury teplych
pokrmu

* Receptury studenych
pokrmii

* Carujeme se zeleninou Vyfezavani zeleniny
L. - Ludék Prochazka

« Carujeme se zeleninou Vyiezavéani zeleniny
II. - Ludék Prochazka

* Kouzlime s ovocem a  Vyfezavani ovoce a melount
melouny

Soutéze

* GASTRO MAKRO Soutéz jednotl. v oboru kuchaf
Ccup

* GASTRO NOWACO Reg. soutéz v oboru kuchar
CupP

* GASTRO MAKRO Soutéz jednotl. v oboru kuchat
Cup

* GASTRO NOWACO Reg. soutéz v oboru kuchar
Cup

W Stredni Skola
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7.9.4 Stolniceni

1 1 142

Charakteristika predmétu

Cilem pfedmétu je poskytnou zakiim znalosti o technice odbytu vyrobki a sluzeb ve stravovacich zafizenich.
Zaci se seznami s technikou jednoduché a sloZité obsluhy. Rozpozna inventaf, navrhne sestavy jidelnich

a napojovych listkl a rizné typy menu. Pfi sestavovani jidelnich listkid aplikuje znalost spravné vyzivy

a gastronomickych pravidel. Objasni faktory ovlivitujici usp&sny prodej a ziskani zékaznikii. Zaci uZivaji zasady
spolecenského chovani a profesniho jednani. Jsou upozoriiovani na nebezpeci alkoholismu a dalSich navykovych
latek v souvislosti s profesi a na nutnost boje proti nim. Zaci vyhledaji nové trendy v gastronomii.

Organiza¢ni formy prace:

* hromadna vyuka v ramci jedné vyucovaci hodiny nebo dvouhodinovych blokti
* bézna nebo multimedialni uc¢ebna
+ odborna ucebna
+ exkurze a samostatna prace zaku a individualizovana vyuka
Metody vyuky:
slovni

* vysvétlovani uciva, rozhovor, diskuse

* pisemné cviceni, testy

* prace s textem, odbornou literaturou, recepturami teplych a studenych pokrmt
nazorn€ demonstracni

* projekce - multimedialni prezentace
* ukazky obrazovych materiali
* videoukazky

Dovednostné praktické

Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni testl, pisemnych praci

* hodnoceni samostatné prace zaki

* rozbor vysledkt a jejich nasledna interpretace

* Ustni zkouSeni

* rozbor vysledku a jejich nasledna interpretace — sebehodnoceni

Prirezova témata pokryvana predmétem
Clovék a digitalni svét
Clovék a svét prace
Clovék a Zivotni prostiedi

Ob¢an v demokratické spolecnosti

Stredni Skola

gastronomie
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1. roénik
1tydng, P

Klicové kompetence

¢ Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat riizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
RVP yyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni (popf. varianty feseni) a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob resent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
* Komunikativni kompetence
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

Stredni Skola
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 zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textl, popt. projevi jinych lidi
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
RVP' pochopit vyhody znalosti cizich jazykii pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
¢ Personalni a socialni kompetence
* pfijimat a plnit odpovédné svéfené tkoly
RVP

Odborné kompetence

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpeénost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle pfislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast vizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce), uméli uplatinovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poSkozenim

zdravi v souvislosti s vykonavanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s pract, naroky vzniklé iirazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad

ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit

odstranéni zavad a moznych rizik

RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobka nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
RVP

* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich

« uplatiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
R

» méli pehled o vyzivé, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani
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RVP meéli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani
* znali zptsoby skladovani potravin a napoja
RVP spravné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a napojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojoveé listky podle gastronomickych pravidel
* Ovladat techniku odbytu

* ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské ptilezitosti,
pouzivali vhodny inventar
RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky

* dbali na estetiku pii pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich ¢innostech
Uvod do predmétu

Dotace uc¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Historie pohostinstvi
« rozliduje druhy odbytovych stiedisek, jejich vybaveni Charakterove vlastnosti pro vykon povolani

PoZadavky na osobnost ¢i$nika, profesni znalosti a dovednosti

+ vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnikd v odbytovém Povinnosti &i&nika

stfedisku Pracovni oble€eni v obsluze
Zakladni osobni pomUcky obsluhujicich
Ochrana spotfebitele
Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Odborny vycvik
Zakladni predpoklady pro vykon profese. 1. roénik
Uvod - odbytové stredisko
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni
« rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni
+ vysvétli organizaci prace a Ukoly pracovnikd v odbytovém stfedisku
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Zasady hygieny a bezpeénosti pfi praci

Dotace u¢ebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:

* rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

* rozliSuje maly a velky stolni inventar

Ucivo
Osobni hygiena

Zasady BOZP

* pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy

Prafezova témata

Clovék a Zivotni prostredi

Enviromentélni vychova - ochrana Zivotniho
prostredi - Setrné pouzivani chemickych
prostiedkd.

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:
Technologie

1. ro¢nik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,

hygiena prace, pozarni prevence

Postupy

« rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

+ rozliSuje maly a velky stolni inventar

* pracuje s normami, hygienickymi pfedpisy, s pracovnimi postupy

Zakladni spolecenska a profesni pravidla

Dotace uc¢ebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani
Zak:

stredisku
respektuje spolecenska pravidla

profesni etiku

Prafezova témata

Obcan v demokratické spoleénosti

Spolecenskeé chovani a vystupovani ve
spolecnosti. Re$eni konfliktt mezi ¢isnikem
a hostem.

Metody

Kritéria hodnoceni

vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém

Ucivo

Ucebni osnovy

1. roénik

Hygiena pracovniho prostredi

piesahy z uc¢ebnich bloku:
Technologie

1. ro¢nik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,

hygiena prace, pozarni prevence

Formy prace

Etiketa spole¢enského chovani

Zasady stolovani

Obecna pravidla chovani obsluhujicich ve vztahu k hostim

a spolupracujicim

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze
uplatriuje spole¢enské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje

presahy do uéebnich bloku:
Obcanska nauka

1. ro¢nik
Lidska spole¢nost
Osobnost ¢lovéka
Odborny vycvik

Komunikace ve sluzbach

Postupy

+ vysvétli organizaci prace a Ukoly pracovniku v odbytovém stredisku

* respektuje spoleCenska pravidla

+ chova se profesionalné, fe$i mozné nehody pfi obsluze

Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

uplatriuje spoleGenské chovani a profesni vystupovani, dodrzuje profesni etiku

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

presahy z uéebnich bloku:
Némecky jazyk I.
1. roénik
Odborna slovni zasoba

Formy prace
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1. roénik

Vybaveni a zafizeni na useku obsluhy

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Rozdéleni inventare v odbytovém stredisku
- rozlisuje druhy odbytovych stredisek, jejich vybaveni MSIVSI

Stolovy a sedaci nabytek, pomocny inventar a voziky

* rozlisuje maly a velky stolni inventar Zakladni vybaveni odbytového strediska, tdrzba, evidence

a skladovani
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a Zivotni prostredi Odborny vycvik
Pouzivani inventare a zarizeni na useku 1. roénik

obsluhy ,zachéazeni s inventafem Uvod - vyrobni stredisko

Uvod - odbytové stredisko

Nacvik ¢innosti spojenych s pfipravou
odbytovych stfedisek

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni
+ rozliSuje maly a velky stolni inventar

Zasady a technika obsluhy

Dotace u¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: PFiprava pracovisté pfed zahajenim provozu
+ vysvétli organizaci prace a tkoly pracovniki v odbytovém Zékladni pravidia a technika obsluhy - zasady
stredisku Prejimka a evidence pokrmu

Zpusoby placeni
Udrzba pracovisté béhem provozu a po skonéeni provozu
sestavuje nabidku pokrmu a napoju, urci zplsob obsluhy Vyuétovani trzeb

navrhne vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

pfipravuje a serviruje miSené napoje

charakterizuje rizné zpUsoby a systémy obsluhy

charakterizuje pomucky ¢isnika a barmana, pracuje s nimi
respektuje spole¢enska pravidla

vysvétli vyuctovani trzeb, vybere vhodny propagacni prostfedek
pro uréity produkt
pouzije vhodné nastroje na podporu prodeje

pecuje o svij zevnéjSek v souladu s pozadavky profese a s
hygienickymi predpisy

pfipravi pracovi$té pred zahajenim provozu, udrzuje pofadek
b&hem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk I.
Dodrzovani poctivosti pfi prodeji. 1. roénik

QOdborna slovni zasoba

Stolniceni
Systémy obsluhy
Zpusoby obsluhy
Metody Postupy Formy prace
W Stiedni Skola
’ gastronomie
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1. roénik
Kritéria hodnoceni
+ vysvétli organizaci prace a Ukoly pracovniki v odbytovém stfedisku
+ navrhne vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb
+ sestavuje nabidku pokrmu a napoju, uréi zpisob obsluhy
* pfipravuje a serviruje misené napoje
« charakterizuje rizné zplsoby a systémy obsluhy
« charakterizuje pomucky ¢i$nika a barmana, pracuje s nimi
* respektuje spoleCenska pravidla
+ vysvétli vyuctovani trzeb, vybere vhodny propagaéni prostfedek pro urcity produkt
* pouzije vhodné nastroje na podporu prodeje
» pecuje o svUj zevnéjSek v souladu s pozadavky profese a s hygienickymi pfedpisy
* pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje poradek béhem provozu a provede uklid po jeho ukonéeni
* pracuje s inventafem a vhodné ho pouZziva podle zplsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar
Systémy obsluhy
Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Skupinovy systém
« navrhne vhodné formy odbytu vyrobkii a sluzeb Systém vrchniho &isnika
. . . f e Francouzsky systém obsluhy

» sestavuje nabidku pokrml a napoju, ur¢i zpusob obsluhy Rajonovy systém

* respektuje spole¢enska pravidla Barovy systém

« uvede zakladni principy oboru barman, barista, someliér Banketni systéem

s . s L Rautovy systém
» ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji rizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spolecenskeé prileZitosti
+ podili se na organizaci prace v riznych zplsobech a systémech
obsluhy
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Odborny vycvik Stolnic¢eni
Efektivita prace. 1. roénik 1. roénik
Komunikace ve sluzbach Zasady a technika obsluhy
Technika jednoduché obsluhy 3. roénik
Slozita obsluha - zékladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

navrhne vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb
sestavuje nabidku pokrmu a napoju, urci zpusob obsluhy
respektuje spolecenska pravidla

uvede zakladni principy oboru barman, barista, someliér

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji razné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enskeé pfilezitosti

podili se na organizaci prace v riznych zpusobech a systémech obsluhy
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»

-

Zpusoby obsluhy

Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:
sestavuje nabidku pokrmu a napoju, uréi zpusob obsluhy

Ucivo

charakterizuje rizné zpUsoby a systémy obsluhy

respektuje spole¢enska pravidla

ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl

pecuje o svij zevnéjSek a kultivované se projevuje

feSi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individuaini
zvlastnosti hosta

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a svét prace Odborny vycvik

Peclivost, poctivost a odbornost préace. 1. roénik
Technika jednoduché obsluhy

Praktické procviéovani dovednosti v
odbytovém stfedisku

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

+ sestavuje nabidku pokrmu a napoju, uréi zpusob obsluhy
« charakterizuje rizné zplsoby a systémy obsluhy

+ respektuje spoleCenska pravidla

ovlada techniku podavani a oSetfovani napojl
» pecuje o svUj zevnéjSek a kultivované se projevuje
+ fesi bézné i neobvyklé situace s ohledem na individuaini zvlastnosti hosta

Gastronomicka pravidla

Dotace ucebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani
Zak:
+ sestavuje nabidku pokrmu a napoju, uréi zpusob obsluhy

Ucivo

Druhy JL
* uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku, sestavi menu pro
ruzné prilezitosti

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku:

Clovék a digitalni svét Technologie

Vyuziti poéitace pfi sestavovani Menu, JL, 1. roénik
NL. Receptury a odborna literatura
Potraviny a vyziva
Uvod
SloZeni potravin
Metody Postupy
Stiedni skola
gastronomie

a obchodu Zlin

Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

1. roénik

Restauraéni zpusob obsluhy
Kavarensky zpUsob obsluhy
Barovy zpusob obsluhy
Slavnostni zpusob obsluhy

pfesahy z ucebnich bloku:
Stolnic¢eni
1. roénik
Zasady a technika obsluhy
3. roénik
Slozita obsluha - zékladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma

Formy prace

Zasady sestavovani JL, NL, Menu

presahy z uéebnich bloku:
Technologie
1. roénik
Receptury a odborna literatura
Potraviny a vyziva
Slozeni potravin
Stolnic¢eni
2. ro¢nik

Pravidla pro sestavovani slozitych
menu

Formy prace
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1. roénik

Kritéria hodnoceni
+ sestavuje nabidku pokrmu a napoju, ur¢i zpusob obsluhy
+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku, sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

2. rocnik
1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivneé

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP

* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, pfednasku, proslov aj.),

pofizovat si poznamky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, v€etné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

» Kompetence k feseni problémi
 porozumét zadani tikolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popf. varianty feSeni) a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP' porozumeét zadani vkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k resent
problému, navrhnout zpiisob Feseni, popr. varianty reSeni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

uplatiiovat pri feSeni problému rizné metody mysleni a mySlenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro

splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
RVP

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné
RVP

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

300



Kuchaf(ka) - ¢i$nik, servirka - verze 6. Ucebni osnovy

2. ro¢nik

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

¢ Personalni a socialni kompetence
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

* adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni
RVP

* prijimat a plnit odpovédné sverené ukoly
RVP

* mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi dusledkll nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
RVP

 ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni

specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie
RVP jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
RVP

* chéapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
RVP

* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost

pii zabezpe€ovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
RVP

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a

svétovém kontextu
RVP
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* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
RVP
¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam
celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdam
* Matematické kompetence
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
RVP

* provadeét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
RVP

* aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych kol v béznych situacich
pracovnich situacich
RVP aplikovat matematické postupy pri reSeni praktickych vkolii v béznych situacich i pracovnich
situacich

Odborné kompetence
¢ Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpecnost prace, chéapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostl jako soucést fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle pfislusnych norem

RVP  dodrzovali bezpecnost prdace, chapali ji jako nedilnou soucdst péce o zdravi své,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce), uméli uplatiiovat

naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim

zdravi v souvislosti s vykonavanim prace

RVP' znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé virazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vvkondvanim prdce)

osvojili si zdsady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad

ochrany zdravi pii praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci tirazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit

odstranéni zavad a moznych rizik

RVP ' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pri praci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni
nebo trazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
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2. ro¢nik

RVP

* dbali na zabezpeCovani parametru (standardu) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohledniovali poZzadavky klienta (zadkaznika, ob¢ana)
RVP dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské

ohodnoceni
RVP

« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prosttfedky
RVP

« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi
RVP' nakladali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
* Uplatnovat moderni poznatky o vyzive, potravinach a napojich

« uplatiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
R®

méli prehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zpisoby

stravovani

RVP méli prehled o vyzive a novych trendech ve stravovani, znali zasady raciondlni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napojt
RVP' rozlisovali potraviny podle druhu, jejich slozeni a viastnosti

znali zptisoby skladovani potravin a napoji
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a napojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojoveé listky podle gastronomickych pravidel

* Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad

* ovladali zplsob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy piipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP' ovladali technologické postupy pripravy pokrmii Ceské kuchyné i zahranicnich kuchyni

* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu
RVP

* Ovladat techniku odbytu

* ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské ptileZitosti,
pouzivali vhodny inventar
RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky

* dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech
RVP dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich c¢innostech
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2. ro¢nik

* Vykonavat obchodné — provozni aktivity
* sjednavali odbyt vyrobki a sluzeb, provadéli vyuctovani
RVP sjedndvali odbyt vyrobki, zboZi a sluzeb

« pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu
RVP pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu

* kalkulovali cenu vyrobki a sluzeb
RVP' sestavovali kalkulace cen vyrobkii a sluzeb

* sestavovali nabidkové listy vyrobku a sluzeb podle riznych kriterii
RVP

* vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkd,
vyuzivali prostifedki podpory prodeje
RVP vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkii, vyuzivali
prostredky podpory prodeje

Jednoducha obsluha

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Ptiprava pracovisté a podavani snidani
+ vysvétli organizaci prace a tkoly pracovnikii v odbytovém Pfiprava pracovisté a podavani obédu
stredisku Priprava pracovité a podavani vecefi

Podavani studenych a teplych napojl

rozliSuje maly a velky stolni inventar
navrhne vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb

sestavuje nabidku pokrmu a napoju, urci zpusob obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku, sestavi menu pro
ruzné prilezitosti

charakterizuje rizné zpUsoby a systémy obsluhy

respektuje spolecenska pravidla

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar
chova se profesionalné, dodrzuje profesni etiku

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a svét prace Némecky jazyk Il.

Vyuziti odbornych znalosti pfi jednoduché 1. roénik

obsluze.

Essen und Trinken
Odborny vycvik
Nacvik ¢innosti spojenych s pfipravou
odbytovych stfedisek
Technika jednoduché obsluhy

Praktické procvi¢ovani dovednosti v
odbytovém stredisku

Metody Postupy Formy prace
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2. rocnik
Kritéria hodnoceni
+ vysvétli organizaci prace a Ukoly pracovniki v odbytovém stfedisku
+ rozliSuje maly a velky stolni inventar
* navrhne vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb
+ sestavuje nabidku pokrml a napoju, ur¢i zpusob obsluhy
+ uvede nélezitosti jidelniho a napojového listku, sestavi menu pro rtzné prilezitosti
« charakterizuje rlizné zplsoby a systémy obsluhy
* respektuje spoleCenska pravidla
+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju
* pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar
+ chova se profesionalné, dodrzuje profesni etiku
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Pravidla pro sestavovani slozitych menu
« zajistuje odbyt vyrobki a sluZeb sestavuje typickou nabidku Sled a kombinace pokrmt a napojd
pokrm(i a napojti pro stfediska a uréi zptisob obsluhy Sestavy menu k riznym pfileZitostem
- uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, VyuZiti lokélnich a sezonnich surovin
sestavi menu pro rlizné pfilezitosti
» uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rlizné prilezitosti
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Technologie Technologie
Pouziti PC pri sestavovani menu. 2. roénik 2. ro¢nik
Pfiprava pokrmu z hovéziho masa Pfiprava pokrmli z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa Priprava pokrm( z vepfového masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa Priprava pokrml ze skopového,

Priprava pokrmu ze skopového,

jehnéciho, kizlegiho a kraliciho masa | Potraviny a vyZiva

Stolni¢eni Maso a masné vyrobky

1. roénik
Gastronomicka pravidla

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy
+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rdzné pfilezitosti

+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rdzné prilezitosti

Pivni zafizeni, skladovani a osetfovani napojt

Dotace uc¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
« vysvétli organizaci prace ve skladu, vietné evidence zasob Pivni zafizeni a jeho Udrzba
. . . . . Narazeni, ¢epovani piva
« voli vhodné formy odbytu vyrobkl a sluzeb Druhy piva

Skladovani a oSetfovani nealkoholickych napoju

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

Dodrzovani zakazu podavani alkoholickych
népoji osobam mladsim 18 let.

Metody Postupy Formy prace
Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Kritéria hodnoceni
+ vysvétli organizaci prace ve skladu, véetné evidence zasob
+ voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

Kavarna
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Druhy a zafizeni kavaren

Napojovy a jidelni listek v kavarnach
R . o . Druhy kav - jejich pfiprava a servis
vysvétli organizaci prace a ukoly pracovnik(i v odbytovém Obuslgha z ké\);mg lprav !
stredisku Kavarenska herna

zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku

pokrm( a napojli pro stfediska a urci zpusob obsluhy

vysvétli organizaci prace ve skladu, véetné evidence zasob

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

Odbornost, zrucnost a peclivost pfi praci s
hostem.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

 vysvétli organizaci prace ve skladu, véetné evidence zasob

+ vysvétli organizaci prace a ukoly pracovniki v odbytovém stfedisku

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy

Vinarna
Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Druhy a zafizeni vinaren

Vinarensky napojovy a jidelni listek
I . . N . . . Nabidka a servis vin
* zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku Obslluha ve vingrr:%

pokrm( a napojli pro stfediska a urci zpusob obsluhy Prace sommeliera u stolu hosta

+ poskytuje odborny servis vina

+ vysvétli organizaci prace ve skladu, v€etné evidence zasob

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Ob¢an v demokratické spole¢nosti

Zakaz podavani alkoholu ob&anim mlads$im
18 let. Nasledky pfi nadmérné konzumaci
alkoholickych napoj.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

 vysvétli organizaci prace ve skladu, véetné evidence zasob

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm( a napoju pro stfediska a urci zpusob obsluhy
* poskytuje odborny servis vina

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

2. ro¢nik
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Michané napoje

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani U¢ivo
Zak: Vyznam michanych napojq, jejich rozdéleni
« voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb Zakladni povinnosti barmana

I . N N ’ . . Vybaveni baru a barovy inventar
zajiStuje odbyt vyrobku a sluZzeb sestavuje typickou nabidku Suroviny pouzivané k pfipravé michanych napojl

pokrm0 a napoja pro stfediska a urci zpusob obsluhy Pravidla pFipravy michanych napojt
pfipravuje a serviruje miSené napoje s vyuZitim vhodnych Zdobeni michanych napojt
pomUcek a surovin Druhy michanych napojl

ovlada techniku pfipravy, podavani a o$etfovani napoju

charakterizuje pomucky ¢isnika,barmana a someliéra a pracuje s
nimi

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

poskytuje odborny servis vina

vysvétli odborny servis pokrmd, alkoholickych i nealkoholickych

napoju
« charakterizuje pomUcky ¢iSnika,barmana a someliéra a pracuje s
nimi
Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace

74k rozlisuje jednotlivé druhy michanych
népoji a zna pravidla pro pfipravu
michanych napoju.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

zajistuje odbyt vyrobkl a sluZeb sestavuje typickou nabidku pokrmd a napoju pro stifediska a urci zplsob obsluhy

pfipravuje a serviruje miSené napoje s vyuzitim vhodnych pomucek a surovin
ovlada techniku pfipravy, podavani a o$etfovani napoju

charakterizuje pomucky ¢isnika,barmana a someliéra a pracuje s nimi

ovlada techniku podavani a osetfovani napoji

poskytuje odborny servis vina

vysvétli odborny servis pokrmu, alkoholickych i nealkoholickych napoju

charakterizuje pomucky ¢i$nika,barmana a someliéra a pracuje s nimi

3. rocnik
1+2 tydng, P

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

ovladat rizné techniky ueni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
RVP

uplatiiovat riizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki

svého uceni ze strany jinych lidi
RVP
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* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
RVP

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),

pofizovat si pozndmky
RVP

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi
RVP vyuzZivat ke svému ucent riizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
* Kompetence k feSeni problémii
* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feSeni
problému, navrhnout zpisob feSeni (popft. varianty feSeni) a zdvodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
RVP porozumét zadani vikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k reseni
problému, navrhnout zpiisob esent, popr. varianty reseni, a zdiivodnit jej, vvhodnotit a ovérit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
RVP

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusSenosti a védomosti nabytych drive
RVP
* spolupracovat pfi feSeni problémi s jinymi lidmi (tymové feSeni)
RVP
» Komunikativni kompetence
vyjadfovat se pfimétené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat
RVP

formulovat své myslenky srozumiteln€ a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné
RVP

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
RVP

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

dosahnout jazykové zpisobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazycném
prostredi nejméné v jednom cizim jazyce
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, z4jmové a pracovni

orientace a zivotnich podminek
RVP

pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly
RVP

mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si

védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* ovefovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
RVP
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3. roénik

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
RVP

* prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpovédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
z4jmu
RVP

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a

osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych
RVP

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpoveédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost

pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
RVP

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
RVP

e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
RVP' mit odpovédny postoj k viastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si vyznam

celozivotniho uceni a byt pripraveni prizpusobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

» vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovniki

RVP
* Matematické kompetence

* spravné pouzivat a pievadeét bézné jednotky
RVP

* nachazet vztahy mezi jevy a piedméty pii feSeni praktickych tkolt, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni
RVP

Odborné kompetence

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi

praci a pozarni prevence
RVP

dodrzovali bezpecnost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,

spolupracovniki i hostli jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni

certifikatu jakosti podle prislusnych norem

RVP' dodrzovali bezpecnost prdce, chdpali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi sve,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast rizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
RVP osvoyjili si zdasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni cinnosti véetné zasad

ochrany zdravi pri prdci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
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3. roénik

rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
RVP
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobka nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti

zavedenym na pracovisti
RVP

dbali na zabezpecovani parametrd (standardt) kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb,

zohledinovali pozadavky klienta (zakaznika, ob¢ana)

RVP' dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zakaznika, hosta)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spole¢enské

ohodnoceni
RVP

zvazovali pfi planovani a posuzovani ur€ité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném

zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostfedi, socialni dopady

RVP' zvazovali pri planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy, vliv na Zivotni
prostredi, socialni dopady

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi

RVP' naklddali se surovinami, materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na Zivotni prostredi
¢ Uplatnovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich
yovy

uplatiiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
[

meéli piehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptsoby
stravovani

RVP meli prehled o vyZivé a novych trendech ve stravovani, znali zdsady racionalni vyzivy, druhy
diet a alternativni zpiisoby stravovani

rozli$ili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoju
RVP' rozliSovali potraviny podle druhu, jejich sloZeni a viastnosti

znali zplsoby skladovani potravin a napoji
RVP sprdavné vyuzivali zpiisoby skladovani potravin a ndpojii

* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
RVP' sestavovali menu, jidelni a napojoveé listky podle gastronomickych pravidel

¢ Ovladat technologii pfipravy pokrmt v¢etné hygienickych zasad

* ovladali zplsob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy piipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
RVP oviadali technologické postupy pripravy pokrmii ceské kuchyné i zahranic¢nich kuchyni

* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zatizeni v gastronomickém provozu
RVP

* Ovladat techniku odbytu
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3. roénik

* ovladali druhy a techniku odbytu
RVP

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské pfilezitosti,
pouzivali vhodny inventar
RVP' volili vhodné zpiisoby a systémy obsluhy podle charakteru spolecenské prilezitosti, pouzivali
vhodny inventar

* spolecensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
RVP' spolecensky vystupovali a profesiondlné jednali ve styku s hosty, partnery a spolupracovniky

* dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech
RVP' dbali na estetiku pracovniho prostiedi pri pracovnich ¢innostech

* Vykonavat obchodné — provozni aktivity
* sjednavali odbyt vyrobki a sluzeb, provadéli vyuctovani
RVP' sjedndvali odbyt vyrobki, zboZi a sluzeb

« pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu
RVP pripravili podklad pro nakup surovin a dalsiho materidlu

* sestavovali nabidkové listy vyrobkt a sluzeb podle riznych kriterii
RVP

* vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkd,
vyuzivali prostfedki podpory prodeje
RVP vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkii, vyuzivali
prostredky podpory prodeje

Komunikace ve sluzbach
Dotace uc¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo

Typologie hostl

Prace s pfipominkami hostli a recenzemi

Narodni zvyklosti a tradice rGznych etnik ve vazbé na gastronomii
a zpusob komunikace

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Slozita obsluha - zakladni forma

Dotace ué¢ebniho bloku: 10

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Servis pokrmd ve slozité obsluze
- zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku Servis specidlnich pokrmd
pokrm(i a napojti pro stfediska a uréi zptisob obsluhy Servis studenych a teplych napoju

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu,
podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a oSetfuje inventar

podili se na organizaci prace v riznych zpusobech a systémech
obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci
technikou

ovlada techniku pfipravy, podavani a o$etfovani napoju

chova se profesionalné, fes§i mozné nehody pfi obsluze

chova se profesionalné, fe$§i mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji riizné formy
podle prostfedi charakteru akce a spolecenskeé pfileZitosti

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

Clovék a svét prace Stolnic¢eni Technologie

Odpovédnost, peclivost a odbornost pri praci 1. roénik 2. roénik

§ hostem. Systémy obsluhy Pfiprava pokrmi z teleciho masa
ZpUsoby obsluhy PFiprava pokrm( z vepfového masa

Pfiprava pokrmii ze skopového,
jehnéciho, kuzlec¢iho a krali¢iho masa
Potraviny a vyziva

Maso a masné vyrobky

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

zajistuje odbyt vyrobkl a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm0 a napojl pro stfediska a uréi zpisob obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prileZitosti

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro riizné prilezZitosti

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje porfadek béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrZuje a oSetfuje inventar
pracuje s inventafem a vhodné ho pouziva podle zpUsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udrzuje a osetfuje inventar
podili se na organizaci prace v rznych zplsobech a systémech obsluhy

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

ovlada techniku pfipravy, podavani a o$etfovani napoju

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

ovlada techniku jednoduché i slozité obsluhy a jeji riizné formy podle prostfedi charakteru akce a spole¢enské pfilezitosti

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik
Slozita obsluha - vysSi forma
Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zakladni zasady pfipravy pokrm0 pfed hostem
« vysvétli organizaci prace a tkoly pracovnikii v odbytovém Michani, Ziemnovani, ochucovani
stfedisku Flambovani
« zajistuje odbyt vyrobki a sluzeb sestavuje typickou nabidku Brigsgos"aergiam 4 stolu hosta
pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpUsob obsluhy P p
* uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti
+ vysvétli odborny servis pokrmu, alkoholickych i nealkoholickych
napojl
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a svét prace Odborny vycvik Technologie
Viytrvalost, peclivost, rychlost a odbornost pri 2. roénik 2. roénik
praci s hostem. Nacvik pfipravy pokrmd z jate¢niho Priprava pokrm( z teleciho masa

masa, ryb, korys, mékkysa,

e AP - Priprava pokrml z vepfového masa
obojzivelnikd, drabeze, zvéfiny P P P

Stolniéeni Pfiprava pokrmu ze skopového,
jehnéciho, klizle€iho a kraliciho masa
1. roénik Potraviny a vyziva
Systémy obsluhy Maso a masné vyrobky
ZpUsoby obsluhy
Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

« vysvétli organizaci prace a ukoly pracovniku v odbytovém stiedisku

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy
+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rizné pfilezitosti

+ vysvétli odborny servis pokrma, alkoholickych i nealkoholickych napojt

Slavnostni hostiny
Dotace ucebniho bloku: 26

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Vyznam a druhy hostin
« voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb Objednavani, pfiprava a organizacni zajisténi

Slavnostni menu
Ptiprava a Uprava slavnostni tabule
Banketni obsluha

zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojli pro stfediska a ur¢i zpusob obsluhy

* uvede naleZitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, Servis pokrm(i a napojti
sestavi menu pro rdzné pfilezitosti Vyuétovani a prace po skonéeni hostiny
« zajisti pFipravu a realizaci gastronomické akce Diplomaticky protokol

uvede zpusoby vyucétovani s hostem a objednavatelem

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

vysvétli podstatu jednotlivych kulinafskych technik a postupt a
umi je aplikovat pfi pfipravé jednotlivych pokrma

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Technologie Némecky jazyk I.
Zék rozli$uje riizné druhy hostin, dovede 3. roénik 3. roénik
Zpracovat na PC dokumentaci. Ptiprava pokrmu na objednavku Der Kunde
P¥iprava pokrmu studené kuchyné Technologie
Pfiprava teplych pfedkrmu Pfiprava pokrmd na objednavku
Priprava moucnikd a napoj Pfiprava mouénikd a napojd
Potraviny a vyziva Potraviny a vyziva
Napoje Napoje
W Stredni Skola
’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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3. roénik

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ voli vhodné formy odbytu vyrobkud a sluzeb

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrmG a napojd pro stfediska a urci zpusob obsluhy
+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rdzné prilezitosti

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce
+ uvede zplsoby vyuctovani s hostem a objednavatelem
rozliSuje druhy slavnostnich hostin

vysvétli podstatu jednotlivych kulinafskych technik a postupl a umi je aplikovat pfi pfipravé jednotlivych pokrmu

Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly
Dotace ucebniho bloku: 25

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Charakteristika a vyznam hostin s nabidkovymi stoly
+ voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb Nabidka pokrmu a napoj, rozpocet

Organizacni zajisténi, zpusoby obsluhy
Vyuétovani a prace po ukonéeni hostiny
Spoleenska setkani - organizacni zajisténi akci

zajiStuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojli pro stfediska a ur¢i zpusob obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

uvede zpusoby vyucétovani s hostem a objednavatelem

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

pfipravuje a serviruje miSené napoje s vyuzitim vhodnych
pomucek a surovin
ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Technologie Potraviny a vyziva
Zak dovede rozlisit rizné typy hostin s 3. roénik 3. roénik

nabidkovym stolem a dovede zpracovat

nabidku hostin na PC. PFiprava pokrmu studené kuchyné Napoje

Potraviny a vyziva

Napoje

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy
+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rdzné pfilezitosti

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce
+ uvede zpusoby vyuétovani s hostem a objednavatelem

rozliSuje druhy slavnostnich hostin

pfipravuje a serviruje miSené napoje s vyuzitim vhodnych pomucek a surovin
+ ovlada techniku podavani a oSetfovani napoju

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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Obsluha v ubytovacich zafizenich

Dotace ucebniho bloku: 5
Vysledky vzdélavani
Zak:
voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojl pro stfediska a uréi zpGsob obsluhy

uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit,
sestavi menu pro rGzné pfilezitosti

je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizincu

U¢ivo
Hotelovy JL a NL
Obsluha v hotelové hale a open baru
Room service
Vybaveni office a zasady prace
Hotelové sluzby

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Potraviny a vyziva Némecky jazyk I.
Zék rozli$uje rizné druhy stredisek v ramci 3. roénik 3. roénik

hotelu a orientuje se v zakladni agendé

jednotlivych stredisek - na PC. Napoje

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni
+ voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

Der Kunde

Formy prace

+ zajistuje odbyt vyrobku a sluzeb sestavuje typickou nabidku pokrmG a napojl pro stfediska a urci zpusob obsluhy

+ uvede nalezitosti jidelniho a napojového listku a umi je sestavit, sestavi menu pro rdzné prilezitosti

+ je seznamen se specifiky stravovacich zvyklosti cizinct

Restauraéni marketing

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
+ voli vhodné formy odbytu vyrobku a sluzeb

zajistuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku
pokrm( a napojl pro stfediska a urci zpUsob obsluhy

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

dodrZuje pofadek a dba na kvalitu sluZeb, usiluje o ziskani stalych
zékazniku

chova se profesionalné, fes§i mozné nehody pfi obsluze

pouzije vhodné nastroje na podporu prodeje

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci

Uéivo
Formy prodeje
ZpUsoby nabidky
Podpora prodeje, propagace, reklama
Konkurence
Estetika provozovny
Zasady aktivniho prodeje
Pokladni a informac¢ni systémy v gastronomii

technikou
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét Ekonomika Anglicky jazyk I.
Zéak voli vhodné formy odbytu vyrobkt a 3. roénik 3. roénik

sluzeb pomoci PC.

Marketing Popis restaurace a kuchyné
Potraviny a vyziva Némecky jazyk I.
Napoje Der Kunde
Administrativa
1. roénik
Marketing
Metody Postupy Formy prace
Stredni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Ucebni osnovy

3. roénik
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Kritéria hodnoceni

voli vhodné formy odbytu vyrobki a sluzeb

zajisti pfipravu a realizaci gastronomické akce

dodrzuje pofadek a dba na kvalitu sluzeb, usiluje o ziskani stalych zakaznikd

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

pouzije vhodné nastroje na podporu prodeje

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zuctovaci technikou

Aktivity, pomucky, soutéze

Aktivity

* Stolniceni, G.Sala¢,
2001

* Technika obsluhy a
sluzeb, Pribula,
Sedlackova, 1995

* Moderni obsluha,
Cerny, Srkala, 1995

* Bar - provoz a
produkt,
Miksovic,1999

* Vino, Stevenson, 1998

7.9.5 Administrativa

Charakteristika predmétu

Zaci jsou vedeni k uplatiiovani zasad spolecenského chovani, profesniho jednani a vystupovani jak v pfimém

osobnim styku s hosty a pracovnimi partnery, tak i v pisemném projevu.

Zaci rozeznaji rizné druhy obchodnich pisemnosti, aplikuji své znalosti pfi vyhotovovani pisemnosti spojenych
s chodem provozovny v souladu s normalizovanou upravou pisemnosti. Postupné fesi a vyhodnoti problémové

situace vzniklé v kontaktu se zakazniky a obchodnimi partnery.

Zdtraznén je vyznam komunikace v oblasti sluzeb.
Organizacni formy prace:

* hromadna vyuka v rdmci jedné vyucovaci hodiny
+ samostatna prace zaki
* béZzna nebo multimedidlni uc¢ebna
* ucebna vypocetni techniky
Metody vyuky:
slovni

* vysvétlovani uciva

* pisemné cviceni, testy

* prace s textem
nazorn¢ demonstracni

* projekce - multimedialni prezentace

Stredni Skola

gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

zajiStuje odbyt vyrobkl a sluZzeb sestavuje typickou nabidku pokrmd a napoju pro stfediska a urci zptsob obsluhy

Ucebni osnovy

3. roénik
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* prace s pocitatem
Zpusoby hodnoceni:

* hodnoceni testu

hodnoceni samostatné prace zaki

rozbor vysledku a jejich nasledna interpretace
ustni zkouseni

sebehodnoceni

Prirezova témata pokryvana predmétem

Clovék a digitalni svét

Clovék a svét prace

1. ro¢nik

Ucebni osnovy

1 tydng, P

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
RVP

* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné

vyhledavat a zpracovavat informace
RVP

¢ Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
RVP

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé

spravné
RVP

» zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
RVP

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
RVP

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
RVP

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a

chovani v riznych situacich
RVP

* prijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
RVP

* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusSevni rozvoj, byt si

védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
RVP

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
RVP

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

W Stredni Skola

’ gastronomie
a obchodu Zlin Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin
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* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
RVP

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
RVP

e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
» vhodné komunikovat s potencialnimi zamé&stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile
RVP

Odborné kompetence

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* dodrzovali bezpe¢nost prace, chapali ji jako nedilnou soucast péce o zdravi své,
spolupracovniki i hostl jako soucast fizen jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle pfislusnych norem
RVP dodrzovali bezpecnost prdace, chapali ji jako nedilnou soucdst péce o zdravi své,
spolupracovnikii i hostii jako soucdast vizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni
certifikatu jakosti podle prislusnych norem

* osvojili si zasady a ndvyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti, véetné zasad
ochrany zdravi pii praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci tirazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
RVP' osvoyjili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zasad

ochrany zdravi pri praci u zarizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje apod.),
rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik

* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
RVP

* dbali na zabezpeCovani parametru (standardu) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohledniovali poZzadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
RVP' dbali na zabezpecovani parametrii (standardii) kvality procesu, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, hosta)

¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity

* vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou Gpravou
RVP

Vyuziti kancelarské techniky v komunikaci

Dotace ucebniho bloku: 1
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - vyuziti techniky v komunikaci
+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim

provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s
normalizovanou Upravou pisemnosti

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
Clovék a digitalni svét
Seznami se s vypocetni technikou

pouzivanou pfi administrativnich pracich v
podniku.

Metody Postupy Formy prace
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1. roénik

Kritéria hodnoceni

+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s normalizovanou Upravou
pisemnosti

Zaklady psani na klavesnici desetiprstovou hmatovou metodou
Dotace ucebniho bloku: 13

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: Nacvik pismen na stfedni a horni pismenné fadé
* piSe na klavesnici v pfiméfené rychlosti a presnosti Nacvik pismen na dolni pismenné fadé

Nacvik pismen na Ciselné fadé

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a digitalni svét
Umi psat technikou psani vSemi deseti

(prsty) naslepo v pfimérené rychlosti a
presnosti.

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

* piSe na klavesnici v pfiméFfené rychlosti a pfesnosti

Obchodni pisemnosti

Dotace u¢ebniho bloku: 5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Charakteristika obchodnich pisemnosti
« vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim Druhy obchodnich pisemnosti o )
provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s Organizace ob&hu obchodnich pisemnosti - pfijem, evidence,
normalizovanou tpravou pisemnosti podepisovani, ukladani a vyfazovani

Normalizovana uprava obchodnich pisemnosti
Stylizace a struktura obchodnich pisemnosti

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Clovék a svét prace Ekonomika
Znalost pravidel stylizace a upravy 2. roénik

obchodnich pisemnosti.

" Cinnosti podniku
Clovék a digitalni svét 3. rodni

. roénik
Umi pouzivat vypocetni techniku pfi
vystavovani, odesilani a uchovavani

obchodnich pisemnosti.

Darova evidence

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s normalizovanou Upravou
pisemnosti

Pisemnosti pfi nakupu a prodeji

Dotace uc¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: PFedsmluvni jednani - poptavka, nabidka
« vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim Objednavka
provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s Faktura

normalizovanou Upravou pisemnosti
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Prifezova témata

Clovék a svét prace

Viytvari bézné obchodni pisemnosti
pouzivané pfi nakupu a prodeji, ziskava a
vyhodnocuje informace potfebné pro jejich
vytvareni.

Clovék a digitalni svét

Viyhotovuje bézné pouzivané pisemnosti pri
néakupu a prodeji na pocitaci.

Metody

Kritéria hodnoceni

presahy do ucebnich bloku:
Obcanska nauka
1. roénik
Principy ob&anského prava
Ekonomika
2. roénik
Majetek podniku
Cinnosti podniku
3. roénik
Tvorba ceny
Dariova evidence

Postupy Formy prace

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s normalizovanou Upravou

pisemnosti

Pisemnosti pro bezhotovostni platebni styk

Dotace u¢ebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani
Zak:

Uéivo
Platebni pfikazy individualni, hromadné, trvalé

+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim
provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s

normalizovanou Upravou pisemnosti

Prafezova témata

presahy do uéebnich bloku:

presahy z uéebnich bloku:

Clovék a digitalni svét Ekonomika

Vyuziva vypocetni techniku k vystavovani 2. roénik
pisemnosti pro bezhotovostni platebni styk. Majetek podniku
Cinnosti podniku

3. roénik

Hospodareni podniku

Platebni styk

Darova evidence

Metody Postupy

Kritéria hodnoceni

Formy prace

+ vyhotovuje pisemnosti spojené s obchodnim a stravovacim provozem vécné, jazykové a formalné spravné, ve shodé s normalizovanou Upravou

pisemnosti

Marketing

Dotace ucebniho bloku: 2
Vysledky vzdélavani
Zak:
uvede zakladni portfolio marketingovych nastroju a jejich vyuziti

vybere vhodny propagacni nastroj pro urcity produkt

dodrZuje pofadek a dba na kvalitu sluZeb, usiluje o ziskani stalych
zékazniku

voli a pouziva zakladni marketingové nastroje

W Stredni Skola
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Ucivo

» Produkt
» Propagace - reklama, konkurence
» Podpora prodeje, osobni prodej
« Estetika provozovny
* Online komunikace, prezentace a nové technologie
+ Pravidla pro komunikaci na webovych strankach a online
prostredi
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1. roénik

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
Obcanska nauka

1. roénik
Osobnost ¢lovéka
Ekonomika

3. roénik
Marketing
Stolnic¢eni

Restauraéni marketing

Metody Postupy Formy prace

Kritéria hodnoceni

uvede zakladni portfolio marketingovych nastroju a jejich vyuziti

vybere vhodny propagaéni nastroj pro urcity produkt

dodrZuje poradek a dba na kvalitu sluzeb, usiluje o ziskani stalych zakaznikd

voli a pouziva zakladni marketingové nastroje
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8 Spoluprace se socialnimi partnery

Vzdélavaci nabidka Skoly odpovida situaci na regionalnim trhu prace. Podle zajmu absolventi nachazeji
kvalifikované uplatnéni v provozu. Béhem studia jsou zaci po pfedchozim projednani s majiteli provozoven
spoleného stravovani zafazovéani na provozni pracovisté odborného vycviku. Uzka spoluprice s provozovnami
je prohloubena ucasti zastupct - odbornych pracovnikl provozoven u zavére¢nych zkousek. V rameci spoluprace
s Asociaci kuchaiti a cukraiti CR se Zaci pod vedenim vyuéujicich §koly zacastiuji soutdzi poadanych touto
asociaci.
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9 Evaluace vzdélavaciho programu

Pravidla pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka
1. Ziskavani podklada pro hodnoceni a klasifikaci zaka
a) Podklady pro hodnoceni ziskava pedagogicky pracovnik:

* soustavnym diagnostickym pozorovanim zéka,

* soustavnym sledovanim vykoni zéka a jeho pfipravenosti na vyucovani,

* riznymi druhy zkousek (tstni, pisemné, grafické, praktické, pohybové) a analyzou vysledkt riznych
¢innosti zéka,

* konzultacemi s ostatnimi uciteli, pfipadné s pracovniky pedagogicko-psychologické poradny,

* rozhovory se zakem a zadkonnymi zastupci, nebo s osobami s vyZzivovaci povinnosti u zletilych zaka.
b) Hodnoceni vysledkt vzdélavani zéka je vyjadieno klasifikaci jeho prospéchu. Pedagogicky pracovnik provadi
klasifikaci pribéznou a celkovou, pricemz dodrzuje zejména tyto zasady:

* na zacatku klasifikacniho obdobi vyucujici seznami zéky s pravidly a podminkami klasifikace,

» znamky ziskava vyucujici pribézné, béhem celého klasifikacniho obdobi,

» vSem zkouSenym zaklim zajisti srovnatelné podminky v ndro¢nosti zadani otdzek a ¢asovém rozsahu
a prab¢hu,

+ oznamuje zakovi vysledek kazdé klasifikace, poukazuje na klady a nedostatky hodnocenych projevu,
vykond, vytvort,

* pfi Gstnim vyzkouSeni oznami zakovi vysledek hodnoceni okamzité a zdtivodni stanoveny klasifikaéni
stupeni,

* pfi hodnoceni uplatituje pfiméfenou narocnost a pedagogicky takt,

* piiur¢ovani stupné prospéchu na konci klasifika¢niho obdobi hodnoti kvalitu prace a ucebni vysledky za
celé klasifika¢ni obdobi,

* vysledny stupen prospéchu za klasifika¢ni obdobi stanovuje tak, ze musi odpovidat hodnoceni, které¢ zak za
dané¢ klasifikacni obdobi ziskal, nemusi ovSem byt aritmetickym primérem znamek za piislusné obdobi (v
ptipadé, ze nékterému predmétu vyucuji dva ucitelé, vysledny stupen prospéchu za klasifikacni obdobi stanovuji
po vzéjemné dohodg).

2. Klasifikace prospéchu zaka v teoretickém vyucovani

stupen 1 (vyborny)

74k bezpeéné ovlada probrané ucivo, projevuje samostatnost, pohotovost a logi¢nost mysleni, dovede samostatné
tesit tkoly a vysledky feSeni zobeciiovat, vyjadiuje se piesné, plynule a s jistotou. Jeho pisemné, grafické

a praktické prace jsou po strance obsahu i vnéjsiho projevu bez zavad.

stupeni 2 (chvalitebny)

74k ovlada probrané u¢ivo, mysli samostatné a logicky spravng, ale ne vzdy pohotové a pesné, umi celkem bez
potizi fesit ulohy a vysledky feSeni zobecnovat, pii praci se dopousti jen ob¢as nepodstatnych chyb, vyjadiuje se
vécné spravng, ale s mensi piesnosti a pohotovosti. Jeho pisemné, grafické a praktické prace maji po strance
obsahu a vné&jsiho projevu drobné zavady.

stupen 3 (dobry)

74k ovlada probrané uéivo v jeho podstaté tak, e na né miize bez obtizi navazovat pii osvojovani nového uéiva,
v mysleni je méné samostatny, pii feSeni uloh se dopousti nepodstatnych chyb, které vSak s navodem ucitele
dovede odstranit, vyjadiuje se celkem spravné, ale s mensi jistotou. Jeho pisemné, grafické a praktické prace maji
po strance obsahu a vnéjSiho projevu zavady, které se netykaji podstaty.

stupen 4 (dostatec¢ny)
Zak ma ve znalostech probraného uciva mezery, takze na tyto znalosti nemize bez vétSich obtizi navazovat pii
osvojovani nového uciva, neni samostatny v mysleni a pfi feSeni uloh se dopousti podstatnych chyb, které
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napravuje jen se znacnou pomoci ucitele, vyjadiuje se nepfesné. Jeho pisemné, grafické a praktické prace maji po
strance obsahu a vnéj$iho projevu vétsi zavady.

stupeni 5 (nedostatecny)

74k ma ve znalostech probraného uéiva takové mezery, Ze na tyto znalosti nemiiZze navazovat pii osvojovani
nového uciva, na otazky ucitele neodpovida spravné a tlohy neumi fesit ani s jeho pomoci. Jeho pisemné,
grafické a praktické prace maji znacné zavady.

3. Klasifikace prospéchu zakd v odborném vycviku

stupeni 1 (vyborny)

74k soustavné projevuje pozitivni vztah k praci a k praktickym &innostem. Pohotové, samostatné a tvoriveé
vyuziva ziskanych teoretickych poznatkil v praktické ¢innosti. Praktické ¢innosti vykonava pohotove, samostatné
a tvotive uplatiuje ziskané dovednosti a navyky. Bezpecné ovlada postupy a zpiisoby prace, vysledky jeho prace
jsou bez nedostatkll. Dodrzuje piedpisy o bezpecnosti a ochrané zdravi pii praci. Hospodarné vyuziva surovin,
materialu, energie.

stupen 2 (chvalitebny)

7k projevuje pozitivni vztah k praci a k praktickym &innostem. Samostatné, ale méné tvofivé a s mensi jistotou
vyuziva ziskanych teoretickych poznatkii v praktické ¢innosti. Praktické ¢innosti vykonava samostatn¢,

v postupech a zptuisobech prace se nevyskytuji podstatné chyby. Vysledky jeho prace maji drobné nedostatky.
Dodrzuje predpisy o bezpec¢nosti a ochrang zdravi pti praci. Pfi hospodarném vyuzivani surovin, materialu

a energie se dopousti malych chyb.

stupeni 3 (dobry)

Zaktv vztah k praci a k praktickym &innostem je pfevazné pozitivni, s mensimi vykyvy. Za pomoci uéitele, popt.
instruktora uplatiiuje ziskané teoretické poznatky v praktické ¢innosti. V praktickych ¢innostech se dopousti chyb
a pri postupech a zptisobech prace potfebuje obéasnou pomoc ucitele, popf. instruktora. Vysledky prace maji
nedostatky. Dodrzuje predpisy o bezpecnosti a ochrané zdravi pii praci. Na podnéty ucitele, popf. instruktora je
schopen hospodarné vyuZzivat surovin, materialu a energie.

stupen 4 (dostatecny)

74k pracuje bez zadouciho vztahu k praci a k praktickym ¢innostem. Ziskané teoretické poznatky dovede vyuzit
pfi praktické ¢innosti jen za soustavné pomoci ucitele, popf. instruktora. V praktickych ¢innostech, dovednostech
a navycich se dopousti vétsich chyb. Ve vysledcich prace ma zavazné nedostatky. Dodrzuje predpisy

0 bezpecnosti a ochrané zdravi pii praci. Nehospodarn€ vyuziva suroviny, material a energie.

stupeni 5 (nedostatecny)

74k pracuje bez zadouciho vztahu k praci a k praktickym ¢innostem. Ani za pomoci uéitele, popf. instruktora
nedokaze uplatnit ziskané teoretické poznatky v praktické ¢innosti. V praktickych ¢innostech, dovednostech

a navycich ma podstatné nedostatky. Vysledky jeho prace jsou nedokonéené, neuplné, neptesné, nedosahuji ani
dolni hranice pozadovanych ukazateld. Dodrzuje piedpisy o bezpec¢nosti a ochrané zdravi pfi praci.
Nehospodarné vyuziva suroviny, material a energie.

4. Rezim vzdélavani podle individualniho studijniho planu (ISP)

* Rezim vzdé¢lavani podle individualniho studijniho planu (dale jen ISP) je organizacni opatfeni skoly,
spocivajici v odlisné Gprave organizace vzdélavani a tyka se zaki vykonavajicich sportovni ptipravu.

* ISP je povolovan vzdy na jedno pololeti, pouze reprezentantim se studijnim priimérem za ptfedchozi pololeti
do 3,00 na zaklad¢ pisemné zadosti zdkonného zastupce nezletilého zaka nebo zadosti zletilého zaka
s prilozenym vyjadienim sportovniho oddilu. Na ISP nevznika zakovi automaticky narok.

* Pii hodnoceni zéka z pfedmétt obsazenych v ISP vyucujici nepfihlizi k vysi absence.

* Na konci kazdého tydne v patek, odevzda zak ke kontrole omluvny list sportovni absence tfidnimu udéiteli,
ktery mu na zéklade€ potvrzenych soutézi a tréninkti omluvi tuto absenci a zapocita do celkové tydenni absence
v souctu zameskanych hodin v tfidni knize.

* Vysledky vzdélavani zéka v jednotlivych predmétech obsazenych v ISP budou uzavirany v priabéhu kazdého
Ctvrtleti a spolu s terminy konzultaci zapsany v konzultacnim a klasifikacnim vykazu zéka. Stanoveny Ctvrtletni
klasifika¢ni termin je pro zaka zavazny.

* Pii neplnéni vzdélavacich povinnosti stanovenych v ISP bude tento zrusen a zak bude dale navstévovat
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vyuku podle béznych pravidel.

5. Komisionalni zkouska

Komisionalni zkousku kona zak v téchto piipadech:
a) kona-li opravnou zkousku,

b) kona-li komisionalni pfezkouseni.

6. Hodnoceni chovani zaku

Chovani zaka se hodnoti stupném hodnoceni, ktery stanovuje tiidni ucitel po projednani s uciteli, ktefi ve tfidé
vyucuji, s vedoucimi uéiteli odborného vycviku, se zastupci feditele a s feditelem Skoly. Kritériem pro stanoveni
stupné hodnoceni chovani je dodrzovani pravidel chovani (kolni fad) v prabéhu klasifikacniho obdobi.

stupeni 1 (velmi dobré)

Zak uvédoméle dodrzuje pravidla slusného chovani a ustanoveni skolniho fadu. Méné zavaznych zavinénych
poruseni povinnosti $kolniho fadu se dopousti ojedinéle. Je pfistupny vychovnému ptisobeni a snazi se své chyby
napravit.

stupen 2 (uspokojivé)

Chovéni zaka je v rozporu s pravidly slu§ného chovani a s ustanovenimi $kolniho fadu. Zak se dopusti zavazného
zavinéného poruseni povinnosti $§kolniho fadu, nebo se opakované dopousti méné zavaznych zavinénych
poruseni povinnosti $kolniho fadu.

stupen 3 (neuspokojivé)

Chovani zéka ve skole je v piikrém rozporu s pravidly slusného chovani. Dopusti se takovych zavaznych
zavinénych poruseni povinnosti $kolniho fadu nebo provinéni, Ze je jimi vazné ohrozena vychova nebo
bezpecnost a zdravi jinych osob. Zamérné zavinéné¢ narusuje hrubym zpisobem vychovné vzdélavaci ¢innost
Skoly.

7. Celkové hodnoceni zéka na vysvédceni
Celkové hodnoceni zaka se na vysvédceni vyjadiuje stupni:

prospél(a) s vyznamenanim
Zak neni v zadném vyucéovacim predmétu klasifikovan hife nez stupném 2 — chvalitebny a primérny prospéch
z vyucovacich pfedmétt nema hors$i nez 1,50 a jeho chovani je hodnoceno jako velmi dobré.

prospél(a)
Zak neni v zadném vyucovacim predmeétu klasifikovan stupném 5 — nedostatecny.

neprospél(a)
Zak je v n€kterém vyucovacim predmétu klasifikovan stupném 5 — nedostate¢ny nebo neni-li Zak hodnocen
z nékterého predmétu na konci druhého pololeti ani v ndhradnim terminu.

nehodnocen(a)
Zak je nehodnocen, pokud ho neni mozné hodnotit z nékterého predmétu na konci prvniho pololeti ani
v nahradnim terminu.

Vlastni hodnoceni skoly se opira nejen o vysledky vzdélavani a hodnoceni chovani zakt a dalsi poznatky

z vlastni ¢innosti $koly, ale i o SWOT analyzu a vysledky profesionalnich testil (naptiklad o zjisténi kultury
$koly a srovnavani vysledki se stejnymi typy $kol a s pramémymi vysledky v CR). Zavéry vlastniho hodnoceni
jsou jednim z podkladi k vyrocni zprave skoly.
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