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Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Organizace zavére¢né zkousky ve Skolnim roce

2023/2024
(dle jednotného zadani zavérecnych zkousek pro 3k. r. 2023/2024)

Kéd a obor vzdélani: 65-51-H/01 Kuchar — ¢iSnik

Odborné zaméieni: Cis$nik, servirka

Pisemna zkouska
ekonomika
stolniCeni

potraviny a vyziva

Prakticka zkouska

1. obsluha v bézném provozu
2. dovednosti ¢isnika v bézném provozu
3. odborna dovednost ¢isSnika
4. provedeni tkolu ze samostatné odborné prace (zkr. SOP)
5. obhajoba SOP a komunikace v cizim jazyce
Ustni zkouska

(25 komplexné resenych témat 7 nize uvedenych predmétii se zaclenénim otdazek z 0becného prehledu
ze svéta prdce)

potraviny a vyziva

stolniceni

Vypracovala: Ing. Michaela Michalicova

Mgr. Marcela Zbotilova

Schvalil: Mgr. Petr Utedniéek, v. .

feditel skoly

Ve Zliné€ 25. 8. 2023
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Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Organizace zavére¢né zkousky ve Skolnim roce

2023/2024
(dle jednotného zadani zavérecnych zkousek pro 3k. r. 2023/2024)

Kéd a obor vzdélani: 65-51-H/01 Kuchar — ¢isnik

Odborné zaméteni: Kuchar(ka)

Pisemna zkouska
ekonomika
technologie
stolniceni

potraviny a vyziva

Prakticka zkouSka
hlavni pokrm s ptilohou

vedlejsi pokrm

Spotiebni ko$

provedeni tkolu ze samostatné odborné prace (zkr. SOP)
obhajoba SOP a komunikace v cizim jazyce

o~ whE

Ustni zkouSka

(25 komplexné resenych témat z nize uvedenych predmetit se zaclenénim otazek z 0becného prehledu
ze svéta prace)

potraviny a vyziva

technologie

Vypracovala: Ing. Michaela Michalicova
Mgr. Marcela Zbotilova

Schvalil: Mgr. Petr Utedniéek, v. .
feditel Skoly
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Stredni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Organizace zavére¢né zkousky ve Skolnim roce

2023/2024
(dle jednotného zadani zavérecnych zkousek pro 3k. r. 2023/2024)

Kéd a obor vzdélani: 65-51-H/01 Kuchar — ¢iSnik

Odborné zaméteni: Kuchai(ka) — ¢iSnik, servirka

Pisemna zkouska
ekonomika
technologie
stolniceni

potraviny a vyziva

Prakticka zkouSka
1. hlavni pokrm s pfilohou

2. obsluha v bézném provozu
3. odbornd dovednost (slozity tkol)
4. provedeni tkolu ze samostatné odborné prace (zkr. SOP)
5. obhajoba SOP a komunikace v cizim jazyce
Ustni zkouska

(25 komplexné resenych témat z nize uvedenych predmetit se zaclenénim otazek z 0becného prehledu
ze svéta prace)

potraviny a vyziva

technologie

stolnic¢eni

Vypracovala: Ing. Michaela Michalicova
Mgr. Marcela Zbortilova

Schvalil: Mgr. Petr Utedniéek, v. .
feditel Skoly

Ve Zlin¢ 25. 8. 2023
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