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Pokyn feditele k praktické zavérecné zkousce oboru vzdélani 65- 51 H/01 Kucha¥ — ¢isnik,
odborné zaméreni Cisnik, servirka; Kuchat(ka); Kuchai(ka)-¢ignik, servirka,
konané formou zpracovani samostatné odborné prace ve skolnim roce 2025/2026

V souladu s vyhladkou MSMT &. 47/2005 Sh. ve znéni pozdé&jsich platnych predpistl, o ukon&ovéni
vzdélavdni ve stfednich Skoldch zavéreénou zkouskou a o ukoncovani vzdélavani v konzervatofi
absolutoriem, ve znéni pozdéjsich predpisl, ukladdm vypracovani samostatné odborné prace  (dale
jen SOP), kterd je povinnou soucdsti jednotného zadavani zavérecnych zkousek. Jejim vypracovanim a
Ustni obhajobou pfi praktické zkousce zZak prokazuje svou odbornou Uroven vyplyvajici z pozadavkd
kladenych na absolventa oboru vzd&lani 65-51-H/01 Kuchai — ¢&i$nik, zaméreni Cisnik, servirka;
Kuchat(ka); Kuchafr(ka) — ¢isnik, servirka.

Tento pokyn upfesfiuje zadani, terminy losovani témat a predani SOP uciteli OV k hodnoceni, zafazeni
a prezentaci SOP v rdmci ZZ, zpUsob hodnoceni, zplsob feseni v pfipadé, Ze Zak neodevzda praci ve
stanoveném terminu, pfipadné vibec a pokyny pro zZaka pro zpracovani samostatné odborné prace.

1. Soucasti zavérecné praktické zkousky je hodnoceni SOP, kterou zpracovava zak
tfetiho ro¢niku oboru Kuchaf-&idnik, odborné zaméfeni: Cisnik, servirka; Kuchaf(ka);
Kuchaf(ka)-¢iSnik, servirka na téma, které si vylosuje ve stanoveném terminu dle casového
harmonogramu ve dnech 28. 1. a 4. 2. 2026.
SOP bude vypracovana v ramci odborného vycviku.

Zaci si budou losovat z téchto témat:

Hudba v nasich srdcich
Remeslo ma zlaté dno
Svét 2026

Vsichni dobfi rodaci

ok wNR

Vyznamné dny nasi republiky

2. Témata jsou zaddvéna centralné NUV. Zadani vychézi z odborného zaméreni studia.
Pfi zadani tématu odborné prace zak potvrdi svym podpisem prohlaseni, Ze byl seznamen
s vylosovanym tématem a s pokyny k vypracovani véetné termind.

3. Pfizadani tématu prace bude zak (autor prace) sezndmen s pokyny pro zpracovani
samostatné odborné prace a s hodnocenim.
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4. Zakovi bude pfidélen odpovédny ucitel odborného vycviku, u kterého bude SOP
konzultovat. Musi prob&hnout alespoii dvé povinné konzultace.

5. Zék vypracuje SOP ve dvou vyhotovenich. Jednu predd k hodnoceni a jedna mu
zUstane k dispozici. Termin odevzdani k hodnoceni: nejpozdéji do 30. 04. 2026 do 14.00
hodin v kancelafi €. 103 ZR pro OV Mgr. Badurové (podpis zaka + datum).

SOP musi byt svazana min. krouzkovou vazbou.

6. Jestlize Zak neodevzda SOP ve stanoveném terminu ze zavainych ddvodu (napf.
omluvena nemoc) stanovi feditel $koly Zdkovi pro odevzdani SOP nahradni termin.

7. lestlize Zak neodevzda SOP bez uvedeni zavainych diivodd, anebo viibec ve
stanoveném terminu, nesloZi praktickou zkousku.

8. Prezentace SOP bude souéasti praktické zavéreéné zkousky a bude probihat
v terminu stanoveném feditelem $koly pred zkuSebni komisi.

9. Po prezentaci a vykonani praktické zavéreéné zkousky bude jeden
vytistény exemplaf SOP pfedan do archivu $koly. Po uplynuti archivacni doby s nim bude
nakladano podle spisového a skartaéniho Fadu $koly.

Zpracovala: Mgr. Petra Badurova

Ve ZIiné 5. 1. 2026
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