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gastronomie
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Kritéria hodnoceni praktické ¢asti MZ z odbornych predméta

Skolni rok 2025/2026

Do praktické ¢asti patri:

- Vypracovani pisemné dokumentace spole¢enského setkani k dané pfilezitosti
podle zadani

- Dokumentaci zaci vypracovavaji na PC

- Pouzivané programy jsou Microsoft Word, Microsoft Excel

- Zaci dostanou 1 ze 2 zadani (varianty A, B)

- Prakticka zkousSka trva 360 min

- Vypracované ukoly Zaci vytisknou, podepisi

- U zaka s PUP budeme pfi hodnoceni postupovat dle doporuceni z PPP

Soucasti dokumentaci jsou ¢asti:

Max. pocet bodu: 100 Pocet bodu za ukol:
- Objednavka spolecenského setkani 8
- Sestaveni nabidky 8
- Slavnostni menu 15
- Casovy harmonogram 8
- Kalkulace zvoleného pokrmu 15
- Check-in 6
- Check-out 6
- Pracovni pfikaz 7
- Vyuctovani spolecenského setkani 15
- Souvisly ucetni priklad 12



V Stiedni Skola
gastronomie
a obchodu Zlin

Celkové hodnoceni praktické MZ z odbornych predméta:

Hranice Uspésnosti: 44%

Celkova znamka: 100% - Vyborny
87% - Chvalitebny
73% - Dobry
58% - Dostatecny

43% - NedostateCny
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